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SISTEMA PARA EL DESARROLLO INTEGRAL DE LA FAMILIA
DEL ESTADO DE VERACRUZ DE IGNACIO DE LA LLAVE

DIRECCION ADMINISTRATIVA
SUBDIRECCION DE RECURSOS MATERIALES
DEPARTAMENTO DE LICITACIONES

BASES DE PARTICIPACION PARA LA LICITACION PUBLICA
NACIONAL NUMERO

LPN-103C80801/002/2023

ADQUISICION DE PRODUCTOS PARA LOS PROGRAMAS
“ATENCION ALIMENTARIA A GRUPOS PRIORITARIOS"”
(ADULTOS Y MENORES) Y “"ATENCION ALIMENTARIA EN
LOS PRIMEROS 1000 DIAS” (MUJERES Y BEBES)
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PRESENTACION

El Sistema para el Desarrollo Integral de la Familia del Estado de Veracruz de Ignacio de la
Llave, ubicado en el Km. 1.5 de la Carretera Xalapa-Coatepec, Col. Benito Juarez, C.P. 91070,
Xalapa Ver., por conducto de la Direccion Administrativa, y con fundamento en los articulos
134 de la Constitucion Politica de los Estados Unidos Mexicanos; 72 parrafo cuarto de la
Constitucion Politica del Estado de Veracruz; 186 fracciones III y XXXIII del Cédigo Financiero
para el Estado de Veracruz de Ignacio de la Llave; 1 fraccion I, 3 fraccion I, 7, 9, 12, 25, 26
fraccion I, 27 fraccion I, 29 fraccion 11, 31, 35, 36, 37, 39, 40, 41, 42, 43, 44, 45, 46, 47, 48,
49, 60, 62, 64, 65, 73, 79 y demas relativos de la Ley Numero 539 de Adquisiciones,
Arrendamientos, Administracién y Enajenacién de Bienes Muebles del Estado de Veracruz de
Ignacio de la Llave; 37 fraccion VII y XXIII del Reglamento Interior del Sistema para el
Desarrollo Integral de la Familia del Estado de Veracruz de Ignacio de la Llave, emite las
presentes Bases de la LICITACION PUBLICA NACIONAL NUMERO LPN-
103C80801/002/2023, relativa a la ADQUISICI()N DE PRODUCTOS PARA LOS
PROGRAMAS “ATENCION ALIMENTARIA A GRUPOS PRIORITARIOS” (ADULTOS Y
MENORES) Y “ATENCION ALIMENTARIA EN LOS PRIMEROS 1000 DIAS” (MUJERES Y

BEBES).

Que para el presente procedimiento de contratacion se cuenta con el Dictamen de Suficiencia
Presupuestal Numero SSE/D-0277/2023, correspondiente a recursos del Fondo de
Aportaciones Multiples (FAM 2023).
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CRONOGRAMA
ETAPA DEL FECHA LUGAR
PROCEDIMIENTO PROGRAMADA

PUBLICACION DE
LA CONVOCATORIA

12 de junio del
2023

En los diarios de mayor circulacion estatal.

En la Gaceta Oficial del Estado de Veracruz.

En la pagina web:
http://www.difver.gob.mx/transparencia_pro_tax/licitacio
nes_pro/

VENTA DE BASES

12,13, 14,15y 16
de junio del 2023
En horario de 10:00
a 14:00 horas

Mediante depdsito bancario al nimero de cuenta
0678039328 de BANORTE, o bien transferencia a la CLABE
interbancaria nimero 072840006780393287 de BANORTE
a favor del Sistema para el Desarrollo Integral de la
Familia del Estado de Veracruz de Ignacio de la Llave.

En el Departamento de Licitaciones ubicado en el sequndo
piso del domicilio de la Convocante, en un horario de
10:00 a 14:00 horas, para la emision del Comprobante de
inscripcion a la Licitacion.

22 de junio del

JUNTA DE 2023 En la sala de juntas de la Direccion Administrativa ubicada
ACLARACIONES en el primer piso del domicilio de la Convocante.
13:00 horas
ENTREGA DE 26 de junio del
MUESTRAS FISICAS 2023 En la Direccién de Atencién a Poblacién Vulnerable,

POR PARTE DEL
LICITANTE

En horario de 09:00
a 19:00 horas

ubicada en el segundo piso del domicilio de la Convocante.

PRESENTACION Y
APERTURA DE

05 de julio del 2023

En la sala de juntas de la Direcciéon Administrativa ubicada

PR?EPSNSIICCAIEJI\\I(ES 11:00 horas en el primer piso del domicilio de la Convocante.
ECONOMICAS
SESION DE 18 de julio del 2023 | En la sala de juntas de la Direccidon Administrativa ubicada
TRABAJO 17:30 horas en el primer piso del domicilio de la Convocante.
DI,CTAMEN 20 de julio del 2023 Enla Subdirchién de Recursos MaFeriales y Sgryicios
4 TECN,ICO- 12:00 horas Generales ubicada en el segundo piso del domicilio de la
ECONOMICO ) Convocante.

NOTIFICACION DE

21 de julio del 2023

Personalmente, mediante correo electronico, o estrados a
los Licitantes participantes, y por Oficio al Organo Interno

FALLO
de Control.
SUSCRIPCION DEL . En la Direcciéon Administrativa, ubicada en el segundo piso
CONTRATO 28 de julio del 2023 | 41 jomicilio de la Convocante. E

Km. 1.5 Carretera Xalapa-Coatepec
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INDICE
1. DESCRIPCION GENERAL DE LA CONTRATACION.

2. DESIGNACION Y ATRIBUCIONES DE LA COMISION QUE TENDRA A CARGO EL
PROCEDIMIENTO GENERAL DE LA LICITACION.

3. REQUISITOS PARA PARTICIPAR EN LA PRESENTE LICITACION PUBLICA NACIONAL.
4. DEL PROCEDIMIENTO DE LA LICITACION PUBLICA NACIONAL.

5. DE LA VENTA DE BASES.

6. DE LA JUNTA DE ACLARACIONES.

7. INSTRUCCIONES PARA LA ELABORACION DE PROPOSICIONES.

8. DE LA PRESENTACION Y APERTURA DE PROPOSICIONES TECNICAS Y ECONOMICAS.
9. DE LA DICTAMINACION DEL PROCESO DE LA LICITACION.

10. DESCALIFICACION DE PARTICIPANTES.

11. NOTIFICACION DEL FALLO.

12. SUSCRIPCION DEL CONTRATO.

13. GARANTIA DE CUMPLIMIENTO.

14. DECLARACION DEL CONCURSO DESIERTO.

15. SANCIONES.

16. RESCISION ADMINISTRATIVA.

17. RECURSO DE REVOCACION.

18. MODIFICACION DE LAS BASES.

19. ANEXQOS
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1. DESCRIPCION GENERAL DE LA CONTRATACION

PRIMERA.- El objeto de la presente Licitacién lo constituye lo relativo a la ADQUISICION
DE PRODUCTOS PARA LOS PROGRAMAS “ATENCION ALIMENTARIA A GRUPOS
PRIORITARIOS” (ADULTOS Y MENORES) Y “ATENCION ALIMENTARIA EN LOS
PRIMEROS 1000 DIAS” (MUJERES Y BEBES). De conformidad a las especificaciones y
cantidades descritas en el ANEXO 1 (TECNICO), de las presentes Bases de Licitacion.

SEGUNDA.- Los Proveedores interesados en participar, podran hacerlo por cada uno de los
programas en concurso, debiendo sujetarse a las caracteristicas, especificaciones, cantidades
y demas condiciones estipuladas en las presentes Bases de Licitacion.

TERCERA.- La adjudicacion se efectuara por los programas en concurso al Licitante que
cumpla con los aspectos legales, administrativos, técnicos y econémicos establecidos en las
presentes Bases de Licitacion y que ademas su oferta econdmica resulte satisfactoria para la
Convocante.

CUARTA.- Las entregas parciales de los productos seran libre a piso en las bodegas de los
Sistemas Municipales DIF bajo la supervisién del personal de cada uno de ellos, de acuerdo al
ANEXO 2 “programa de calendarizacion”, dentro de los 15 dias habiles posteriores a la
formalizacién del Pedido correspondiente, el cual serad entregado con las Notas de Remision
por Municipio.

En el caso de que la entrega sea en la bodega del DIF Estatal, ubicada en la Av. 20 de
noviembre nim. 585, Col. Badillo, C.P. 91045, Xalapa, Ver., el horario serd acordado
previamente por las partes, bajo la supervisiéon y aprobacién del personal de la Subdireccién
de Asistencia Alimentaria.

En caso de que se presente un cambio en el calendario de entregas se les dard un plazo de
15 dias habiles posteriores a la fecha de formalizacién del Pedido correspondiente, el cual sera
entregado con las Notas de Remision correspondientes.

QUINTA.- El Licitante adjudicado se compromete a requisitar la Remisién proporcionada por
la Subdireccion de Asistencia Alimentaria, conteniendo los siguientes datos:

e Nombre del conductor.

e Tipo de vehiculo.

e NuUmero de placas.

e Fecha, nombre, cargo y firma de quien recibe por parte del DIF municipal.
e Sello del DIF Municipal.

e Fotografias a color de la entrega.
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El Licitante adjudicado debera entregar todos los productos empaquetados, especificando en
cada paquete su contenido.

El Licitante adjudicado debera proporcionar a la Subdireccién de Asistencia Alimentaria:
Remisiones en original debidamente requisitadas; Certificados de fumigacién de la planta de
produccién, bodegas y vehiculos de transporte donde se manejen los alimentos; Certificados
de calidad internos que amparen los programas en cada entrega de cada uno de los productos,
debe incluir el nimero de lote y fecha de caducidad, firmado y sellado por el fabricante. Asi
mismo, deberad presentar la Factura en la que se indique el nimero de productos y descripcién
de los mismos, asi como nombre, razdn social o denominacién del DIF Estatal, RFC, domicilio,
nimero de Pedido y numero de Licitacion.

SEXTA.- El Comprobante Fiscal Digital por internet (CFDI) deberd emitirse por los productos
entregados a satisfaccion de la Convocante, conforme a los siguientes datos fiscales:

Sistema para el Desarrollo Integral de la Familia del Estado de Veracruz
RFC. SDI 770430 1V2

Km 1.5 Carretera Xalapa-Coatepec

Personas Morales con Fines no Lucrativos

Colonia Benito Juarez C.P. 91070

Xalapa, Veracruz.

La Factura de los productos, debera ser enviada al correo licitacionesdif@veracruz.gob.mx,
junto con su respectivo archivo XML para su validacion correspondiente.

SEPTIMA.- El pago se efectuard de conformidad con el CFDI emitido, en pesos mexicanos,
mediante depdsito electronico y dentro de los 30 dias naturales posteriores a las entregas
parciales de los productos.

OCTAVA.- Los participantes deberan sostener sus precios después de celebrar el acto de
Presentacidon y Apertura de Proposiciones Técnicas y Econdmicas hasta el 31 de diciembre del
2023.

NOVENA.- Todos los costos que erogue el participante en la preparacion y presentacion de
su Proposicion seran totalmente a su cargo, liberando al Sistema para el Desarrollo Integral
de la Familia del Estado de Veracruz de la obligacién de reintegrarlos, cualquiera que sea el
resultado de la Licitacion.

2. DESIGNACION Y ATRIBUCIONES DE LA COMISION QUE TENDRA A CARGO E
PROCEDIMIENTO GENERAL DE LA LICITACION
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DECIMA.- Con fundamento en lo dispuesto por los articulos 2 fraccion III, 7 y 39 fraccién
XVII de la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos, Administracion y Enajenaciéon de Bienes
Muebles del Estado de Veracruz de Ignacio de la Llave, el presente procedimiento de
contratacién estara a cargo de una Comision de Licitaciéon, integrada por servidores publicos
titulares o representantes por los CC. NAYELI MARTINEZ CALDERON, Directora
Administrativa; JACINTO CEJA LUNA, Director Juridico y Consultivo; NYTZIA ARACELY
GUERRERO BARRERA, Directora de Atencién a Poblacién Vulnerable y Area solicitante;
MARIA DEL PILAR RIVERA RUIZ, Subdirectora de Recursos Materiales y Servicios
Generales; y MARIA PORFIRIA TERESA MACHORRO LOPEZ, Jefa del Departamento de
Licitaciones.

DECIMA PRIMERA.- La Comisidn de Licitacion tendrd amplias facultades para aplicar las
Leyes que sean relativas a la Licitacion y las presentes Bases, y serd la Unica autoridad
facultada para desechar cualquier Proposiciéon que no sea presentada conforme a lo dispuesto
por la Convocatoria, las presentes Bases, sus Anexos y las precisiones o modificaciones
realizadas durante la Junta de Aclaraciones, siendo presidida por la Directora Administrativa.

DECIMA SEGUNDA.- Para los efectos del presente procedimiento, el domicilio serd en la
Subdireccion de Recursos Materiales y Servicios Generales del Sistema para el Desarrollo
Integral de la Familia del Estado de Veracruz de Ignacio de la Llave, ubicado en el Km. 1.5 de
la Carretera Xalapa-Coatepec, Col. Benito Juarez, C.P. 91070, Xalapa Ver., con teléfono (228)
842 3730 extensidn 3315 y 3231, y correo electrénico licitacionesdif@veracruz.gob.mx.

3. REQUISITOS PARA PARTICIPAR EN LA PRESENTE LICITACION PUBLICA
NACIONAL

DECIMA TERCERA.- En la presente Licitacion Publica Nacional, podran participar todas las
personas fisicas y morales, legalmente constituidas conforme a las Leyes de los Estados
Unidos Mexicanos, que cumplan con los requisitos de la Convocatoria, Bases y los sefialados
en la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos, Administraciéon y Enajenacion de Bienes Muebles
del Estado de Veracruz de Ignacio de la Llave.

DECIMA CUARTA.- El Licitante deberd entregar en la Subdireccién de Asistencia Alimentaria,
ubicada en el domicilio de la Convocante, las muestras fisicas de cada uno de los productos
que integran los programas alimentarios en concurso del ANEXO 1 (ANEXO TECNICO)
solicitados por el laboratorio, esto es el equivalente a 5 kg de masa drenada o 5 litros de
liquidos, segln lo descrito en el ANEXO 1-A, con su etiquetado correspondiente, con base en
la NOM-051-SCFI/SSA1-2010 y la ficha técnica nutrimental, el dia 26 de Junio del 2023 de
09:00 a 19:00 horas. Fuera de ese horario no se recibirdn muestras de ningun Licitante.

Km. 1.5 Carretera Xalapa-Coatepec 2 0@3] ]
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El pago del analisis de laboratorio de los productos corre a cargo del Licitante, cuyo
deposito se realizara a la cuenta del DIF Estatal.

Asimismo, la factura por las pruebas de laboratorio que emitira el Sistema DIF
Estatal a cada licitante, dependiendo el programa en el que participa, sera emitida a
nombre del Licitante sin desglose del impuesto al valor agregado de acuerdo al
Articulo 3°, Parrafo 3, de la Ley del Impuesto al Valor Agregado.

Las muestras seran identificadas por el Licitante indicando: datos del Licitante, niGmero de
Licitacion, nombre del programa en el cual vaya a participar de acuerdo al Anexo Técnico,
nombre de los productos que integran cada programa considerando las especificaciones
técnicas de calidad, lote de fabricacion, caducidad y marca ofertada. Esto se hard en una
etiqueta adherida al empaque, debidamente firmada. Adicionalmente presentaran dos Recibos
en original debidamente firmados por el licitante o la persona que entrega, con la misma
informacién de las etiquetas, para sello del area usuaria como acuse de recepcion de muestras.

Las muestras entregadas durante el presente proceso no tendran caracter
devolutivo.

El Licitante que no entregue las muestras fisicas solicitadas en el dia indicado quedara
descalificado de forma automatica.

DECIMA QUINTA.- En el caso de que los Licitantes o sus representantes asistan a la Junta
de Aclaraciones, o a la Junta de Presentacion y Apertura de Proposiciones Técnicas y
Econdmicas, deberan realizar su registro ante la Subdireccién de Recursos Materiales y
Servicios Generales, dentro de un lapso de treinta minutos previos al inicio de cada evento.
En el caso de quien asista no sea el Licitante o su representante legal, debera entregar, al
momento de registrarse, Carta Poder simple especifica para participar en el acto de Licitacion
de que se trate, firmada por el representante legal, el aceptante.y dos testigos; asi mismo
deberd presentar una Identificacién Oficial vigente en original para cotejo y copia simple.

DECIMA SEXTA.- En cumplimiento a las disposiciones contenidas en el Titulo Tercero,
capitulo Primero de la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos, Administracion y Enajenacion
de Bienes Muebles del Estado de Veracruz de Ignacio de la Llave, preferentemente todo
Proveedor deberd estar registrado en el Padron de Proveedores, en caso de que resulte
adjudicado y no lo este, debera inscribirse en el Padrén de Proveedores del Poder Ejecutivo
del Estado de Veracruz, atendiendo al procedimiento que para estos efectos se encuentra en
la pagina web: htpp://gevappdes.veracruz.gob.mx/acreedores/login.do., previo a |

formalizacion del Contrato.

4. DEL PROCEDIMIENTO DE LA LICITACION PUBLICA NACIONAL
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DECIMA SEPTIMA.- El procedimiento de la presente Licitacidn Publica Nacional, se
compondra de las siguientes etapas:

a) Venta de Bases.

b) Junta de Aclaraciones.

c) Presentaciéon y Apertura de Proposiciones Técnicas y Econémicas.
d) Elaboracién de Dictamen Técnico y Econémico.

e) Notificacién de Fallo.

5. DE LA VENTA DE BASES

DECIMA OCTAVA.- La venta de Bases se realizard en el Departamento de Licitaciones de la
Subdireccion de Recursos Materiales y Servicios Generales, en el domicilio de la Convocante,
teléfono 01 (228) 842 3730 extensidon 3315, los dias 12, 13, 14, 15y 16 de junio del 2023,
en un horario de 10:00 a 14:00 horas, su costo sera de $10,000.00 (DIEZ MIL PESOS 00/100
MN), y su pago sera mediante depdsito bancario en la cuenta 0678039328 de BANORTE, o
bien transferencia a la CLABE interbancaria nimero 072840006780393287 de BANORTE a
favor del Sistema para el Desarrolio Integral de la Familia del Estado de Veracruz de Ignacio
de la Llave.

Debiendo presentar para obtener las Bases copia simple de la Constancia de Situacion Fiscal
(emitida por el SAT) donde constate dedicarse al giro objeto de la presente Licitacion,
Identificacion Oficial vigente con fotografia (INE, Pasaporte, Cédula Profesional) vy
Comprobante de pago de Bases.

También podran obtener las Bases a través de la pagina web de la Convocante:
http://www.difver.gob.mx/transparencia_pro_tax/licitaciones_pro/ remitiendo con caracter
obligatorio los documentos referidos en el parrafo anterior, al correo -electronico:
licitacionesdif@veracruz.gob.mx y confirmando el envio al teléfono 2288423730 ext. 3315,
teniendo como fecha limite, las 14:00 horas del dia 16 de junio del 2023.

DECIMA NOVENA.- Serd requisito indispensable para participar en la presente Licitacion, la
adquisicién de las Bases y, en ningun caso, el derecho de participacion sera transferible.

Km. 1.5 Carretera Xalapa-Coatepec
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6. DE LA JUNTA DE ACLARACIONES

VIGESIMA.- Cualquier duda o aclaracién con respecto a la Convocatoria y Bases de Licitacion
sera resuelta en la Junta de Aclaraciones que se llevard a cabo el dia 22 de junio del 2023
a las 13:00 horas en la sala de juntas de la Direccién Administrativa ubicada en la planta
baja del domicilio de la Convocante, teléfono 01 (228) 842 37 30, ext. 3315., ante la presencia
de la Comisidn de la Licitacién. A este evento se le invitard al Organo Interno de Control de
este Sistema para el Desarrollo Integral de la Familia en el Estado de Veracruz.

Solo seran consideradas en la Junta de Aclaraciones, y de Presentacion y Apertura de
Proposiciones Técnicas y Econdmicas, aquellas personas que hayan acreditado
documentalmente la adquisicién de las Bases mediante el Recibo oficial expedido.

La asistencia a esta Junta serd opcional para los participantes, pero los acuerdos que se tomen
seran obligatorios para todos.

En el supuesto de las personas morales o fisicas que determinen comparecer, debera concurrir
Gnicamente un representante por participante, en el caso de quien asista no sea el Licitante o
su representante legal deberd ajustarse a lo establecido en la base Décima Quinta.

VIGESIMA PRIMERA.- Los Licitantes que formulen preguntas deberdn remitirlas al correo
electrénico licitacionesdif@veracruz.gob.mx, como fecha limite para entregar o enviar sus
preguntas hasta 24 horas habiles antes de la fecha y hora de la celebracién de la Junta de
Aclaraciones, en el supuesto de que no puedan ser transferidas por dicho conducto, deberan
presentarlas por escrito directamente en el domicilio que para efectos de la Comision de
Licitacién, se establecié en la Base Decima Segunda.

Los participantes deberdn enviar sus preguntas a la Convocante en un archivo creado en Word,
al correo antes mencionado y en formato PDF debidamente firmado.

La Comisidn de Licitacidn al concluir el plazo sefialado en el parrafo primero levantara un Acta
circunstanciada donde se haran constar las preguntas recibidas por parte de los Licitantes.

La Convocante solo dara respuesta a las preguntas formuladas dentro del término referido.
Se tendran por no formuladas las preguntas que no se relacionen con el contenido de las
presentes Bases y sus Anexos.

Queda prohibida la utilizacion de teléfonos celulares o localizadores durante la Junta de
Aclaraciones.

VIGESIMA SEGUNDA.- Concluida la Junta de Aclaraciones, se elaborard Act
circunstanciada, la cual contendra las preguntas formuladas en tiempo y forma por_Jo
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Licitantes, asi como la respuesta dada a cada una de ellas, mismas que pasaran a formar
parte de las Bases de Licitacion. Dicha Acta deberd firmarse y rubricarse por los asistentes,
entregandoles una copia simple de esta; la omisién de estas por parte de alguno de ellos no
invalidara su contenido. Sera responsabilidad de los Licitantes que no asistan al acto de Junta
de Aclaraciones, recabar el Acta de dicha Junta en las oficinas de la Convocante o en la
direccion electrénica: http://www.difver.gob.mx/transparencia_pro_tax/licitaciones_pro/

7. INSTRUCCIONES PARA LA ELABORACION DE PROPOSICIONES

VIGESIMA TERCERA.- Las Proposiciones que presentaran los Licitantes, serdn en dos sobres
que contendran, en uno la Proposicion Técnica y en el otro la Proposicion Econdémica, asi como
los datos que a continuacidn se indican, debiéndose elaborar de la siguiente forma:

A. Impresas en papel membretado del Licitante, sin que contengan tachaduras o
enmendaduras. Las Proposiciones deberan ser en idioma espaiiol.

B. La Proposicion Técnica y Econdmica debera presentarse por separado en sobres cerrados
de manera inviolable, debidamente firmados de manera autégrafa por el Licitante o su
apoderado en cada documento que integre sus proposiciones en cumplimiento al articulo 34
de la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos, Administracion y Enajenacion de Bienes Muebles
del Estado de Veracruz de Ignacio de la Llave.

C. La Proposicién Técnica y Econdmica, asi como los documentos que la integran, deberdn ser
impresas en papel membretado, indicando el nimero de la presente Licitacion, firmados de
manera autdgrafa por quien legalmente tenga facultad para asumir las obligaciones que de
esta Licitacion Publica se generen, debiendo sostener los precios aun en errores aritméticos o
de otra naturaleza.

D. Dentro del sobre de la Proposicion Técnica debera incluir lo siguiente:

1. Escrito de la Proposicion donde sefiale el programa en el que participa, cantidad, unidad de
medida, MARCA vy descripcién técnica de cada uno de los productos que integran el Programa
Alimentario de acuerdo al Anexo Técnico, mismos que deberan ajustarse como minimo a lo
solicitado en el Anexo Técnico de las Bases o en las precisiones o modificaciones realizadas
durante la Junta de Aclaraciones, los bienes ofertados deben coincidir con la muestra que
presenta. ANEXO 1 (ANEXO TECNICO).

II. Escrito en donde el Licitante acepta realizar las entregas, en las fechas y municipios que
establezca la Direcciéon de Atencion a Poblacidon Vulnerable, de acuerdo al ANEXO 2,
correspondiente al calendario de distribucién. Asi como las variantes que se requieran en
cuanto a fechas y municipios de entrega.
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I1I. Catalogos, Folletos o imagenes ilustrativas debidamente identificados por cada programa
en el que participe, deberan presentarse en idioma espafol o en caso de que el Licitante los
presente en otro idioma, debe contar con la traduccién correspondiente, donde se muestren
las especificaciones técnicas, tabla nutrimental e ingredientes y las marcas de los renglones
que integran los programas del Anexo Técnico.

IV. Recibo original de recepcion de muestras fisicas sellado por la Subdireccién de Asistencia
Alimentaria.

V. Original (para cotejo) y copia simple del pago de los analisis de laboratorio realizados en la
cuenta 0678039328 de BANORTE, o bien, de transferencia a la CLABE interbancaria nimero
072840006780393287 de BANORTE a favor del Sistema para el Desarrollo Integral de la
Familia del Estado de Veracruz de Ignacio de la Llave.

VI. Original (para cotejo) y copia simple del Certificado vigente de su Sistema de Gestidn de
Calidad, expedido de conformidad con la norma mexicana NMX-CC-9001-IMNC-2015/1SO
9001:2015, por un Organismo de Certificacion acreditado ante la Entidad Mexicana de
Acreditacion, A.C. (E.M.A.) en Sistemas de Gestidn de Calidad. El alcance de la certificacién
deberd estar relacionado con el objeto de la presente Licitaciéon. Anexando copia simple legible
de la acreditacién vigente ante la Entidad Mexicana de Acreditaciéon, A.C. (E.M.A.) del
Organismo de Certificacion.

VII. Original (para cotejo) y copia simple del Certificado vigente de su Sistema de Gestion
Ambiental, expedido de conformidad con la norma mexicana NMX-SSA-14001-IMNC-2015/1SO
14001:2015, por un Organismo de Certificacion acreditado ante la Entidad Mexicana de
Acreditacion, A.C. (E.M.A.) en Sistemas de Gestion Ambiental. El alcance de la certificacién
deberd estar relacionado con el objeto de la presente Licitacion. Anexando copia simple legible
de la acreditacion vigente ante la Entidad Mexicana de Acreditacion, A.C. (E.M.A.) del
Organismo de Certificacion.

VIII. Original (para cotejo) y copia simpe del Certificado vigente de su Sistema de Gestidén de
la Inocuidad de los Alimentos, expedido de conformidad con la Norma Mexicana NMX-F-CC-
22000-NORMEX-IMNC-2019, Norma equivalente a ISO 22000:2018, por un Organismo de
Certificacién acreditado ante la Entidad Mexicana de Acreditacion, A.C. (E.M.A.) en Sistemas
de Gestion de la Inocuidad de los Alimentos. El alcance de la certificacion deberd estar
relacionado con el objeto de la presente Licitacién. Anexando copia simple legible de la
acreditacion vigente ante la Entidad Mexicana de Acreditacién, A.C. (E.M.A.) del Organismo
de Certificacion.

IX. Original (para cotejo) y copia simple del Certificado vigente de su Sistema de Gestion d
la Seguridad para la Cadena de Suministro con la Norma ISO 28000:2007, por un Organis
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de Certificacién acreditado ante la Entidad Mexicana de Acreditacién, A.C. (E.M.A.) en
Sistemas de Gestidn de la Seguridad de la Cadena de Suministro. El alcance de la certificacion
debera estar relacionado con el objeto de la presente Licitacion. Anexando copia simple legible
de la acreditaciéon vigente ante la Entidad Mexicana de Acreditacién, A.C. (E.M.A.) del
Organismo de Certificacion.

X. Documentacion financiera y fiscal que debera presentar:

A) Balance General y Estado de Resultados del 01 de enero al 31 de diciembre de 2022 y del
01 al 31 de marzo del 2023 suscritos por Contador Publico titulado, anexando copia simple de
su cédula profesional que cumpla con los Normas de Informacién Financiera vigentes del
Instituto Mexicano de Contadores Publicos. Original con firma autdgrafa. Con la intencién de
acreditar un capital contable minimo de $30,000,000.00 (TREINTA MILLONES DE PESOS
00/100 MN), que debera contener la siguiente leyenda “Bajo protesta de decir verdad en la
que manifiesto que las cifras contenidas en estos estados financieros son veraces y contienen
toda la informacion referente a la situacion financiera y/o los resultados de la empresa y afirmo
que soy legalmente responsable de la autenticidad y veracidad de las mismas, asumiendo asi
mismo, todo tipo de responsabilidad derivada de cualquier declaracién en falso sobre estas”.

B) Balanza de comprobacion del 01 de enero al 31 de diciembre del 2022 y del 01 al 28 de
febrero del 2023.

C) Declaracion anual del ISR 2022 normal y declaracion complementaria en caso de que
aplique (acuse de recibo, declaracién del ejercicio de impuestos federales y comprobante de

pago).

D) Ultimas 3 declaraciones parciales (diciembre 2022, enero y febrero 2023) (declaracién,
acuse de recibo y evidencia de pago en caso de que aplique).

E) Constancia de Situacién Fiscal actualizada con una fecha de impresion no mayor a 10 dias
naturales antes de la fecha de presentacion de las Proposiciones y donde la actividad
preponderante esté relacionada con el giro del presente proceso adquisitivo, con fecha de alta
del giro de minimo un afio. '

XI. Escrito bajo protesta de decir verdad con nomtgre y firma del representante legal en el que
manifieste que en caso de resultar adjudicado y durante la vigencia del Contrato, las
instalaciones, el personal y el equipo de transporte que se utilice para el cumplimiento del
contrato de Programas Alimentarios, cumplira con lo establecido en la NOM-251-SSA1-2009,
practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios y la

normas aplicables de acuerdo al tipo de insumo.
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XII. Original (para cotejo) y copia simple del Aviso de Funcionamiento, de modificacion o baja
de establecimiento de productos y servicios ante la Comision Federal para la Proteccion de
Riesgos Sanitarios (COFEPRIS). Con un afio minimo de emisién y que sea dentro del giro de
la presente Licitacion.

XIII. Copia simple de Contratos celebrados en los ultimos 3 afios de surtimiento realizado a
diferentes instancias federales, estatales o municipales relacionados con el rubro de
programas sociales en cualquiera de sus variantes. Se deberd adjuntar un Contrato por aio.

XIV. Escrito bajo protesta de decir verdad en el que manifieste lo relativo a la acreditacion
legal de la empresa Licitante conforme al ANEXO 3, anexando copia simple del Acta
Constitutiva en caso de ser Persona Moral, y sus modificaciones, asi como copia simple del
poder notarial y copia certificada del Acta de Nacimiento en caso de ser persona fisica.

XV. Escrito bajo protesta de decir verdad de conocer las disposiciones de la Ley de
Adquisiciones, Arrendamientos, Administracion y Enajenacion de Bienes Muebles del Estado
de Veracruz de Ignacio de la Llave, y de no encontrarse en los supuestos del articulo 45 de la
Ley conforme al ANEXO 4. El Licitante adjudicado debera anexar el contenido del articulo 45
dentro de su Proposicion Técnica.

XVI. Carta garantia de los productos objeto de la presente Licitacion, que tendrdn la vida de
anaquel indicada en la Proposicién Técnica, de un minimo de 6 meses excepto para la leche
liqguida que tendra como minimo 4 meses, a partir de la entrega a las bodegas de los Sistemas
Municipales DIF sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas, microbioldgicas y sensoriales,
a fin de que a su recepcién el producto esté en condiciones éptimas de consumo, en caso de
presentar descomposicién o deterioro, deberan realizar el canje de los mismos sin costo para
la Convocante y con un plazo de respuesta no mayor a 10 dias habiles.

XVII. Constancia de respaldo en original con firma autdgrafa por parte del fabricante o
distribuidor mayorista en hoja membretada que incluya: producto, presentacion,
especificaciones técnicas de calidad del presente proceso y marca de los bienes que se esta
respaldando, domicilio, colonia, cédigo postal y teléfono. (Escrito Libre).

XVIII. Escrito bajo protesta de decir verdad en el que el Licitante se responsabiliza
expresamente en los casos que se infrinjan derechos de autor, patentes o marcas, liberando
totalmente de ello al Gobierno del Estado de Veracruz de Ignacio de la Lave. (Escrito libre).

XIX. Escrito bajo protesta de decir verdad de que el Licitante se compromete en caso de
resultar adjudicado a cubrir nuevamente el costo de los analisis de laboratorio de los productos
alimenticios como seguimiento a la calidad de dichos productos. (Escrito libre).
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XX. Escrito bajo protesta de decir verdad, en el que acepta que, en caso de considerarse
necesario, se realice una visita a sus instalaciones, y a las del fabricante o distribuidor
mayorista que respalda su propuesta, ya sea por los integrantes de la Comision de Licitacion
o del Organo Interno de Control del Sistema para el Desarrollo Integral de la Familia del Estado
de Veracruz. Esto con el propédsito de verificar que es una empresa legalmente establecida.
(Escrito Libre).

XXI. Escrito donde se compromete a presentar al dia habil siguiente de la notificacion de Fallo
en caso de resultar adjudicado la “Constancia de Cumplimiento de Obligaciones Fiscales” por
contribuciones estatales, sin adeudo, emitida por la Direccion General de Recaudacion de la
SEFIPLAN; vy la “Opinion de Cumplimiento de Obligaciones Fiscales” respecto a impuestos
federales, emitida por el Servicio de Administracion Tributaria, en sentido positivo; ambos
documentos teniendo como maximo 30 dias de haber sido expedidos, en cumplimiento al .
articulo 9 bis del Cddigo Financiero para el Estado de Veracruz de Ignacio de la Llave. No se
firmara Contrato de No presentar dichos documentos.

XXII. Escrito bajo protesta de decir verdad en el que el Licitante manifieste que no desempefia
o ha desempefiado (dentro del periodo 2019-2023) empleo, cargo o comision en el servicio
publico o, en su caso, que, a pesar de desempeiarlo, con la formalizacion del Contrato
correspondiente no se genera un conflicto de interés. En caso de que el Licitante sea persona
moral, dicha manifestacién debera realizarse respecto a los socios o accionistas que ejerzan
control sobre la sociedad.

XXIII. Escrito bajo protesta de decir verdad donde sefiale el domicilio, donde podrén realizarse
las notificaciones que deriven de la presente Licitacién, asi como teléfono y correo electronico.

XXIV. Escrito bajo protesta de decir verdad mediante el cual el Proveedor se compromete en
caso de resultar adjudicado a presentar original (para cotejo) y copia simple del Acta
Constitutiva (persona moral), o copia certificada del Acta de Nacimiento (persona fisica), para
la elaboracién del Contrato. (Escrito Libre).

XXV. Copia simple de Identificacion Oficial con fotografia del Licitante o de su representante
legal.

Toda la informacién solicitada en este numeral deberd presentarse preferentemente en
carpeta de 3 aros, debidamente identificada en cada uno de sus numeraies.

No debera incluirse ningin aspecto de la Proposicion Econémica dentro del sobre
la Proposicion Técnica, la inobservancia a esta disposicion serd motivo
descalificacion.
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E. Dentro del sobre de la Proposicion Econdmica debera incluirse:

I. Formato de la Proposicion Econdémica: debera requisitar el ANEXO 5, indicando el nombre
del programa en el que participa, descripcidon de los productos, unidad de medida, cantidad,
precio unitario en moneda nacional (pesos mexicanos) a dos decimales, importe, subtotal,
desglose del Impuesto al Valor Agregado y el importe total de la oferta presentada, asi como
el importe total con letra y la leyenda “"LOS PRECIOS SERAN FIJOS DURANTE LA VIGENCIA
DEL CONTRATOQ". Sélo se podra ofertar una sola cotizacion por programa.

I1. Escrito libre bajo protesta de decir verdad en el que manifieste su conformidad para el
sostenimiento de ofertas aln en caso de errores aritméticos.

III. Escrito bajo protesta de decir verdad en el que manifieste su consentimiento para que, en
caso de resultar adjudicado, los pagos parciales se realicen de manera electrénica, de acuerdo
con el ANEXO 6.

IV. Escrito donde mencione forma de pago, plazo de sostenimiento de la oferta y todas
aquellas condiciones establecidas en las presentes Bases. Cuando no se sefalen las
condiciones de venta, se tendran como aceptadas las estipuladas en las presentes Bases.

V. La Proposicién Econdmica del Licitante, debera estar respaldada en dispositivo USB, en
archivo de Excel, sin celdas combinadas, a dos decimales y anexarlo dentro del sobre de la
Proposicién Econdmica. La informacion contenida en el dispositivo debera ser igual a la
presentada en forma impresa, en caso de discrepancia se considerara como valida la
Proposicién impresa.

Es importante que el Licitante verifique antes de incluir su dispositivo USB en el sobre, que el
mismo contenga una etiqueta con el nombre del Licitante, nimero de Licitacion y que no tenga
problema para leerse.

8. DE LA PRESENTACION Y APERTURA DE PROPOSICIONES TECNICAS Y
ECONOMICAS

VIGESIMA CUARTA.- La Junta de Presentacién y Apertura de las Proposiciones Técnicas y
Econdmicas, se llevara a cabo el dia 05 de julio del 2023 a las 11:00 horas, en la sala de
juntas de la Direccion Administrativa ubicada en la planta baja en el domicilio de la
Convocante. A este evento se invitard al Organo Interno de Control en este Sistema para el
Desarrollo Integral de la Familia del Estado de Veracruz.

VIGESIMA QUINTA.- La asistencia a la Junta de Presentacién y Apertura de Proposiciones
Técnicas y Econdémicas sera opcional, por lo que la entrega de las Proposiciones podra
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realizarse personalmente, o bien, remitirlas a través de servicio postal o mensajeria
certificada, directamente en la Subdireccion de Recursos Materiales y Servicios Generales, en
el domicilio de la Convocante.

VIGESIMA SEXTA.- La Junta de Presentacién y Apertura de Proposiciones Técnicas y
Econdmicas iniciard puntualmente a la hora establecida, por lo que él Licitante que no se
encuentre presente al inicio del evento, no podra ingresar al recinto.

VIGESIMA SEPTIMA.- En el supuesto de que los Licitantes determinen comparecer en la
Junta de Presentacion y Apertura de Proposiciones Técnicas y Econémicas, debera concurrir
Unicamente un representante por participante, en el caso de quien asista no sea el Licitante o
su representante legal debera ajustarse a lo establecido en la base Décima Quinta.

Los Licitantes deberan registrarse dentro de un lapso de media hora previa al inicio del evento
en el Departamento de Licitaciones en el domicilio de la Convocante.

VIGESIMA OCTAVA.- Iniciada la Junta de Presentacion y Apertura de Proposiciones Técnicas
y Econdmicas, se pasara lista de asistencia a los Licitantes, quienes procederan a entregar en
sobres cerrados sus respectivas Proposiciones Técnicas y Economicas. En el caso de que
existieran Proposiciones de Proveedores que no se encuentren presentes, se informara a los
presentes de que Licitantes se trata.

Acto seguido, el servidor publico que presida el acto exhibird a los asistentes todos los sobres
para demostrar que no han sido violados y procederd a abrir Unica y consecutivamente los
sobres que contengan las Proposiciones Técnicas de conformidad al orden de registro de los
Licitantes, dando lectura a la parte sustantiva de las Proposiciones Técnicas.

VIGESIMA NOVENA.- Las Proposiciones Técnicas de los Licitantes se aperturaran y seran
valoradas cuantitativamente, en el caso de aquellas que hayan omitido algun requisito o
documento solicitado en las presentes Bases seran desechadas, procediéndose a descalificar
al Licitante o Licitantes respectivos, lo cual quedara motivado y sustentado por esta Comision
de Licitacion.

Las Proposiciones Técnicas deberan firmarse en las partes correspondientes a las
especificaciones técnicas, por los miembros de la Comisién de la Licitacién y cuando menos
por dos de los Licitantes designados. La omision de firmas por parte de alguno de ellos no
invalidara el contenido y efecto del Acta.

TRIGESIMA.- En el Acta que se levante para este acto, se hardn constar las Proposiciones
Técnicas recibidas y desechadas, asentandose en este caso las razones que funden y motiven
la causa de descalificacion del o los Licitantes.
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TRIGESIMA PRIMERA- Culminada la etapa de Apertura Técnica, se abrirdn
consecutivamente los sobres que contienen las Proposiciones Economicas de los Licitantes
cuyas Proposiciones Técnicas hayan sido aceptadas, procediéndose a dar lectura al subtotal,
IVA y total ofertado de cada programa en concurso, asi mismo se mencionaran las condiciones
de contratacion.

TRIGESIMA SEGUNDA.- Las Proposiciones Econdmicas de los Licitantes serdn valoradas
cuantitativamente, en el caso de aquellas que hayan omitido algiin requisito o documento
solicitado en las presentes Bases sera desechada, fundando y motivando tal determinacion,
procediéndose a descalificar al Licitante respectivo.

Las Proposiciones Econémicas deberdn firmarse en las partes correspondientes a sus precios
y en las condiciones de venta, por los servidores publicos presentes y por dos de los Licitantes
designados. .
TRIGESIMA TERCERA.- En el Acta se haradn constar las Proposiciones Econdmicas recibidas
y desechadas de mérito, y en su caso aquellas por las que se desestimaron, asentandose las
razones para su valoracién. Asimismo, se establecerd que el andlisis econémico de las
Proposiciones recibidas serd materia del Dictamen Técnico-Econdmico.

El Acta serd firmada y rubricada por los servidores publicos y representantes de los Licitantes
presentes, entregdndose a cada uno de ellos copia simple de la misma. La omisién de firmas
por parte de alguno de los Licitantes no invalidara el contenido y efecto del Acta y se levantara
la certificacion sobre el particular.

Queda prohibida la utilizacion de teléfonos celulares o localizadores durante la Presentacion y
Apertura de Proposiciones Técnicas y Econdmicas.

9. DE LA DICTAMINACION DEL PROCESO DE LA LICITACION

TRIGESIMA CUARTA.- Una vez concluida la Junta de Presentacion y Apertura de
Proposiciones Técnicas y Econdémicas, se turnaran las Proposiciones Técnicas al area usuaria,
a efecto de que proceda a la evaluacidn cualitativa de las Proposiciones Técnicas y emitan el
Dictamen Técnico correspondiente, en términos del articulo 43 fraccion VII de la Ley de
Adquisiciones, Arrendamientos, Administracidon y Enajenacion de Bienes Muebles del Estado
de Veracruz de Ignacio de la Llave.

Cuando para el analisis de las Proposiciones Técnicas requieran un conocimiento especializado
para esta contratacion, que no posea el personal de la Convocante, esta podra recurrir a un
instancia privada u oficial.
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TRIGESIMA QUINTA.- El Dictamen Técnico deberd formularse por escrito, debiendo
contener de manera clara y concreta los cumplimientos y en su caso, la motivacion de los
incumplimientos respecto de las especificaciones y caracteristicas que la Convocante haya
estipulado en la Convocatoria, Bases de Licitacion y en su caso en la Junta de Aclaraciones.

TRIGESIMA SEXTA.- El Dictamen Técnico sustentara, en su aspecto de evaluacion cualitativa
técnica, previo al Dictamen Técnico-Econdmico del proceso de la Licitacion que servira de
fundamento para la emisién del Fallo.

TRIGESIMA SEPTIMA.- El Dictamen Técnico-Econdmico serd emitido por la Comisién de la
Licitacion y contendrd una cronologia del procedimiento; los resultados de la evaluacion a las
Proposiciones Técnicas sefialando las razones de cumplimiento o incumplimiento, el
comparativo de las ofertas y condiciones de contratacién; el analisis de cual es la Proposicién
mas solvente o conveniente para la Convocante o en su caso los sustentos para declarar
desierta la Licitacidon; el fundamento legal y los resolutivos en los cuales se ha de apoyar el
Fallo, sefialando en su caso, la segunda y tercera mejor opcion.

TRIGESIMA OCTAVA.- El Dictamen Técnico-Econémico se emitird el dia 20 de julio del
2023.

Asi mismo se enviara el Dictamen Técnico-Econdmico y demas documentos correspondientes
a la Subsecretaria de Finanzas y Administracion a través del Sistema Interno de
Contrataciones y Adquisiciones de Bienes y Servicios del Gobierno del Estado de Veracruz
(SICABYS) mediante el link: http://procedimientosdecontratacion.veracruz.gob.mx/#/ en
cumplimiento al articulo 31 de los Lineamientos Generales de Austeridad y Contencion del
Gasto para el Poder Ejecutivo del Estado Libre y Soberano de Veracruz de Ignacio de la Llave,
y a la Subsecretaria de Egresos para fines informativos de acuerdo al articulo 25 de los
Lineamientos ya mencionados.

TRIGESIMA NOVENA.- Ninguna de las condiciones contenidas en las presentes Bases, asi
como en las Proposiciones presentadas por los concursantes podra ser negociada.

10. DESCALIFICACION DE PARTICIPANTES
CUADRAGESIMA.- Se descalificara a los Licitantes que incurran en los siguientes supuestos:
a) Que presenten u ofrezcan informacion falsa o documentacion alterada.

b) Realicen practicas desleales que afecten los intereses legales de la Convocante.
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¢) Incumplan con cualquiera de los requisitos establecidos en las Bases de Licitacién y sus
Anexos.

d) Cuando se compruebe que algun Licitante ha acordado con otro u otros elevar los precios
de los bienes.

En el caso de incurrir en las hipdtesis de los incisos a) y b) adicionalmente se hara acreedor a
las sanciones que sefiala la base Quincuagésima Cuarta, y el articulo 73 de la Ley de
Adquisiciones, Arrendamientos, Administraciéon y Enajenacidn de Bienes Muebles del Estado
de Veracruz de Ignacio de la Llave.

La descalificacion procedera en cualquier etapa del proceso de Licitacién, cuando el
incumplimiento sea notorio y/o flagrante; o bien, en la notificacion del Fallo.

11. NOTIFICACION DEL FALLO

CUADRAGESIMA PRIMERA.- El Fallo que derive del Dictamen Técnico-Econémico se
notificard por escrito y con acuse de recibido, a través de correo certificado, o cualquier otro
medio electrénico, el dia 21 de julio del 2023. En caso de optarse por algun medio
electrénico, la notificacidn se efectuara a la direccion que para tal efecto cada Licitante haya
sefalado dentro de su Proposicién Técnica, conforme a la base Vigésima Tercera, inciso D,
fraccion XXIII.

En caso de no haber sefialado domicilio en la Ciudad de Xalapa, Veracruz, para oir y recibir
notificaciones que se deriven de la presente Licitacién, acepta como validas para todos los
efectos legales, las publicaciones que se realicen en los estrados del Sistema para el Desarrollo
Integral de la Familia del Estado de Veracruz de Ignacio de la Llave, indistintamente de gque
via correo electrénico se le informe sobre dicha notificacion.

Si el Licitante se negara a acusar de recibido, la Convocante certificard este hecho, dejando
constancia en el expediente del proceso de Licitacion, que el Fallo fue remitido conforme a los
términos y formalidades establecidas.

CUADRAGESIMA SEGUNDA.- La adjudicacién se hard por PROGRAMA de acuerdo al Anexo
Técnico, al Licitante que cumpla con los requisitos de la Convocatoria, Bases y que ademas
hayan presentado las mejores condiciones en cuanto a precio y condiciones de contratacion.

CUADRAGESIMA TERCERA.- Cuando dos o mas Proposiciones en igualdad de circunstancia
cumplan con los requisitos establecidos, la Comision de Licitacion, asignara la contratacion
términos del articulo 50 de la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos, Administracid
Enajenacion de Bienes Muebles del Estado de Veracruz de Ignacio de la Llave.
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CUADRAGESIMA CUARTA.- El Fallo de la Licitacién contendrd el fundamento legal, el
resultado de la evaluacion técnica, las descalificaciones debidamente fundadas y motivadas
que en su caso se efectlen, la adjudicacion realizada y de ser viable el sefialamiento de la
segunda y tercera mejores opciones.

12. SUSCRIPCION DEL CONTRATO

CUADRAGESIMA QUINTA.- El o los Licitantes que resulten adjudicados en la Licitacién, por
su propio derecho o a través de representante legal, deberd comparecer el dia 28 de julio
del 2023, ante la Direccion Administrativa, para suscribir el Contrato correspondiente,
presentando en la Subdireccién de Recursos Materiales y Servicios Generales, un dia habil
después de la notificacién de Fallo la siguiente documentacién, en caso de no cumplir con este
requisito, se procedera a cancelar el Fallo:

a) Original (para cotejo) y copia simple del Acta Constitutiva (persona moral) y en su caso de
sus correspondientes reformas, en caso de persona fisica copia certificada del Acta de
Nacimiento.

b) Original (para cotejo) y copia simple del testimonio que acredite la personalidad del
representante.

c) Constancia de Cumplimiento de Obligaciones Fiscales por contribuciones estatales, emitida
por la Direccion General de Recaudacion de la SEFIPLAN sin adeudo; y la Opinidon de
Cumplimiento de Obligaciones Fiscales, respecto a impuestos federales, emitida por el Servicio
de Administracion Tributaria (SAT), en sentido positivo; ambos documentos deberan contener
como maximo 30 dias de haber sido expedidos.

d) Original (para cotejo) y copia simple de una Identificacién Oficial vigente con fotografia.

e) Constancia de Situacién Fiscal actualizada emitida por el Servicio de Administracién
Tributaria.

CUADRAGESIMA SEXTA.- El Contrato lo firmara la Directora Administrativa del Sistema para
el Desarrollo Integral de la Familia del Estado de Veracruz de Ignacio de la Llave con el visto
bueno de la Direccidn Juridica y Consultiva, y el Licitante adjudicado o su representante legal
facultado legalmente para ello.

CUADRAGESIMA SEPTIMA.- De no comparecer el Licitante ganador a la firma del Contrat
en el plazo establecido en la base Cuadragésima Quinta, se cancelard la adjudicacio
tramiténdose las sanciones respectivas y se procedera a celebrarlo con el Licitante que
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ocupado la segunda mejor opcion, siempre que la diferencia de precio con respecto a la
Proposicion que inicialmente hubiere resultado ganadora no sea superior al diez por ciento y
asi haya quedado determinado en el Fallo.

CUADRAGESIMA OCTAVA.- La Convocante podrd pactar con el Proveedor adjudicado, la
ampliacion mediante Adendum del Contrato formalizado, siempre y cuando no represente mas
de veinte por ciento del monto total del programa que se amplie y que el Proveedor sostenga
el precio'pactado originalmente. La ampliacidon procedera siempre que se realicen dentro de
los 6 meses posteriores a la firma del Contrato.

CUADRAGESIMA NOVENA.- EL Sistema para el Desarrollo Integral de la Familia del Estado
de Veracruz de Ignacio de la Llave podra rescindir administrativamente el Contrato, en caso
de incumplimiento de las obligaciones del Proveedor.

13. GARANTIA DE CUMPLIMIENTO

QUINCUAGESIMA.- De conformidad con el articulo 64 fraccion II de la Ley Adquisiciones,
Arrendamientos, Admiinistracion y Enajenacién de Bienes Muebles del Estado de Veracruz de
Ignacio de la Llave, el Proveedor debera presentar garantia de cumplimiento de las
obligaciones derivadas del Contrato, la calidad de los productos, vicios ocultos, el pago de
dafos y perjuicios ocasionados por su incumplimiento, el pago de las penas convencionales y
todas las obligaciones pactadas, el Contratante deberd exhibir a favor de la Secretaria de
Finanzas y Planeacion del Gobierno del Estado de Veracruz de Ignacio de la Llave, dentro de
un plazo maximo de cinco dias habiles posteriores a la firma del Contrato, Péliza de Fianza
expedida por compaiiia legalmente autorizada para ello, por el importe del 10% (DIEZ POR
CIENTO), del monto total del Contrato (sin incluir el impuesto al valor agregado), y de acuerdo
a los Lineamientos Generales para el otorgamiento, cancelacién y efectividad, en su caso, de
las pdlizas de fianza que garanticen el cumplimiento de las obligaciones no fiscales y que se
constituyan a favor del gobierno del Estado de Veracruz, en actos y contratos administrativos
que celebren las dependencias y entidades del Poder ejecutivo del Estado de Veracruz, el texto
debera ser de acuerdo al formato de podliza de fianza para garantizar el cumplimiento del
contrato de adquisiciones, arrendamientos, prestacion de servicios y otras obligaciones de
naturaleza no fiscal; asi como para responder de los defectos, vicios ocultos de los bienes
entregados y por la calidad de los servicios prestados, asi como de cualquier otra
responsabilidad en que hubiere incurrido el fiado de que se trate, y serd conforme a la
redaccién siguiente:

(Institucién de fianzas)

DENOMINACION SOCIAL:

DOMICILIO: (Anotar domicilio).

AUTORIZACION DEL GOBIERNO FEDERAL PARA OPERAR: (Numero de oficio y fecha).
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(Datos de la podliza)

NUMERO: (Nimero asignado por la institucién de fianzas)
MONTO AFIANZADO: (Con letra y nimero, sin incluir el I.V.A.)
MONEDA:
FECHA DE EXPEDICION:

BENEFICIARIO: La Secretaria de Finanzas y Planeacién del Gobierno del Estado de Veracruz
de Ignacio de la Llave.

R.F.C.: SFP000520C28

DOMICILIO: Avenida Xalapa numero 301, Colonia Unidad del Bosque Pensiones, C.P. 91017,
Xalapa, Veracruz de Ignacio de la Llave.

CORREO ELECTRONICO BENEFICIARIO: fianzas_spafpa@veracruz.gob.mx (como medio
electrénico por el cual se pueda enviar la fianza). .

CONTRATANTE: Sistema para el Desarrollo Integral de la Familia del Estado de Veracruz de
Ignacio de la Llave.

CORREO ELECTRONICO DE LA CONTRATANTE: licitacionesdif@veracruz.gob.mx (Como medio
electrénico por el cual se pueda enviar la fianza).

OBLIGACION GARANTIZADA Y SU NATURALEZA: (divisible o indivisible, de conformidad con
lo estipulado en el contrato).

Si es divisible, aplicara el siguiente texto: La obligacién garantizada sera divisible,
por lo que, en caso de presentarse algun incumplimiento, se hara efectiva solo en la
proporcién correspondiente al incumplimiento de la obligacién principal.

Si es indivisible, aplicara el siguiente texto: La obligacion garantizada sera indivisible
y en caso de presentarse algun incumplimiento, se hara efectiva por el monto total de
las obligaciones garantizadas.

Para garantizar por el fiado: (anotar el nombre del fiado ya sea persona fisica o moral), con
R.F.C. (anotar R.F.C. de la persona fisica o moral fiada) y domicilio (anotar el domicilio
consignado en el acto o contrato), el cumplimiento de todas y cada una de las obligaciones
estipuladas en el contrato publico nimero (anotar el nimero, tipo y descripcién del contrato)
de (anotar la fecha de celebracion del contrato), celebrado entre el Gobierno del Estado de
Veracruz de Ignacio de la Llave a través del Sistema para el Desarrollo Integral de la Familia
del Estado de Veracruz de Ignacio de la Llave y dicho fiado, cuyo objeto se hace consistir en
(anotar el objeto del contrato), por el monto total de (anotar el monto del contrato), sin incluir
el impuesto al valor agregado; asimismo y de no sustituirse la presente pdliza de fianza,
igualmente permanecera para responder por los defectos, vicios ocultos, por la calidad de lg
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bienes entregados, asi como de cualquier otra responsabilidad en que hubiere incurrido el
fiado atendiendo a todas las estipulaciones establecidas en el aludido contrato y, en todo caso
en sus respectivos convenios modificatorios.

La institucidon de fianzas, a través de la presente podliza, expresamente acepta la obligacién de
garantizar y reconocer: a) En su forma y términos todas y cada una de las obligaciones
establecidas a cargo del fiado con motivo del respectivo acto o contrato y convenios
modificatorios respectivos; b) Las penas convencionales y demas accesorios legales en los
propios términos pactados en acto o contrato o establecidos en las disposiciones legales
aplicables; c) Realizar el pago de la cantidad requerida y, en su caso, incluir la indemnizacién
por mora que proceda de conformidad con el articulo 283 de la Ley de Instituciones; lo
anterior, aun cuando la obligacion se encuentre subjudice, en virtud de procedimiento ante
autoridad competente, salvo que el fiado obtenga la suspensiéon de su ejecucion ante la
instancia correspondiente y la institucion de fianzas lo comunique con las constancias
respectivas a la beneficiaria para que se abstenga del cobro de la fianza hasta en tanto se
dicte sentencia firme; d) Que el coafianzamiento o yuxtaposicion de garantias, no implica la
novacion de las obligaciones asumidas y, por tanto, subsiste la responsabilidad en la medida
y condiciones en que la asumidé en la poliza de fianza, e incluso en sus documentos
modificatorios; e) Que la fianza permanecerd vigente durante un afo posterior a la firma del
Contrato por el cumplimiento a la o las obligaciones que garantice y conforme a los términos
del acto o contrato y, continuara automaticamente en vigor, en caso de que la “"Contratante”
otorgue al fiado prorrogas, esperas, modificaciones, diferimientos o suspensiones para el
cumplimiento de las obligaciones contractuales garantizadas, sin necesidad de solicitar
endosos o el consentimiento de la institucion de Fianzas y, sin que tales supuestos, inclusive
pudieran entenderse como la creacion de una nueva obligacion contractual. Asimismo la fianza
permanecera vigente durante la substanciacion de todos los procedimientos administrativos,
recursos legales, arbitrajes o juicios que se interpongan con origen de la obligacidon
garantizada hasta que se pronuncie la resolucién definitiva de autoridad o tribunal competente
que haya causado ejecutoria; de esta forma la vigencia, no podra acotarse en razén del plazo
establecido para cumplir la o las obligaciones contractuales, ni tampoco en tanto la beneficiaria
tenga expeditas sus facultades para ejercerlas dentro del plazo a que se contrae el articulo
174 de la Ley de Instituciones; f) Que para tener por cancelada la pdliza y quede liberada de
su obligacidn fiadora, necesariamente debe recibir por escrito el consentimiento expreso de la
Secretaria a través de la Procuraduria, asi como la fianza en via de devolucién; bajo el
entendimiento que, de no actualizarse dicha formalidad, la pdliza continuara vigente para
todos los efectos legales; g) Para el caso de que la fianza se vuelva exigible, someterse a las
formalidades de los procedimientos previstos por los articulos 178, 282 y 283 de la Ley de
Instituciones, concatenados con las diversas establecidas en los numerales 1° fraccion Iy 3°
del Reglamento; h) Para el caso de que las Dependencias y entidades lo consideren
conveniente, su consentimiento para que la podliza de fianza, una vez entregado y recibid

formalmente el producto objeto del acto o contrato, permanezca vigente durante los plazds
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previstos por la disposicion Décimo segunda de los presentes lineamientos, seglin corresponda
0, en su caso, a partir de que haya concluido el periodo que resulte para que el fiado cumpla
totalmente con la correccion, reparacion o reposicion que requiera la atencion de los vicios y
los defectos o con las acciones necesarias para cumplir con cualquier otra responsabilidad
derivada del acto o contrato, desde luego previo conocimiento que se le hubiere hecho de los
defectos, vicios o responsabilidades a cargo del fiado; asimismo tal consentimiento se
entiende, por una parte para que la fianza permanezca vigente durante la substanciacién de
los procedimientos, juicios o recursos legales que se interpongan hasta que se pronuncie
resolucién definitiva de autoridad o tribunal competente que haya causado ejecutoria y, por
otra tal vigencia permanezca en caso de que se otorgue prorroga o espera al fiado para realizar
las correcciones, reparaciones, reposiciones o para llevar a cabo las acciones necesarias para
cumplir las demas responsabilidades respecto de los trabajos o servicios sujetos a dichas
obligaciones; i) La competencia material y territorial de la Secretaria a través de la
Procuraduria, para hacer efectiva la presente garantia ante el incumplimiento de la obligacién
garantizada por causas atribuibles al proveedor, prestador de servicios fiados, segun sea el
caso; j) Que tiene instaladas y autorizadas sucursales u oficinas de servicio en el Estado de
Veracruz que corresponden a la regién competencia de la Sala Regional del Tribunal Federal
de Justicia Administrativa, para que ante dichas sucursales u oficinas, se dirijan y presenten
requerimientos de pago con cargo a las respectivas podlizas de fianza que se hagan efectivas,
y los reciba el personal empleado para que los entregue a quien segln sus funciones
corresponda; k) Entregar a la beneficiaria una copia de la podliza de fianza a través del medio
electrénico o direccion de correo electrénico sefialada al efecto; y 1) De existir controversia en
materia de interpretacion o por la ejecucion de la garantia, someterse a la jurisdiccion por
razon de territorio de los tribunales competentes de la ciudad de Xalapa, Veracruz.- Fin del
texto.

QUINCUAGESIMA PRIMERA.- Cuando exista incumplimiento total del Contrato se hard
efectiva la Fianza relativa al cumplimiento del Contrato.

14. DECLARACION DEL CONCURSO DESIERTO

QUINCUAGESIMA SEGUNDA.- La Convocante podra declarar desierta la presente Licitacion
Publica en los siguientes casos:

I. No haya Licitantes.

I1. Se acredite de manera fehaciente, que los precios de mercado son inferiores a las mejores
ofertas recibidas.

ITI. Que los Licitantes incumplan con los requisitos previos establecidos en la Convocatoria,
Bases respectivas y/o Junta de Aclaraciones.
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IV. No lo permita el Presupuesto.

V. Los montos de las ofertas econdmicas excedan lo autorizado.

VI. Se presente caso fortuito o fuerza

mayor.

1823-2023

QUINCUAGESIMA TERCERA.- Si la Licitacién Publica se declarase desierta con base en las
fracciones I, II, III y V de la base que antecede, se procederd a lo previsto por el articulo 53
de la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos, Administracién y Enajenacién de Bienes Muebles
del Estado de Veracruz de Ignacio de la Llave.
La resoluciéon que emita la Convocante para declarar desierta la presente Licitacién Publica,
se comunicara por escrito a los participantes, mediante correo electrénico a la direccion que,
para tal efecto, cada Licitante haya sefalado dentro de su Proposicion Técnica, conforme a la
base Vigésima Tercera letra D fraccion XXIII.

15. SANCIONES

QUINCUAGESIMA CUARTA.- Las sanciones que se aplicaran con motivo del incumplimiento
de las obligaciones derivadas de la Convocatoria, Bases y Contrato respectivo de la presente

Licitacién Plblica seran las siguientes:

I. Cuando el Licitante adjudicado no sostenga sus Proposiciones, no suscriba el Contrato en la
fecha establecida, incumpla en los términos del Contrato, presente informacién falsa o
documentacidn alterada, realice practicas desleales en contra de la Convocante o lesione el
interés publico y la economia, se le aplicara multa de cien a mil UMAS y prohibicion de
participar en los procesos de Licitacién durante dos afios.

II. Por no entregar de acuerdo con las caracteristicas ofertadas, incumplimiento en el ANEXO
TECNICO, se aplicard una pena convencional del 5 al millar correspondiente al valor de los
productos que no cumplan con las especificaciones solicitadas, para lo cual el Proveedor
debera emitir Nota de Crédito a favor de la Contratante por el monto correspondiente a dicha

pena convencional.

III. Cuando exista incumplimiento total o parcial por parte del Proveedor en las entregas de
los productos, se aplicara una pena convencional del 5 al millar por cada dia natural de atraso,
monto que no excedera del total de la Fianza del cumplimiento del Contrato, de acuerdo con
el articulo 62 de la Ley, para lo cual el Proveedor debera emitir Nota de Crédito a favor de la
Contratante por el monto correspondiente a dicha pena convencional.

IV. Cuando el Proveedor no realice dentro de los 10 dias habiles contados a partir de la
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notificacién el canje de los bienes que no cumplan con los requisitos solicitados en las Bases
o presenten deficiencias en la calidad, la Contratante aplicara una pena convencional del 5 al
millar por cada dia natural de atraso, monto que no excederd del total de la Fianza del
cumplimiento del Contrato, de acuerdo con el articulo 62 de la Ley, para lo cual el Proveedor
deberd emitir Nota de Crédito a favor de la Contratante por el monto correspondiente a dicha
pena convencional.

V. Cuando el Proveedor, una vez celebrado el Contrato se atrase en la entrega de la Fianza de
cumplimiento del Contrato, se le aplicara una pena convencional del 5 al millar por cada dia
natural de atraso, la cantidad resultante por la sancién sera deducida del importe total a pagar.
VI. Y las demas que se deriven del marco juridico que regule el proceso de Adquisicion y la
legalidad del mismo.

16. RESCISION ADMINISTRATIVA

QUINCUAGESIMA QUINTA.- La Contratante podrd rescindir administrativamente el
Contrato en caso de incumplimiento de las obligaciones a cargo del Proveedor, asi como
revocarlo anticipadamente cuando concurran razones de interés publico conforme al articulo
80 de la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos, Administracion y Enajenacién de Bienes
Muebles del Estado de Veracruz de Ignacio de la Llave.

QUINCUAGESIMA SEXTA.- Cuando exista incumplimiento total o parcial al Contrato se hara
efectiva la Fianza de acuerdo con lo establecido en el articulo 81 de la Ley de Adquisiciones,
Arrendamientos, Administracién y Enajenacion de Bienes Muebles del Estado de Veracruz de
Ignacio de la Llave.

QUINCUAGESIMA SEPTIMA.- Asimismo la Convocante en caso fortuito podrd cancelar la
contratacion previo acuerdo de voluntades, sin necesidad de iniciar algun proceso
administrativo.

17. RECURSO DE REVOCACION

QUINCUAGESIMA OCTAVA.- Los actos o resoluciones definitivos dictados dentro del
procedimiento de Licitaciéon podran ser impugnados por el Licitante agraviado mediante el
Recurso de Revocacion, el cual se interpondra ante el érgano Interno de Control en el Sistema
Estatal para el Desarrollo Integral de la Familia, ente de control adscrito a la Contraloria
General del Estado de Veracruz, teniendo un plazo de cinco dias habiles, a partir del dia
siguiente a aquel en que surta sus efectos la notificacion del acto o resolucion impugnada y
se sustentard conforme a Jo establecido en los articulos 8 del Cédigo de Procedimientos
Administrativos para el Estado de Veracruz de Ignacio de la Llave; 52 y 82 de la Ley de
Adquisiciones, Arrendamientos, Administracion y Enajenacidén de Bienes Muebles del Estado
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de Veracruz de Ignacio de la Llave.
18. MODIFICACION DE LAS BASES

QUINCUAGESIMA NOVENA.- La Comisién de Licitacién podréd modificar el contenido de
estas Bases en la Junta de Aclaraciones, y estas pasaran a formar parte de las mismas,
quedando bajo responsabilidad de los Licitantes obtener el Acta que contiene las
modificaciones conforme a lo establecido en la base Vigésima Segunda.

ATENTAM

XALAPA-ENRIQUEZ, VERACR :!;é DE JUNIO DEL 2023

N INEZ CALDERON
DIRECTORA ADMINISTRATIVA DEL SISTEMA PARA EL DESARROLLO INTEGRAL DE
LA FAMILIA DEL ESTAD{) DE VERACRUZ DE IGNACIO DE LA LLAVE
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MEMBRETE DEL LICITANTE

ANEXO 1
(ANEXO TECNICO)

LICITACION PUBLICA NACIONAL NUMERO LPN-103C80801/002/2023 RELATIVA A
LA ADQUISICION DE PRODUCTOS PARA LOS PROGRAMAS “ATENCION
ALIMENTARIA A GRUPOS PRIORITARIOS” (ADULTOS Y MENORES) Y “ATENCION
ALIMENTARIA EN LOS PRIMEROS 1000 DIAS” (MUJERES Y BEBES)

PROGRAMA I

ATENCION ALIMENTARIA A GRUPOS PRIORITARIOS (ADULTOS)

- UNIDAD
NO. | CANTIDAD | PRESENTACION DE CONCEPTO j MARCA
MEDIDA :
1 101,824 Bolsa 1 kg Leche descremada en polvo
2 101,824 Bolsa 1 kg Arroz super extra
3 50,912 Bolsa 1 kg Alubia en grano
4 101,824 Bolsa 400 g Avena en hojuelas
5 152,736 Lata 140/100 g | Atun en agua
6 50,912 Botella 1L Aceite vegetal comestible puro de
canola
7 101,824 Bolsa 250 ¢ Amaranto
8 50,912 Bolsa 1 kg Frijol negro
) 254,560 Paquete 1 kg Harina de maiz nixtamalizado
Harina integral de avena con
10 s Raete L kg amaranto fortificado
11 50,912 Bolsa 1 kg Lenteja en grano
12 101,824 Bolsa 200 g Sopa de pasta integral (letras)
13 101,824 Bolsa 200 g Sopa de pasta integral (fideo)
14 101,824 Bolsa 200 g Sopa de pasta integral (espagueti)
15 152,736 Paquete 240/200 g | Pechuga de pollo deshebrada
16 152,736 Paquete 240/200 g | Carne de Res deshebrada
17 152,736 Paquete 240/200 g | Carne de Cerdo deshebrado
18 203,648 Lata 425/300 g | Sardina en Salsa de Tomate
19 407,296 Bolsa 800/500 g Mezcla de verduras verdes (ejote y
nopal)
20 407,296 Bolsa 800/500 g | Verdura (Zanahoria)
21 101,824 Bolsa 800/500 g | Verdura (Chicharo)
Caja: medidas 40.0 X34.0X28.0 cm;
22 50,912 Pza. Pza pliego 155.1X65.2 cm; armado
pegado; resistencia 42 ECT (BC) ,/
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Caja: medidas 33.4 X25.4X21.5 cm;
23 50,912 Pza. Pza pliego 124.7X50.1 cm; armado
pegado; resistencia 42 ECT (BC)
ATENCION ALIMENTARIA A GRUPOS PRIORITARIOS (MENORES)
UNIDAD
NO. | CANTIDAD | PRESENTACION DE CONCEPTO MARCA
MEDIDA

1 18,330 Bolsa 1 kg Leche entera en polvo

2 6,110 Bolsa 1 kg Arroz super extra

3 6,110 Bolsa 1 kg Alubia en grano

4 18,330 Lata 140/100 g | Atan en agua

5 6,110 Botella 1L Aceite vegetal comestible puro de

canola

6 6,110 Bolsa 250¢g Amaranto

7 6,110 Bolsa 1 kg Frijol negro

8 12,220 Paquete 1 kg Harina de maiz nixtamalizado

S 6,110 Bolsa 1 kg Lenteja en grano

10 6,110 Bolsa 200 g Sopa de pasta integral (letras)

11 6,110 Bolsa 200 g Sopa de pasta integral (fideo)

12 6,110 Bolsa 200 g Sopa de pasta integral (espagueti)
13 12,220 Paquete 240/200 g | Pechuga de pollo deshebrada

14 12,220 Paquete 240/200 g | Carne de Res deshebrada

15 12,220 Paquete 240/200 g | Carne de Cerdo deshebrado

16 12,220 Lata 425/300 g | Sardina en Salsa de Tomate

17 24,440 Bolsa 800/500 g Mezcla de verduras verdes (ejote y

nopal)
18 24,440 Bolsa 800/500 g | Verdura (Zanahoria)
19 6,110 Bolsa 800/500 g | Verdura (Chicharo)
. Caja: medidas 40.0 X34.0X30.0
20 6,110 Pza. Pza cm; pliego 155.1X67.2 cm; armado
pegado; resistencia 42 ECT (BC)
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PROGRAMA II
ATENCION ALIMENTARIA EN LOS PRIMEROS 1000 DIAS (MUJERES)
No. CANTIDAD | PRESENTACION U.M. CONCEPTO MARCA
1 122,180 Bolsa 1 kg Leche entera en polvo
2 122,180 Bolsa 400 g Avena en hojuelas
3 122,180 Botella 1L Aceite vegetal comestible puro
de canola
4 122,180 Bolsa 250 ¢ Amaranto
5 122,180 Bolsa 1 kg Frijol negro
6 122,180 Paquete 1 kg Harina de maiz nixtamalizado
Harina integral de avena con
/ e Baguate 1 kg amaranto fortificado
8 122,180 Bolsa 1 kg Lenteja en grano
9 122,180 Bolsa 200 g Sopa de pasta integral (fideo)
10 122,180 Paquete 240/200 g | Carne de Res deshebrada
11 122,180 Lata 425/300 g | Sardina en Salsa de Tomate
12 122,180 Bolsa 800/500 g Mezcla de verduras verdes (ejote
y nopal)
13 122,180 Bolsa 800/500 g | Verdura (Zanahoria)
Caja: medidas 40.0 X34.0X28.0
14 122,180 Pza. 1 cm; pliego 155.1X6§.2 cm.;
armado pegado; resistencia 42
ECT (BC)
ATENCION ALIMENTARIA EN LOS PRIMEROS 1000 DIAS (BEBES)
No. CANTIDAD PRESENTACION U.M. CONCEPTO MARCA
1 135,660 Bolsa 400 g Avena en hojuelas
2 135,660 Bolsa 250 g Amaranto
3 135,660 Bolsa 1 kg Frijol negro
4 135,660 Bolsa 1 kg Lenteja en grano
5 135,660 Bolsa 200 g Sopa de pasta integral (fideo)
6 135,660 Paquete 240/200 g | Pechuga de pollo deshebrada
7 135,660 Paguete 240/200 g | Carne de Res deshebrada
8 Mezcla de verduras verdes (ejote
135,660 Bolsa 800/500 g | y nopal)
9 135,660 Bolsa 800/500 g | Verdura (Zanahoria) ig
Caja: medidas 31.0 X25.0X28.0
10 135,660 Pza. Pza cm, pliego 113.1X56.2 em; /
armado pegado; resistencia 42
ECT (BC)
Km. 1.5 Carretera Xalapa-Coatepec
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ANEXO 1-A

1823-2023

CANTIDADES DE MUESTRAS A ENTREGAR PARA EVALUACION DEL LABORATORIO

REQUERIMIENTOS DE MUESTRAS PARA EL PROGRAMA: ATENCION ALIMENTARIA A GRUPOS

PRIORITARIOS (ADULTOS Y MENORES)

Cantidad Costo de
No. Concepto Presentacion U.M. de  ELOICIL
muestra con IVA
requerida incluido
il Leche descremada en polvo Bolsa 1 kg 5 $20,189.80
2 Arroz stper extra Bolsa 1 kg 5 $8,352.00
3 Alubia en grano Bolsa 1 kg 5 $8,908.80
4 Avena en hojuelas Bolsa 400 g 13 $10,660.40
5 Atlun en agua Lata 140/100 g 50 $11,356.40
6 Aceite vegetal comestible puro de Botella 1L 5 $15,764.40
canola
7 Amaranto Bolsa 250¢g 20 $12,574.40
8 Frijol negro Bolsa 1 kg 5 $8,908.80
9 Harina de maiz nixtamalizado Paquete 1 kg 5 $16,390.80
10 Sig::r::;ig:z'ﬂg: dao"e”a e Paquete 1 kg 5 $19,673.60
11 Lenteja en grano Bolsa 1 kg 5 $8,908.80
12 Sopa de pasta integral (letras) Bolsa 200 g 25 $12,046.60
13 Sopa de pasta integral (fideo) Bolsa 200 g 25 $12,046.60
14 Sopa de pasta integral (espagueti) Bolsa 200 g 25 $12,046.60
15 Pechuga de pollo deshebrada Paquete 240/200 g 25 $16,448.80
16 Carne de Res deshebrada Paquete 240/200 g 25 $16,448.80
17 Carne de Cerdo deshebrado Paquete 240/200 g 25 $16,448.80
18 Sardina en Salsa de Tomate Lata 425/300 g 17 $10,126.80
19 T:;;:)a e e IS e Bolsa 800/500 g 10 $10,602.40
20 Verdura (Zanahoria) Bolsa 800/500 g 10 $10,602.40
21 Verdura (Chicharo) Bolsa 800/500 g 10 $10,602.40
22 Leche entera en polvo Bolsa 1 kg 5 $20,189.80
TOTAL $289,298.20 y

——

20€=

VERACRUZ
CUNA DEL HEROICO
COLEGIO MILITAR

1823 - 2023
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REQUERIMIENTOS DE MUESTRAS PARA EL PROGRAMA: ATENCION ALIMENTARIA EN LOS
PRIMEROS 1000 DiAS (MUJERES Y BEBES)

Cantidad Costo de
3 de Laboratorio

No. Concepto Presentacion U.M. e con IVA

requerida incluido
1 Avena en hojuelas Bolsa 400 g 13 $10,660.40
5 Aceite vegetal comestible puro de Botella 1L 5 $15,764.40

canola -
3 Amaranto Bolsa 250 g 20 $12,574.40
4 Frijol negro Bolsa 1 kg 5 $8,908.80
5 Harina de maiz nixtamalizado Paquete 1 kg 5 $16,390.80
Harina integral de avena con
6 amaranto fortificado Paquete 1 kg 5 $19,673.60
7 Lenteja en grano Bolsa 1 kg 5 $8,908.80
8 Sopa de pasta integral (fideo) Bolsa 200 g 25 $12,046.60
S Pechuga de pollo deshebrada Paguete 240/200 g 25 $16,448.80
10 Carne de Res deshebrada Paquete 240/200 g 25 $16,448.80
11 Sardina en Salsa de Tomate Lata 425/300 g 17 $10,126.80
12 r;j;:? dEpyerauras yegdes) (SlokeLy Bolsa 800/500 g 10 $10,602.40
13 Verdura (Zanahoria) Bolsa 800/500 g 10 $10,602.40
14 Leche entera en polvo Bolsa 1 kg 5 $20,189.80
TOTAL $189,346.80

20@e-

VERACRUZ
CUNA DEL HEROICO
COLEGIO MILITAR

1823 - 2023
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ESPECIFICACIONES TECNICAS DE LOS PRODUCTOS QUE COMPONEN EL PROGRAMA
1 CORRESPONDIENTE A “ATENCION ALIMENTARIA A GRUPOS PRIORITARIOS”
(ADULTOS Y MENORES)

LECHE DESCREMADA EN POLVO 1 kg

DESCRIPCION

Es el producto obtenido de la secrecion natural de las glandulas mamarias de las vacas sanas
sin calostro, sometida a un proceso de deshidratacion de la leche estandarizada en materia
grasa y apta para la alimentacion humana mediante procesos tecnolégicamente adecuados,
la cual presenta un limite maximo de 4% de humedad. Se denomina leche descremada a
aquella que contiene como maximo 1.5 g/g de grasa butirica.

La leche descremada en polvo adicionada con vitaminas A y D, contiene como minimo 34%
m/m de proteinas (en extracto seco y magro) propias de la leche en % m/m, con fundamento
en reglamento citado en el apoyo de la NOM-155-55A1-2012.

La leche de vaca, de acuerdo a las caracteristicas que se senalan en la Ley General de Salud
corresponde a la obtenida de animales sanos. Los sélidos no grasos provienen de la leche y la
grasa es exclusivamente propia de la leche. Los aditivos y emulsificantes ahadidos a la leche
serdn soélo los permitidos por la Secretaria de Salud Publica. Asimismo, debera cumplir con lo
establecido en las normas oficiales mexicanas: NOM-155-SCF1-2012. Leche, denominaciones,
especificaciones fisicoquimicas, informacién comercial y métodos de prueba. La NOM-243-
SSA1- 2010. Productos y servicios. Leche, formula lactea y producto combinado y derivados
lacteos. Disposiciones y Especificaciones Sapitarias y de Calidad. Métodos de Prueba.

COMPOSICION
Leche descremada en polvo con Vitaminas Ay D.

CARACTERISTICAS QUE DEBE PRESENTAR EL PRODUCTO Y ANALISIS DE
LABORATORIO QUE SE DEBEN REALIZAR PERTINENTES A LA ACEPTACION, LA
INOCUIDAD Y LA COMPOSICION DEL INSUMO

_ CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color | Caracteristico, blanco a ligeramente crema.

Olor - Caracteristico a lacteo, agradable, libre de olores extrafos o desagradables.

Sabor Caracteristico a lacteo, a'graclable', dulce, libre de sabores extraﬁos o des_agradébles.
Aspecto Polvo homogénéo"fino, de cotor uniforme, facilmente reconstituible que no presen

aglomeraciones o apelmazamientos como signos evidentes de humedad.
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CARACTERiSTICAS FISICOQU]’ZMICAS
Espenf‘cacnones ) _f_T__ _ I' o —erlmo_ - __' Maxnmo _—_
_Pesoporpieza | 19
Humedad _ ”_7__ B 4%
Proteina - || 34.0 % Expresadas como ' R
| solidos lacteos no grasos. |
' Caselna g(p_resada en solidos . 27.0 % (gramos/gramos) N < ]
lacteos no grasos % ** o - ] -
Acidez (dcido lactico) (%) | ) - 015 |
indice de insolubilidad (ml) - _||— I - _ o _T.O__nf__
Grasa butirica %_(n_’lf_m) - I . _ - 15 i___
Para_c_ul_as quemadés_(ntigs —_ n ||_ a _ Disco B"(15 Maximo) o _=
VITAMINAA _ 310-67%0pg
VITA'MINA_r"'_'__' — 5-75wg/L
Sodio - T ‘Méximo 400 mg/100g R

PRUEBAS DE AUTENTICIDAD DE LA LECHE

a) Perfil de &cidos grasos de leche descremada por cromatografia de gases-tipico de la leche.
b) Perfil de esteroles de leche descremada por cromatografia de gases-tipico de la leche.

c) Perfil de proteinas de leche descremada por electroforesis capilar-tipico de la leche.

d) fndice de dafio por tratamiento térmico- catalogada como leche “médium Heat”.

e) Especificacion de relacion de proteina - caseina.

CA RACTERISTICAS M IC RO BIO LOG ICAS

Mlcroorganlsmo - - Limite Maximo -
Organismos collformes totales g < 10 UFC/g o ml -
Salmonella spp - _ - - ~ Ausente en 25 g -
Escherichia Coli - < 3 NMP/g

Enterotoxina estafilococcica Negativa

MATERIA EXTRANA

El producto objeto de esta especificacidén debe estar libre de cualquier materia extrafa, exento
de contaminacion. Sera motivo de rechazo inmediato la presencia de excretas de roedor,
pelos, fragmentos de insectos, presencia de rebabas metdlicas o cualquier otro tipo de
material ajeno a la naturaleza del producto.

ADITIVOS
Cualquier sustancia permitida por el Acuerdo por el que se determinan los aditivos y
coadyuvantes en los alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones
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sanitarias para favorecer los productos y que actie como estabilizante, conservador o
modificador de sus caracteristicas organolépticas, incluyendo los no publicados en el DOF.

CARACTERISTICAS TOXICOLOGICAS i

~ Contaminantes quimicos Limites Maximos |

Plomo - - ___ 0.1 mg/kg ___|
'_ Arsér_1i_co____ - ___j - __ 1 0.2'mg/kg - _- '_ :
Mercurio ] __ j___ B ___T o __:___ | 0.5 mg/g__
Aflatoxina M1 - _— - R :_ __: - 0.5 pg"/[- _t_
- INHIBIDORES BACTERIANOS EN LECHE -
PRODUCTO T | Limites
Derivados éloradoé_ i _____ - L - R Neg@t_i\.;_o_ __j
Sales Cuaterp_zex_ﬁ_as_q_e amonio ____—;___ S - . R Negativo
 Oxidantes - ) - - _ - !\lefg_'a_tiv_o__ R |
Formaldehido | MNegatvo |
: Antibidticos o B :__ R I Negativo —_
MUESTREO

Para el muestreo y verificacidn de las especificaciones quimicas, fisicas y microbioldgicas del
producto, se deben aplicar las normas que se indican en el punto de referencias, debiendo
presentar certificado de pruebas practicadas por un laboratorio reconocido oficialmente por la
Entidad Mexicana de Acreditacion (EMA) que valide su cumplimiento.

VIDA DE ANAQUEL

El producto deberd tener una vida de anaquel de minimo 6 meses a partir de la fecha que se
entrega el producto a bodega de SMDIF, sin cambios en sus propiedades fisicoguimicas,
microbiolégicas y sensoriales a fin de que a su recepcién el producto esté en condiciones
6ptimas de consumo hasta la fecha que viene marcada en el producto como fecha de
caducidad.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO

El almacén debe encontrarse limpio, fresco y seco, evitando el contacto del producto con pisos,
paredes, techos o superficies sucias.

El control de plagas es aplicable a todas las dreas del almacén incluyendo el transporte. Se
deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacion y con ello limitar el uso de
plaguicidas. En caso de emplearlos, los Unicos permitidos son los que han sido registrados por,
la COFEPRIS para su uso en planta de alimentos.
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CARACTERISTICAS DE ENVASE Y EMBALAJE

ENVASE

Bolsa de un material resistente, de un calibre suficiente para resistir el peso del producto,
inocuo, sin la presencia de cualquier otro material u olor extrafio, que garantice la estabilidad
del producto, evite su contaminacién y no altere su calidad ni sus especificaciones sensoriales.
Los sellos del empaque deberdn ser lo suficientemente resistentes para evitar fugas.

EMBALAJE

El empaque que contenga el total de los productos que integran el paquete de insumos, debera
ser de cartén corrugado de un calibre tal que soporte los procesos de transporte, carga,
descarga y estibado a fin de ofrecer la proteccidon adecuada a los envases que contienen a
cada uno de los productos, para impedir su deterioro exterior; a su vez el empaque debe
facilitar su manipulacion, almacenamiento y distribucion, venir debidamente sellado e
impreso: la identificacién del contenido del paquete de insumos, y las instrucciones para su
manejo, estiba y demas que se estimen necesarias.

La caja que integre los productos debe llevar el logotipo y la leyenda “Este programa es
publico, ajeno a cualquier partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los
establecidos en el programa”; ademas, a fin de identificar cada periodo de distribucion la caja
debera venir identificada con un pequeiio cuadro que defina por medio de colores cada periodo
diferente de distribucién a los DIF municipales. El disefio de la caja debera elaborarse
conforme al modelo que se le proporcionara al proveedor por parte de la Subdireccion de
Asistencia Alimentaria.

El recipiente o caja tendra capacidad para resguardar la totalidad de las piezas ajustandose
exactamente al espacio ocupado por los productos que integran el paquete de insumos, sin
dejar espacios vacios o huecos, que con el movimiento provoque la ruptura o deterioro del
alimento por aplastamientos, roturas o abolladuras, etc.

Con la finalidad de no generar desconfianza en la poblacion beneficiada, la caja que contiene
el paquete de insumos se debera entregar perfectamente cerrada o sellada, para ello el tipo
de sello que se elija debe ser resistente de tal forma que soporte los procesos de transporte,
carga, descarga y estibado sin despegarse y asi se pueda garantizar la inviolabilidad y
contenido del paquete de insumos.

Asimismo, el insumo deberd contener las leyendas de conservacién indicadas en el numeral 9
de la NOM-243-SSA1-2010, por ejemplo: “Consérvese en un lugar fresco y seco”, "Una vez
preparado el producto, manténgase o consérvese en refrigeracion” o cualquier otra
equivalente.
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CARACTERISTICAS DE ETIQUETADO

El envase deberd ser en los colores del fabricante e impreso: la marca comercial, fecha de
caducidad, nimero de lote, la declaracién nutrimental expresada en espafiol con la
informacidn de; contenido energético, proteinas, grasas totales (saturadas y trans), Hidratos
de carbono disponibles (azlicares y azucares anadidos), fibra dietética y sodio, el contenido
en gramos, ademas de la declaracion por 100 g o 100 mL, se debe declarar el contenido total
del envase, opcionalmente se puede declarar por porcién y puede incluir informacién adicional
como vitaminas y minerales. Debera incluir la leyenda Hecho en México, nombre o razén social
y domicilio del fabricante; asi como todos los Registros Oficiales y demas caracteristicas
requeridas. El etiquetado debe estar conforme a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. En
presentacién de 1 kg; La etiqueta debe contener informacién clara y veraz, asegurando que
el consumidor reciba y/o consuma, disponga de instrucciones que le permitan’ elegir,
manipular, almacenar y preparar el insumo alimenticio en condiciones inocuas y correctas.

El envase del producto debe llevar la leyenda “Este programa es publico, ajeno a cualquier
partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”.
Deberd incluir la leyenda "Manténgase en refrigeracion” El envase debera elaborarse conforme
al modelo que se le proporcionard al proveedor por parte de la Subdireccién de Asistencia
Alimentaria.

DESCRIPCION DE PROCESOS

Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los codigos
de limpieza establecidos, ademds de contar con la certidumbre de que no se encuentran
presentes microorganismos potencialmente peligrosos, asi como sustancias indeseables y
dafiinas o téxicas al organismo, las empresas productoras de alimentos deben cumplir durante
todo el proceso productivo, en lo referente a la calidad, con las especificaciones que se
estipulan en las siguientes Normas:

a) NOM-251-SSA1-2009, Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o
suplementos alimenticios.

b) Manual de Buenas Practicas de Higiene y Sanidad (1999); Subsecretaria de Regulacién
y Fomento Sanitario; Direccidén General de Calidad Sanitaria de Bienes y Servicios;
Secretaria de Salud.

c) Guia de Analisis de Riesgos, Identificacién y Control de Puntos Criticos (2000);
Subsecretaria de Regulacion y Fomento Sanitario; Direccidon General de Calidad
Sanitaria de Bienes y Servicios.

El proveedor debera aplicar lo establecido en la norma oficial mexicana NOM-251-5SA1-2009,
no solo durante el proceso productivo, sino que también deberd aplicarse en las etapas de
almacenamiento, transportacién y distribuciéon de cada uno de los productos en los término
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de la norma citada en lo que implique el manejo de alimentos en sus instalaciones, transporte
y manipulacién durante su distribucion.

Asimismo, el proveedor debera contar con un programa de control de plagas en la(s) planta(s)
de produccion, almacenes y transportes en los términos de la norma citada. Los productos
empleados para dicho control deberan estar incluidos en el catalogo de CICOPLAFEST y la
empresa que la realice debera estar especializada en el tipo de servicio por lo que debera
contar con la licencia sanitaria correspondiente.

CONTROL Y REGISTRO

El proveedor deberd contar con un sistema en el que se registren los puntos criticos de control
para cada etapa del proceso de manufactura y sobre todo almacenamiento y transporte del
producto.

CRITERIOS DE ACEPTACION Y RECHAZO EN LA RECEPCION DEL INSUMO
El alimento se acepta o rechaza de acuerdo con los siguientes criterios:

PARAMETROS _ ACEPTACION RECHAZO
i Color, olor, y aspecto de acuerdo a Color, olor, y aspecto, diferente a las’
Apariencia / Aspecto | las caracteristicas sensoriales caracteristicas sensoriales
establecidas. establecidas.
Integro. No debe presentar

Rotos, rasgados, con fugas o

Envase roturas, rasgaduras, fugas o . . :
. . ; evidencia de fauna nociva.
evidencia de fauna nociva.
Fecha de caducidad | Vigente. Vencida.

Limpio, sin derrames, caja
| cerrada, sin evidencia de plagas,
| sin malos olores y sin restos de

Sucio, con derrames, con evidencia
de plagas, con malos olores y con
restos de comida.

Vehiculo de transporte

| comida.
REFERENCIAS LR o
NOM-243-SSA1-2010 Productos y servicios. Leche, férmula lactea, producto lacteo
combinado y derivados lacteos. Disposiciones y especificaciones
| sanitarias y de calidad. Métodos de prueba.
NOM-155-SCFI-2012 | Leche, formula lactea y producto lacteo combinado- Denominaciones, |
Especificaciones fisicoquimicas, Informacion comercial y Métodos de
_ prueba. .
NMX-F-608-NORMEX-2011 Determinacion de proteinas en alimentos
NMX-F-083-1986 Determinacion de humedad en productos alimenticios.
NOM-092-SSA1-1994 | Método para la cuenta de bacterias aerobias en piaca
NOM-114-SSA1-1994 '_ Determinacién de Salmonella en alimentos. '
NOM-116-SSA1-1994 Determina_cién de humedad en productos alimenticios.
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'NOM-002-SCFI-2011 - || Productos Envasados. Contenido neto. Tolerancias y métodos de

- N v<_er|f|_caC|on -
NOM-030-SCFI-2006 | Informacién comerC|al Declaracién de cantidad en la etiqueta.
' - ___Eipiagf“cauones
NOM-051-SCFI/SSA1- 2010 a '._E?peuﬁcaaones generales de etiquetado para alimentos y

B | bebidas no alcoholicas preenvasados - -
NOM-251-SSA1-2009 | Bienes y “servicios. Practicas de hlglene para el proceso de R

| alimentos, bebidas o suplementos allmentlcms

NOM-222-SCFI/SAéARPA—_20T8 | Leche en polvo 0 Ieche deshidratada-Materia prlma EspecnflcaCIones f
[ |nformaCIon comercial y métodos de prueba. [

Acuerdo por el que se determlnan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y
suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.
Estrategia Integral de A5|stenC|a Soaal Allmentarla y Desarrollo Comunitario, Vlgente

ARROZ SUPER EXTRA 1 kg

DESCRIPCION

Producto alimenticio para consumo humano, perteneciente a la familia de las gramineas,
genero Oryza, especie sativa; a los cuales se les ha quitado la cdscara, todos los gérmenes y
las cuticulas que constituyen el salvado, el arroz asi obtenido es de color blanco caracteristico.
El arroz objeto de esta especificacion debera ser preferentemente de origen nacional, calidad
sUper extra.

COMPOSICION
Arroz super extra.

CARACTERISTICAS QUE DEBE PRESENTAR EL PRODUCTO Y ANALISIS DE
LABORATORIO QUE SE DEBEN REALIZAR PERTINENTES A LA ACEPTACION, LA
INOCUIDAD Y LA COMPOSICION DEL INSUMO

CARACTERISTICAS SENSORIALES

El arroz pulido para todos los grados de calidad debe estar libre de plaga y de olor a
enranciamiento o cualquier otro olor objetable desde el punto de ‘vista comercial de
conformidad con las especificaciones indicadas.

Color Caracteristico del producto, grano pulido blanco.

Olor Caracteristico del producto, libre de olor a rancidez, granos sanos, secos y limpios. Libre
de humedad, fermentacidn, putrefaccién o cualquier otro olor extrafio.

Sabor Caracteristico del producto, sin presentar sabores extrafios odesagradables.

Aspecto Caracteristico del grano maduro, sano, seco, limpio, pulido, exento de plagase
impurezas, como tierra, piedras, cascara, germen y cuticula u otros.
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CARACTERISTICAS FISICOQUiMICAS
Especificaciones Limite
Contenido Neto 1 kg
Humedad (minimo) 10%
Gi’ano entero % (minimo) _ 92
Grano duebrado % (maximo) 8
Total o 100
Conttras”tvantes (Maximo) 0.50
Afines (Maximo) 2.0
Total 2.5
Granos dafiados (microorganismos, insectos % maximo) i
Granos dafiados (manchados por calor % maximo) 1
Total 2.0
Granos palay % maximo 0.005
Granos mal pulidos % maximo 2.0
Granos con cuticula roja % maximo 1.0
Granos estrellados % maximo 7.5
Granos yesosos % maximo 4
Impurezas % maximo 0.5
Total 14.505
Tamafio del grano (mm) minimo 7.5
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Contaminantes Quimicos Limites Maximos
Coliformes fecales Negativo
Coliformes totales <30 UFC/g

MATERIA EXTRANA
El producto debe estar libre de fragmentos de insectos, pelos y excretas de roedores, asi como
de cualquier otra materia extrafia objetable.

CARACTERISTICAS TOXICOLOGICAS
No debe contener ningun contaminante quimico, metalico o de cualquier otro tipo que puedan
representar un riesgo para la salud.

Contaminantes Quimicos Limites Maximos
Plomo 0.5 mg/kg

Cadmio 0.1 mg/kg

Aflatoxinas 20 ug /kg
ADITIVOS

Este producto no debe contener conservadores ni aditivos.

Km. 1.5 Carretera Xalapa-Coatepec

Col. Benito Juarez CP g1070 L. VERACRU?Z
Xalapa, Veracruz, México. Paglna 41 de 269 CUNA DEL HEROICO

C
Tel. (228) 84237 30/8423737 1?21:”;}:.(;)23MIUTAR
www.difver.gob.mx



22 VERA
“s CRUZ

ME LLENA DE ORGULLO

DEL ESTADO

-.f??i‘*“g VERACRUZ
Z s GOBIERNO
BN

2023: 200 afios de Veracruz de Ignacio de la Llave, cuna del Heroico Colegio Militar
1823-2023

MUESTREO

Para el muestreo y verificacion de las especificaciones fisicas, quimicas y microbioldgicas del
producto, se deben aplicar las normas que se indican en el capitulo de referencias, debiendo
presentarse certificado de pruebas practicadas en laboratorio reconocido oficialmente que
validen su cumplimiento.

VIDA DE ANAQUEL

El producto debera tener una vida de anaquel de minimo 6 meses a partir de la fecha que se
entrega el producto a bodega de SMDIF, sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas,
microbiolégicas y sensoriales a fin de que a su recepcién el producto esté en condiciones
6ptimas de consumo hasta la fecha que viene marcada en el producto como fecha de
caducidad. ‘

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO
El almacén debe encontrarse limpio, fresco y seco, evitando el contacto del producto con pisos,
paredes, techos o superficies sucias.

El control de plagas es aplicable a todas las areas del almacén incluyendo el transporte. Se
deben tomar medidas preventivas para reducir la infestaciéon y con ello limitar el uso de
plaguicidas. En caso de emplearlos, los Unicos permitidos son los que han sido registrados por
CICOPLAFEST o COFEPRIS para su uso en planta de alimentos.

CARACTERISTICAS DE ENVASE Y EMBALAJE

ENVASE

El producto se debe envasar en bolsa de polietileno inocua y de calibre 250, sellada
herméticamente para evitar su contaminacion, la bolsa no debe alterar su calidad ni sus
especificaciones sensoriales. El envase del producto debe llevar la leyenda “Este programa es
publico, ajeno a cualquier partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los
establecidos en el programa”. El envase debera elaborarse conforme al modelo que se le
proporcionara al proveedor por parte de la Subdirecciéon de Asistencia Alimentaria.

EMBALAJE

El empaque que contenga el total de los productos que integran el paquete de insumos, deberd
ser de cartén corrugado de un calibre tal que soporte los procesos de transporte, carga,
descarga y estibado a fin de ofrecer la proteccién adecuada a los envases que contienen a
cada uno de los productos, para impedir su deterioro exterior; a su vez el empaque debe
facilitar su manipulacién, almacenamiento y distribucién, venir debidamente sellado e
impreso: la identificacion del contenido del paquete de insumos, y las instrucciones para su
manejo, estiba y demas que se estimen necesarias.
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La caja que integre los productos debe llevar el logotipo y la leyenda “Este programa es
publico, ajeno a cualquier partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los
establecidos en el programa”; ademas a fin de identificar cada periodo de distribucién la caja
debera venir identificada con un pequefio cuadro que defina por medio de colores cada periodo
diferente de distribucién a los DIF municipales. El disefio de la caja debera elaborarse
conforme al modelo que se le proporcionard al proveedor por parte de la Subdirecciéon de
Asistencia Alimentaria.

El recipiente o caja tendrd capacidad para resguardar la totalidad de las piezas ajustandose
exactamente al espacio ocupado por los productds que integran el paquete de insumos, sin
dejar espacios vacios o huecos, que con el movimiento provoque la ruptura o deterioro del
alimento por aplastamientos, roturas o abolladuras, etc.

Con la finalidad de no generar desconfianza en la poblacion beneficiada, la caja que contiene
el paquete de insumos se deberd entregar perfectamente cerrada o sellada, para ello el tipo
de sello que se elija debe ser resistente de tal forma que soporte los procesos de transporte,
carga, descarga y estibado sin despegarse y asi se pueda garantizar la inviolabilidad y
contenido del paquete de insumos.

CARACTERISTICAS DE ETIQUETADO

El envase debera ser en los colores del fabricante e impreso: la marca comercial, fecha de
caducidad, numero de lote, la declaracion nutrimental expresada en espafiol con la
informacion de; contenido energético, proteinas, grasas totales (saturadas y trans), Hidratos
de carbono disponibles (azlcares y azlcares afiadidos), fibra dietética y sodio, el contenido
en gramos, ademas de la declaracion por 100 g o 100 mL, se debe declarar el contenido total
del envase, opcionalmente se puede declarar por porcion y puede incluir informacién adicional
como vitaminas y minerales. Debera incluir la leyenda Hecho en México, nombre o razén social
y domicilio del fabricante; asi como todos los Registros Oficiales y demas caracteristicas
requeridas. El etiquetado debe estar conforme a la NOM- 051-SCFI/SSA1-2010. En
presentacion de 1 kilogramo; La etiqueta debe contener informacion clara y veraz, asegurando
que el consumidor reciba y/o consuma, disponga de instrucciones que le permitan elegir,
manipular, almacenar y preparar el insumo alimenticio en condiciones inocuas y correctas.

El envase del producto debe llevar la leyenda “Este programa es publico, ajeno a cualquier
partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”.
Deberd incluir la leyenda "Manténgase en refrigeracién” El envase debera elaborarse conforme
al modelo que se le proporcionara al proveedor por parte de la Subdireccién de Asistenci
Alimentaria.
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DESCRIPCION DE LOS PROCESOS

Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los cddigos
de limpieza establecidos, ademas de contar con la certidumbre de que no se encuentran
presentes microorganismos potencialmente peligrosos, asi como sustancias indeseables y
daninas o toxicas al organismo, las empresas productoras de alimentos deben cumplir durante
todo el proceso productivo, en lo referente a la calidad, con las especificaciones que se
estipulan en las siguientes Normas:

» NOM-251-SSA1-2009, Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o
suplementos alimenticios.

> Manual de Buenas Practicas de Higiene y Sanidad (1999); Subsecretaria de Regulacion y
Fomento Sanitario; Direccion General de Calidad Sanitaria de Bienes y Servicios;
Secretaria de Salud.

> Guia de Analisis de Riesgos, Identificacion y Control de Puntos Criticos (2000);
Subsecretaria de Regulaciéon y Fomento Sanitario; Direccién General de Calidad Sanitaria
de Bienes y Servicios.

El proveedor debera aplicar lo establecido en la norma oficial mexicana NOM-251-5SA1-2009,
no solo durante el proceso productivo, sino que también deberd aplicarse en las etapas de
almacenamiento, transportacion y distribucién de cada uno de los productos en los términos
de la norma citada en lo que implique el manejo de alimentos en sus instalaciones, transporte
y manipulacién durante su distribucién. Asimismo, el proveedor deberd contar con un
programa de control de plagas en la(s) planta(s) de produccién, almacenes y transportes en
los términos de la norma citada. Los productos empleados para dicho control deberan estar
incluidos en el catdlogo de CICOPLAFEST y la empresa que la realice debera estar especializada
en el tipo de servicio por lo que debera contar con la licencia sanitaria correspondiente.

CONTROL Y REGISTRO

El proveedor deberd contar con un sistema en el que se registren los puntos criticos de control
para cada etapa del proceso de manufactura y sobre todo almacenamiento y transporte de los
productos.

CRITERIOS DE ACEPTACION Y RECHAZO EN LA RECEPCION DEL INSUMO
El alimento se acepta o rechaza de acuerdo con los siguientes criterios:

PARAMETROS ACEPTACION RECHAZO
Color, olor, y aspecto, de acuerdo Color, olor, y aspecto, diferente a
Apariencia / Aspecto | a las caracteristicas sensoriales las caracteristicas sensoriales
| establecidas. establecidas.
| Integro. No debe presentar

Rotos, rasgados, con fugas o

Envase roturas, rasgaduras, fugas o . ) .
evidencia de fauna nociva.

evidencia de fauna nociva.
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Fecha de caducidad | Vigente. Vencida.

Vehiculo limpio, ausente de malos  Vehiculo sucio, con derrames de

Vehiculo de transporte olores, sin restos de alimentos y productos, presencia de malos

| sin evidencia de plaga. olores o presencia de plaga.

REFERENCIAS

NMX-FF-035-SCFI-2017 ¢ Productos alimenticios no industrializados para uso humano-
Cereales- Arroz Pulido (Oryza sativa). Especificaciones y Métodos de
prueba.

NMX-FF-059-SCFI-2017 - Productos Alimenticios no Industrializados para Consumo Humano-
Cereales-Arroz Palay (Oryza Sativa L.)-Especificaciones y Métodos de

. prueba. ] ]

NOM-Z-012/1-1987 Muestreo para la inspeccion por atributos.

NOM-002-SCFI-2011 Productos Envasados. Contenido neto. Tolerancias y métodosde
verificacion.

NOM-030-SCFI-2006 Informacién comercial. Declaracion de cantidad en Ia
etiqueta. Especificaciones.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010 v Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y
bebidas no alcohdlicas preenvasados-Informacion comercial y
sanitaria.

NOM-251-SSA1-2009 Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidaso
suplementos alimenticios.

Codex Stan 198-1995 Norma del Codex para el arroz

Codex Stan 230-2001 Niveles maximos para el plomo

NOM-247-SSA1-2008 Productos y servicios. Cereales y sus productos. Cereales, harinas de

cereales, sémolas o semolinas. Alimentos a base de:cereales, semillas
comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas.

Productos de panificacion. Disposiciones y especificaciones sanitarias y
nutrimentales. Métodos de prueba.
Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas ysuplementos
alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

ALUBIA EN GRANO 1 kg

DESCRIPCION

Grano perteneciente a la familia Fabaceae de la subfamilia Papilonoidea género Phaseolus y
especie vulgaris Linneo. Por definicién, la alubia es una planta herbacea de tallo delgado y en
espiral, hojas grandes, trifoliadas, flores blancas o amarillas y frutos en legumbre, en forma
de vaina alargada, estrecha y aplastada, con varias semillas arrifonadas.

COMPOSICION
Alubia en grano.
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CARACTERISTICAS QUE DEBE PRESENTAR EL PRODUCTO Y ANALISIS DE
LABORATORIO QUE SE DEBEN REALIZAR PERTINENTES A LA ACEPTACION, LA
INOCUIDAD Y LA COMPOSICION DEL INSUMO

CARACTERISTICAS SENSORIALES )

Olor Caracteristico del grano sano, seco y limpio. No permitiéndose en ningdn caso que :
presente olor de humedad, fermentacion, rancidez, enmohecimiento, putrefaccion
o cualquier otro olor extrafo.

Color Claro, caracteristico de las variedades del grano de alubia sano, seco y
limpio. Sin colores extrafos.

Aspecto " Granos sanos, del mismo tamafio y forma, de acuerdo a la variedadcomercial.
Sin presencia de evidencia de Plaga.

Sabor posterior al Caracteristico del grano de alubia, libre de sabores extrafios odesagradables.

cocimiento

CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS
Tiempo de coccion (en laboratorio) Un tiempo de coccidén con un intervalo de 55 min.a 70
min., en una olla de presion casera.

ESPECIFICACIONES DE CALIDAD DEL GRANO

Especificaciones Limites Maximos de Calidad (%)
Categoria I
Impurezas y materia extrana

Piedra 0.50

Otros 0.30

Total 0.80
Granos Daiados

Agentes Meteoroldgicos 0.80

Hongos 0.50

Insectos y Roedores 1.00

Desarrollo Germinal 0.10

Total 2.40
Variedades

Contrastantes 0.75

Afines 1.50

Total 2.25
Granos Defectuosos

Partidos o quebrados 1.5

Manchados 2.0

Ampollados 2.0

Total 5.50

Presencia de plaga 0.0
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Suma total 10.95
CALIDAD DEL GRANO
En ningln caso se permitira grano con perforaciones de insectos, hongos, etc.
Especificaciones - ) Minimo Maximo
Peso por pieza 1 kg
Humedad (% m/m) 8 13.5
Proteina (% m/m) 20 -
Fibra (% m/m) 15 -
Cenizas (% m/m) 2.0 2.8

MATERIA EXTRANA
El producto debe estar libre de insectos o fragmentos de insectos y suciedad y debe cumplir

con la tabla de especificaciones de calidad.

CARACTERISTICAS TOXICOLOGICAS

En ningln caso se aceptara frijol con evidencias de haber sido tratado para semillas de siembra
ni con aplicaciones de plaguicidas (fungicidas, insecticidas) o cualquier otra sustancia toxica,
como productos quimicos que se encuentren fuera de la normatividad sanitaria de la Comision
Intersecretarial para el control del Proceso y Uso de Plaguicidas, fertilizantes y sustancias
Téxicas (CICOPLAFEST); solo se aceptan los productos quimicos expresamente autorizados.

Contaminantes Quimicos Limites Maximos
Plomo 0.1 mg/kg

Cadmio 0.1 mg/kg
ADITIVOS 7

No aplica debido a que es un producto del campo que no lleva proceso de transformacién. Por
tanto, no debe contener ningun tipo de Aditivo.

MUESTREO

Para la verificacion de las especificaciones del producto se deben aplicar las normas que se
indican en el capitulo de referencias, debiendo presentar certificado de pruebas practicadas
por laboratorio reconocido oficialmente que valide su cumplimiento.

VIDA DE ANAQUEL

El producto debera tener una vida de anaquel de minimo 6 meses a partir de la fecha que se
entrega el producto a bodega de SMDIF, sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas,
microbioldgicas y sensoriales a fin de que a su recepcion el producto esté en condiciones
optimas de consumo hasta la fecha que viene marcada en el producto como fecha de

caducidad.
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CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO
El almacén debe encontrarse limpio, fresco y seco, evitando el contacto del producto con pisos,
paredes, techos o superficies sucias. Se debe evitar luz directa del sol sobre el producto.

El control de plagas es aplicable a todas las areas del almacén incluyendo el transporte. Se
deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacion y con ello limitar el uso de
plaguicidas. En caso de emplearlos, los Unicos permitidos son los que han sido registrados por
CICOPLAFEST o COFEPRIS para su uso en planta de alimentos.

CARACTERISTICAS DE ENVASE Y EMBALAJE

ENVASE

El producto se debe envasar en bolsa de polietileno inocua y de calibre 150-250 micras,
herméticamente sellado que evite su contaminacién, no altere su calidad ni sus
especificaciones fisicas, quimicas, sensoriales y microbioldgicas. El contenido de cada envase
debe ser homogéneo, compuesto por granos del mismo origen, cosecha, categoria, tamafio y
variedad. El envase del producto debe llevar la leyenda “Este programa es publico, ajeno a
cualquier partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el
programa”. El envase debera elaborarse conforme al modelo que se le proporcionara al
proveedor por parte de la Subdireccién de Asistencia Alimentaria.

EMBALAJE

El empaque que contenga el total de los productos que integran el paquete de insumos, deberd
ser de cartdon corrugado de un calibre tal que soporte los procesos de transporte, carga,
descarga y estibado a fin de ofrecer la protecciéon adecuada a los envases que contienen a
cada uno de los productos, para impedir su deterioro exterior; a su vez el empaque debe
facilitar su manipulaciéon, almacenamiento y distribucion, venir debidamente sellado e
impreso: la identificacion del contenido del paquete de insumos, y las instrucciones para su
manejo, estiba y demas que se estimen necesarias.

La caja que integre los productos debe llevar el logotipo y la leyenda “Este programa es
publico, ajeno a cualquier partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los
establecidos en el programa”; ademas a fin de identificar cada periodo de distribucion la caja
deberd venir identificada con un pequefio cuadro que defina por medio de colores cada periodo
diferente de distribucion a los DIF municipales. El diseno de la caja debera elaborarse
conforme al modelo que se le proporcionard al proveedor por parte de la Subdireccion de
Asistencia Alimentaria.

El recipiente o caja tendrd capacidad para resguardar la totalidad de las piezas ajustandose
exactamente al espacio ocupado por los productos que integran el paquete de insumos sin
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dejar espacios vacios o huecos, que con el movimiento provoque la ruptura o deterioro del
alimento por aplastamientos, roturas o abolladuras, etc.

Con la finalidad de no generar desconfianza en la poblaciéon beneficiada, la caja que contiene
el paquete de insumos se debera entregar perfectamente cerrada o sellada, para ello el tipo
de sello que se elija debe ser resistente de tal forma que soporte los procesos de transporte,
carga, descarga y estibado sin despegarse y asi se pueda garantizar la inviolabilidad y
contenido del paquete de insumos.

CARACTERISTICAS DE ETIQUETADO

El envase debera ser en los colores del fabricante e impreso: la marca comercial, fecha de
caducidad, nimero de lote, la declaracién nutrimental expresada en’ espafiol con la
informacion de; contenido energético, proteinas, grasas totales (saturadas y trans), Hidratos
de carbono disponibles (azlcares y azlcares anadidos), fibra dietética y sodio, el contenido
en gramos, ademas de la declaracion por 100 g o 100 mL, se debe declarar el contenido total
del envase, opcionalmente se puede declarar por porcién y puede incluir informacién adicional
como vitaminas y minerales. Debera incluir la leyenda Hecho en México, nombre o razoén social
y domicilio del fabricante; asi como todos los Registros Oficiales y demas caracteristicas
requeridas. El etiquetado debe estar conforme a la NOM- 051-SCFI/SSA1-2010. En
presentacion de 1 kilogramo; La etiqueta debe contener informacion clara y veraz, asegurando
que el consumidor reciba y/o consuma, disponga de instrucciones que le permitan elegir,
manipular, almacenar y preparar el insumo alimenticio en condiciones inocuas y correctas.

El envase del producto debe llevar la leyenda “Este programa es puUblico, ajeno a cualquier
partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”.
Debera incluir la leyenda "Manténgase en refrigeracion” El envase debera elaborarse conforme
al modelo que se le proporcionara al proveedor por parte de la Subdireccién de Asistencia
Alimentaria.

DESCRIPCION DE LOS PROCESOS

Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los cédigos
de limpieza establecidos, ademds de contar con la certidumbre de que no se encuentran
presentes microorganismos potencialmente peligrosos, asi como sustancias indeseables y
dafiinas o toxicas al organismo, las empresas productoras de alimentos deben cumplir durante
todo el proceso productivo, en lo referente a la calidad, con las especificaciones que se
estipulan en las siguientes Normas:

» NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o
suplementos alimenticios.
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> Manual de Buenas Practicas de Higiene y Sanidad (1999); Subsecretaria de Regulacién y
Fomento Sanitario; Direccion General de Calidad Sanitaria de Bienes y Servicios;
Secretaria de Salud.

> Guia de Andlisis de Riesgos, Identificacion y Control de Puntos Criticos (2000);
Subsecretaria de Regulacién y Fomento Sanitario; Direccién General de Calidad Sanitaria
de Bienes y Servicios.

El proveedor debera aplicar lo establecido en la norma oficial mexicana NOM-251-SSA1-2009,
no solo durante el proceso productivo, sino que también debera aplicarse en las etapas de
almacenamiento, transportacién y distribucién de cada uno de los productos en los términos
de la norma citada en lo que implique el manejo de alimentos en sus instalaciones, transporte
y manipulacion durante su distribucion.

Asimismo, el proveedor deberd contar con un programa de control de plagas en la(s) planta(s)
de produccién, almacenes y transportes en los términos de la norma citada. Los productos
empleados para dicho control deberan estar incluidos en el catadlogo de CICOPLAFEST vy la
empresa que la realice deberd estar especializada en el tipo de servicio por lo que debera
contar con la licencia sanitaria correspondiente.

CONTROL Y REGISTRO

El proveedor debera contar con un sistema en el que se registren los puntos criticos de control
para cada etapa del proceso de Recepcidn, Manejo de Alimentos en sus Instalaciones,
Transporte y Manipulacion Durante su Distribucién.

CRITERIOS DE ACEPTACION Y RECHAZO EN LA RECEPCION DEL INSUMO
El alimento se acepta o rechaza de acuerdo con los siguientes criterios:

PARAMETROS ACEPTACION RECHAZO
Color, olor, y aspecto, deacuerdo Color, olor, y aspecto, diferentea
Apariencia / Aspecto a las caracteristicas sensoriales las caracteristicas sensoriales
establecidas. establecidas.
Integro. No debe presentarroturas,

Rotos, rasgados, con fugas o

Envase rasgaduras, fugas o evidencia de - . "
- evidencia de fauna nociva.
fauna nociva.
Fecha de caducidad Vigente. Vencida.
Vehiculo limpio, ausente de malos Vehiculo sucio, con derrames de
Vehiculo de transporte olores, sin restos de alimentos y productos, presencia de malos
sin evidencia de plaga. olores o presencia de plaga.
REFERENCIAS

NMX-FF-038-SCFI- 2016  Productos alimenticios no industrializados para consumo humano - fabaceas-
frijol (Phaseolus vulgaris |.) - especificaciones y métodos de prueba
NOM-F-83-1986 Alimentos. Determinacion de Humedad en Productos Alimenticios.

Km. 1.5 Carretera Xalapa-Coatepec 2 O@.}"

Col. Benito Juérez CP 91070 . VERACRU?Z
Xalapa, Veracruz, México. Paglna 50 de 269 CUNA m:l].Hl:ROlco
Tel. (228) 842 37 30/ 8423737 o HLITAR

www.difver.gob.mx



o o2 VERA
pOIF o YEs

Veracruz

'-':Ffiﬁf; VERACRUZ
§ili)§ GOBIERNO
9\ 8%¢ DELESTADO

ME LLENA DE ORGULLO

2023: 200 arios de Veracruz de Ignacio de la Llave, cuna del Heroico Colegio Militar

1823-2023
NOM-002-SCFI-2011 Productos Envasados. Contenido neto. Tolerancias y métodos de verificacion.
NOM-030-SCFI-2006 Informacion comercial. Declaracién de cantidad en la etiqueta.
Especificaciones.
NOM-051-SCFI/SSA1- Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no
2010 alcoholicas preenvasados.
NOM-251-55A1-2009 Bienes y Servicios. Practicas de higiene para el proceso de alimentos,
bebidas o suplementos alimenticios.
CODEX Stan 171-1989 Norma del Codex para determinadas legumbres.
(rev, 1-1995) I - - -
'CODEX Stan 230-2001 Niveles maximos péra el p-I'or;o. R o R R R
Rev, 1-2003 R o
CAC/GL 39-2001  Nivel maximo para el Cadmio en los cereales, legumbres y leguminosas

Norma General para los Contaminantes y las Toxinas Presentes en los Alimentos y Piensos CXS 193-
1995 Enmendada en 2019.

Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos
alimenticios, su uso y dispos’iciones sanitarias

AVENA EN HOJUELAS 400 g

DESCRIPCION

La avena en hojuela es un producto generado a partir del descascarado, precocido y laminado
del grano de avena de la especie Avena sativa y Avena bizantina. El precocido origina la
inactivacion de enzimas que permiten alargar la vida de anaquel del producto.
Nutricionalmente, la avena es un cereal que contiene un porcentaje promedio de 60 a 65 %
de carbohidratos, de 10 a 14% de proteina, de 7 a 10% de lipidos y de 10 a 14% de fibra
dietética. La proteina de avena incluye entre sus aminoacidos mayores concentraciones de
lisina y triptéfano, aminodcidos que en otros cereales como el arroz, trigo y maiz son
deficientes. La fibra que aporta la avena contiene B-glucanos, una fibra con beneficios
funcionales ampliamente estudiados y asociados al mantenimiento y disminucién del colesterol
de baja densidad (C-LDL).

COMPOSICION
Avena en hojuelas.

CARACTERISTICAS QUE DEBE PRESENTAR EL PRODUCTO Y ANALISIS DE
LABORATORIO QUE SE DEBEN REALIZAR PERTINENTES A LA ACEPTACION, LA
INOCUIDAD Y LA COMPOSICION DEL INSUMO

CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color Caracteristico, varia de crema a grisaceo con ligeras tonalidades de castafo a caoba.

Olor Caracteristico del producto a avena tostada sin presencia de signos de rancidez u otros
olores anormales.
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Sabor Caracteristico de avena tostada, libre de sabores extrafios.

Aspecto Laminar, hojuelas pequenas.

Textura Firme y seca al tacto.

CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS

Caracteristicas Limites

Contenido neto ' 400 g

Acidos grasos libres Maximo 10%

Humedad (m/m) Maximo 12.0%

Cenizas Méaximo 2.0%

Extracto etéreo/ Lipidos Minimo 5.0%

Actividad enzimatica Negativa

Por cada 100 g de avena en hojuelas

Energia (kcal) = Maximo 400

Proteinas (NX5.83) Minimo 10%
_Sodio en 100 g _ ] - __ Maximo 299 mg
Fibracruda  Méximo 2.5%

Hidratos de carbono (g) | Méximo 69%

Fibra dietética (g) | ’ Minimo 6%

Presencia de cascarilla | Maximo 4 piezas en 50 g

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Caracteristicas Limite Maximo

Mesofilicos aerobios _ 10,000 UFC/g

Coliformes totales 10 UFC/g

Coliformes fecales Negativo

Hongos y Levaduras 100 UFC/g

Salmonella spp en 25¢ Negativo

MATERIA EXTRANA
Debera estar libre de materia extrafia organica e inorganica o suciedad. No debera contener
mas de 50 fragmentos de insectos, no mas de un pelo de roedor y estar exento de excretas,
en 50 g de producto.

ADITIVOS

Los permitidos por el Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en los
alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias, con sus
modificaciones, incluyendo los no publicados en el DOF.
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CARACTERISTICAS TOXICOLOGICAS
No debe contener ningdn contaminante quimico, metélico, plaguicida o de cualquier otro tipo
gue puedan representar un riesgo para la satud.

Contaminantes Limite Maximo
Plomo o 0.5 mg/kg

Cadmio 0.1 mg/kg

Aflatoxinas 20 ug/kg
MUESTREO

Para el muestreo y verificacién de las especificaciones quimicas, fisicas y microbioldgicas del
producto, se deben aplicar las normas que se indican en el punto de referencias, debiendo
presentar certificado de pruebas practicadas por un laboratorio reconocido oficialmente por la
Entidad Mexicana de Acreditacién (EMA) y/o COFEPRIS que valide su cumplimiento.

VIDA DE ANAQUEL

El producto deberd tener una vida de anaquel de minimo 6 meses a partir de la fecha que se
entrega el producto a bodega de SMDIF, sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas,
microbioldgicas y sensoriales a fin de que a su recepcion el producto esté en condiciones
optimas de consumo hasta la fecha que viene marcada en el producto como fecha de
caducidad.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO

El almacén debe encontrarse limpio, fresco y seco, evitando el contacto del producto con pisos,
paredes, techos o superficies sucias. Se debe evitar luz directa del sol sobre el producto, ya
que por su alto contenido de acidos grasos es propenso a la rancidez.

El control de plagas es aplicable a todas las areas del almacén incluyendo el transporte. Se
deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacion y con ello limitar el uso de
plaguicidas. En caso de emplearlos, los Unicos permitidos son los que han sido registrados por
CICOPLAFEST o COFEPRIS para su uso en planta de alimentos.

CARACTERISTICAS DE ENVASE Y EMBALAIJE

ENVASE

El producto se debe empacar en bolsa de polietileno calibre 275, sellada térmicamente, de tal
manera que no altere la calidad del producto ni ninguna de las especificaciones indicadas, o
bien otro material resistente e inocuo que permita mantener intactas las propiedades del
alimento. El envase del producto debe llevar la leyenda “Este programa es publico, ajeno a
cualquier partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el
programa”. La tinta en la etiqueta debe ser de grado alimenticio. El envase debera mostrar la
marca comercial, fecha de caducidad, nimero de lote, la declaracion nutrimental expresada
en esparnol con la informacién de; contenido energético, proteinas, grasas totales (saturadas

Km. 1.5 Carretera Xalapa-Coatepec 2 0@5‘:] (

Col. Benito Juarez CP g1070 . VERACRUZ
Xalapa, Veracruz, México. Paglna 53 de 269 CUNMDELHEROICO

Tel. (228) 8423730/8423737 f:zl;;}:.i:)(;;“uTAR
www.difver.gob.mx




X Bta!alF % CRl:!Z

Veracruz

3%%¢ DELESTADO

ME LLENA DE ORGULLO

& ffi\\ VERACRUZ
;@@'g GOBIERNO
&7,
e

2023: 200 anos de Veracruz de Ignacio de la Llave, cuna del Heroico Colegio Militar
1823-2023

y trans), Hidratos de carbono disponibles (azlcares y azlcares afiadidos), fibra dietética y
sodio, el contenido en gramos, ademas de la declaracién por 100 g o 100 mL, se debe declarar
el contenido total del envase, opcionalmente se puede declarar por porcion y puede incluir
informacién adicional como vitaminas y minerales. El etiquetado debe estar conforme a la
NOM-051-SCFI/SSA1-2010 y se elaborard conforme al modelo que se le proporcionara al
proveedor por parte de la Subdireccion de Asistencia Alimentaria.

EMBALAIJE

El empaque que contenga el total de los productos que integran el paquete de insumos, debera
ser de cartdon corrugado de un calibre tal que soporte los procesos de transporte, carga,
descarga y estibado a fin de ofrecer la protecciéon adecuada a los envases que contienen a
cada uno de los productos, para impedir su deterioro exterior; a su vez el empaque debe
facilitar su manipulacién, almacenamiento y distribucién, venir debidamente sellado e
impreso: la identificacién del contenido del paquete de insumos, y las instrucciones para su
manejo, estiba y demas que se estimen necesarias.

La caja que integre los productos debe llevar el logotipo y la leyenda “Este programa es
publico, ajeno a cualquier partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los
establecidos en el programa”; ademas a fin de identificar cada periodo de distribucién la caja
deberd venir identificada con un pequeiio cuadro que defina por medio de colores cada periodo
diferente de distribucién a los DIF municipales. El disefio de la caja deberd elaborarse
conforme al modelo que se le proporcionara al proveedor por parte de la Subdireccion de
Asistencia Alimentaria.

E! recipiente o caja tendra capacidad para resguardar la totalidad de las piezas ajustandose
exactamente al espacio ocupado por los productos que integran el paquete de insumos sin
dejar espacios vacios o huecos, que con el movimiento provoque la ruptura o deterioro del
alimento por aplastamientos, roturas o abolladuras, etc.

Con la finalidad de no generar desconfianza en la poblacidon beneficiada, la caja que contiene
el paquete de insumos se deberd entregar perfectamente cerrada o sellada, para ello el tipo
de sello que se elija debe ser resistente de tal forma que soporte los procesos de transporte,
carga, descarga y estibado sin despegarse y asi se pueda garantizar la inviolabilidad y
contenido del paquete de insumos.

CARACTERISTICAS DE ETIQUETADO

El envase debera ser en los colores del fabricante e impreso: la marca comercial, fecha de
caducidad, numero de lote, la declaracion nutrimental expresada en espafiol con la
informacion de; contenido energético, proteinas, grasas totales (saturadas y trans), Hidratos
de carbono disponibles (azlcares y azlicares afiadidos), fibra dietética y sodio, el contenido
en gramos, ademas de la declaracién por 100 g o 100 mL, se debe declarar el contenido total

/
|
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del envase, opcionalmente se puede declarar por porcion y puede incluir informacién adicional
como vitaminas y minerales. Debera incluir la leyenda Hecho en México, nombre o razon social
y domicilio del fabricante; asi como todos los Registros Oficiales y demas caracteristicas
requeridas. El etiquetado debe estar conforme a la NOM- 051-SCFI/SSA1-2010. En
presentacién de 400 gramos; La etiqueta debe contener informacion clara y veraz, asegurando
que el consumidor reciba y/o consuma, disponga de instrucciones que le permitan elegir,
manipular, almacenar y preparar el insumo alimenticio en condiciones inocuas y correctas.

El envase del producto debe llevar la leyenda “Este programa es publico, ajeno a cualquier
partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”.
Deberéd incluir la leyenda "Manténgase en refrigeracion” El envase debera elaborarse conforme
al modelo que se le proporcionara al proveedor por parte de la Subdireccién de Asistencia
Alimentaria.

DESCRIPCION DE LOS PROCESOS

Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los cédigos
de limpieza establecidos, ademas de contar con la certidumbre de que no se encuentran
presentes microorganismos potencialmente peligrosos, asi como sustancias indeseables y
dafiinas o téxicas al organismo, las empresas productoras de alimentos deben cumplir durante
todo el proceso productivo, en lo referente a la calidad, con las especificaciones que se
estipulan en las siguientes Normas:

> NOM-251-SSA1-2009, Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o
suplementos alimenticios.

> Manual de Buenas Practicas de Higiene y Sanidad (1999); Subsecretaria de Regulacion y
Fomento Sanitario; Direccion General de Calidad Sanitaria de Bienes y Servicios;
Secretaria de Salud.

> Guia de Andlisis de Riesgos, Identificacion y Control de Puntos Criticos (2000);
Subsecretaria de Regulacion y Fomento Sanitario; Direccion General de Calidad Sanitaria

de Bienes y Servicios.

El proveedor debera aplicar lo establecido en la norma oficial mexicana NOM-251-5SSA1-2009,
no solo durante el proceso productivo, sino que también debera aplicarse en las etapas de
almacenamiento, transportacion y distribucion de cada uno de los productos en los términos
de la norma citada en lo que implique el manejo de alimentos en sus instalaciones, transporte
y manipulaciéon durante su distribucién.

Asimismo, el proveedor debera contar con un programa de control de plagas en la(s) planta(s)
de produccién, almacenes y transportes en los términos de la norma citada. Los productos
empleados para dicho control deberan estar incluidos en el catalogo de CICOPLAFEST vy la
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empresa que la realice debera estar especializada en el tipo de servicio por lo que debera
contar con la licencia sanitaria correspondiente.

CONTROL Y REGISTRO

El proveedor debera contar con un sistema en el que se registren los puntos criticos de control
para cada etapa del proceso de manufactura y sobre todo almacenamiento y transporte del
producto. '

CRITERIOS DE ACEPTACION Y RECHAZO EN LA RECEPCION DEL INSUMO
El alimento se acepta o rechaza de acuerdo con los siguientes criterios:

PARAMETROS , ACEPTACION RECHAZO
Color, olor, y aspecto, de acuerdo : Color, olor, y aspecto, diferente a
Apariencia / Aspecto a las caracteristicas sensoriales las caracteristicas sensoriales
establecidas. establecidas.
Integro. No debe presentarroturas,

Rotos, rasgados, con fugas o

Envase rasgaduras, fugas o evidencia de . . .
. evidencia de fauna nociva.
fauna nociva.
Fecha de caducidad ¢ Vigente. Vencida.
e . Vehiculo limpio, ausente de malos Vehiculo sucio, con derrames de
Condiciones de | . . .
transporte o.lores., sin |_'estos de alimentos y productos, prese.naa de malos
. sin evidencia de plaga. olores o presencia de plaga.
REFERENCIAS
NMX-F-289-NORMEX-2014 Alimentos-hojuela de avena-especificaciones y métodos de prueba.
NOM-247-SSA1-2008 Productos y servicios. Cereales y sus productos. Cereales, harinas de
cereales, sémolas o semolinas. Alimentos a base de: cereales, semillas
comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas. Productos
de panificacion. Disposiciones y especificaciones sanitarias vy
nutrimentales. Métodos de prueba.
NMX-F-607-NORMEX-2013 Determinacion de cenizas en alimentos.
NMX-F-608-NORMEX-2011 Alimentos Determinacion de proteinas.
NMX-F-083-1986 Determinacién de humedad en productos alimenticios.
NMX-F-615-NORMEX-2018 Determinacion de extracto etéreo.
NMX-F-613-NORMEX-2017 Determinacion de fibra cruda en alimentos. Método de prueba.
NOM-092-SSA1-1994 Método para la cuenta de bacterias aerobias en placa.
NOM-113-S5A1-1994 Cuenta de organismos coliformes.
NOM-111-SSA1-1994 Método de conteo de hongos y levaduras en alimentos.
NOM-114-SSA1-1994 Determinacion de Salmonella en alimentos.
NOM-116-5SSA1-1994 Determinacion de humedad en productos alimenticios.
NMX-F-312-NORMEX-2016 Determinaciéon de azucares reductores en alimentos y bebidas no
alcoholicas.
NMX-F-317-NORMEX-2013 Determinacién de pH en alimentos y bebidas no alcohdlicas.

NOM-188-55A1-2003 Determinacion de Aflatoxinas.
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NMX-Z-12/1-1987 Muestreo para la inspeccion por atributos.
NOM-002-SCFI-2011 Productos Envasados. Contenido neto. Tolerancias y métodos de
o verificacion.
NOM-030-SCFI-2006 Informacion comercial. Declaraciéon de cantidad en la etiqueta.
Especificaciones.
NOM-051-SCFI/SSA1-2010 Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no
o -  alcohdlicas preenvasados. - ______ i ;
NOM-251-SSA1-2009  Préacticas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o T
suplementos alimenticios.
Codex Stan 201-1995 Norma del Codex para la avena.

Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos
alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

ATUN EN AGUA, LATA 140 g/ 100 g

DESCRIPCION
Es un producto alimenticio enlatado elaborado a partir de la carne procedente del lomo de

atiin de aleta amarilla con agua natural envasados en recipientes cerrados herméticamente y
sometidos a un proceso de esterilizacion comercial que le confiere larga vida util, a
temperatura ambiente y sin refrigeracién.

COMPOSICION
Atun aleta amarilla en agua.

CARACTERISTICAS QUE DEBE PRESENTAR EL PRODUCTO Y ANALISIS DE
LABORATORIO QUE SE DEBEN REALIZAR PERTINENTES A LA ACEPTACION, LA
INOCUIDAD Y LA COMPOSICION DEL INSUMO

CARACTERISTICAS SENSORIALES
Color Claro y homogéneo. Caracteristico del producto, no debe presentar decoloracionesdebidas
a procesos quimicos o biologicos. Exento de colores desagradables por contaminacion o

adulteracion.

Olor Caracteristico del producto, libre de olores desagradables por contaminacion,
alteracién o adulteracion o descomposicion quimica o microbioldgica.
Sabor Caracteristico del producto, libre de sabores desagradables por contaminacién,alteracién

o adulteracién o descomposicidén quimica o microbioldgica.

Aspecto  Trozos de pescado, firmes y eldsticos que mantienen la estructura original del producto, con
no mas del 5% de piel, libre de escamas, parasitos, coagulos de sangre,agallas o restos de
visceras, maximo 5 espinas no mayores a 10 mm por 1.5 mm. El producto no debe
presentarse pastoso o masudo.

Textura Firme y propia del producto envasado.
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CARACTERISTICAS FISICOQUiMICAS
Especificaciones Minimo Maximo
Peso por pieza 140 g
Masa drenada 100 g
Proteina 20 % -
Carbohidratos = 0 %
Grasas totales - 0.9 %
Sodio ) 299 mg/100g
CARACTERISTICAS MICROBIOL()GICAS
Caracteristicas Limite Maximo
Mesofilicos aerobios Negativo
Mesofilicos anaerobios Negativo
Termofilicos aerobios Negativo
Termofilicos anaerobios Negativo

MATERIA EXTRANA

El producto debe estar exento de materia extrafia. Libre de insectos, pelos, excretas de
roedores, asi como de cualquier otra materia extrafa que ponga en evidencia la falta de
higiene en su elaboracién.

ADITIVOS

Los permitidos por el Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en los
alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias, con sus
modificaciones, incluyendo los no publicados en el DOF.

CARACTERISTICAS TOXICOLOGICAS

Contaminantes Quimicos Limites Maximos (mg/kg)
Metilmercurio 1.0

Plomo 1.0

Estafio* 100

Cadmio 0.5

Histamina 100

Toxina Botulinica Ausente en la totalidad del envase

*Solo para enlatado

MUESTREO

Para el muestreo y verificacion de las especificaciones quimicas, fisicas y microbioldgicas del
producto, se deben aplicar las normas que se indican en el punto de referencias, debiendo
presentar certificado de pruebas practicadas por un laboratorio reconocido oficialmente por lg
Entidad Mexicana de Acreditacion (EMA) y/o COFEPRIS que valide su cumplimiento.
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VIDA DE ANAQUEL

El producto debera tener una vida de anaquel de minimo 6 meses a partir de la fecha que se
entrega el producto a bodega de SMDIF, sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas,
microbioldgicas y sensoriales a fin de que a su recepcion el producto esté en condiciones
Optimas de consumo hasta la fecha que viene marcada en el producto como fecha de

caducidad.
CARACTERISTICAS DE ENVASE Y EMBALAJE

ENVASE

El producto se debe envasar en recipiente de tipo sanitario, elaborado de hojalatd, con doble
sello cerrado herméticamente, abre facil, inocuo y resistente a las distintas etapas del proceso,
de tal manera que no reaccione con el producto o altere sus caracteristicas fisicas, quimicas y
sensoriales. No debe impartir sabores u olores al alimento. La lata no debe presentar
abolladuras, raspaduras o manchas de corrosion, tampoco exhibir ninguno de los siguientes
defectos: brincadora, resorte, abombamiento suave o abombamiento duro. El envase debera
tener un minimo de vacio de 16.93 kPa (127 mmHg) a nivel del mar. El envase del producto
debe llevar la leyenda “Este programa es publico, ajeno a cualquier partido politico. Queda
prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”. El envase debera
elaborarse conforme al modelo que se le proporcionara al proveedor por parte de la
Subdireccion de Asistencia Alimentaria.

EMBALAJE

El empaque que contenga el total de los productos que integran el paquete de insumos, debera
ser de carton corrugado de un calibre tal que soporte los procesos de transporte, carga,
descarga y estibado a fin de ofrecer la proteccién adecuada a los envases que contienen a
cada uno de los productos, para impedir su deterioro exterior; a su vez el empaque debe
facilitar su manipulaciéon, almacenamiento y distribucion, venir debidamente sellado e
impreso: la identificacién del contenido del paquete de insumos, y las instrucciones para su
manejo, estiba y demas que se estimen necesarias.

La caja que integre los productos debe llevar el logotipo y la leyenda “Este programa es
publico, ajeno a cualquier partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los
establecidos en el programa”; ademas a fin de identificar cada periodo de distribucidn la caja
deberd venir identificada con un pequefio cuadro que defina por medio de colores cada periodo
diferente de distribucidon a los DIF municipales. El disefio de la caja debera elaborarse
conforme al modelo que se le proporcionara al proveedor por parte de la Subdireccion de
Asistencia Alimentaria. X

El recipiente o caja tendrd capacidad para resguardar la totalidad de las piezas ajustandose
exactamente al espacio ocupado por los productos que integran el paquete de insumos si
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dejar espacios vacios o huecos, que con el movimiento provoque la ruptura o deterioro del
alimento por aplastamientos, roturas o abolladuras, etc.

Con la finalidad de no generar desconfianza en la poblacion beneficiada, la caja que contiene
el paquete de insumos se debera entregar perfectamente cerrada o sellada, para ello el tipo
de sello que se elija debe ser resistente de tal forma que soporte los procesos de transporte,
carga, descarga y estibado sin despegarse y asi se pueda garantizar la inviolabilidad y
contenido del paquete de insumos.

CARACTERISTICAS DE ETIQUETADO

El envase debera ser en los colores del fabricante e impreso: la marca comercial, fecha de
caducidad, nimero de lote, la declaracion nutrimental expresada en espafiol con la
informacion de; contenido energético, proteinas, grasas totales (saturadas y trans), Hidratos
de carbono disponibles (azlcares y azlcares aiadidos), fibra dietética y sodio, el contenido
en gramos, ademas de la declaracién por 100 g o 100 mL, se debe declarar el contenido total
del envase, opcionalmente se puede declarar por porcién y puede incluir informacién adicional
como vitaminas y minerales. Debera incluir la leyenda Hecho en México, nombre o razén social
y domicilio del fabricante; asi como todos los Registros Oficiales y demdas caracteristicas
requeridas. El etiquetado debe estar conforme a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. En
presentacion de 140 gramos; La etiqueta debe contener informacion clara y veraz, asegurando
que el consumidor reciba y/o consuma, disponga de instrucciones que le permitan elegir,
manipular, almacenar y preparar el insumo alimenticio en condiciones inocuas y correctas.

El envase del producto debe llevar la leyenda “Este programa es publico, ajeno a cualquier
partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”.
Deberd incluir la leyenda "Manténgase en refrigeraciéon” El envase debera elaborarse conforme
al modelo que se le proporcionara al proveedor por parte de la Subdirecciéon de Asistencia
Alimentaria.

DESCRIPCION DE LOS PROCESOS

Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los cédigos
de limpieza establecidos, ademés de contar con la certidumbre de que no se encuentran
presentes microorganismos potencialmente peligrosos, asi como sustancias indeseables y
dafinas o tdxicas al organismo, las empresas productoras de alimentos deben cumplir durante
todo el proceso productivo, en lo referente a la calidad, con las especificaciones que se
estipulan en las siguientes Normas:

> NOM-251-SSA1-2009, Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o
suplementos atimenticios.
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> Manual de Buenas Practicas de Higiene y Sanidad (1999); Subsecretaria de Regulacion y
Fomento Sanitario; Direccidn General de Calidad Sanitaria de Bienes y Servicios;
Secretaria de Salud.

> Guia de Andlisis de Riesgos, Identificacion y Control de Puntos Criticos (2000);
Subsecretaria de Regulacién y Fomento Sanitario; Direccion General de Calidad Sanitaria

de Bienes y Servicios.

El proveedor debera aplicar lo establecido en la norma oficial mexicana NOM-251-SSA1-2009,
no solo durante el proceso productivo, sino que también debera aplicarse en las etapas de
almacenamiento, transportacion y distribucion de cada uno de los productos en los términos
de la norma citada en lo que implique el manejo de alimentos en sus instalaciones, transporte
y manipulacién durante su distribucion.

Asimismo, el proveedor debera contar con un programa de control de plagas en la(s) planta(s)
de produccidén, almacenes y transportes en los términos de la norma citada. Los productos
empleados para dicho control deberan estar incluidos en el catalogo de CICOPLAFEST vy la
empresa que la realice debera estar especializada en el tipo de servicio por lo que deberd
contar con la licencia sanitaria correspondiente.

CONTROL Y REGISTRO
El proveedor debera contar con un sistema en el que se registren los puntos criticos de control
para cada etapa del proceso de manufactura y sobre todo almacenamiento y transporte del

producto.

CRITERIOS DE ACEPTACION Y RECHAZO EN LA RECEPCION DEL INSUMO
El alimento se acepta o rechaza de acuerdo con los siguientes criterios:

PARAMETROS ACEPTACION RECHAZO

Color, olor, y aspecto, de acuerdo  Color, olor, y aspecto, diferente a
Apariencia / Aspecto | a las caracteristicassensoriales las caracteristicas sensoriales

establecidas. establecidas.

} t
| Integro. Nofdebespresentar: Rotos, rasgados, con fugas o
Envase roturas, rasgaduras, fugas o h .
. . evidencia de plagas.

evidencia de plagas.

Fecha de caducidad Vigente. Vencida.

: Limpio, sin derrames, caja

' cerrada, sin evidencia de plagas,
¢ sin malos olores y sin restos de

: comida.

Sucio, con derrames, con evidencia
de plagas, con malos olores y con
restos de comida.

Vehiculo de transporte

REFERENCIAS
NOM-235-SE-2020 Atln y bonita preenvasados-Denominacion-Especificaciones-
Informacién comercial y métodos de prueba.
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NOM-242-SSA1-2009 Productos de la pesca frescos, refrigerados, congelados y procesados.
Disposiciones y especificaciones sanitarias y de calidad y métodos de
prueba. i
NOM-084-SCFI-1994 Especificaciones de informaciéon comercial y sanitaria paraproductos:
. de atuin y bonita preenvasados. !
NOM-130-5SA1-1995 Alimentos envasados en recipientes de cierre hermético y sometido a
tratamiento térmico. Disposiciones y especificacionessanitarias y de
calidad.
NMX-F-220-SCFI-2011 Atln y pescados similares enlatados en aceite.
NMX-F-524-SCFI-2011 Productos de la pesca atun empacado en envases flexibles
retortables especificaciones.
NMX-F-315-1978 Determinacion de la masa drenada o escurrida en alimentos
envasados.
NOM-002-SCFI-2011 Productos preenvasados. Contenido neto. Tolerancias y métodosde
verificacion.
NOM-030-SCFI-2006 Informacién comercial. Declaraciéon de cantidad en la etiqueta.
Especificaciones.
NOM-051-SCFI/SSA1-2010 Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no
alcohdlicas preenvasados. Informacion comercial y sanitaria.
NOM-251-SSA1-2009 Bienes y servicios. Practicas de higiene para el proceso de

alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.
Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas ysuplementos
alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.
Estrategia Integral de Asistencia Social, Alimentacion y Desarrollo Comunitario. Vigente.

ACEITE VEGETAL COMESTIBLE
PURO DE CANOLA 1 LITRO

DESCRIPCION

Los aceites vegetales comestibles son productos alimenticios constituidos principalmente por
glicéridos de acidos grasos obtenidos Unicamente de fuentes vegetales. Estos podran ser
elaborados por un aceite vegetal puro o con la mezcla de varios aceites vegetales.

Para la obtencién de los aceites deodorizados se utilizan métodos como extraccion por
solventes, expresién mecanica o por cualquier otro procedimiento, y en cuya composicion
predominan triacilgliceroles y que provengan de cualquiera de las siguientes plantas
oleaginosas o de sus variedades biotecnolégicas aprobadas para alimentacion humana:
ajonjoli, algodén, cacahuate, canola, girasol, maiz, olivo, palma, soya o de cualquier otra
oleaginosa aprobada para consumo humano por la Secretaria de Salud. Los aceites crudos
provenientes de estas oleaginosas deberdn de refinarse quimica o fisicamente, pudiendo
hacerse la mezcla para obtener el aceite vegetal comestible antes o después de la

deodorizacion.
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No se permite el empleo de aceite de chicalote, de cacahuananche, de higuerilla y otros que
a juicio de la Secretaria de Salud no se consideren adecuados para la alimentaciéon humana.

COMPOSICION
Aceite vegetal mixto o aceite vegetal puro de canola.

CARACTERISTICAS QUE DEBE PRESENTAR EL PRODUCTO Y ANALISIS DE
LABORATORIO QUE SE DEBEN REALIZAR PERTINENTES A LA ACEPTACION, LA
INOCUIDAD Y LA COMPOSICION DEL INSUMO

CARACTE RISTICAS SENSORIALES

CoIor ] Transparente caracterlstlco del producto | ]
Olor - Caracterlstlco del producto exento de olores exH'\os o ranc105 -
_Aspecto ) | L|qu1do transparente y libre de cuerpos extranos a 20°C (293 K) R __
”§_a:b_pF R ] Neutro caracteristico del prodgc_to_Exento de sabores extrangs o rancios.

CARACTERiSTICAS FISICOQUiMICAS_

Espeuf’cacmnes B - B - i I _IVI_éx_ilﬁo - - I
Contenidoneto R R
Acndos grasos libres (como a'cido oieic_o_), %. - i ___j__"_ _u___ __ - 0.05 __' -_ |
" Humedad Y materia volatil %. _ S e - 0.05 B '

~ Indice de perOX|do - - __-__ __- ] S - __“_"_ 1. d n}a/kg

Coorlovibond. T sA-am

'_ E’lgugas insolubles %. - _ __ 0.02
Acidos grasos trans %. - - I 3.5

Grasas toEaIes % - ' ) "__ - - ' 100

 Grasas saturadas % ) _ _ _ ) | 7.2+1.0

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICOS
El producto no debe contener microorganismos patégenos de ninguna especie, al momento

del envasado.

MATERIA EXTRANA
El producto debe estar libre de cualquier materia extrafia. NMX-F-475-SCFI-2017.

CARACTERISTICAS TOXICOLOGICAS

No debe contener ningdn contaminante gquimico y/o metalico o de cualquier otro tipo en
cantidades que puedan representar un riesgo para la salud.

Contaminante quimico Limites maximos mg/kg.
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Hierro I 15 .

v CObre — — - -— . s " | —— e — S —— 0 1 —— pea—
PIomo _ - S ) B 0.1 - - )
Arsenlco_ ) - - o - 0__1_ -
ADITIVOS

Sdlo se podran utilizar los aditivos listados en el Acuerdo por el que se determinan los aditivos
y coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones
sanitarias, con sus modificaciones, incluyendo los no publlcados en el DOF.

Aditivos (Anthdeantes} - _ || lelte Maximo (%)
_Tocoferoles - - I 003
_Galato de propilo (GP) o= B Tl
Terbutil hidroquinona (TBHQ) — = __ __'_ 0.02
Butirato de hidroxianisol (BHA) | o0t

' _Butirato de hld_rz)xn:Tueno (BHT) R ) - I 0062
ComblnaCIon de GP, TBHQ, BHA y BHT sin exceder Ilmltes |nd|V|duaIes - I' 002 |
“Palmitato de ascorb|lo o 0.02
AntIOXIdantes smerglcos Acido citrico o &cido fosforlccgrado allmentlao I o 005

'NOTA. - Si se utiliza acido fosférico, el contenido de fésforo en el ac-elte podra aumentar a
mas de 2 ppm.

MUESTREO

Para la verificacion de las especificaciones del producto se deben aplicar las normas que se
indican en el capitulo de referencias, debiendo presentar certificado de pruebas practicadas
por laboratorio reconocido oficialmente que valide su cumplimiento.

VIDA DE ANAQUEL

El producto debera tener una vida de anaquel de minimo 6 meses a partir de la fecha que se
entrega el producto a bodega de SMDIF, sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas,
microbioldgicas y sensoriales a fin de que a su recepcion el producto esté en condiciones
optimas de consumo hasta la fecha que viene marcada en el producto como fecha de
caducidad.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO

El almaceén debe encontrarse limpio, fresco y seco, evitando el contacto del producto con pisos,
paredes, techos o superficies sucias. Evitar luz directa del sol sobre el producto, ya que su
alto contenido de grasa lo hace propenso a la rancidez.

El control de plagas es aplicable a todas las areas del almacén incluyendo el transporte. Se
deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacién y con ello limitar el uso de
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plaguicidas. En caso de emplearlos, los Gnicos permitidos son los que han sido registrados por
CICOPLAFEST o COFEPRIS para su uso en planta de alimentos.

CARACTERISTICAS DE ENVASE Y EMBALAJE

ENVASE

El producto se debe envasar en recipientes de un material resistente, transparente e inocuo,
sellado herméticamente que garantice la estabilidad del mismo, y evite su contaminacién, no
alterando su calidad ni sus especificaciones sensoriales. El envase del producto debe llevar la
leyenda “Este programa es publico, ajeno a cualquier partido politico. Queda prohibido el uso
para fines distintos a los establecidos en el programa”. La tinta en la etiqueta debe ser de
grado alimenticio. El envase deberd mostrar la marca comercial, fecha de caducidad, nimero
de lote, la declaraciéon nutrimental expresada en espafiol con la informacién de; contenido
energético, proteinas, grasas totales (saturadas y trans), Hidratos de carbono disponibles
(azlcares y azlcares anadidos), fibra dietética y sodio, el contenido en gramos, ademas de la
declaracién por 100 g 0 100 mL, se debe declarar el contenido total del envase, opcionalmente
se puede declarar por porcion y puede incluir informacién adicional como vitaminas y
minerales. El etiquetado debe estar conforme a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010 y se elaborard
conforme al modelo que se le proporcionara al proveedor por parte de la Subdireccion de
Asistencia Alimentaria.

EMBALAJE

El empaque que contenga el total de los productos que integran el paquete de insumos, debera
ser de cartdon corrugado de un calibre tal que soporte los procesos de transporte, carga,
descarga y estibado a fin de ofrecer la proteccién adecuada a los envases que contienen a
cada uno de los productos, para impedir su deterioro exterior; a su vez el empaque debe
facilitar su manipulacion, almacenamiento y distribuciéon, venir debidamente sellado e
impreso: la identificacion del contenido del paquete de insumos, y las instrucciones para su
manejo, estiba y demas que se estimen necesarias.

La caja que integre los productos debe llevar el logotipo y la leyenda “Este programa es
publico, ajeno a cualquier partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a fos
establecidos en el programa”; ademas a fin de identificar cada periodo de distribucion la caja
debera venir identificada con un pequeno cuadro que defina por medio de colores cada periodo
diferente de distribucion a los DIF municipales. El disefio de la caja debera elaborarse
conforme al modelo que se le proporcionara al proveedor por parte de la Subdireccion de
Asistencia Alimentaria.

El recipiente o caja tendré capacidad para resguardar la totalidad de las piezas ajusténdose
exactamente al espacio ocupado por los productos que integran paquete de insumos, sin dejar
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espacios vacios o huecos, que con el movimiento provoque la ruptura o deterioro del alimento
por aplastamientos, roturas o abolladuras, etc.

Con la finalidad de no generar desconfianza en la poblacion beneficiada, la caja que contiene
el paquete de insumos se debera entregar perfectamente cerrada o sellada, para ello el tipo
de sello que se elija debe ser resistente de tal forma que soporte los procesos de transporte,
carga, descarga y estibado sin despegarse y asi se pueda garantizar la inviolabilidad y
contenido del paquete de insumos.

CARACTERISTICAS DE ETIQUETADO

El envase debera ser en los colores del fabricante e impreso: la marca comercial, fecha de
caducidad, numero de lote, la declaracion nutrimental expresada en espafol con la
informacién de; contenido energético, proteinas, grasas totales (saturadas y trans), Hidratos
de carbono disponibles (azlcares y azlcares afadidos), fibra dietética y sodio, el contenido
en gramos, ademas de la declaracion por 100 g o 100 mL, se debe declarar el contenido total
del envase, opcionalmente se puede declarar por porcién y puede incluir informacion adicional
como vitaminas y minerales. Deberad incluir la leyenda Hecho en México, nombre o razén social
y domicilio del fabricante; asi como todos los Registros Oficiales y demas caracteristicas
requeridas. El etiquetado debe estar conforme a la NOM-Q51-SCFI/SSA1-2010. En
presentacién de 1 litro; La etiqueta debe contener informacion clara y veraz, asegurando que
el consumidor reciba y/o consuma, disponga de instrucciones que le permitan elegir,
manipular, almacenar y preparar el insumo alimenticio en condiciones inocuas y correctas.

El envase del producto debe llevar la leyenda “Este programa es publico, ajeno a cualquier
partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”.
Debera incluir la leyenda "Manténgase en refrigeracion” El envase debera elaborarse conforme
al modelo que se le proporcionara al proveedor por parte de la Subdireccion de Asistencia

Alimentaria.

DESCRIPCION DE LOS PROCESOS

Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los cédigos
de limpieza establecidos, ademas de contar con la certidumbre de que no se encuentran
presentes microorganismos potencialmente peligrosos, asi como sustancias indeseables y
dafiinas o téxicas al organismo, las empresas productoras de alimentos deben cumplir durante
todo el proceso productivo, en lo referente a la calidad, con las especificaciones gque se
estipulan en las siguientes Normas:

» NOM-251-SSA1-2009, Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o
suplementos alimenticios.

|
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» Manual de Buenas Practicas de Higiene y Sanidad (1999); Subsecretaria de Regulacion y
Fomento Sanitario; Direccion General de Calidad Sanitaria de Bienes y Serviéios;
Secretaria de Salud.

>» Guia de Andlisis de Riesgos, Identificacion y Control de Puntos Criticos (2000);
Subsecretaria de Regulacion y Fomento Sanitario; Direccién General de Calidad Sanitaria
de Bienes y Servicios.

El proveedor debera aplicar lo establecido en la norma oficial mexicana NOM-251-SSA1-2009,
no solo durante el proceso productivo, sino que también debera aplicarse en las etapas de
almacenamiento, transportacién y distribucion de cada uno de los productos en los términos
de la norma citada en lo que implique el manejo de alimentos en sus instalaciones, transporte
y manipulacién durante su’distribucién.

Asimismo, el proveedor debera contar con un programa de control de plagas en la(s) planta(s)
de produccién, almacenes y transportes en los términos de la norma citada. Los productos
empleados para dicho control deberan estar incluidos en el catidlogo de CICOPLAFEST vy la
empresa que la realice deberd estar especializada en el tipo de servicio por lo que debera
contar con la licencia sanitaria correspondiente.

CONTROL Y REGISTRO

El proveedor debera contar con un sistema en el que se registren los puntos criticos de control
para cada etapa del proceso de manufactura y sobre todo almacenamiento y transporte de los
productos.

CRITERIOS DE ACEPTACION Y RECHAZO EN LA RECEPCION DEL INSUMO
El alimento se acepta o rechaza de acuerdo con los siguientes criterios:

PARAMETROS ACEPTACION RECHAZO
| Color, olor, y aspecto, de acuerdo  Color, olor, y aspecto, diferente a
Apariencia / Aspecto | a las caracteristicas sensoriales las caracteristicas sensoriales
| establecidas. establecidas.
Integro. No debe presentar

Rotos, rasgados, con fugas o

Envase roturas, rasgaduras, fugas o . . .
. . ; evidencia de fauna nociva.

evidencia de fauna nociva.

Fecha de caducidad Vigente. Vencida.
. Vehiculo limpio, ausente de malos  Vehiculo sucio, con derrames de

Condiciones de . ] .

olores, sin restos de alimentos y productos, presencia de malos
transporte . . . .

sin evidencia de plaga. olores o presencia de plaga.
REFERENCIAS B —————— e 3 LA e e e e L = ——s
NOM-002-5CFI-2011 Productos preenvasados-contenido neto-tolerancias y métodos

_ verificacion.
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NOM-030-SCFI-2006 Informacién comercial-declaracion de cantidad en la etiq_uetg 3

| especificaciones.

| Allmentos aceites y grasé_s_yegetales o anlmales_determlnacmn de acndos

- | grasos libres- metodo de prueba.

- NMX-F-154-SCFI-2010 | | Alimentos-aceites y grasas vegetales 0 anlmales determmacnon da valor
_ - | de perOX|do método de prueba. B |

I_Wﬂﬁ SCFI-2017 | Aceite Comestible Puro De Canola = EspecmcaCIones ‘
ALIMENTOS | B |

~ NMX-F-808-SCFI-2018 ' ' '

CODEX - STAN 210- 1999

NMX-F-101-SCFI-2012

Allmentos Acelte vegetal _comestlble - |
Norma del ‘Codex para aceites vegetales. Especmcados ‘

' Allmentos aceites y grasas vegetales o animales-determinacién del indice
| de estabilidad osi-método de prueba.

' NMX F-211-SCFI-2012 : Alimentos- aceltes y grasas vegetales o] ammales determmacnon de |
| humedad y materia volatil por el método de placa caliente-método de |
| prueba. -
| Alimentos-aceites vy grasas vegetales o animales- determmaaon deI
| impurezas insolubles- metodo de prueba |
ﬁ)etermmacnon de ranC|dez en aceltes y grasas vegetales o ammales _'I
Alimentos-aceites y grasas vegetales o an_lrElmetermmaaon de prueball
| fria en aceites normales refinados y secos-método de_z prueba. |
K Practncas de hlglene para el proceso de allmentos bebidas o suplementos
| alimenticios. e
NbM—OSl—S.CFI]SSAl_-Z(_JiO i Especnﬁcaaones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no.
- alcohdlicas preenvasados-Informacion comercial y < sanltarla
Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios. Secretarla de Salud
Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebldas y suplementos
alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

 NMX-F-806-SCFI- 2018

" NMX-F-215-SCFI-2006

NMX-F-222-1975_
NMX-F-225-SCFI-2014

NOM-251-SSA1-2009

AMARANTO 250g

DESCRIPCION

El amaranto es una planta perteneciente a la familia de las amarantaceas, la cual posee 70
géneros y mas de 850 especies. Produce un fruto en forma de capsula con semillas pequeiias,
lisas y brillantes al interior. En la semilla 0 grano se distinguen el endosperma, que es el
embrién formado por los cotiledones rico en proteinas y una capa interna llamada perisperma
rica en almidones.

El grano de amaranto es sometido a un proceso térmico para producir la expansion de los
almidones presentes en el mismo, dando como resultado el grano reventado de amaranto.

COMPOSICION
Cereal de granos comestibles procedentes de las plantas de amaranto.
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ME LLENA DE ORGULLO

CARACTERISTICAS QUE DEBE PRESENTAR EL PRODUCTO Y ANALISIS DE
LABORATORIO QUE SE DEBEN REALIZAR PERTINENTES A LA ACEPTACION, LA
INOCUIDAD Y LA COMPOSICION DEL INSUMO

CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color Caracteristico del producto. Varia de amarillo a blanco, caracteristico de |la variedad.

Olor Caracteristico del producto, agradable y sin presentar signos de rancidez, humedad uotro
olor anormal. ) _ -

Sabor Caracteristico del producto, ligeramente duice. Libre de sabores extrafios od'ééaygradables

que indiquen rancidez.

Aspecto  Granos redondos pequefos y blandos de apariencia uniforme, exentos de plagas ydafios
causados por ellas.

Textura Firme y seca al tacto.

CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS

Caracteristicas Grado de Calidad Categoria I
Minimo Maximo
Contenido neto 250 g
Energia (Kcal) 400
Humedad (%) 0.1 2.8
Grano reventado (% de retencién en cribal6) 96 100
Grano quemado (%) Ausente
Grano negro (%) - 0.5
Particulas metalicas (%) Ausente
Material ferroso (%) - 0.05
Cenizas (%) 2.0 2.9
Densidad (kg/hL) - 14.3
indice de peroxidos (meq de peroxndos/kg) - 7.0
Proteina (%) 14.0 -
Extracto etéreo (%) 8.0 -
Fibra dietética (%) 6.0 -
Fibra cruda (%) 2.0 5.4
Carbohidratos (%) - 72.3

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Especificaciones Limite Maximo
Mesofilicos aerobios 5 000 UFC/g
Hongos y levaduras 100 UFC/g
Coliformes totales 30 UFC/g
Salmonella spp en 25 g Ausente
Staphylococcus aureus 100 UFC/g
Aflatoxinas 20 ug/kg
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MATERIA EXTRANA
No deberd contener més de 50 fragmentos de insectos, no mas de un pelo de roedor y estar
exento de excretas, en 50 g de producto.

ADITIVOS

Los permitidos por el Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en
alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias, con sus
modificaciones, incluyendo los no publicados en el DOF.

CARACTERISTICAS TOXICOLOGICAS
El producto deberd someterse a analisis para las determinaciones de Pb y Cd periédicamente
para efectos de monitoreo. Los niveles de referencia se establecen en el siguiente cuadro.

Metales Pesados Limite Maximo mg/kg
Plomo (Pb) 0.5
Cadmio (Cd) 0.1
Mercurio (Hg) 0.01
Arsénico (As) 0.2
Aflatoxinas totales 20 ug/kg
MUESTREO

Para el muestreo y verificacion de las especificaciones quimicas, fisicas y microbioldgicas del
producto, se deben aplicar las normas que se indican en el punto de referencias, debiendo
presentar certificado de pruebas practicadas por un laboratorio reconocido oficialmente por la
Entidad Mexicana de Acreditacion (EMA) y/o COFEPRIS que valide su cumplimiento.

VIDA DE ANAQUEL

El producto debera tener una vida de anaquel de minimo 6 meses a partir de la fecha que se
entrega el producto a bodega de SMDIF, sin cambios en sus propiedades fisicogquimicas,
microbioldgicas y sensoriales a fin de que a su recepcién el producto esté en condiciones
optimas de consumo hasta la fecha que viene marcada en el producto como fecha de
caducidad.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO

El almacén debe encontrarse limpio, fresco y seco, evitando el contacto del producto con pisos,
paredes, techos o superficies sucias. Se debe evitar luz directa del sol sobre el producto, ya
que por su alto contenido de acidos grasos es propenso a la rancidez.

El control de plagas es aplicable a todas las areas del almacén incluyendo el transporte. Se
deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacién y con ello limitar el uso de
plaguicidas. En caso de emplearlos, los Unicos permitidos son los que han sido registrados por,
CICOPLAFEST o COFEPRIS para su uso en planta de alimentos.
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CARACTERISTICAS DE ENVASE Y EMBALAJE

ENVASE )

El producto se debe envasar en recipientes de un material resistente, como Bolsas de
polietileno calibre 275 cerradas herméticamente mediante el uso de termo, transparente e
inocuo que evite su contaminacion, no alterando su calidad ni sus especificaciones sensoriales.
El envase del producto debe llevar la leyenda “Este programa es publico, ajeno a cualquier
partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”.
La tinta en la etiqueta debe ser de grado alimenticio. El envase debera mostrar la marca
comercial, fecha de caducidad, nimero de lote, la declaracion nutrimental expresada en
espafiol con la informacion de; contenido energético, proteinas, grasas totales (saturadas y
trans), Hidratos de carbono disponibles (azlcares y aztcares afiadidos), fibra dietética y sodio,
el contenido en gramos, ademas de la declaracion por 100 g o 100 mL, se debe declarar el
contenido total del envase, opcionalmente se puede declarar por porcién y puede incluir
informacién adicional como vitaminas y minerales. El etiquetado debe estar conforme a la
NOM-051-SCFI/SSA1-2010 y se elaborard conforme al modelo que se le proporcionara al
proveedor por parte de la Subdireccion de Asistencia Alimentaria.

EMBALAIJE

El empaque que contenga el total de los productos que integran el paquete de insumos, deberd
ser de cartdon corrugado de un calibre tal que soporte los procesos de transporte, carga,
descarga y estibado a fin de ofrecer la protecciéon adecuada a los envases que contienen a
cada uno de los productos, para impedir su deterioro exterior; a su vez el empaque debe
facilitar su manipulacidon, almacenamiento y distribucién, venir debidamente sellado e
impreso: la identificacion del contenido del paquete de insumos, y las instrucciones para su
manejo, estiba y demas que se estimen necesarias.

La caja que integre los productos debe llevar el logotipo y la leyenda “Este programa es
publico, ajeno a cualquier partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los
establecidos en el programa”; ademas a fin de identificar cada periodo de distribucién la caja
debera venir identificada con un pequeno cuadro que defina por medio de colores cada periodo
diferente de distribuciéon a los DIF municipales. El disefio de la caja deberad elaborarse
conforme al modelo que se le proporcionara al proveedor por parte de la Subdireccion de
Asistencia Alimentaria.

El recipiente o caja tendra capacidad para resquardar la totalidad de las piezas ajustandose
exactamente al espacio ocupado por las productos que integran el paquete de insumos sin
dejar espacios vacios o huecos, que con el movimiento provoque la ruptura o deterioro del
alimento por aplastamientos, roturas o abolladuras, etc.
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Con la finalidad de no generar desconfianza en la poblacion beneficiada, la caja que contiene
el paquete de insumos se deberd entregar perfectamente cerrada o sellada, para ello el tipo
de sello que se elija debe ser resistente de tal forma que soporte los procesos de transporte,
carga, descarga y estibado sin despegarse y asi se pueda garantizar la inviolabilidad y
contenido del paquete de insumos.

CARACTERISTICAS DE ETIQUETADO

El envase deberd ser en los colores del fabricante e impreso: la marca comercial, fecha de
caducidad, numero de lote, la declaracidon nutrimental expresada en espafiol con la
informacién de; contenido energético, proteinas, grasas totales (saturadas y trans), Hidratos
de carbono disponibles (azticares y azucares afiadidos), fibra dietética y sodio, el contenido
en gramos, ademas de la declaracion por 100 g o 100 mL, se debe declarar el contenido total
del envase, opcionalmente se puede declarar por porcion y puede incluir informacién adicional
como vitaminas y minerales. Debera incluir la leyenda Hecho en México, nombre o razén social
y domicilio del fabricante; asi como todos los Registros Oficiales y demas caracteristicas
requeridas. El etiquetado debe estar conforme a la NOM- 051-SCFI/SSA1-2010. En
presentacién de 250 gramos; La etiqueta debe contener informacidn clara y veraz, asegurando
que el consumidor reciba y/o consuma, disponga de instrucciones que le permitan elegir,
manipular, almacenar y preparar el insumo alimenticio en condiciones inocuas y correctas.

El envase del producto debe llevar la leyenda “Este programa es publico, ajeno a cualquier
partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”.
Debera incluir la leyenda "Manténgase en refrigeracion” El envase debera elaborarse conforme
al modelo que se le proporcionara al proveedor por parte de la Subdireccidén de Asistencia
Alimentaria.

DESCRIPCION DE LOS PROCESOS

Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los cédigos
de limpieza establecidos, ademds de contar con la certidumbre de que no se encuentran
presentes microorganismos potencialmente peligrosos, asi como sustancias indeseables y
dafinas o toxicas al organismo, las empresas productoras de alimentos deben cumplir durante
todo el proceso productivo, en lo referente a la calidad, con las especificaciones que se
estipulan en las siguientes Normas:

» NOM-251-SSA1-2009, Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o

suplementos alimenticios.
» Manual de Buenas Practicas de Higiene y Sanidad (1999); Subsecretaria de Regulacion y
Fomento Sanitario; Direccion General de Calidad Sanitaria de Bienes y Servicios;

Secretaria de Salud.
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> Guia de Analisis de Riesgos, Identificacion y Control de Puntos Criticos (2000);
Subsecretaria de Regulacién y Fomento Sanitario; Direccion General de Calidad Sanitaria

de Bienes y Servicios.

El proveedor debera aplicar lo establecido en la norma oficial mexicana NOM-251-SSA1-2009,
no sdlo durante el proceso productivo, sino que también debera aplicarse en las etapas de
almacenamiento, transportacion y distribucidn de cada uno de los productos en los términos
de la norma citada en lo que implique el manejo de alimentos en sus instalaciones, transporte
y manipulacién durante su distribucion.

Asimismo, el proveedor debera contar con un programa de control de plagas en la(s) planta(s)
de produccién, almacenes y transportes en los términos de la norma citada. Los productos
empleados para dicho control deberan estar incluidos en el catdlogo de CICOPLAFEST y la
empresa que la realice deberd estar especializada en el tipo de servicio por lo que debera
contar con la licencia sanitaria correspondiente.

CONTROL Y REGISTRO
El proveedor deberd contar con un sistema en el que se registren los puntos criticos de control
para cada etapa del proceso de manufactura y sobre todo almacenamiento y transporte del

producto.

CRITERIOS DE ACEPTACION Y RECHAZO EN LA RECEPCION DEL INSUMO
El alimento se acepta o rechaza de acuerdo con los siguientes criterios:

PARAMETROS | ACEPTACION RECHAZO
| Color, olor, y aspecto, deacuerdo Color, olor, y aspecto, diferente a
Apariencia / Aspecto | alas caracteristicas sensoriales las caracteristicas sensoriales
| establecidas. establecidas.
Integro. No debe presentar roturas,

Rotos, rasgados, con fugas o

Envase rasgaduras, fugas oevidencia de ) ) B
. evidencia de fauna nociva.

fauna nociva.
Fecha de caducidad Vigente. Vencida.

Vehiculo limpio, ausente de malos  Vehiculo sucio, con derrames de
Vehiculo de transporte olores, sin restos de alimentos y productos, presencia de malos

sin evidencia de plaga. olores o presencia de plaga.
REFERENCIAS
NOM-247-55A1-2008 Productos y servicios. Cereales y sus productos. Cereales, harinas de

cereales, sémolas o semolinas. Alimentos a base de: cereales, semillas
comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas.
Productos de panificacion. Disposiciones y especificaciones sanitarjas
y nutrimentales. Métodos de prueba.

NOM-188-55A1-2002 Determinacion de Aflatoxinas.
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NMX-F-608-NORMEX-2011 Determinacion de proteinas en alimentos.

NMX-FF-116-SCFI-2010 Productos Agricolas Destinados para Consumo Humano - Grano
Reventado De Amaranto (Amaranthus spp.) Para Uso yConsumo
Humano - Especificaciones y Métodos de Ensayo.

NOM-116-SSA1-1994 Determinacion de humedad en productos alimenticios.
NOM-086-SSA1-1994 Alimentos y bebidas no alcohdlicas con modificaciones en su
* composiciéon. Especificaciones nutrimentales.
NOM-092-55A1-1994 Método para la cuenta de bacterias aerobias en placa.
NOM-113-SSA1-1994 Cuenta de microorganismos coliformes totales en placa.
NOM-051-SCFI/SSA1-2010 Especificaciones generales de etiquetado para alimentosy
bebidas no alcohdlicas preenvasados.
NOM-251-55A1-2009 Bienes y servicios. Practicas de higiene para el proceso de
I B alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.
NOM-111-SSA1-1994 ' Método de conteo de mohos y levaduras en alimentos.
NOM-114-55A1-1994 Determinacion de Salmonella en alimentos.
NOM-115-55A1-1994 Staphylococcus aureus. o
NOM-251-S5A1-2009 . Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o
suplementos alimenticios.
CCAYAC—M—OO4/11 Método de prueba para la estimacion de la densidad microbiana por la

técnica del nimero mas probable (NMP), deteccion de coliformes
totales, coliformes fecales y Escherichia coli.

MUIJICA, A., 1997 El Cultivo del Amaranto (Amaranthus spp.): produccién, mejoramiento
genético y utilizacion. Oficina Regional de Produccion Vegetal, FAO.
NMX-FF-116-SCFI-2010 Productos Agricolas Destinados para Consumo Humano — Grano

Reventado De Amaranto (Amaranthus spp.) Para Uso y Consumo
Humano - Especificaciones y Métodos de Ensayo.
Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas ysuplementos
alimehticios, su uso y disposiciones sanitarias.

FRIJOL NEGRO 1 kg

DESCRIPCION

De acuerdo a lo establecido en la NMX-FF-038-2003-SCFI el frijol es un grano perteneciente
a la familia de las leguminosas, del género Phaseolus Vulgaris L; es un alimento rico en
proteinas, cuyo contenido es de 20.9 en cada 100 g. Se obtiene de una planta originaria de
Ameérica, la cual produce granos envueltos en vaina y que desde tiempos remotos es, junto
con el maiz, la base de la alimentacion de los mexicanos.

Su habito de crecimiento puede ser determinado (mata) o indeterminado (guia). De acuerdo
a las variedades su rendimiento, varia de 0.8 a 1.7 toneladas por hectarea y la altura promedio
de las plantas es de 40-60 cm, dependiendo de la variedad. El producto debe ser de clase
Negro.
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COMPOSICION
Frijol negro en grano.

CARACTERISTICAS QUE DEBE PRESENTAR EL PRODUCTO Y ANALISIS DE
LABORATORIO QUE SE DEBEN REALIZAR PERTINENTES A LA ACEPTACION, LA
INOCUIDAD Y LA COMPOSICION DEL INSUMO

CARACTERISTICAS SENSORIALES

Ofor Caracteristico del grano sano, seco y limpio. No permitiéndose en ningln caso que
presente olor de humedad, fermentacion, rancidez, enmohecimiento, putrefaccion
o cualquier otro olor extrano.

Color Caracteristico de las variedades de frijol negro sano, seco y limpio.

Aspecto Granos sanos, del mismo tamafo y forma, de acuerdo a la variedadcomercial.
Sin presencia de evidencia de plaga.

Sabor posterior al Libre de sabores extrafios o desagradables.

cocimiento

CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS
Tiempo de coccion (en laboratorio) Un tiempo de coccidén con un intervalo de 55 min.a 70
min., en una olla de presién casera.

{

ESPECIFICACIONES DE CALIDAD DEL GRANO

Especificaciones Limites Maximos de Calidad (%)
Categoria I
Impurezas y materia extrana

Piedra 0.50

Otros 0.30

Total 0.80
Granos Danados

Agentes Meteorologicos 0.80

Hongos 0.50

Insectos y Roedores 1.00

Desarrollo Germinal 0.10

Total 2.40
Variedades

Contrastantes 0.75

Afines 1.50

Total 2.25
Granos Defectuosos

Partidos o quebrados 1.5

Manchados 2.0

Ampollados 2.0
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Total 5.50
Presencia de plaga 0.0
Suma total 10.95
Tiempo de coccién 55 a 70 minutos en olla de presiéncasera.
CALIDAD DEL GRANO
En ningln caso se permitira grano con perforaciones de insectos, hongos, etc.
Especificaciones Minimo Maximo
Peso por pieza 1 kg
Humedad (% m/m) 8.5 13.0
Proteina (% m/m) 21 -
Fibra (% m/m) 15 -
Cenizas (% m/m) 2.0 2.8

MATERIA EXTRANA
_El producto debe estar libre de fragmentos de insectos, larvas y/o huevecillos, tierra y arena,
pelos y excretas de roedores; asi como de cualquier otra materia extrafia.

CARACTERISTICAS TOXICOLOGICAS )

En ningln caso se aceptara frijol con evidencias de haber sido tratado para semillas de siembra
ni con aplicaciones de plaguicidas (fungicidas, insecticidas) o cualquier otra sustancia toxica,
como productos quimicos que se encuentren fuera de la normatividad sanitaria de la Comisién
Intersecretarial para el control del Proceso y Uso de Plaguicidas, fertilizantes y sustancias
Toxicas (CICOPLAFEST); solo se aceptan los productos quimicos expresamente autorizados.

Contaminantes Quimicos Limites Maximos
Plomo 0.1 mg/kg

Cadmio 0.1 mg/kg
ADITIVOS

No aplica debido a que es un producto del campo que no lleva proceso de transformacion. Por
tanto, no debe contener ningun tipo de aditivo.

MUESTREO

Para la verificacion de las especificaciones del producto se deben aplicar las normas que se
indican en el capitulo de referencias, debiendo presentar certificado de pruebas practicadas
por laboratorio reconocido oficialmente que valide su cumplimiento.

VIDA DE ANAQUEL

El producto debera tener una vida de anaquel de minimo 6 meses a partir de la fecha que se
entrega el producto a bodega de SMDIF, sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas,
microbiologicas y sensoriales a fin de que a su recepcion el producto esté en condiciones
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optimas de consumo hasta la fecha que viene marcada en el producto como fecha de
caducidad.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO
El almacén debe encontrarse limpio, fresco y seco, evitando el contacto del producto con pisos,
paredes, techos o superficies sucias. Se debe evitar luz directa del sol sobre el producto.

El control de plagas es aplicable a todas las dreas del almacén incluyendo el transporte. Se
deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacion y con ello limitar el uso de
plaguicidas. En caso de emplearlos, los Unicos permitidos son los que han sido registrados por
CICOPLAFEST o COFEPRIS para su uso en planta de alimentos.

CARACTERISTICAS DE ENVASE Y EMBALAJE

ENVASE
El producto se debe envasar en bolsa de polietileno inocua y de calibre 150-250 micras,

herméticamente sellado que evite su contaminacidn, no altere su calidad ni sus
especificaciones fisicas, quimicas, sensoriales y microbiolégicas. El contenido de cada envase
debe ser homogéneo, compuesto por granos del mismo origen, cosecha, categoria, tamafio y
variedad. El envase del producto debe Illevar la leyenda “Este programa es publico, ajeno a
cualquier partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el
programa”. El envase debera elaborarse conforme al modelo que se le proporcionard al
proveedor por parte de la Subdireccién de Asistencia Alimentaria.

EMBALAIJE

El empaqué que contenga el total de los productos que integran el paquete de insumos, debera
ser de carton corrugado de un calibre tal que soporte los procesos de transporte, carga,
descarga y estibado a fin de ofrecer la proteccion adecuada a los envases que contienen a
cada uno de los productos, para impedir su deterioro exterior; a su vez el empaque debe
facilitar su manipulacion, almacenamiento y distribucién, venir debidamente sellado e
impreso: la identificacion del contenido del paquete de insumos, y las instrucciones para su
manejo, estiba y demds que se estimen necesarias.

El recipiente o caja tendra capacidad para resguardar la totalidad de las piezas ajustdndose
exactamente al espacio ocupado por los productos que integran el paquete de insumos sin
dejar espacios vacios o huecos, que con el movimiento provoque la ruptura o deterioro del
alimento por aplastamientos, roturas o abolladuras, etc.

Con Ia finalidad de no generar desconfianza en la poblacidn beneficiada, la caja que contiene
el paquete de insumos se debera entregar perfectamente cerrada o sellada, para ello el tipo
de sello que se elija debe ser resistente de tal forma que soporte los procesos de transporte,
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carga, descarga y estibado sin despegarse y asi se pueda garantizar la inviolabilidad y
contenido del paquete de insumos.

CARACTERISTICAS DE ETIQUETADO

El envase debera ser en los colores del fabricante e impreso: la marca comercial, fecha de
caducidad, nimero de lote, la declaracién nutrimental expresada en espafiol con la
informacién de; contenido energético, proteinas, grasas totales (saturadas y trans), Hidratos
de carbono disponibles (azlcares y azlcares afadidos), fibra dietética y sodio, el contenido
en gramos, ademas de la declaracién por 100 g o 100 mL, se debe declarar el contenido total
del envase, opcionalmente se puede declarar por porcién y puede incluir informacién adicional
como vitaminas y minerales. Debera incluir la leyenda Hecho en México, nombre o razén social
y domicilio del fabricante; asi como todos los Registros Oficiales y demds caracteristicas
requeridas. El etiquetado debe estar conforme a la NOM- 051-SCFI/SSA1-2010. En
presentacién de 1 kilogramo; La etiqueta debe contener informacion clara y veraz, asegurando
que el consumidor reciba y/o consuma, disponga de instrucciones que le permitan elegir,
manipular, almacenar y preparar el insumo alimenticio en condiciones inocuas y correctas.

El envase del producto debe llevar la leyenda “Este programa es publico, ajeno a cualquier
partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”.
Deberd incluir la leyenda "Manténgase en refrigéracién” El envase debera elaborarse conforme
al modelo que se le proporcionard al proveedor por parte de la Subdireccién de Asistencia

Alimentaria.

DESCRIPCION DE PROCESOS

Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los cédigos
de limpieza establecidos, ademas de contar con la certidumbre de que no se encuentran
presentes microorganismos potencialmente peligrosos, asi como sustancias indeseables y
dafinas o tdxicas al organismo, las empresas productoras de alimentos deben cumplir durante
todo el proceso productivo, en lo referente a la calidad, con las especificaciones que se
estipulan en las siguientes Normas:

» NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o
suplementos alimenticios.

> Manual de Buenas Pricticas de Higiene y Sanidad (1999); Subsecretaria de Regulacion y
Fomento Sanitario; Direccion General de Calidad Sanitaria de Bienes y Servicios;
Secretaria de Salud.

» Guia de Andlisis de Riesgos, Identificacion y Control de Puntos Criticos (2000);
Subsecretaria de Regulaciéon y Fomento Sanitario; Direccién General de Calidad Sanitari
de Bienes y Servicios.
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El proveedor debera aplicar lo establecido en la norma oficial mexicana NOM-251-SSA1-2009,
no sélo durante el proceso productivo, sino que también debera aplicarse en las etapas de
almacenamiento, transportacion y distribucién de cada uno de los productos en los términos
de la norma citada EN LO QUE IMPLIQUE EL MANEJO DE ALIMENTOS EN SUS INSTALACIONES,
TRANSPORTE Y MANIPULACION DURANTE SU DISTRIBUCION.

Asimismo, el proveedor debera contar con un programa de control de plagas en la(s) planta(s)
de produccién, almacenes y transportes en los términos de la norma citada. Los productos
empleados para dicho control deberan estar incluidos en el catdlogo de CICOPLAFEST y la
empresa que la realice deberd estar especializada en el tipo de servicio por lo que debera
contar con la licencia sanitaria correspondiente.

CONTROL Y REGISTRO

El proveedor deberd contar con un sistema en el que se registren los puntos criticos de control
para cada etapa del proceso de Recepcion, Manejo de Alimentos en sus Instalaciones,
Transporte y Manipulacion Durante su Distribucion.

CRITERIOS DE ACEPTACION Y RECHAZO EN LA RECEPCION DEL INSUMO
El alimento se acepta o rechaza de acuerdo con los siguientes criterios:

PARAMETROS ACEPTACION RECHAZO
Color, olor, y aspecto, deacuerdo Color, olor, y aspecto, diferentea
Apariencia / Aspecto a las caracteristicas sensoriales las caracteristicas sensoriales
establecidas. establecidas.
; Integro. No debe presentarroturas,

Rotos, rasgados, con fugas o

Envase rasgaduras, fugas o evidencia de . . )
. evidencia de fauna nociva.
fauna nociva.
Fecha de caducidad | Vigente. ‘ Vencida.
| Vehiculo limpio, ausente de malos  Vehiculo sucio, con derrames de
Vehiculo de transporte olores, sin restos de alimentos y productos, presencia de malos
| sin evidencia de plaga. olores o presencia de plaga.

REFERENCIAS
NMX-FF-038-SCFI- 2016  Productos alimenticios no industrializados para consumo humano -
fabaceas- frijol (Phaseolus vulgaris |.) - especificaciones y métodos de

prueba.
CXS 193-1995 Enmendada Norma General para los Contaminantes y las Toxinas Presentes en los
en 2019 Alimentos y Piensos.
NOM-F-83-1986 Alimentos. Determinaciéon de Humedad en Productos Alimenticios.
NOM-002-SCFI-2011 Productos Envasados. Contenido neto. Tolerancias y métodos de verificacion.
NOM-030-SCFI-2006 Informacién comercial. Declaracién  de cantidad en la etiqueta.
Especificaciones.
NOM-051-SCFI/SSA1- Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no
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2010 alcoholicas preenvasados.

NOM-251-SSA1-2009 Bienes y Servicios. Practicas de higiene para el proceso de alimentos,
bebidas o suplementos alimenticios.

CODEX Stan 171-1989 Norma del Codex para determinadas legumbres.

(rev, 1-1995)

CODEX Stan 230-2001 Niveles maximos para el plomo.

Rev, 1-2003

CAC/GL 39-2001 _ ‘ Nivel maximo para el Cadmio en los cereales, legumbres y leguminosas
HARINA DE MAIZ NIXTAMALIZADO 1 kg

DESCRIPCION

Harina de maiz nixtamalizado, al producto deshidratado que se obtiene de la molienda de los
granos del maiz nixtamalizado.

COMPOSICION
Harina de maiz nixtamalizado.

CARACTERISTICAS QUE DEBE PRESENTAR EL PRODUCTO Y ANALISIS DE
LABORATORIO QUE SE DEBEN REALIZAR PERTINENTES A LA ACEPTACION, LA
INOCUIDAD Y LA COMPOSICION DEL INSUMO

CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color Blanco amarillento, con particulas de diferentes tonos de café.

Olor Caracteristico a maiz, blanco amarillento, sin presentar signos de rancidez u otrosolores
extranos o desagradables.

Sabor Caracteristico a harina de maiz nixtamalizado, sin presentar sabores extrafos o

desagradables.
Aspecto  Granuloso con una finura tal que el 75% como minimo pase a través de un tamiz de 0.25
mm de abertura de malla. Tamiz NMX No. 24 M. - 60 U.S.

CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS

Caracteristicas _ Limite Minimo Limite Maximo
Contenido neto 1 kg

Humedad = 12.5%
Proteina en base seca 7.0 % B
Proteina en base himeda 6.0% -
Extracto etéreo en base seca 3.0% -
Extracto etéreo en base humeda 2.5% -
Cenizas en base seca - 3.5%
Cenizas en base himeda - 3.0%
Fibra dietética total en base seca 6.0% -
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Fibra dietética total en base himeda
Tiamina (Vitamina B1)

Riboflavina (Vitamina B2)

Niacina (Vitamina B3)

Acido félico

Hierro

Zinc

Sodio mg/100 g

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Caracteristicas

Mesofilicos aerobios

Coliformes Totales

Hongos

MATERIA EXTRANA

5.0%
5 mg/kg
3 mg/kg
35 mg/kg
2 mg/kg
40 mg/kg
40 mg/kg

Limite Maximo
50,000 UFC/g
100 UFC/g
1,000 UFC/g

1823-2023

El producto debe estar libre de fragmentos de insectos, pelos y excretas de roedores, asi como

de cualquier otra materia extrafa.

ADITIVOS

Los permitidos por el Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en los
alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias, con sus
modificaciones, incluyendo los no publicados en el DOF.

CARACTERISTICAS TOXICOLOGICAS
Contaminantes Quimicos

Plomo

Cadmio

Arsénico

Aflatoxinas

MUESTREO

Limite Maximo

0.5 mg/kg
0.1 mg/kg
0.3 mg/kg

12 pg/kg

Para el muestreo y verificacion de las especificaciones quimicas, fisicas y microbioldgicas del
producto, se deben aplicar las normas que se indican en el punto de referencias, debiendo
presentar certificado de pruebas practicadas por un laboratorio reconocido oficialmente por la
Entidad Mexicana de Acreditaciéon (EMA) y/o COFEPRIS que valide su cumplimiento.

VIDA DE ANAQUEL

El producto debera tener una vida de anaquel de minimo 6 meses a partir de la fecha que se
entrega el producto a bodega de SMDIF, sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas,
microbioldgicas y sensoriales a fin de que a su recepcion el producto esté en condiciones
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optimas de consumo hasta la fecha que viene marcada en el producto como fecha de
caducidad.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO
El almacén debe encontrarse limpio, fresco y seco, evitando el contacto del producto con pisos,
paredes, techos o superficies sucias. Se debe evitar luz directa del sol sobre el producto.

El control de plagas es aplicable a todas las areas del almacén incluyendo el transporte. Se
deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacion y con ello limitar el uso de
plaguicidas. En caso de emplearlos, los Gnicos permitidos son los que han sido registrados por
CICOPLAFEST o COFEPRIS para su uso en planta de alimentos.

CARACTERISTICAS DE ENVASE Y EMBALAIJE

ENVASE ,
Empacado en bolsa de papel blanco impreso a 4 tintas, sellado que evite su contaminacion,
no altere su calidad ni sus especificaciones fisicas, quimicas, sensoriales y microbioldgicas. El
contenido de cada envase debe ser homogéneo, compuesto por granos del mismo origen,
cosecha, categoria, tamafio y variedad.

EMBALAJE

El empaque que contenga el total de los productos que integran el paquete de insumos, debera
ser de cartdn corrugado de un calibre tal que soporte los procesos de transporte, carga,
descarga y estibado a fin de ofrecer la proteccion adecuada a los envases que contienen a
cada uno de los productos, para impedir su deterioro exterior; a su vez el empaque debe
facilitar su manipulaciéon, almacenamiento y distribucion, venir debidamente sellado e
impreso: la identificacidon del contenido del paquete de insumos, y las instrucciones para su
manejo, estiba y demas que se estimen necesarias.

El recipiente o caja tendra capacidad para resguardar la totalidad de las piezas ajustdndose
exactamente al espacio ocupado por los productos que integran el paquete de insumos sin
dejar espacios vacios o0 huecos, que con el movimiento provoque la ruptura o deterioro del
alimento por aplastamientos, roturas o abolladuras, etc.

Con la finalidad de no generar desconfianza en la poblacion beneficiada, la caja que contiene
el paquete de insumos se debera entregar perfectamente cerrada o sellada, para ello el tipo
de sello que se elija debe ser resistente de tal forma que soporte los procesos de transporte,
carga, descarga y estibado sin despegarse y asi se pueda garantizar la inviolabilidad vy
contenido del paquete de insumos.
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CARACTERISTICAS DE ETIQUETADO )

El envase debera ser en los colores del fabricante e impreso: la marca comercial, fecha de
caducidad, numero de lote, la declaracion nutrimental expresada en espafiol con la
informacion de; contenido energético, proteinas, grasas totales (saturadas y trans), Hidratos
de carbono disponibles (azlcares y azticares anadidos), fibra dietética y sodio, el contenido
en gramos, ademas de la declaracién por 100 g o 100 mL, se debe declarar el contenido total
del envase, opcionalmente se puede declarar por porcidon y puede incluir informacion adicional
como vitaminas y minerales. Debera incluir la leyenda Hecho en México, nombre o razén social
y domicilio del fabricante; asi como todos los Registros Oficiales y demas caracteristicas
requeridas. El etiquetado debe estar conforme a la NOM- 051-SCFI/SSA1-2010. En
presentacion de 1 kilogramo; La etiqueta debe contener informacién clara y veraz, asegurando
que el consumidor reciba y/o consuma, disponga de instrucciones que le permitan elegir,
manipular, almacenar y preparar el insumo alimenticio en condiciones inocuas y correctas.

El envase del producto debe llevar la leyenda “Este programa es publico, ajeno a cualquier
partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”.
Deberd incluir la leyenda "Manténgase en refrigeracion” El envase debera elaborarse conforme
al modelo que se le proporcionara al proveedor por parte de la Subdireccion de Asistencia

Alimentaria.

DESCRIPCION DE PROCESOS

Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los cédigos
de limpieza establecidos, ademas de contar con la certidumbre de que no se encuentran
presentes microorganismos potencialmente peligrosos, asi como sustancias indeseables vy
dafinas o toxicas al organismo, las empresas productoras de alimentos deben cumplir durante
todo el proceso productivo, en lo referente a la calidad, con las especificaciones que se
estipulan en las siguientes Normas:

» NOM-251-SSA1-2009, Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o
suplementos alimenticios.

» Manual de Buenas Practicas de Higiene y Sanidad (1999); Subsecretaria de Regulacién y
Fomento Sanitario; Direccidon General de Calidad Sanitaria de Bienes y Servicios;
Secretaria de Salud.

Guia de Analisis de Riesgos, Identificacion y Control de Puntos Criticos (2000);
Subsecretaria de Regulacién y Fomento Sanitario; Direccién General de Calidad Sanitaria
de Bienes y Servicios.

\%

El proveedor debera aplicar lo establecido en la norma oficial mexicana NOM-251-SSA1-2009,
no solo durante el proceso productivo, sino que también debera aplicarse en las etapas de
almacenamiento, transportacion y distribucion de cada uno de los productos en los términos
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de la norma citada en lo que implique el manejo de alimentos en sus instalaciones, transporte
y manipulacién durante su distribucidn.

Asimismo, el proveedor debera contar con un programa de control de plagas en la(s) planta(s)
de produccidon, almacenes y transportes en los términos de la norma citada. Los productos
empleados para dicho control deberan estar incluidos en el catdlogo de CICOPLAFEST v la
empresa que la realice deberd estar especializada en el tipo de servicio por lo que debera
contar con la licencia sanitaria correspondiente.

CONTROL Y REGISTRO

El proveedor debera contar con un sistema en el que se registren los puntos criticos de control
para cada etapa del proceso de manufactura y sobre todo almacenamiento y transporte del
producto.

CRITERIOS DE ACEPTACION Y RECHAZO EN LA RECEPCION DEL INSUMO
El alimento se acepta o rechaza de acuerdo con los siguientes criterios:

PARAMETROS ACEPTACION RECHAZO
Color, olor, y aspecto, deacuerdo Color, olor, y aspecto, diferentea
Apariencia / Aspecto a las caracteristicas sensoriales las caracteristicas sensoriales
establecidas. establecidas.
Integro. No debe presentar REfoE e g0 Eandiliaet B
Envase roturas, rasgaduras, fugas o . ) .
] " . evidencia de fauna nociva.
evidencia de fauna nociva.
Fecha de caducidad | Vigente. Vencida.
. | Vehiculo limpio, ausente de malos  Vehiculo sucio, con derrames de
Condiciones de . - .
FEERSREREE | o.lores_, sin restos de alimentos y productos, presgnaa de malos
| sin evidencia de plaga. olores o presencia de plaga.
REFERENCIAS
NOM-247-SSA1-2008 Productos vy servicios. Cereales y sus productos. Cereales, harinas de
cereales, sémolas o semolinas. Alimentos a base de: cereales, semillas
comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas.
Productos depanificacion. Disposiciones y especificaciones sanitarias y
nutrimentales. Métodos de prueba.
NMX-F-046-SCFI-2018 Harina de maiz nixtamalizado.
NMX-F-607-NORMEX-2013 Determinacion de cenizas en alimentos.
NMX-F-608-NORMEX-2011 Determinacion de proteinas en alimentos-método de ensayo
(prueba).
NMX-F-083-1986 Determinacion de humedad en productos alimenticios.
NMX-F-615-NORMEX-2018 Determinacion de extracto etéreo.
NMX-F-613-NORMEX-2017 Determinacion de fibra cruda en alimentos.
NOM-092-55A1-1954 Método para la cuenta de bacterias aerobias en placa.
NOM-113-SSA1-1994 Cuenta de microorganismos coliformes totales en placa.
\
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NOM-111-SSA1-1994 : Método de conteo de hongos y levaduras en alimentos.

NOM-114-SSA1-1994 * Determinacién de Salmonella en alimentos.

NOM-115-S5A1-1994 : Staphylococcus aureus.

NOM-116-SSA1-1994 ) Determinacion de humedad en productos alimenticios.

NMX-F-312-NORMEX-2016 Determinacién de azlcares reductores en alimentos y bebidas no
alcohdlicas.

NMX-F-317-NORMEX-2013 . Determinacion de pH en alimentos y bebidas no alcohdlicas.

NOM-188-5SA1-2003 . i Determinacién de Aflatoxinas.

NOM-002-SCFI-2011 Productos Envasados. Contenido neto. Tolerancias y métodos de
verificacion.

NOM-030-SCFI-2006 " Informacién comercial. Declaracion de cantidad en la etiqueta.
Especificaciones.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010 Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no
alcoholicas preenvasados.

NOM-251-SSA1-2009 Bienes y servicios. Practicas de higiene para el proceso de alimentos,

bebidas o suplementos alimenticios.
Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos
alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.
Estrategia Integral de Asistencia Social Alimentaria y Desarrollo Comunitario. Vigente.

HARINA INTEGRAL DE AVENA CON AMARANTO FORTIFICADO 1 kg

DESCRIPCION

Se define como el producto obtenido al producto resultante de la molienda del grano de avena;
maduro, limpio, entero, sano y seco de la especie Avena sativa, L; y que ademas esta libre
de sus envolturas celuldsicas combinado con la molienda del grano sano, maduro y seco del
género perteneciente a la familia de las amarantaceas. Se presenta como un polvo fino y de
granulometria homogénea, mezclada con una fortificacion de vitaminas C, E y D y minerales
como hierro y zinc. Elaborada para mejorar las masas para preparacion de tortillas u otros
productos a base de harina de maiz nixtamalizado o preparar bebida a base de cereales.
Preparado mediante procesos fisicos, no aptos para ser consumidos directamente.

COMPOSICION
Harina integral de avena con amaranto, fortificacion cd vitaminas y minerales.

CARACTERISTICAS QUE DEBE PRESENTAR EL PRODUCTO Y ANALISIS DE
LABORATORIO QUE SE DEBEN REALIZAR PERTINENTES A LA ACEPTACION, LA
INOCUIDAD Y LA COMPOSICION DEL INSUMO

CARACTERISTICAS SENSORIALES
Color Caracteristico del producto. Blanco a beige con puntos negros caracteristicos de las
semillas de amaranto.
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Olor Caracteristico del producto, tipico de los cereales que contiene, agradable, sin
presentar signos de rancidez o viejo u otros olores extrafios o desagradables.

Sabor Caracteristico del producto y combinacién de cereales, sin presentar saboresextrafios o
desagradables como rancio o viejo.

Aspecto  Polvo de apariencia uniforme, aspecto fresco, granular.

CARACTERISTICAS FISICOQUiMICAS

Caracteristicas Limite Minimo Limite Maximo

Contenido neto o , - 1 kg

Humedad ‘ - 10 %

Proteina 8.0 % -

Azlcares anadidos = 0.0%

Grasas totales 3.0% -

Grasas saturadas (% de las kcal delinsumo) : 9.99%-

Acidos grasos trans (% de las kcal delinsumo) = 0.99 %

Cenizas = 2.0%

Sodio en 100 g - 299 mg

Fibra dietética en 100 g 6.0% -

Indice de Peréxidos (meg/kg) - 9.0

Vitamina C en 100 gramos 5.0% IDR -

Vitamina D en 100 gramos 5.0% IDR -

Vitamina E en 100 gramos A 5.0% IDR -

Hierro en 100 gramos ) 5.0% IDR -

Zinc en 100 gramos 5.0% IDR =

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Caracteristicas Limite Maximo
Mesofilicos aerobios 50,000 UFC/g
Coliformes Totales 100 UFC/g
Hongos 1,000 UFC/g

MATERIA EXTRANA
El producto no debera contener mas de 50 fragmentos de insectos, no mas de un pelo de
roedor y estar exento de excretas, en 50 g de producto

ADITIVOS

Los permitidos por el Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en los
alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias, con sus
modificaciones, incluyendo los no publicados en el DOF.

-
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CARACTERISTICAS TOXICOLOGICAS

Contaminantes Quimicos Limite Maximo
Plomo 0.5 mg/kg
Cadmio 0.1 mg/kg
Arsénico 0.2 ma/kg
Mercurio 0.01 mag/kg
Aflatoxinas 20 pg/kg
MUESTREO

Para el muestreo y verificacion de las especificaciones quimicas, fisicas y microbioldgicas del
producto, se deben aplicar las normas que se indican en el punto de referencias, debiendo
presentar certificado de pruebas practicadas por un laboratorio reconocido oficialmente por la
Entidad Mexicana de Acreditacion (EMA) y/o COFEPRIS que valide su cumplimiento.

VIDA DE ANAQUEL

El producto debera tener una vida de anaquel de minimo 6 meses a partir de la fecha que se
entrega el producto a bodega de SMDIF, sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas,
microbioldgicas y sensoriales a fin de que a su recepcién el producto esté en condiciones
optimas de consumo hasta la fecha que viene marcada en el producto como fecha de
caducidad.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO
El almacén debe encontrarse limpio, fresco y seco, evitando el contacto del producto con pisos,
paredes, techos o superficies sucias. Se debe evitar luz directa del sol sobre el producto.

El control de plagas es aplicable a todas las areas del almacén incluyendo el transporte. Se
deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacion y con ello limitar el uso de
plaguicidas. En caso de emplearlos, los Unicos permitidos son los que han sido registrados por
CICOPLAFEST o COFEPRIS para su uso en planta de alimentos.

CARACTERISTICAS DE ENVASE Y EMBALAJE

ENVASE

El producto se debe envasar en bolsa de polietileno inocua y de calibre 150-250 micras,
herméticamente sellado que evite su contaminacién, no altere su calidad ni sus
especificaciones fisicas, quimicas, sensoriales y microbioldgicas. El contenido de cada envase
debe ser homogéneo, compuesto por granos del mismo origen, cosecha, categoria, tamafo y
variedad. El envase del producto debe llevar la leyenda “Este programa es publico, ajeno a
cualquier partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el
programa”. El envase debera elaborarse conforme al modelo que se le proporcionara a
proveedor por parte de la Subdireccidén de Asistencia Alimentaria.
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EMBALAJE

El empaque que contenga el total de los productos que integran el paquete de insumos, debera
ser de carton corrugado de un calibre tal que soporte los procesos de transporte, carga,
descarga y estibado a fin de ofrecer la proteccion adecuada a los envases que contienen a
cada uno de los productos, para impedir su deterioro exterior; a su vez el empaque debe
facilitar su manipulacién, almacenamiento y distribucidén, venir debidamente sellado e
impreso: la identificacion del contenido del paquete de insumos, y las instrucciones para su
manejo, estiba y demds que se estimen necesarias.

El recipiente o caja tendra capacidad para resguardar la totalidad de las piezas ajustandose
exactamente al espacio ocupado por los productos que integran el paquete de insumos sin
dejar espacios vacios o huecos, que con el movimiento provoque la ruptura o deterioro del
alimento por aplastamientos, roturas o abolladuras, etc.

Con la finalidad de no generar desconfianza en la poblacidn beneficiada, la caja que contiene
el paquete de insumos se debera entregar perfectamente cerrada o sellada, para ello el tipo
de sello que se elija debe ser resistente de tal forma que soporte los procesos de transporte,
carga, descarga y estibado sin despegarse y asi se pueda garantizar la inviolabilidad y
contenido del paquete de insumos.

CARACTERISTICAS DE ETIQUETADO

El envase debera ser en los colores del fabricante e impreso: la marca comercial, fecha de
caducidad, numero de lote, la declaracidon nutrimental expresada en espafiol con la
informacion de; contenido energético, proteinas, grasas totales (saturadas y trans), Hidratos
de carbono disponibles (azlcares y azlcares anadidos), fibra dietética y sodio, el contenido
en gramos, ademads de la declaracién por 100 g o 100 mL, se debe declarar el contenido total
del envase, opcionalmente se puede declarar por porcion y puede incluir informacion adicional
como vitaminas y minerales. Debera incluir la leyenda Hecho en México, nombre o razén social
y domicilio del fabricante; asi como todos los Registros Oficiales y demas caracteristicas
requeridas. El etiquetado debe estar conforme a la NOM- 051-SCFI/SSA1-2010. En
presentacién de 200 gramos; La etiqueta debe contener informacidn clara y veraz, asegurando
que el consumidor reciba y/o consuma, disponga de instrucciones que le permitan elegir,
manipular, almacenar y preparar el insumo alimenticio en condiciones inocuas y correctas.

El envase del producto debe llevar la leyenda “Este programa es publico, ajeno a cualquier
partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”.
Deberd incluir la leyenda "Manténgase en refrigeracion” El envase debera elaborarse conforme
al modelo que se le proporcionara al proveedor por parte de la Subdirecciéon de Asistencia

Alimentaria.
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DESCRIPCION DE PROCESOS

Con el fin de garantizar que todo el proceso produc’tivo del alimento cumpla con los cddigos
de limpieza establecidos, ademas de contar con la certidumbre de que no se encuentran
presentes microorganismos potencialmente peligrosos, asi como sustancias indeseables y
dafiinas o toxicas al organismo, las empresas productoras de alimentos deben cumplir durante
todo el proceso productivo, en lo referente a la calidad, con las especificaciones que se
estipulan en las siguientes Normas:

> NOM-251-SSA1-2009, Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o
. suplementos alimenticios.

» Manual de Buenas Practicas de Higiene y Sanidad (1999); Subsecretaria de Regulacion y
Fomento Sanitario; Direccidon General de Calidad Sanitaria de Bienes y Servicios;
Secretaria de Salud.

> Guia de Andlisis de Riesgos, Identificacion y Control de Puntos Criticos (2000);
Subsecretaria de Regulacién y Fomento Sanitario; Direccion General de Calidad Sanitaria
de Bienes y Servicios.

El proveedor debera aplicar lo establecido en la norma oficial mexicana NOM-251-SSA1-2009,
no solo durante el proceso productivo, sino que también deberd aplicarse en las etapas de
almacenamiento, transportacion y distribucidén de cada uno de los productos en los términos
de la norma citada en lo que implique el manejo de alimentos en sus instalaciones, transporte
y manipulacién durante su distribucion.

Asimismo, el proveedor debera contar con un programa de control de plagas en la(s) planta(s)
de produccién, almacenes y transportes en los términos de la norma citada. Los productos
empleados para dicho control deberan estar incluidos en el catidlogo de CICOPLAFEST vy la
empresa que la realice debera estar especializada en el tipo de servicio por lo que debera
contar con la licencia sanitaria correspondiente.

CONTROL Y REGISTRO
El proveedor debera contar con un sistema en el que se registren los puntos criticos de control
para cada etapa del proceso de manufactura y sobre todo almacenamiento y transporte del

producto.

CRITERIOS DE ACEPTACION Y RECHAZO EN LA RECEPCION DEL INSUMO
El alimento se acepta o rechaza de acuerdo con los siguientes criterios:

PARAMETROS ACEPTACION RECHAZO
Color, olor, y aspecto, deacuerdo Colar, olor, y aspecto, diferentea
Apariencia / Aspecto , a las caracteristicas sensoriales las caracteristicas sensoriales
establecidas. establecidas.
Envase Integro. No debe presentar Rotos, rasgados, con fugas 0
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roturas, rasgaduras, fugas o evidencia de fauna nociva.
evidencia de fauna nociva.

Fecha de caducidad Vigente. Vencida.

- Vehiculo limpio, ausente de malos  Vehiculo sucio, con derrames de
Condiciones de . ) .
Brer o.lores., sin restos de alimentos y productos, prese_nua de malos
sin evidencia de plaga. olores o presencia de plaga.

REFERENCIA

NOM-247-SSA1-2008 - Productos y servicios. Cereales y sus productos. Cereales, harinas de
cereales, sémolas o semolinas. Alimentos a base de: cereales, semillas
comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas.
Productos depanificacion. Disposiciones y especificaciones sanitarias y
nutrimentales. Métodos de prueba.

NMX-F-607-NORMEX-2013 Determinacion de cenizas en alimentos.

NMX-F-608-NORMEX-2011 Determinacion de proteinas en alimentos-método de ensayo
(prueba).

NMX-F-083-1986 Determinacion de humedad en productos alimenticios.

NOM-092-55A1-1994 Método para la cuenta de bacterias aerobias en placa.

NOM-113-SSA1-1994 Cuenta de microorganismos coliformes totales en placa.

NOM-111-SSA1-1994 Método de conteo de hongos y levaduras en alimentos.

NOM-114-5SA1-1994 Determinacion de Salmonella en alimentos.

NOM-116-5SA1-1994 Determinacion de humedad en productos alimenticios.

NMX-F-312-NORMEX-2016 Determinacion de azlcares reductores en alimentos y bebidas no
alcohdlicas.

NMX-F-317-NORMEX-2013 Determinacion de pH en alimentos y bebidas no alcohdlicas.

NOM-188-SSA1-2003 Determinacion de Aflatoxinas.

NOM-002-SCFI-2011 Productos Envasados. Contenido neto. Tolerancias y metodos de
verificacion.

NOM-030-SCFI-2006 Informacién comercial. Declaracion de cantidad en la etiqueta.
Especificaciones.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010 Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no
alcohdlicas preenvasados.

NOM-251-5SA1-2009 Bienes y servicios. Practicas de higiene para el proceso de alimentos,

bebidas o suplementos alimenticios.
Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos
alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.
Estrategia Integral de Asistencia Social Alimentaria y Desarrollo Comunitario. Vigente.

LENTEJA EN GRANO 1 kg
DESCRIPCION

La semilla de la lenteja es una legumbre que proviene de la planta llamada lens esculenta.
Existen muchas variedades de lentejas, entre las que se encuentran la rubia castellana, el
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lentejon, la rubia de la armifa, la lenteja pardina, lenteja beluga o la lenteja verdina. Las
semillas se caracterizan por tener forma de disco de aproximadamente medio centimetro de

didmetro.

Extraidos de la vaina de la planta anual herbacea de la familia Fabaceae, con tallos de 30 a
40 cm, endebles, ramosos y estriados, hojas oblongas, estipulas lanceoladas, zarcillos poco
arrollados, flores blancas con venas moradas, sobre un pedinculo axilar, y fruto en vaina
pequefia. Estas son diferenciadas de las semillas oleaginosas de leguminosas por su bajo

contenido de grasa.

COMPOSICION
Lenteja en grano.

CARACTERISTICAS QUE DEBE PRESENTAR EL PRODUCTO Y ANALISIS DE
LABORATORIO QUE SE DEBEN REALIZAR PERTINENTES A LA ACEPTACION, LA
INOCUIDAD Y LA COMPOSICION DEL INSUMO

CARACTERISTICAS SENSORIALES

Olor Caracteristico del producto, sano, seco y limpio. Libre de olores de humedad,
fermentacion, rancidez, enmohecido, putrefaccion o de cualquier otro olorextrafo. !

Color . El grano es de color uniforme, verdoso o café claro amarillento, caracteristicode la
variedad de la semilla sana, seca y limpia.

Sabor Caracteristico del producto, posterior al cocimiento libre de sabores extrafioso
desagradables.

Aspecto Tamanfo y apariencia uniforme del producto, forma tipica de la variedad comercial.

Aspecto fresco. Grano entero homogéneo, maduro, sano y limpio. Sin presentar
evidencia fisica de plaga.

CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS
Tiempo de Cocciéon 30 minutos, en una olla de presidn casera.

CALIDAD DEL GRANO

Especificaciones Minimo Maximo
Peso por pieza 1Kg

Humedad (% m/m) 8.5 13.5
Proteina (% m/m) 22 =
Fibra (% m/m) 30 2
Cenizas (% m/m) 2.0 2.8

ESPECIFICACIONES DE CALIDAD DEL GRANO
Especificaciones Limites Maximos de Calidad (%)

Categoria ' I (Primera)
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Impurezas y materia extrana

Piedra 0.50
Otros 0.30
Total . 0.80
Granos Daiados
Agentes Meteoroldgicos 0.80
Hongos 0.50
Insectos y Roedores ) 1.00
Desarrollo Germinal 0.10
Total 2.40
Variedades
Contrastantes : 0.75
Afines 1.50
Total 2.25
Granos Defectuosos
Partidos o quebrados 1.5
Manchados 2.0
Ampollados 2.0
Total 5.50
Presencia de plaga 0.0
Suma total 10.95

MATERIA EXTRANA
El producto debe estar libre de fragmentos de insectos, larvas y/o huevecillos, tierra y arena,
pelos y excretas de roedores; asi como de cualquier otra materia extrafia.

CARACTERISTICAS TOXICOLOGICAS

En ningln caso se aceptara lenteja con evidencias de haber sido tratada para semilla de
siembra ni con aplicaciones de plaguicidas, fungicidas, insecticidas o cualquier otra sustancia
toxica.

Contaminantes quimicos . - ) Limite Maximo
Plomo ' ) 0.1 mg/kg

Cadmio 0.1 mg/kg
ADITIVOS

No aplica debido a que es un producto del campo que no lleva proceso de transformacion. Por
tanto, no debe contener ningln tipo de Aditivo.

MUESTREO

Para la verificacion de las especificaciones del producto se deben aplicar las pruebas necesaria
de referencias, debiendo presentar certificado de pruebas practicadas que valide s
cumplimiento, por laboratorio reconocido oficialmente.
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VIDA DE ANAQUEL

El producto deberd tener una vida de anaquel de minimo 6 meses a partir de la fecha que se
entrega el producto a bodega de SMDIF, sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas,
microbioldgicas y sensoriales a fin de que a su recepcion el producto esté en condiciones
optimas de consumo hasta la fecha que viene marcada en el producto como fecha de
caducidad.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO
El almacén debe encontrarse limpio, fresco y seco, evitando el contacto del producto con pisos,
paredes, techos o superficies sucias. Se debe evitar luz directa del sol sobre el producto.

El control de plagas es aplicable a todas las dreas del almacén incluyendo el transporte. Se
deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacion y con ello limitar el uso de
plaguicidas. En caso de emplearlos, los unicos permitidos son los que han sido registrados por
CICOPLAFEST o COFEPRIS para su uso en planta de alimentos.

CARACTERISTICAS DE ENVASE Y EMBALAJE

ENVASE

El producto se debe envasar en bolsa de polietileno inocua y de calibre 150-250 micras,
herméticamente sellado que evite su contaminaciéon, no altere su calidad ni sus
especificaciones fisicas, quimicas, sensoriales y microbioldgicas. El contenido de cada envase
debe ser homogéneo, compuesto por granos del mismo origen, cosecha, categoria, tamafio y
variedad. El envase del producto debe llevar la leyenda “Este programa es publico, ajeno a
cualquier partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el
programa”. El envase deberd elaborarse conforme al modelo que se le proporcionara al
proveedor por parte de la Subdireccion de Asistencia Alimentaria.

EMBALAJE

El empaque que contenga el total de los productos que integran el paquete de insumos, debera
ser- de cartdén corrugado de un calibre tal que soporte los procesos de transporte, carga,
descarga y estibado a fin de ofrecer la proteccién adecuada a los envases que contienen a
cada uno de los productos, para impedir su deterioro exterior; a su vez el empaque debe
facilitar su manipulacién, almacenamiento y distribuciéon, venir debidamente sellado e
impreso: la identificacién del contenido del paquete de insumos, y las instrucciones para su
manejo, estiba y demas que se estimen necesarias.

El recipiente o caja tendrd capacidad para resguardar la totalidad de las piezas ajustandose
exactamente al espacio ocupado por los productos que integran el paquete de insumos sin
dejar espacios vacios o huecos, que con el movimiento provoque la ruptura o deterioro del
alimento por aplastamientos, roturas o abolladuras, etc. |
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Con la finalidad de no generar desconfianza en la poblacién beneficiada, la caja que contiene
el paquete de insumos se debera entregar perfectamente cerrada o sellada, para ello el tipo
de sello que se elija debe ser resistente de tal forma que soporte los procesos de transporte,
carga, descarga y estibado sin despegarse y asi se pueda garantizar la inviolabilidad y
contenido del paquete de insumos.

CARACTERISTICAS DE ETIQUETADO

El envase deberd ser en los colores del fabricante e impreso: la marca comercial, fecha de
caducidad, numero de lote, la declaracion nutrimental expresada en espafol con la
informacion de; contenido energético, proteinas, grasas totales (saturadas y trans), Hidratos
de carbono disponibles (azlcares y azucares anadidos), fibra dietética y sodio, el contenido
en gramos, ademas de la declaracion por 100 g o 100 mL, se debe declarar el contenido total
del envase, opcionalmente se puede declarar por porcion y puede incluir informacién adicional
como vitaminas y minerales. Debera incluir la leyenda Hecho en México, nombre o razén social
y domicilio del fabricante; asi como todos los Registros Oficiales y demas caracteristicas
requeridas. El etiquetade debe estar conforme a la NOM- 051-SCFI/SSA1-2010. En
presentacion de 1 kilogramo; La etiqueta debe contener informacién clara y veraz, asegurando
que el consumidor reciba y/o consuma, disponga de instrucciones que le permitan elegir,
manipular, almacenar y preparar el insumo alimenticio en condiciones inocuas y correctas.

El envase del producto debe llevar la leyenda “Este programa es publico, ajeno a cualquier
partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”.
Debera incluir la leyenda "Manténgase en refrigeracién” El envase deberd elaborarse conforme
al modelo que se le proporcionara al proveedor por parte de la Subdireccién de Asistencia
Alimentaria.

DESCRIPCION DE PROCESOS

Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los codigos
de limpieza establecidos, ademas de contar con la certidumbre de que no se en encuentran
presentes microorganismos potencialmente peligrosos, asi como sustancias indeseables y
dafiinas o toxicas al organismo, las empresas productoras de alimentos deben cumplir durante
todo el proceso productivo, en lo referente a la calidad, con las especificaciones que se
estipulan en las siguientes Normas:

» NOM-251-SSA1-2009, Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o
suplementos alimenticios.

» Manual de Buenas Précticas de Higiene y Sanidad (1999); Subsecretaria de Regulacion
y Fomento Sanitario; Direccion General de Calidad Sanitaria de Bienes y Servicios;
Secretaria de Salud.

\

\
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» Guia de Analisis de Riesgos, Identificacion y Control de Puntos Criticos (2000);
Subsecretaria de Regulacion y Fomento Sanitario; Direccidn General de Calidad Sanitaria

de Bienes y Servicios.

El proveedor debera aplicar lo establecido en la norma oficial mexicana NOM-251-SSA1-2009,
no solo durante el proceso productivo, sino que también debera aplicarse en las etapas de
almacenamiento, transportacion y distribucidon de cada uno de los productos en los términos
de la norma citada en lo que implique el manejo de alimentos en sus instalaciones, transporte
y manipulacién durante su distribucion.

Asimismo, el proveedor debera contar con un programa de control de plagas en la(s) planta(s)
de produccién, almacenes y transportes en los términos de la norma citada. Los productos
empleados para dicho control deberan estar incluidos en el catdlogo de CICOPLAFEST vy la
empresa que la realice deberd estar especializada en el tipo de servicio por lo que debera
contar con la licencia sanitaria correspondiente.

CONTROL Y REGISTRO
El proveedor debera contar con un sistema en el que se registren los puntos criticos de control
para cada etapa del proceso de Recepciéon, Manejo de Alimentos en sus Instalaciones,

Transporte y Manipulacion Durante su Distribucidn.

CRITERIOS DE ACEPTACION Y RECHAZO EN LA RECEPCION DEL INSUMO
El alimento se acepta o rechaza de acuerdo con los siguientes criterjos:

PARAMETROS | ACEPTACION . RECHAZO
| Color, olor, y aspecto, de acuerdo Color, olor, y aspecto, diferente a
Apariencia / Aspecto | a las caracteristicassensoriales las caracteristicas sensoriales
| establecidas. establecidas.

Integro. No debe presentar Rettgs] [fasgades), Eon filgss ©

Envase roturas, rasgaduras, fugas o, ) _ .
. ) b evidencia de fauna nociva.

evidencia de fauna nociva.

Fecha de caducidad Vigente. Vencida.
- Vehiculo limpio, ausente de malos  Vehiculo sucio, con derrames de

Condiciones de . . .

olores, sin restos de alimentos y productos, presencia de malos
transporte . . . .

sin evidencia de plaga. olores o presencia de plaga.
REFERENCIAS
CODEX Stan 171-1989(rev-1995) Norma del CODEX para determinadas legumbres.
NMX-B-231-1990 Cribas de laboratorio para clasificacion de materialesgranulares.
NOM-F-83-1986 Alimentos. Determinacion  de Humedad en ProductosAlimenticios.
NOM-002-SCFI-2011 Productos Envasados. Contenido neto. Tolerancias ymeétodos de

verificacion.

NOM-030-SCFI-2006 Informacion comercial. Declaracion de cantidad en laetiqueta.
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Especificaciones.

NOM-051LSCFI/SSA1-2010 a Especificaciones geﬁnerales de etiquetado para alimentos ybebidas |
) ~ no alcohdlicas preenvasados. o
NOM-251-SSA1-2009 Bienes y Servicios. Practicas de higiene para el proceso de

alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.
Codex Stan 230-2001, Rev.1-2003 Niveles méximoswpara el plomo.

CAC/GL 39-2001 Nivel maximo para el cadmio en los cereales, legumbres vy
leguminosas.

NMX-FF-038-SCF1-2016 Productos alimenticios no industrializados para consumo humano.
Fabaceas-frijol (Phaseolus vulgaris 1.), Especificaciones y métodos
de prueba.

Secretaria de Agricultura y Desarrollo Rural (Oct, 2015). Lenteja simbolo de abundancia.Disponible en:
https://www.gob.mx/agricultura/es/articulos/lenteja-simbolo-de-abundancia

Norma General para los contaminantes y las toxinas presentes en los alimentos y piensos cxs193-
1995 enmendada en 2019.

Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas ysuplementos
alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

SOPA DE PASTA INTEGRAL (FIDEO) BOLSA 200 g

DESCRIPCION

Es el producto elaborado por la desecacion de las figuras obtenidas del amasado mecénico de
sémola, semolinas y/o harinas, o cualquier combinacién de estas procedentes en su totalidad
de trigos duros con agua potable y otros ingredientes opcionales. Para denominarse integral
debe contener al menos 2.5% y maximo 5.5% de salvado, salvadillo o acemite de trigo. Sélo
se permite el uso de los trigos del género Triticum durum. Es utilizada para realizar diferentes
platillos en la alimentacién cotidiana. En forma de fideos.

COMPOSICION
Sémola de trigo integral.

CARACTERISTICAS QUE DEBE PRESENTAR EL PRODUCTO Y ANALISIS DE
LABORATORIO QUE SE DEBEN REALIZAR PERTINENTES A LA ACEPTACION, LA
INOCUIDAD Y LA COMPOSICION DEL INSUMO

CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color Caracteristico del producto, de amarillo marrén a café claro.

Olor Caracteristico del producto, sin presentar olores extranos o desagradables.
Sabor Caracteristico del producto, sin presentar sabores extrafios o desagradables.
Aspecto Fideos. La pasta no debe presentar agrietamientos y/o estrellamientos.
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CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS
Realizar el andlisis de fibra dietética y sodio para verificar que cumpla con los criterios de

calidad nutricia de la EIASADC vigente.

Especificaciones Minimo Maximo
Peso por pieza 200 g

Humedad (% m/m) S = 13
Proteina Nx6.25 (% m/m) o 13 A
Fibra dietética en 30 g 1.8¢ -
Cenizas (% m/m) ) ] = 1.25
Acidos grasos trans ’ - 0.0
Sodioen 30 g - . 89.7 mg

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Caracteristicas Limite Maximo
Hongos 200 UFC/g
Levaduras 150 UFC/g
Coliformes totales Menos de 10 UFC/g
Escherichia coli Ausente

MATERIA EXTRANA
El producto debe estar libre de fragmentos de insectos, larvas y/o huevecillos, tierra y arena,
pelos y excretas de roedores; asi como de cualquier otra materia extrafa.

CARACTERISTICAS TOXICOLOGICAS
No debe contener ningiin contaminante que puedan representar un riesgo para la salud.

Contaminantes Quimicos Limites Maximos
Plomo 0.5 mg/kg

Cadmio 0.1 mg/kg
Aflatoxinas 20 pg/kg
ADITIVO

Los permitidos por el Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en los
alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias, con sus
modificaciones, incluyendo los no publicados en el DOF.

MUESTREO
Para el muestreo y verificacion de las especificaciones fisicas, quimicas y microbiolégicas del
producto se deben aplicar las normas que se indican en el punto de referencias, debiendo
presentarse certificado de pruebas practicadas por un laboratorio reconocido oficialmente por
la Entidad Mexicana de Acreditacién (EMA) o COFEPRIS, en los métodos de prueba que se
solicitan, para validar sus resultados.
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VIDA DE ANAQUEL

El producto debera tener una vida de anaquel de minimo 6 meses a partir de la fecha que se
entrega el producto a bodega de SMDIF, sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas,
microbiolégicas y SENSOR a fin de que a su recepcion el producto esté en condiciones éptimas
de consumo hasta la fecha que viene marcada en el producto como fecha de caducidad.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO

El almacén debe encontrarse limpio, fresco y seco, evitando el contacto del producto con pisos,
paredes, techos o superficies sucias. Se debe evitar luz directa del sol sobre el producto.

El control de plagas es aplicable a todas las areas del almacén incluyendo el transporte. Se
deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacion y con ello limitar el uso de
plaguicidas. En caso de emplearlos, los tnicos permitidos son los que han sido registrados por
CICOPLAFEST o COFEPRIS para su uso en planta de alimentos.

CARACTERISTICAS DE ENVASE Y EMBALAIJE

ENVASE

El producto se debe envasar en bolsa de polietileno inocua y de calibre 150-250 micras,
herméticamente sellado que evite su contaminacién, no altere su calidad ni sus
especificaciones fisicas, quimicas, sensoriales y microbiolégicas. El contenido de cada envase
debe ser homogéneo, compuesto por granos del mismo origen, cosecha, categoria, tamafio y
variedad. El envase del producto debe llevar la leyenda “Este programa es publico, ajeno a
cualquier partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el
programa”. El envase debera elaborarse conforme al modelo que se le proporcionara al
proveedor por parte de la Subdireccion de Asistencia Alimentaria.

EMBALAJE

El empaque que contenga el total de los productos que integran el paquete de insumos, debera
ser de cartén corrugado de un calibre tal que soporte los procesos de transporte, carga,
descarga y estibado a fin de ofrecer la proteccién adecuada a los envases que contienen a
cada uno de los productos, para impedir su deterioro exterior; a su vez el empaque debe
facilitar su manipulacion, almacenamiento y distribucién, venir debidamente sellado e
impreso: la identificacion del contenido del paquete de insumos, y las instrucciones para su
manejo, estiba y demas que se estimen necesarias.

El recipiente o caja tendrd capacidad para resguardar la totalidad de las piezas ajustandose
exactamente al espacio ocupado por los productos que integran el paquete de insumos sin
dejar espacios vacios o huecos, que con el movimiento provoque la ruptura o deterioro del
alimento por aplastamientos, roturas o abolladuras, etc.

Con la finalidad de no generar desconfianza en la poblacién beneficiada, fa caja que contiene
el paquete de insumos se deberd entregar perfectamente cerrada o sellada, para ello el tipo
de sello que se elija debe ser resistente de tal forma que soporte los procesos de transporte,
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carga, descarga y estibado sin despegarse y asi se pueda garantizar la inviolabilidad y
contenido del paquete de insumos.

CARACTERISTICAS DE ETIQUETADO

El envase deberd ser en los colores del fabricante e impreso: la marca comercial, fecha de
caducidad, numero de lote, la declaracién nutrimental expresada en espafiol con la
informacion de; contenido energético, proteinas, grasas totales (saturadas y trans), Hidratos
de carbono disponibles (azlcares y azlcares afiadidos), fibra dietética y sodio, el contenido
en gramos, ademads de la declaracién por 100 g o 100 mL, se debe declarar el contenido total
del envase, opcionalmente se puede declarar por porcién y puede incluir informacién adicional
como vitaminas y minerales. Debera incluir la leyenda Hecho en México, nombre o razén social
y domicilio del fabricante; asi como todos los Registros Oficiales y demas caracteristicas
requeridas. El etiquetado debe estar conforme a la NOM- 051-SCFI/SSA1-2010. En
presentacion de 200 gramos; La etiqueta debe contener informacién clara y veraz, asegurando
que el consumidor reciba y/o consuma, disponga de instrucciones que le permitan elegir,
manipular, almacenar y preparar el insumo alimenticio en condiciones inocuas y correctas.

El envase del producto debe llevar la leyenda “Este programa es publico, ajeno a cualquier
partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”.
Deberd incluir la leyenda "Manténgase en refrigeracion” El envase debera elaborarse conforme
al modelo que se le proporcionara al proveedor por parte de la Subdirecciéon de Asistencia
Alimentaria.

DESCRIPCION DE PROCESOS

Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los cédigos
de limpieza establecidos, ademas de contar con la certidumbre de que no se encuentran
presentes microorganismos potencialmente peligrosos, asi como sustancias indeseables y
dafinas o tdxicas al organismo, las empresas productoras de alimentos deben cumplir durante
todo el proceso productivo, en lo referente a la calidad, con las especificaciones que se
estipulan en las siguientes Normas:

» NOM-251-SSA1-2009, Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o
suplementos alimenticios.

> Manual de Buenas Practicas de Higiene y Sanidad (1999); Subsecretaria de Regulacion y
Fomento Sanitario; Direccion General de Calidad Sanitaria de Bienes y Servicios;
Secretaria de Salud.

» Guia de Andlisis de Riesgos, Identificacion y Control de Puntos Criticos (2000);
Subsecretaria de Regulacion y Fomento Sanitario; Direccion General de Calidad Sanitaria
de Bienes y Servicios.

El proveedor debera aplicar lo establecido en la norma oficial mexicana NOM-251-SSA1-2009,
no solo durante el proceso productivo, sino que también deberd aplicarse en las etapas de
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almacenamiento, transportacién y distribucion de cada uno de los productos en los términos
de la norma citada en lo que implique el manejo de alimentos en sus instalaciones, transporte
y manipulacion durante su distribucion.

Asimismo, el proveedor debera contar con un programa de control de plagas en la(s) planta(s)
de produccién, almacenes y transportes en los términos de la norma citada. Los productos
empleados para dicho control deberan estar incluidos en el catidlogo de CICOPLAFEST vy la
empresa que la realice deberd estar especializada en el tipo de servicio por lo que debera
contar con la licencia sanitaria correspondiente. '

CONTROL Y REGISTRO

El proveedor debera contar con un sistema en el que se registren los puntos criticos de control
para cada etapa del proceso de recepcion, manejo de alimentos en sus instalaciones,
transporte y manipulacion durante su distribucién.

CRITERIOS DE ACEPTACION Y RECHAZO EN LA RECEPCION DEL INSUMO
El alimento se acepta o rechaza de acuerdo con los siguientes criterios:

PARAMETROS ACEPTACION RECHAZO
Color, olor, y aspecto, deacuerdo Color, olor, y aspecto, diferentea
Apariencia / Aspecto a las caracteristicas sensoriales las caracteristicas sensoriales
establecidas. establecidas.
Integro. No debe presentarroturas,
) . Rotos, rasgados, con fugas o

Envase rasgaduras, fugas o evidencia de . ) )

. ) evidencia de fauna nociva.
| fauna nociva.

Fecha de caducidad Vigente. Vencida.

o | Vehiculo limpio, ausente de malos  Vehiculo sucio, con derrames de

Condiciones de . . .

olores, sin restos de alimentos y productos, presencia de malos
transporte . . . .
sin evidencia de plaga. olores o presencia de plaga.

REFERENCIAS

NMX-F-023-NORMEX-2002 Alimentos-pasta-caracteristicas, denominacion, clasificacion
comercial y métodos de prueba.

NOM-247-SSA1-2008 Productos y servicios. Cereales y sus productos. Cereales, harinas de
cereales, sémolas o semolinas. Alimentos a base de: cereales, semillas
comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas. Productos
de panificaciéon. Disposiciones y especificaciones sanitarias y
nutrimentales. Métodos de prueba.

NMX-F-607-NORMEX-2013 Determinacion de cenizas en alimentos.

NMX-F-608-NORMEX-2011 Determinacion de proteinas en alimentos método de ensayo (prueba).

NOM-092-SSA1-1994 Método para la cuenta de bacterias aerobias en placa.

NOM-113-5SA1-1994 Cuenta de organismos coliformes.

NOM-111-SS5A1-1994 Método de conteo de mohos y levaduras en alimentos.
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NOM-115-55A1-1994 Staphylococcus aureus.
NOM-114-SSA1-1994 Determinacion de Salmonella en alimentos.
NOM-116-SSA1-1994 Determinacion de humedad en productos alimenticios.
NOM-002-SCFI-2011 Productos Envasados. Contenido neto. Tolerancias y métodas de
verificacion. '
NOM-030-SCFI-2006 Informacion comercial. Declaracion de cantidad en fa etiqueta.
Especificaciones.
NOM-051-SCFI/SSA1-2010 Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no
alcoholicas preenvasados.
NOM-251-SSA1-2009 Bienes y Servicios. Practicas de higiene para el proceso de alimentos,

bebidas o suplementos alimenticios.
Estrategia Integral de Asistencia Social Alimentaria y Desarrollo Comunitario. Vigente.
Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos
alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

SOPA DE PASTA INTEGRAL (LETRAS) BOLSA 200 g

DESCRIPCION

Es el producto elaborado por la desecacion de las figuras obtenidas del amasado mecéanico de
sémola, semolinas y/o harinas, o cualquier combinacion de estas procedentes en su totalidad
de trigos duros con agua potable y otros ingredientes opcionales. Para denominarse integral
debe contener al menos 2.5% y maximo 5.5% de salvado, salvadillo o acemite de trigo. Sélo
se permite el uso de los trigos del género Triticum durum. Es utilizada para realizar diferentes
platillos en la alimentacion cotidiana. En forma de letras.

COMPOSICION
Sémola de trigo integral.

CARACTERISTICAS QUE DEBE PRESENTAR EL PRODUCTO Y ANALISIS DE
LABORATORIO QUE SE DEBEN REALIZAR PERTINENTES A LA ACEPTACION, LA
INOCUIDAD Y LA COMPOSICION DEL INSUMO '

CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color Caracteristico del producto, de amarillo marrén a café claro.

Olor Caracteristico del producto, sin presentar olores extrafios o desagradables.
Sabor Caracteristico del producto, sin presentar sabores extrafnos o desagradables.
Aspecto Letras. La pasta no debe presentar agrietamientos y/o estrellamientos.

CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS
Realizar el analisis de fibra dietética y sodio para verificar que cumpla con los criterios de

calidad nutricia de la EIASADC vigente.
Especificaciones Minimo Maximo
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Peso por pieza 200 g

‘Humedad (% rh/m) - 13
Proteina (% m/m) 13 -
Fibra dietéticaen30g 1.8g -
Cenizas (% m/m) o - 1.25
Acidos grasos trans - 0.0
Sodioen 30 g = 89.7 mg

MICROBIOLOGICAS

Caracteristicas Limite Maximo
Hongos . 200 UFC/g
Levaduras 150 UFC/g
Coliformes totales Menos de 10 UFC/g
Escherichia coli Ausente

MATERIA EXTRANA
El producto debe estar libre de fragmentos de insectos, larvas y/o huevecillos, tierra y arena,
pelos y excretas de roedores; asi como de cualquier otra materia extrafa.

CONTAMINANTES

No debe contener ningun contaminante que puedan representar un riesgo para la salud.
Contaminantes Quimicos Limites Maximos
Plomo 0.5 mg/kg

Cadmio 0.1 mg/kg

Aflatoxinas 20 pg/kg
ADITIVOS

Los permitidos por el Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en los
alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias, con sus
modificaciones, incluyendo los no publicados en el DOF.

MUESTREO

Para el muestreo y verificacién de las especificaciones fisicas, quimicas y microbioldgicas del
producto se deben aplicar las normas que se indican en el punto de referencias, debiendo
presentarse certificado de pruebas practicadas por un laboratorio reconocido oficialmente por
la Entidad Mexicana de Acreditacién (EMA) o COFEPRIS, en los métodos de prueba que se
solicitan, para validar sus resultados.

VIDA DE ANAQUEL

El producto deberd tener una vida de anaquel de minimo 6 meses a partir de la fecha que se
entrega el producto a bodega de SMDIF, sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas,

/
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microbioldgicas y SENSOR a fin de que a su recepcién el producto esté en condiciones éptimas
de consumo hasta la fecha que viene marcada en el producto como fecha de caducidad.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO
El almacén debe encontrarse limpio, fresco y seco, evitando el contacto del producto con pisos,
paredes, techos o superficies sucias. Se debe evitar luz directa del sol sobre el producto.

El control de plagas es aplicable a todas las areas del almacén incluyendo el transporte. Se
deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacion y con ello limitar el uso de
plaguicidas. En caso de emplearlos, los Unicos permitidos son los que han sido registrados por
CICOPLAFEST o COFEPRIS para su uso en planta de alimentos.

CARACTERISTICAS DE ENVASE Y EMBALAJE

ENVASE

El! producto se debe envasar en bolsa de polietileno inocua y de calibre 150-250 micras,
herméticamente sellado que evite su contaminaciéon, no altere su calidad ni sus
especificaciones fisicas, quimicas, sensoriales y microbioldgicas. El contenido de cada envase
debe ser homogéneo, compuesto por granos del mismo origen, cosecha, categoria, tamafio y
variedad. El envase del producto debe llevar la leyenda “Este programa es publico, ajeno a
cualquier partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el
programa”. El envase deberd elaborarse conforme al modelo que se le proporcionara al
proveedor por parte de la Subdireccion de Asistencia Alimentaria.

EMBALAJE )

El empaque que contenga el total de los productos que integran el paquete de insumos, deberd
ser de cartén corrugado de un calibre tal que soporte los procesos de transporte, carga,
descarga y estibado a fin de ofrecer la proteccion adecuada a los envases que contienen a
cada uno de los productos, para impedir su deterioro exterior; a su vez el empaque debe
facilitar su manipulacién, almacenamiento y distribuciéon, venir debidamente sellado e
impreso: la identificacion del contenido del paquete de insumos, y las instrucciones para su
manejo, estiba y demas que se estimen necesarias.

El recipiente o caja tendra capacidad para resguardar la totalidad de las piezas ajustandose
exactamente al espacio ocupado por los productos que integran el paquete de insumos sin
dejar espacios vacios o huecos, que con el movimiento provoque la ruptura o deterioro del
alimento por aplastamientos, roturas o abolladuras, etc.

Con la finalidad de no generar desconfianza en la poblacién beneficiada, la caja que contiene
el paquete de insumos se deberd entregar perfectamente cerrada o sellada, para ello el tipo
de sello que se elija debe ser resistente de tal forma que soporte los procesos de transporte,
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carga, descarga y estibado sin despegarse y asi se pueda garantizar la inviolabilidad y
contenido del paquete de insumos.

CARACTERISTICAS DE ETIQUETADO

El envase deberd ser en los colores del fabricante e impreso: la marca comercial, fecha de
caducidad, nimero de lote, la declaracion nutrimental expresada en espafiol con la
informacién de; contenido energético, proteinas, grasas totales (saturadas y trans), Hidratos
de carbono disponibles (azlcares y azlcares afiadidos), fibra dietética y sodio, el contenido
en gramos, ademas de la declaracion por 100 g o 100 mL, se debe declarar el contenido total
del envase, opcionalmente se puede declarar por porcion y puede incluir informacién adicional
como vitaminas y minerales. Debera incluir la leyenda Hecho en México, nombre o razén social
y domicilio del fabricante; asi como todos los Registros Oficiales y demads caracteristicas
requeridas. El etiquetado debe estar conforme a la NOM- 051-SCFI/SSA1-2010. En
presentacion de 200 gramos; La etiqueta debe contener informacidn clara y veraz, asegurando
que el consumidor reciba y/o consuma, disponga de instrucciones que le permitan elegir,
manipular, almacenar y preparar el insumo alimenticio en condiciones inocuas y correctas.

El envase del producto debe llevar la leyenda “Este programa es publico, ajeno a cualquier
partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”.
Deberd incluir la leyenda "Manténgase en refrigeracion” El envase debera elaborarse conforme
al modelo que se le proporcionara al proveedor por parte de la Subdireccién de Asistencia

Alimentaria.

DESCRIPCION DE PROCESOS

Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los cdédigos
de limpieza establecidos, ademas de contar con la certidumbre de que no se encuentran
presentes microorganismos potencialmente peligrosos, asi como sustancias indeseables y
dafinas o téxicas al organismo, las empresas productoras de alimentos deben cumplir durante
todo el proceso productivo, en lo referente a la calidad, con las especificaciones que se
estipulan en las siguientes Normas:

» NOM-251-SSA1-2009, Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o
suplementos alimenticios.

Manual de Buenas Practicas de Higiene y Sanidad (1999); Subsecretaria de Regulacion y
Fomento Sanitario; Direccion General de Calidad Sanitaria de Bienes y Servicios;
Secretaria de Salud.

Guia de Anadlisis de Riesgos, Identificacion y Control de Puntos Criticos (2000);
Subsecretaria de Regulacién y Fomento Sanitario; Direccion General de Calidad Sanitaria
de Bienes y Servicios.

Y/

Y
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El proveedor debera aplicar lo establecido en la norma oficial mexicana NOM-251-SSA1-2009,
no solo durante el proceso productivo, sino que también debera aplicarse en las etapas de
almacenamiento, transportacién y distribucion de cada uno de los productos en los términos
de la norma citada en lo que implique el manejo de alimentos en sus instalaciones, transporte
y manipulacion durante su distribucion.

Asimismo, el proveedor debera contar con un programa de control de plagas en la(s) planta(s)
de produccién, almacenes y transportes en los términos de la norma citada. Los productos
empleados para dicho control deberan estar incluidos en el catdlogo de CICOPLAFEST vy la
empresa que la realice deberd estar especializada en el tipo de servicio por lo que debera
contar con la licencia sanitaria correspondiente,

CONTROL Y REGISTRO

El proveedor deberd contar con un sistema en el que se registren los puntos criticos de control
para cada etapa del proceso de recepcion, manejo de alimentos en sus instalaciones,
transporte y manipulacién durante su distribuciéon. /
CRITERIOS DE ACEPTACION Y RECHAZO EN LA RECEPCION DEL INSUMO

El alimento se acepta o rechaza de acuerdo con los siguientes criterios:

PARAMETROS ACEPTACION RECHAZO
Color, olor, y aspecto, deacuerdo a Color, olor, y aspecto, diferente a
Apariencia / Aspecto las caracteristicas sensoriales las caracteristicas sensoriales
' establecidas. establecidas.
Integro. No debe presentar

Rotos, rasgados, con fugas o

Envase | roturas, rasgaduras, fugas o . ) .
: . . . evidencia de fauna nociva.
evidencia de fauna nociva.
Fecha de caducidad ' Vigente. Vencida.

Vehiculo limpio, ausente de malos Vehiculo sucio, con derrames de

Condiciones de . L .
olores, sin restos de alimentos y  productos, presencia de malos olores

transporte

sin evidencia de plaga. o presencia de plaga.

REFERENCIAS _

NMX-F-023-NORMEX-2002 Alimentos-pasta caracteristicas, denominacion, clasificacién comercial
y métodos de prueba.

NOM-247-SS5A1-2008 Productos y servicios. Cereales y sus productos. Cereales, harinas de
cereales, sémolas o semolinas. Alimentos a base de: cereales, semillas
comestibles, de harinas, sémolas o semolinaso sus mezclas. Productos
de panificacién. Disposiciones vy especificaciones sanitarias y
nutrimentales. Métodos de prueba.

NMX-F-607-NORMEX-2013 Determinacion de cenizas en alimentos.

NMX-F-608-NORMEX-2011 Determinacion de proteinas en alimentos método de ensayo

(prueba).
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NOM-092-SSA1-1994 Método para la cuenta de bacterias aerobias en placa.

NOM-113-SSA1-1994 Cuenta de organismos coliformes. \

NOM-111-SSA1-1994 Método de conteo de mohos y levaduras en alimentos.

NOM-115-SSA1-1994 Staphylococcus aureus. ]

NOM-114-SSA1-1994 Determinacién de Salmonella en alimentos. .

NOM-116-SSA1-1994 Determinacion de humedad en productos alimenticios.

NOM-002-SCFI-2011 Productos Envasados. Contenido neto. Tolerancias y meétodosde
verificacion. /

NOM-030-SCFI-2006 Informacion comercial. Declaracion de cantidad en la etiqueta.

Especificaciones.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010 Especificaciones generales de etiquetado para alimentos ybebidas no

alcohdlicas preenvasados.

NOM-251-SSA1-2009 Bienes y Servicios. Practicas de higiene para el proceso dealimentos,

bebidas o suplementos alimenticios.

Estrategia Integral de Asistencia Social Alimentaria y Desarrollo Comunitario. Vigente.

Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas ysuplementos

alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

SOPA DE PASTA INTEGRAL (ESPAGUETTI) BOLSA 200 g

DESCRIPCION

Es el producto elaborado por la desecacidn de las figuras obtenidas del amasado mecanico de
sémola, semolinas y/o harinas, o cualquier combinacién de estas procedentes en su totalidad
de trigos duros con agua potable y otros ingredientes opcionales. Para denominarse integral
debe contener al menos 2.5% y maximo 5.5% de salvado, salvadillo o acemite de trigo. Sélo
se permite el uso de los trigos del género Triticum durum. Es utilizada para realizar diferentes

platillos en la alimentacion cotidiana. En forma de espagueti.

COMPOSICION
Sémola de trigo integral.

CARACTERISTICAS QUE DEBE PRESENTAR EL PRODUCTO Y ANALISIS DE
LABORATORIO QUE SE DEBEN REALIZAR PERTINENTES A LA ACEPTACION, LA

INOCUIDAD Y LA COMPOSICION DEL INSUMO

CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color Caracteristico del producto, de amarillo marrén a café claro.
Olor Caracteristico del producto sin presentar olores extrafios o desagradables.
Sabor Caracteristico del producto sin presentar sabores extrafios o desagradables.

Aspecto  En forma de espagueti. La pasta no debe presentar agrietamientos y/o estrellamientos.
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CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS

Realizar el andlisis de fibra dietética y sodio para verificar que cumpla con los criterios de
calidad nutricia de la EIASADC vigente.

Especificaciones Minimo Maximo
Peso por pieza 200 g

Humedad (% m/m) - ) 13
Proteina (% m/m) \ ' 13 -
Fibra dietéticaen 30 g 1.8g -
Cenizas (% m/m) - 1.25
‘Acidos grasos trans \ = ) ) 0.0
Sodicen 30 g = 89.7 mg

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Caracteristicas Limite Maximo
Hongos 200 UFC/g

Levaduras 150 UFC/g

Coliformes totales Menos de 10 UFC/g
Escherichia coli Ausente

MATERIA EXTRANA
El producto debe estar libre de fragmentos de insectos, larvas y/o huevecillos, tierra y arena,
pelos y excretas de roedores; asi como de cualquier otra materia extrafa.

CARACTERISTICAS TOXICOLOGICAS
No debe contener ningiin contaminante que puedan representar un riesgo para la salud.

Contaminantes Quimicos Limites Maximos
Plomo ‘ ‘ 0.5 mg/kg

Cadmio 0.1 mg/kg
Aflatoxinas 20 pg/kg
ADITIVOS

Los permitidos por el Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en los
alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias, con sus
modificaciones, incluyendo los no publicados en el DOF.

MUESTREO

Para el muestreo y verificacion de las especificaciones fisicas, quimicas y microbioldgicas del
producto se deben aplicar las normas que se indican en el punto de referencias, debiendo
presentarse certificado de pruebas practicadas por un laboratorio reconocido oficialmente por
la Entidad Mexicana de Acreditacién (EMA) y/o COFEPRIS, en los métodos de prueba que se
solicitan, para validar sus resultados.
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VIDA DE ANAQUEL

E! producto deberd tener una vida de anaquel de minimo 6 meses a partir de la fecha que se
entrega el producto a bodega de SMDIF, sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas,
microbioldgicas y sensoriales a fin de que a su recepcién el producto esté en condiciones
6ptimas de consumo hasta la fecha que viene marcada en el producto como fecha de
caducidad.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO

El almacén debe encontrarse limpio, fresco y seco, evitando el contacto del producto con pisos,
paredes, techos o superficies sucias. Se debe evitar luz directa del sol sobre el producto.

El control de plagas es aplicable a todas las areas del almacén incluyendo el transporte. Se
deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacion y con ello limitar el uso de
plaguicidas. En caso de emplearlos, los nicos permitidos son los que han sido registrados por
CICOPLAFEST o COFEPRIS para su uso en planta de alimentos.

CARACTERISTICAS DE ENVASE Y EMBALAJE

ENVASE

El producto se debe envasar en bolsa de polietileno inocua y de calibre 150-250 micras,
herméticamente sellado que evite su contaminaciéon, no altere su calidad ni sus
especificaciones fisicas, quimicas, sensoriales y microbioldgicas. El contenido de cada envase
debe ser homogéneo, compuesto por granos del mismo origen, cosecha, categoria, tamafio y
variedad. El envase del producto debe llevar la leyenda “Este programa es publico, ajeno a
cualquier partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el
programa”. El envase debera elaborarse conforme al modelo que se le proporcionara al
proveedor por parte de la Subdireccién de Asistencia Alimentaria.

EMBALAJE

El empaque que contenga el total de los productos que integran el paquete de insumos, debera
ser de cartdén corrugado de un calibre tal que soporte los procesos de transporte, carga,
descarga y estibado a fin de ofrecer la proteccion adecuada a los envases que contienen a
cada uno de los productos, para impedir su deterioro exterior; a su vez el empaque debe
facilitar su manipulaciéon, almacenamiento y distribuciéon, venir debidamente sellado e
impreso: la identificacién del contenido del paquete de insumos, y las instrucciones para su
manejo, estiba y demas que se estimen necesarias.

El recipiente o caja tendra capacidad para resguardar la totalidad de las piezas ajustandose
exactamente al espacio ocupado por los productos que integran el paquete de insumos sin
dejar espacios vacios o huecos, que con el movimiento provoque la ruptura o deterioro del
alimento por aplastamientos, roturas o abolladuras, etc.
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Con la finalidad de no generar desconfianza en la poblacién beneficiada, la caja que contiene
el paquete de insumos se debera entregar perfectamente cerrada o sellada, para ello el tipo
de sello que se elija debe ser resistente de tal forma que soporte los procesos de transporte,
carga, descarga y estibado sin despegarse y asi se pueda garantizar la inviolabilidad y
contenido del paquete de insumos.

CARACTERISTICAS DE ETIQUETADO

El envase deberd ser en los colores del fabricante e impreso: la marca comercial, fecha de
caducidad, numero de lote, la declaracién nutrimental expresada en espafiol con la
informacion de; contenido energético, proteinas, grasas totales (saturadas y trans), Hidratos
de carbono disponibles (azlicares y aztcares afadidos), fibra dietética y sodio, el contenido
en gramos, ademas de la declaracion por 100 g o 100 mL, se debe declarar el contenido total
del envase, opcionalmente se puede declarar por porcién y puede incluir informacién adicional
como vitaminas y minerales. Deberd incluir la leyenda Hecho en México, nombre o razén social
y domicilio del fabricante; asi como todos los Registros Oficiales y demads caracteristicas
requeridas. El etiquetado debe estar conforme a la NOM- 051-SCFI/SSA1-2010. En
presentacion de 200 gramos; La etiqueta debe contener informacién clara y veraz, asegurando
que el consumidor reciba y/o consuma, disponga de instrucciones que le permitan elegir,
manipular, almacenar y preparar el insumo alimenticio en condiciones inocuas y correctas.

El envase del producto debe llevar la leyenda “Este programa es publico, ajeno a cualquier
partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”.
Debera incluir la leyenda "Manténgase en refrigeracion” El envase deberd elaborarse conforme
al modelo que se le proporcionard al proveedor por parte de la Subdireccion de Asistencia
Alimentaria.

DESCRIPCION DE PROCESOS

Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los cédigos
de limpieza establecidos, ademas de contar con la certidumbre de que no se encuentran
presentes microorganismos potencialmente peligrosos, asi como sustancias indeseables y
dafiinas o tdxicas al organismo, las empresas productoras de alimentos deben cumplir durante
todo el proceso productivo, en lo referente a la calidad, con las especificaciones que se
estipulan en las siguientes Normas:

» NOM-251-SSA1-2009, Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o
suplementos alimenticios.

» Manual de Buenas Practicas de Higiene y Sanidad (1999); Subsecretaria de Regulacion y
Fomento Sanitario; Direccion General de Calidad Sanitaria de Bienes y Servicios;

Secretaria de Salud.
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» Guia de Andlisis de Riesgos, Identificacion y Control de Puntos Criticos (2000);
Subsecretaria de Regulacién y Fomento Sanitario; Direccion General de Calidad Sanitaria
de Bienes y Servicios.

El proveedor deberd aplicar lo establecido en la norma oficial mexicana NOM-251-SSA1-2009,
no solo durante el proceso productivo, sino que también debera aplicarse en las etapas de
almacenamiento, transportacion y distribucion de cada uno de los productos en los términos
de la norma citada en lo que implique el manejo de alimentos en sus instalaciones, transporte
y manipulacidén durante su distribucién.

Asimismo, el proveedor debera contar con un programa de control de plagas en la(s) planta(s)
de produccién, almacenes y transportes en los términos de la norma citada. Los productos
empleados para dicho control deberan estar incluidos en el catdlogo de CICOPLAFEST vy la
empresa que la realice deberd estar especializada en el tipo de servicio por lo que debera
contar con la licencia sanitaria correspondiente.

CONTROL Y REGISTRO

El proveedor debera contar con un sistema en el que se registren los puntos criticos de control
para cada etapa del proceso de recepcion, manejo de alimentos en sus instalaciones,
transporte y manipulacion durante su distribucién.

CRITERIOS DE ACEPTACION Y RECHAZO EN LA RECEPCION DEL INSUMO
El alimento se acepta o rechaza de acuerdo con los siguientes criterios:

PARAMETROS | ACEPTACION RECHAZO
Color, olor, y aspecto, deacuerdo Color, olor, y aspecto, diferentea
Apariencia / Aspecto | alas caracteristicas sensoriales las caracteristicas sensoriales
establecidas. establecidas.
Integro. No debe presentarroturas,
. . Rotos, rasgados, con fugas o

Envase rasgaduras, fugas o evidencia de N . .

. evidencia de fauna nociva.
fauna nociva.

Fecha de caducidad Vigente. Vencida.

- Vehiculo limpio, ausente de malos  Vehiculo sucio, con derrames de

Condiciones de . - .

ey ) olores, sin restos de alimentos y productos, presencia de malos

p | sin evidencia de plaga. _ olores o presencia de plaga.

REFERENCIAS

NMX-F-023-NORMEX-2002 Alimentos-pasta-caracteristicas, denominacion, clasificacion comercial
y métodos de prueba.

NOM-247-SSA1-2008 Productos y servicios. Cereales y sus productos. Cereales, harinas de
cereales, sémolas o semolinas. Alimentos a base de: cereales, semillas
comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas.
Productos de panificacidon. Disposiciones y especificaciones sanitarias

1
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_ : nutrimentales. Métodos de prueba.

NMX-F-607-NORMEX-2013 ‘ Determinacion de cenizas en alimentos.

NMX-F-608-NORMEX-2011 Determinacién de proteinas en alimentos método de ensayo (prueba).

NOM-092-SSA1-1994 Método para la cuenta de bacterias aerobias en placa.

NOM-113-SSA1-1994 Cuenta de organismos coliformes.

NOM-111-SSA1-1994 ' Método de conteo de mohos y levaduras en allmentos

NOM-115-55A1-1994 ¢ Staphylococcus aureus.

NOM-114-SSA1-1994 " Determinacién de Salmonella en alimentos.

NOM-116-SSA1-1994 Determinacion de humedad en productos alimenticios.

NOM-002-SCFI-2011 Productos Envasados. Contenido neto. Tolerancias y métodos de
verificacion.

NOM-030-SCFI-2006 Informacion comercial. Declaracién de cantidad en la etiqueta.
Especificaciones.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010 Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no
alcohdlicas preenvasados.

NOM-251-5SA1-2009 Bienes y Servicios. Practicas de higiene para el proceso de alimentos,

bebidas o suplementos alimenticios.
Estrategia Integral de Asistencia Social Alimentaria y Desarrollo Comunitario. Vigente.
Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos
alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

PECHUGA DE POLLO DESHEBRADA 240 g/200g

DESCRIPCION

Pechuga de pollo deshebrada con texturas diferenciadas de cualquier otro producto cuya
fuente natural de proteina es de alta calidad, sin estar acompanada de tejido conectivo, hueso
y grasa, ademas de fibras nerviosas, vasos linfaticos y sanguineos; provenientes de los pollos.
Ademas de presentar aromas y sabores caracteristicos y tradicionales. Sometida a un proceso
de esterilizacion con temperatura mayor de 120 °C colocados en envases sanitarios
herméticamente cerrados que garanticen su estabilidad bioldgica.

COMPOSICION
Carne de pechuga de pollo, agua y sal.

CARACTERISTICAS QUE DEBE PRESENTAR EL PRODUCTO Y ANALISIS DE
LABORATORIO QUE SE DEBEN REALIZAR PERTINENTES A LA ACEPTACION, LA
INOCUIDAD Y LA COMPOSICION DEL INSUMO

CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color Beige-crema, caracteristico del producto. Sin presentar areas negras porquemaduras o
sobrecoccidn, ni rojizas por falta de coccion.
Olor Aromatico caracteristico a pollo, agradable, sin presentar olores extrafos agrios,

putrefactos o desagradables.
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Sabor Caracteristico del producto, apreciandose las caracteristicas de la carne y salbalanceada.

Libre de sabores extrafios.
Aspecto  Tiras de carne de aproximadamente 30 mm de largo x 2 mm de ancho. Deshebrado.

CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS

Especificaciones Limite Minimo Limite Maximo
Peso por pieza (g) 240

Masa drenada (g) 200

Energia (Kcal en 100 g) - ) 150
Proteina (%) 26.0 -

Grasa (%) = 3.0
Grasa saturada (%) = 0.8
Sodio (en 100 g) = 299 mg

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Realizar los analisis Bacterioldgicos conforme a lo establecido en la NOM-130-SSA1-1995 vy

NOM- 213-55A1-2002.

Caracteristicas - i Limite Maximo
Termofilicos aerobios Negativo
Termofilicos anaerobios Negativo
Mesofilicos aerobios Negativo
Mesofilicos anaerobios Negativo

MATERIA EXTRANA

El producto debe estar libre de cualquier materia extrafa. Las astillas de hueso no deben tener
una longitud mayor a 2 mm. De acuerdo con la norma NOM-213-SSA1-2002, Productos y
servicios. Productos carnicos procesados. Especificaciones sanitarias. Métodos de prueba.

ADITIVOS

Los permitidos por el Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en los
alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias, con sus
modificaciones, incluyendo los no publicados en el DOF.

CARACTERISTICAS TOXICOLOGICAS
Los productos carnicos procesados deben cumplir con las siguientes especificaciones:

Contaminantes Limite Maximo (mg/kg)
Cadmio (Cd) 0.1
Estafio (Sn) 50
Plomo (Pb) 1.0
Arsénico (as) 1.0
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{
MUESTREO
Para el muestreo y verificacion de las especificaciones quimicas, fisicas y microbioldgicas del
producto, se deben aplicar las normas que se indican en el punto de referencias, debiendo
presentar certificado de pruebas practicadas por un laboratorio reconocido oficialmente por la
Entidad Mexicana de Acreditacion (EMA) y/o COFEPRIS que valide su cumplimiento.

VIDA DE ANAQUEL

El producto debera tener una vida de anaquel de minimo 6 meses a partir de la fecha que se
entrega el producto a bodega de SMDIF, sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas,
microbioldgicas y sensoriales a fin de que a su recepcién el producto esté en condiciones
optimas de consumo hasta la fecha que viene marcada en el producto como fecha de

caducidad.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO
El almacén debe encontrarse limpio, fresco y seco, evitando el contacto del producto con pisos,

paredes, techos o superficies sucias.

El control de plagas es aplicable a todas las areas del almacén incluyendo el transporte. Se
deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacion y con ello limitar el uso de
plaguicidas. En caso de emplearlos, los Unicos permitidos son los que han sido registrados por
la COFEPRIS para su uso en planta de alimentos.

CARACTERISTICAS DE ENVASE Y EMBALAJE

ENVASE
El envase debe estar fabricado de material sanitario, inocuo y resistente, que no reaccione

con el alimento o altere sus caracteristicas fisicas, quimicas, sensoriales y nutricionales.
Elaborado con diferentes capas plasticas que permitan la estabilidad del producto a
temperatura ambiente, por el tiempo establecido de vida de anaquel requerida.

EMBALAJE

El empaque que contenga el total de los productos que integran el paquete de insumos, debera
ser de carton corrugado de un calibre tal que soporte los procesos de transporte, carga,
descarga y estibado a fin de ofrecer la proteccion adecuada a los envases que contienen a
cada uno de los productos, para impedir su deterioro exterior; a su vez el empaque debe
facilitar su manipulacién, almacenamiento y distribucién, venir debidamente sellado e
impreso: la identificacidon del contenido del paquete de insumos, y las instrucciones para su
manejo, estiba y demas que se estimen necesarias.

El recipiente o caja tendra capacidad para resguardar fa totalidad de las piezas ajustandose
exactamente al espacio ocupado por los productos que integran el paquete de insumos sin

——r
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dejar espacios vacios o huecos, que con el movimiento provoque la ruptura o deterioro del
alimento por aplastamientos, roturas o abolladuras, etc.

Con la finalidad de no generar desconfianza en la poblacidn beneficiada, la caja que contiene
el paquete de insumos se debera entregar perfectamente cerrada o sellada, para ello el tipo
de sello que se elija debe ser resistente de tal forma que soporte los procesos de transporte,
carga, descarga y estibado sin despegarse y asi se pueda garantizar la inviolabilidad y
contenido del paquete de insumos.

CARACTERISTICAS DE ETIQUETADO

El envase debera ser en los colores del fabricante e impreso: la marca comercial, fecha de
caducidad, numero de lote, la declaracién nutrimental expresada en espafiol con la
informacién de; contenido energético, proteinas, grasas totales (saturadas y trans), Hidratos
de carbono disponibles (azlcares y azUcares anadidos), fibra dietética y sodio, el contenido
en gramos, ademas de la declaracion por 100 g o 100 mL, se debe declarar el contenido total
del envase, opcionalmente se puede declarar por porcién y puede incluir informacion adicional
como vitaminas y minerales. Debera incluir la leyenda Hecho en México, nombre o razén social
y domicilio del fabricante; asi como todos los Registros Oficiales y demas caracteristicas
requeridas. El etiquetado debe estar conforme a la NOM- 051-SCFI/SSA1-2010. En
presentacidén de 240 gramos; La etiqueta debe contener informacion clara y veraz, asegurando
gue el consumidor reciba y/o consuma, disponga de instrucciones que le permitan elegir,
manipular, almacenar y preparar el insumo alimenticio en condiciones inocuas y correctas.

El envase del producto debe llevar la leyenda “Este programa es publico, ajeno a cualquier
partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”.
Deberad incluir la leyenda "Manténgase en refrigeracion” El envase debera elaborarse conforme
al modelo que se le proporcionara al proveedor por parte de la Subdireccion de Asistencia
Alimentaria.

DESCRIPCION DE PROCESOS

Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los cédigos
de limpieza establecidos, ademas de contar con la certidumbre de que no se encuentran
presentes microorganismos potencialmente peligrosos, asi como sustancias indeseables y
dafinas o tdxicas al organismo, las empresas productoras de alimentos deben cumplir durante
todo el proceso productivo, en lo referente a la calidad, con las especificaciones que se
estipulan en las siguientes Normas:

» NOM-251-SSA1-2009, Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o
suplementos alimenticios.
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> Manual de Buenas Practicas de Higiene y Sanidad (1999); Subsecretaria de Regulacién
y Fomento Sanitario; Direccion General de Calidad Sanitaria de Bienes y Servicios;
Secretaria de Salud.

» Guia de Analisis de Riesgos, Identificacion y Control de Puntos Criticos (2000);
Subsecretaria de Regulacion y Fomento Sanitario; Direccidon General de Calidad Sanitaria
de Bienes y Servicios.

El proveedor debera aplicar lo establecido en la norma oficial mexicana NOM-251-SSA1-2009,
no solo durante el proceso productivo, sino que también deberd aplicarse en las etapas de
almacenamiento, transportacién y distribucién de cada uno de los productos en los términos
de la norma citada en lo que implique el manejo de alimentos en sus instalaciones, transporte
y manipulacién durante su distribucion.

Asimismo, el proveedor debera contar con un programa de control de plagas en la(s) planta(s)
de produccidn, almacenes y transportes en los términos de la norma citada. Los productos
empleados para dicho control deberan estar incluidos en el catalogo de CICOPLAFEST y la
empresa que la realice deberd estar especializada en el tipo de servicio por lo que deberd
contar con la licencia sanitaria correspondiente.

CONTROL Y REGISTRO
El proveedor deberd contar con un sistema en el que se registren los puntos criticos de control
para cada etapa del proceso de manufactura y sobre todo almacenamiento y transporte del

producto.

CRITERIOS DE ACEPTACION Y RECHAZO EN LA RECEPCION DEL INSUMO
El alimento se acepta o rechaza de acuerdo con los siguientes criterios:

PARAMETROS ) ACEPTACION RECHAZO

Apariencia / Aspecto Color, olor, y aspecto, deacuerdo Color, olor, y aspecto, diferente a
a las caracteristicas sensoriales las caracteristicas sensoriales
establecidas. establecidas.

Envase Integro. No debe presentar Rotos, rasgados, con fugas o
roturas, rasgaduras, fugas o evidencia de fauna nociva.
evidencia de fauna nociva.

Fecha de caducidad Vigente. Vencida.

Vehiculo de transporte Limpio, ausente de malos olores,sin Sucio, con derrames de productos,

restos de alimentos y sin evidencia presencia de malos olores o
'de plaga. * presencia de plaga.

REFERENCIAS

NOM-213-SS5A1-2018 Productos y servicios. Productos carnicos procesados.Especificaciones

sanitarias. Métodos de prueba.

NOM-130-55A1-1995 Alimentos envasados en recipientes de cierre hermético ysometido
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NOM-086-SSA1-1994
NMX-F-315-1978
NOM-002-SCFI-2011
NOM-030-SCFI-2006
NOM-051-SCFI/SSA1-2010
NOM-251-SSA1-2009

Sistema Mexicano deAlimentos

Equivalentes
NOM-194-SSA1-2004,

1823-2023

a tratamiento térmico. Disposiciones y especificaciones sanitarias y de
calidad.
Bienes y servicios. Alimentos y bebidas no alcohdlicas con

- modificaciones en su composicion. Especificaciones nutrimentales.

Determinacion de la masa drenada o escurrida en alimentos
envasados.

¢ Productos preenvasados. Contenido neto. Tolerancias ymétodos de

verificacion.

Informacion comercial. Declaracién de cantidad en la etiqueta.
Especificaciones.

Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no
alcohdlicas preenvasados. Informacion comercial y sanitaria.

Bienes y servicios. Practicas de higiene para el proceso dealimentos,
bebidas o suplementos alimenticios.

Alimentos de origen animal de bajo aporte de grasa.

Productos y servicios. Especificaciones Sanitarias en los
establecimientos dedicados al sacrificio y faenado de animales para
abasto, almacenamiento, transporte y expendio. Especificaciones
sanitarias de productos especificaciones sanitarias.

Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas ysuplementos
alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.
Estrategia Integral de Asistencia Social Alimentaria y Desarrollo Comunitario Vigente.

CARNE DE RES DESHEBRADA 240 g/200 g

DESCRIPCION

Carne deshebrada de res con texturas diferenciadas de cualquier otro producto cuya fuente
natural de proteina es de alta calidad, sin estar acompafada de tejido conectivo, hueso y
grasa, ademas de fibras nerviosas, vasos linfaticos y sanguineos; provenientes de las vacas.
Ademas de presentar aromas y sabores caracteristicos y tradicionales. Sometida a un proceso
de esterilizacién con temperatura mayor de 120 °C colocados en envases sanitarios
herméticamente cerrados que garanticen su estabilidad bioldgica.

COMPOSICION
Carne de res, agua y sal.

CARACTERISTICAS QUE

LABORATORIO QUE SE DEBEN REALIZAR PERTINENTES A LA ACEPTACION, LA
INOCUIDAD Y LA COMPOSICION DEL INSUMO
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CARACTERISTICAS SENSORIALES
Color Caracteristico a carne cocida.
Olor Aromatico caracteristico, sin presentar olores extrafios, agrios, putrefactos o
desagradables.
Sabor Caracteristico del producto, apreciandose las caracteristicas de la carne ysal
balanceada. Libre de sabores extrafos.
Aspecto Tiras de carne de aproximadamente 30 mm de largo x 2 mm de ancho.Deshebrado.
CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS
Especificaciones Limite Minimo Limite Maximo
Peso por pieza (g) 240
Masa drenada (g) ’ 200
Energia (Kcal en 100 g) = 250
Proteina (%) 20.0 -
Grasa (%) = 15
Grasa saturada (%) - 8.0
Colesterol {mg en 100 g) = 60.0
Sodio (en 100 g) = 299 mg
Cenizas % 4
Humedad % 65 80

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Realizar los analisis Bacterioldgicos conforme a lo establecido en la NOM-130-SSA1-1995 vy
NOM- 213-SSA1-2002.

Caracteristicas - ) Limite Maximo
Termofilicos aerobios Negativo
Termofilicos anaerobios Negativo
Mesofilicos aerobios Negativo
Mesofilicos anaerobios Negativo

MATERIA EXTRANA

El producto debe de estar libre de cualquier materia extrafia objetable. Las astillas de hueso
no deben tener una longitud mayor a 2 mm. De acuerdo con la norma NOM-213-SSA1-2002,
Productos y servicios. Productos carnicos procesados. Especificaciones sanitarias. Métodos de
prueba.

ADITIVOS
Los permitidos por el Acuerdo que se determinan los aditivos y coadyuvantes en los alimentos,
bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias, con sus modificaciones,

incluyendo los no publicados en el DOF.
[
|
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CARACTERISTICAS TOXICOLOGICAS
Los productos carnicos procesados deben cumplir con las siguientes especificaciones:

Contaminantes Limite Maximo (mg/kg)
Clenbuterol Ausente

Cadmio (Cd) 0.1

Estafio (Sn) 50

Plomo (Pb) 1.0

Arsénico (as) 1.0
MUESTREO

Para el muestreo y verificacion de las especificaciones fisicas, quimicas y microbioldgicas del
producto se deben aplicar las normas que se indican en el capitulo de referencias; debiendo
presentarse certificado de pruebas practicadas en laboratorio reconocido oficialmente que
validen su cumplimiento.

VIDA DE ANAQUEL

El producto debera tener una vida de anaquel de minimo 6 meses a partir de la fecha que se
entrega el producto a bodega de SMDIF, sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas,
microbioldgicas y sensoriales a fin de que a su recepcién el producto esté en condiciones
optimas de consumo hasta la fecha que viene marcada en el producto como fecha de
caducidad.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO

El almacén debe encontrarse limpio, fresco y seco, evitando el contacto del producto con pisos,
paredes, techos o superficies sucias. El control de plagas es aplicable a todas las areas del
almacén incluyendo el transporte. Se deben tomar medidas preventivas para reducir la
infestacion y con ello limitar el uso de plaguicidas, En caso de emplearlos, los Unicos permitidos
son los gque han sido registrados por la COFEPRIS para su uso en planta de alimentos.

CARACTERISTICAS DE ENVASE Y EMBALAJE

ENVASE

El envase debe estar fabricado de material sanitario, inocuo y resistente, que no reaccione
con el alimento o altere sus caracteristicas fisicas, quimicas, sensoriales y nutricionales.
Elaborado con diferentes capas plasticas que permitan la estabilidad del producto a
temperatura ambiente, por el tiempo establecido de vida de anaquel requerida.

EMBALAJE

El empaque que contenga el total de los productos que integran el paquete de insumos, debera
ser de carton corrugado de un calibré tal que soporte los procesos de transporte, carga,
descarga y estibado a fin de ofrecer la proteccidn adecuada a los envases que contienen a
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cada uno de los productos, para impedir su deterioro exterior; a su vez el empaque debe
facilitar su manipulacién, almacenamiento y distribuciéon, venir debidamente sellado e
impreso: la identificacion del contenido del paquete de insumos, y las instrucciones para su
manejo, estiba y demas que se estimen necesarias.

El recipiente o caja tendra capacidad para resguardar la totalidad de las piezas ajustandose
exactamente al espacio ocupado por los productos que integran el paquete de insumos sin
dejar espacios vacios o huecos, que con el movimiento provoque la ruptura o deterioro del
alimento por aplastamientos, roturas o abolladuras, etc.

Con la finalidad de no generar desconfianza en la poblacion beneficiada, la caja que contiene
el paquete de insumos se deberd entregar perfectamente cerrada o sellada, para ello el tipo
de sello que se elija debe ser resistente de tal forma que soporte los procesos de transporte,
carga, descarga y estibado sin despegarse y asi se pueda garantizar la inviolabilidad y
contenido del paquete de insumos.

CARACTERISTICAS DE ETIQUETADO

El envase debera ser en los colores del fabricante e impreso: la marca comercial, fecha de
caducidad, numero de lote, la declaracion nutrimental expresada en espafiol con la
informacidon de; contenido energético, proteinas, grasas totales (saturadas y trans), Hidratos
de carbono disponibles (azucares y aztcares anadidos), fibra dietética y sodio, el contenido
en gramos, ademas de la declaracién por 100 g o 100 ml, se debe declarar el contenido total
del envase, opcionalmente se puede declarar por porcién'y puede incluir informacién adicional
como vitaminas y minerales. Debera incluir la leyenda Hecho en México, nombre o razén social
y domicilio del fabricante; asi como todos los Registros Oficiales y demds caracteristicas
requeridas. El etiquetado debe estar conforme a la NOM- 051-SCFI/SSA1-2010. En
presentacidon de 240 gramos; La etiqueta debe contener informacién clara y veraz, asegurando
que el consumidor reciba y/o consuma, disponga de instrucciones que le permitan elegir,
manipular, almacenar y preparar el insumo alimenticio en condiciones inocuas y correctas.

El envase del producto debe llevar la leyenda “Este programa es publico, ajeno a cualquier
partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”.
Deberd incluir la leyenda "Manténgase en refrigeracion” El envase deberd elaborarse conforme
al modelo que se le proporcionard al proveedor por parte de la Subdireccién de Asistencia
Alimentaria.

DESCRIPCION DE PROCESOS

Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los coédigos
de limpieza establecidos, ademas de contar con la certidumbre de que no se encuentran
presentes microorganismos potencialmente peligrosos, asi como sustancias indeseables v
dafiinas o toxicas al organismo, las empresas productoras de alimentos deben cumplir durante

i,
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todo el proceso productivo, en lo referente a la calidad, con las especificaciones que se
estipulan en las siguientes Normas:

» NOM-251-SSA1-2009, Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o
suplementos alimenticios.

> Manual de Buenas Practicas de Higiene y Sanidad (1999); Subsecretaria de Regulacion y
Fomento Sanitario; Direccion General de Calidad Sanitaria de Bienes y Servicios;
Secretaria de Salud.

> Guia de Anadlisis de Riesgos, Identificacion y Control de Puntos Criticos (2000);
Subsecretaria de Regulacion y Fomento Sanitario; Direccion General de Calidad Sanitaria
de Bienes y Servicios.

El proveedor debera aplicar lo establecido en la norma oficial mexicana NOM-251-SSA1-2009,
no solo durante el proceso productivo, sino que también deberd aplicarse en las etapas de
almacenamiento, transportacion y distribucion de cada uno de los productos en los términos
de la norma citada en lo que implique el manejo de alimentos en sus instalaciones, transporte
y manipulacion durante su distribucion.

Asimismo, el proveedor debera contar con un programa de control de plagas en la(s) planta(s)
de produccion, almacenes y transportes en los términos de la norma citada. Los productos
empleados para dicho control deberan estar incluidos en el catdlogo de CICOPLAFEST vy la
empresa que la realice deberd estar especializada en el tipo de servicio por lo que debera
contar con la licencia sanitaria correspondiente.

CONTROL Y REGISTRO

El proveedor debera contar con un sistema en el que se registren los puntos criticos de control
para cada etapa del proceso de manufactura y sobre todo almacenamiento y transporte del
producto.

CRITERIOS DE ACEPTACION Y RECHAZO EN LA RECEPCION DEL INSUMO
El alimento se acepta o rechaza de acuerdo con los siguientes criterios:

PARAMETROS ACEPTACION RECHAZO
Color, olor, y aspecto, de acuerdo  Color, olor, y aspecto, diferente a
Apariencia / Aspecto a las caracteristicassensoriales las caracteristicas sensoriales
establecidas. establecidas.
. Integro. No debe presentar roturas,
: . Rotos, rasgados, con fugas o
Envase rasgaduras, fugas oevidencia de . . -
) evidencia de fauna nociva.
fauna nociva.
Fecha de caducidad Vigente. Vencida.
Limpio, ausente de malos olores, Sucio, con derrames de productos,
Vehiculo de transporte sin restos de alimentos y sin presencia de malos olores o
evidencia de plaga. presencia de plaga

Km. 1.5 Carretera Xalapa-Coatepec

Col. Benito Juarez CP 91070 L. VERACRUZ
Xalapa, Veracruz, México. Paglna 120 de 269 CUNA DEL HEROICO

Tel. (228) 8423730/ 8423737 f;)zlic;)g:;mLITAR
www.difver.gob.mx



25, VERACRUZ 5. DIE 22 VERA
i GOBIERNO 3 REE . Estatal L sz

DEL ESTADO Veracruz

ME LLENA DE ORGULLO

2023: 200 afios de Veracruz de Ignacio de la Llave, cuna del Heroico Colegio Militar

1823-2023

REFERENCIAS

NOM-213-SSA1-2018 Productos y servicios. Productos carnicos procesados. Especificaciones
sanitarias. Métodos de prueba.

NOM-130-S5A1-1995 Alimentos envasados en recipientes de cierre hermético y sometidoa
tratamiento térmico. Disposiciones y especificaciones sanitarias y de
calidad.

NOM-086-5SSA1-1994 Bienes y servicios. Alimentos y bebidas no alcohdlicas con
modificaciones en su composicion. Especificaciones nutrimentales.

NMX-F-315-1978 Determinacion de la masa drenada o escurrida en alimentos
envasados.

NOM-002-SCFI-2011 Productos preenvasados. Contenido neto. Tolerancias y métodosde
verificacion.

NOM-030-SCFI-2006 Informacidon comercial. Declaracion de cantidad en la etiqueta.

. Especificaciones.
NOM-051-SCFI/SSA1-2010 Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidasno
alcohdlicas preenvasados. Informacion comercial y sanitaria.

NOM-251-SSA1-2009 Bienes y servicios. Practicas de higiene para el proceso de
alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

Sistema Mexicano de " Alimentos de origen animal de bajo aporte de grasa.

Alimentos equivalentes

NOM-194-SSA1-2004, Productos y servicios. Especificaciones Sanitarias en losestablecimientos

dedicados al sacrificio y faenado de animales para abasto,
almacenamiento, transporte y expendio. Especificaciones sanitarias de
productos especificaciones sanitarias.

Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas ysuplementos

alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

Estrategia Integral de Asistencia Social Alimentaria y Desarrollo Comunitario Vigente.

CARNE DE CERDO DESHEBRADA 240 g/200 g

DESCRIPCION

Carne deshebrada de cerdo con texturas diferenciadas de cualquier otro producto cuya fuente
natural de proteina es de alta calidad, sin estar acompafiada de tejido conectivo, hueso y
grasa, ademas de fibras nerviosas, vasos linfaticos y sanguineos; provenientes de los cerdos.
Ademas de presentar aromas y sabores caracteristicos y tradicionales. Sometida a un proceso
de esterilizacidon con temperatura mayor de 120 °C colocados en envases sanitarios
herméticamente cerrados que garanticen su estabilidad bioldgica.

COMPOSICION
Carne de cerdo, agua y sal.
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CARACTERISTICAS QUE DEBE PRESENTAR EL PRODUCTO Y ANALISIS DE
LABORATORIO QUE SE DEBEN REALIZAR PERTINENTES A LA ACEPTACION, LA
INOCUIDAD Y LA COMPOSICION DEL INSUMO

CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color Caracteristico a carne cocida.

Olor . Aromatico caracteristico, sin presentar olores extrafios, agrios,putrefactos o
desagradables.

Sabor Caracteristico del producto, apreciandose las caracteristicas de lacarne y sal balanceada.

Libre de sabores extranos.
Aspecto Tiras de carne de aproximadamente 30 mm de largo x 2 mm de ancho. Deshebrado.

CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS

Especificaciones Limite Minimo Limite Maximo
Peso por pieza (g) 240

Masa drenada (g) 200

Energia (Kcal en 100 g) : 250
Proteina (%) 17.0 -
Grasa (%) - 18.0
Grasa saturada (%) - 5.0
Colesterol (mg en 100 g) = 65.0
Sodio (en 100 g) - - 299 mg
Cenizas % 4
Humedad % 65 80

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Realizar los analisis Bacteriologicos conforme a lo establecido en la NOM-130-SSA1-1995 y
NOM- 213-SSA1-2002.

Caracteristicas Limite Maximo
Termofilicos aerobios Negativo
Termofilicos anaerobios Negativo
Mesofilicos aerobios Negativo
Mesofilicos anaerobios Negativo

MATERIA EXTRANA

El producto debe de estar libre de cualquier materia extrafa objetable. Las astillas de hueso
no deben tener una longitud mayor a 2 mm. De acuerdo con la norma NOM-213-SSA1-2002,
Productos y servicios. Productos carnicos procesados. Especificaciones sanitarias. Métodos de
prueba.
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ADITIVOS

Los permitidos por el Acuerdo que se determinan los aditivos y coadyuvantes en los alimentos,
bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias, con sus modificaciones,
incluyendo los no publicados en el DOF.

CARACTERISTICAS TOXICOLOGICAS
Los productos carnicos procesados deben cumplir con las siguientes especificaciones:

Contaminantes _ Limite Maximo (mg/kg)
Cadmio (Cd) ' 0.1
Estafio (Sn) 50
Plomo (Pb) ) 1.0

* Arsénico (as) 1.0
MUESTREO

Para el muestreo y verificacion de las especificaciones fisicas, quimicas y microbioldgicas del
producto se deben aplicar las normas que se indican en el capitulo de referencias, debiendo
presentarse certificado de pruebas practicadas en laboratorio reconocido oficialmente que
validen su cumplimiento.

VIDA DE ANAQUEL

El producto deberd tener una vida de anaquel de minimo 6 meses a partir de la fecha que se
entrega el producto a bodega de SMDIF, sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas,
microbioldgicas y sensoriales a fin de que a su recepcién el producto esté en condiciones
optimas de consumo hasta la fecha que viene marcada en el producto como fecha de

caducidad.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO
El almacén debe encontrarse limpio, fresco y seco, evitando el contacto del producto con pisos,

paredes, techos o superficies sucias.

El control de plagas es aplicable a todas las areas del almacén incluyendo el transporte. Se
deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacion y con ello limitar el uso de
plaguicidas. En caso de emplearlos, los Unicos permitidos son los que han sido registrados por
la COFEPRIS para su uso en planta de alimentos.

CARACTERISTICAS DE ENVASE Y EMBALAJE

ENVASE
El envase debe estar fabricado de material sanitario, inocuo y resistente, que no reaccione
con el alimento o altere sus caracteristicas fisicas, quimicas, sensoriales y nutricionales/
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Elaborado con diferentes capas plasticas que permitan la estabilidad del producto a
temperatura ambiente, por el tiempo establecido de vida de anaquel requerida.

EMBALAJE

El empaque que contenga el total de los productos que integran el paquete de insumos, debera
ser de cartén corrugado de un calibre tal que soporte los procesos de transporte, carga,
descarga y estibado a fin de ofrecer la proteccion adecuada a los envases que contienen a
cada uno de los productos, para impedir su deterioro exterior; a su vez el empaque debe
facilitar su manipulaciéon, almacenamiento y distribucién, venir debidamente sellado e
impreso: la identificacion del contenido del paquete de insumos, y las instrucciones para su
manejo, estiba y demds que se estimen necesarias.

El recipiente o caja tendra capacidad para resguardar la totalidad de las piezas ajustandose
exactamente al espacio ocupado por los productos que integran el paquete de insumos sin
dejar espacios vacios o huecos, que con el movimiento provoque la ruptura o deterioro del
alimento por aplastamientos, roturas o abolladuras, etc.

Con la finalidad de no generar desconfianza en la poblacion beneficiada, la caja que contiene
el paquete de insumos se debera entregar perfectamente cerrada o sellada, para ello el tipo
de sello que se elija debe ser resistente de tal forma que soporte los procesos de transporte,
carga, descarga y estibado sin despegarse y asi se pueda garantizar la inviolabilidad y
contenido del paquete de insumos.

CARACTERISTICAS DE ETIQUETADO

El envase debera ser en los colores del fabricante e impreso: la marca comercial, fecha de
caducidad, nimero de lote, la declaracion nutrimental expresada en espafol con la
informacion de; contenido energético, proteinas, grasas totales (saturadas y trans), Hidratos
de carbono disponibles (azicares y azlUcares anadidos), fibra dietética y sodio, el contenido
en gramos, ademas de la declaracion por 100 g o 100 mL, se debe declarar el contenido total
del envase, opcionalmente se puede declarar por porcion y puede incluir informacién adicional
como vitaminas y minerales. Debera incluir la leyenda Hecho en México, nombre o razén social
y domicilio del fabricante; asi como todos los Registros Oficiales y demas caracteristicas
requeridas. El etiquetado debe estar conforme a la NOM- 051-SCFI/SSA1-2010. En
presentacion de 240 gramos; La etiqueta debe contener informacién clara y veraz, asegurando
que el consumidor reciba y/o consuma, disponga de instrucciones que le permitan elegir,
manipular, almacenar y preparar el insumo alimenticio en condiciones inocuas y correctas.

El envase del producto debe llevar la leyenda “Este programa es publico, ajeno a cualquier
partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”.
Deberd incluir la leyenda "Manténgase en refrigeracion” El envase debera elaborarse conforme
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al modelo que se le proporcionard al proveedor por parte de la Subdireccién de Asistencia
Alimentaria.

DESCRIPCION DE PROCESOS _

Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los cédigos
de limpieza establecidos, ademas de contar con la certidumbre de que no se encuentran
presentes microorganismos potencialmente peligrosos, asi como sustancias indeseables y
dafinas o téxicas al organismo, las empresas productoras de alimentos deben cumplir durante
todo el proceso productivo, en lo referente a la calidad, con las especificaciones que se
estipulan en las siguientes Normas:

» NOM-251-SSA1-2009, Practicas de higiene para el'proceso de alimentos, bebidas o
suplementos alimenticios.

» Manual de Buenas Practicas de Higiene y Sanidad (1999); Subsecretaria de Regulacion y
Fomento Sanitdrio; Direccion General de Calidad Sanitaria de Bienes y Servicios;
Secretaria de Salud.

» Guia de Andlisis de Riesgos, Identificacion y Control de Puntos Criticos (2000);
Subsecretaria de Regulaciéon y Fomento Sanitario; Direccion General de Calidad Sanitaria
de Bienes y Servicios.

El proveedor deberd aplicar lo establecido en la norma oficial mexicana NOM-251-SSA1-2009,
no solo durante el proceso productivo, sino que también deberd aplicarse en las etapas de
almacenamiento, transportacion y distribucién de cada uno de los productos en los términos
de la norma citada en lo que implique el manejo de alimentos en sus instalaciones, transporte
y manipulacién durante su distribucion.

Asimismo, el proveedor debera contar con un programa de control de plagas en la(s) planta(s)
de produccidn, almacenes y transportes en los términos de la norma citada. Los productos
empleados para dicho control deberan estar incluidos en el catdlogo de CICOPLAFEST y la
empresa que la realice deberd estar especializada en el tipo de servicio por lo que debera
contar con la licencia sanitaria correspondiente.

CONTROL Y REGISTRO
El proveedor deberd contar con un sistema en el que se registren los puntos criticos de control
para cada etapa del proceso de manufactura y sobre todo almacenamiento y transporte del

producto.

CRITERIOS DE ACEPTACION Y RECHAZO EN LA RECEPCION DEL INSUMO
El alimento se acepta o rechaza de acuerdo con los siguientes criterios:
PARAMETROS ACEPTACION RECHAZO

Apariencia / Aspecto . Color, olor, y aspecto, de acuerdo  Color, olor, y aspecto, diferente a
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I a las caracteristicas sensoriales - las caracteristicas sensoriales
| establecidas. establecidas.
. Integro. No debe presentar

Rotos, rasgados, con fugas o

Envase | roturas, rasgaduras, fugas o . . )

. ; ) ) evidencia de fauna nociva.
| evidencia de fauna nociva.

Fecha de caducidad | Vigente. Vencida.

Limpio, ausente de malos olores, sin Sucio, con derrames de productos,

Vehiculo de transporte restos de alimentos y sin evidencia  presencia de malos olores o

ide plaga. presencia de plaga.

REFERENCIAS

NOM-213-SSA1-2018 Productos y servicios. Productos carnicos procesados.
Especificaciones sanitarias. Métodos de prueba.

NOM-130-SSA1-1995 Alimentos envasados en recipientes de cierre hermético y sometido a
tratamiento térmico. Disposiciones y especificaciones sanitarias y de
calidad.

NOM-086-5S5A1-1994 Bienes y servicios. Alimentos y bebidas no alcohdlicas con
modificaciones en su composicion. Especificaciones nutrimentales.

NMX-F-315-1978 Determinacion de la masa drenada o escurrida en alimentos
envasados. )

NOM-002-SCFI-2011 Productos preenvasados. Contenido neto. Tolerancias y métodos de
verificacion.

NOM-030-SCFI-2006 Informacion comercial. Declaracién de cantidad en la etiqueta.
Especificaciones.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010 Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no
alcohdlicas preenvasados. Informacion comercial y sanitaria.

NOM-251-S5A1-2009 Bienes y servicios. Practicas de higiene para el proceso de alimentos,

bebidas o suplementos alimenticios.

Sistema Mexicano de Alimentos Alimentos de origen animal de bajo aporte de grasa.

equivalentes

NOM-194-SSA1-2004, Productos y servicios. Especificaciones Sanitarias en los
establecimientos dedicados al sacrificio y faenado de animales para
abasto, almacenamiento, transporte y expendio. Especificaciones
sanitarias de productos especificaciones sanitarias.

Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos

alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

Estrategia Integral de Asistencia Social Alimentaria y Desarrollo Comunitario Vigente.

SARDINA EN SALSA DE TOMATE 425g / 300 g

DESCRIPCION
Es un producto alimenticio elaborado con pescados comestibles sanos, limpios y frescos: libres
de cabeza y branquias, eviscerados, careciendo o no de cola y escamas cubierto con salsa de

\
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tomate, pertenecientes a los siguientes géneros: Sardinops spp, Etrumeus spp, Engraulis spp,
Opisthonema spp o Trachurus spp, envasados en recipientes cerrados herméticamente y
sometidas a un proceso de esterilizacidon comercial que le confiere larga vida util, a
temperatura ambiente y sin refrigeracion.

COMPOSICION
Sardina en salsa de tomate.

CARACTERISTICAS QUE DEBE PRESENTAR EL PRODUCTO Y ANALISIS DE
LABORATORIO QUE SE DEBEN REALIZAR PERTINENTES A LA ACEPTACION, LA
INOCUIDAD Y LA COMPOSICION DEL INSUMO

CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color Caracteristico de la sardina cocinada en su medio de cobertura, sin colores extrafios por
contaminacion o adulteracion.

Olor Caracteristico de la sardina cocinada en su medio de cobertura, libre de olores desagradables
por contaminacién, alteracién o adulteraciéon o descomposicién quimica o microbiolégica.

Sabor Caracteristico del producto, agradable, caracteristico de la sardina cocinada en su medio de

cobertura libre de sabores desagradables por contaminacion, alteracién o adulteracién o
descomposicion quimica o microbiologica. “

Textura Firme, caracteristica propia del producto enlatado en su medio de cobertura, no debe ser
correosa 0 masuda.

CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS

Especificaciones Minimo Maximo
Peso por pieza 425 ¢

Masa drenada 30049

Proteina 18% -
Sodio 299 mg/100g

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Caracteristicas Limite Maximo
Mesofilicos aerobios Negativo
Mesofilicos anaerobios Negativo
Termofilicos aerobios Negativo
Termofilicos anaerobios Negativo

MATERIA EXTRANA
El producto debe estar exento de materia extrafia. Libre de insectos, pelos, excretas de
roedores, asi como de cualquier otra materia extrafia que ponga en evidencia la falta de higiene

en su elaboracion. \
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ADITIVOS

Los permitidos por el Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en los
alimentos, bebidas' y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias, con sus
modificaciones, incluyendo los no publicados en el DOF.

CARACTERISTICAS TOXICOL(')GICAS

~ Contaminantes Quimicos Limites Maximos (mg/kg)
Metilmercurio 0.5
Plomo 1.0
Estafio* 100
Cadmio 0.5
Histamina 100

*Solo para enlatado

MUESTREO

Para el muestreo y verificacion de las especificaciones quimicas, fisicas y microbioldgicas del
producto, se deben aplicar las normas que se indican en el punto de referencias, debiendo
presentar certificado de pruebas practicadas por un laboratorio reconocido oficialmente por la
Entidad Mexicana de Acreditacion (EMA) y/o COFEPRIS que valide su cumplimiento.

VIDA DE ANAQUEL

El producto debera tener una vida de anaquel de minimo 6 meses a partir de la fecha que se
entrega el producto a bodega de SMDIF, sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas,
microbioldgicas y sensoriales a fin de que a su recepcion el producto esté en condiciones
optimas de consumo hasta la fecha que viene marcada en el producto como fecha de
caducidad.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO
El almacén debe encontrarse limpio, fresco y seco, evitando el contacto del producto con pisos,
paredes, techos o superficies sucias.

El control de plagas es aplicable a todas las dreas del almacén incluyendo el transporte. Se
deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacion y con ello limitar el uso de
plaguicidas. En caso de emplearlos, los Unicos permitidos son los que han sido registrados por
la COFEPRIS para su uso en planta de alimentos.

CARACTERISTICAS DE ENVASE Y EMBALAJE
ENVASE

El producto se debe envasar en recipiente de tipo sanitario, elaborado de hojalata, con doble
sello cerrado herméticamente, inocuo y resistente a las distintas etapas del proceso, de tal \
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manera que no reaccione con el producto o altere sus caracteristicas fisicas, quimicas y
sensoriales. No debe impartir sabores u olores al alimento. La lata no debe presentar
abolladuras, raspaduras o manchas de corrosion, tampoco exhibir ninguno de los siguientes
defectos: brincadora, resorte, abombamiento suave o abombamiento duro. El envase debera
tener un minimo de vacio de 16.93 kPa (127 mmHg) a nivel del mar.

EMBALAJE

El empaque que contenga el total de los productos que integran el paquete de insumos, debera
ser de cartén corrugado de un calibre tal que soporte los procesos de transporte, carga,
descarga y estibado a fin de ofrecer la protecciéon adecuada a los envases que contienen a
cada uno de los productos, para impedir su deterioro exterior; a su vez el empaque debe
facilitar su manipulacion, almacenamiento y distribucidon, venir debidamente sellado e
impreso: la identificaciéon del contenido del paquete de insumos, y las instrucciones para su
manejo, estiba y demas que se estimen necesarias.

El recipiente o caja tendra capacidad para resguardar la totalidad de las piezas ajustdndose
exactamente al espacio ocupado por los productos que integran el paquete de insumos sin
dejar espacios vacios o huecos, que con el movimiento provoque la ruptura o deterioro del
alimento por aplastamientos, roturas o abolladuras, etc.

Con la finalidad de no generar desconfianza en la poblacién beneficiada, la caja que contiene
el paquete de insumos se debera entregar perfectamente cerrada o sellada, para ello el tipo
de sello que se elija debe ser resistente de tal forma que soporte los procesos de transporte,
carga, descarga y estibado sin despegarse y asi se pueda garantizar la inviolabilidad vy
contenido del paquete de insumos.

CARACTERISTICAS DE ETIQUETADO

El envase debera ser en los colores del fabricante e impreso: la marca comercial, fecha de
caducidad, nUmero de lote, la declaracion nutrimental expresada en espafol con la
informacién de; contenido energético, proteinas, grasas totales (saturadas y trans), Hidratos
de carbono disponibles (azlcares y azucares afiadidos), fibra dietética y sodio, el contenido
en gramos, ademas de la declaracién por 100 g o 100 mL, se debe declarar el contenido total
del envase, opcionalmente se puede declarar por porcion y puede incluir informacién adicional
como vitaminas y minerales. Debera incluir la leyenda Hecho en México, nombre o razén social
y domicilio del fabricante; asi como todos los Registros Oficiales y demas caracteristicas
requeridas. El etiquetado debe estar conforme a la NOM- 051-SCFI/SSA1-2010. En
presentacién de 425 gramos; La etiqueta debe contener informacion clara y veraz, asegurando
gue el consumidor reciba y/o consuma, disponga de instrucciones que le permitan elegir,
manipular, almacenar y preparar el insumo alimenticio en condiciones inocuas y correctas.
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El envase del producto debe llevar la leyenda “Este programa es publico, ajeno a cualquier
partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”.
Deberd incluir la leyenda "Manténgase en refrigeracion” El envase debera elaborarse conforme
al modelo que se le proporcionara al proveedor por parte de la Subdireccién de Asistencia
Alimentaria.

DESCRIPCION DE PROCESOS

Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los codigos
de limpieza establecidos, ademas de contar con la certidumbre de que no se encuentran
presentes microorganismos potencialmente peligrosos, asi como sustancias indeseables y
dafiinas o toxicas al organismo, las empresas productoras de alimentos deben cumplir durante
todo el proceso productivo, en lo referente a la calidad, con las especificaciones que se
estipulan en las siguientes Normas:

» NOM-251-SSA1-2009, Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o
suplementos alimenticios.

» Manual de Buenas Pricticas de Higiene y Sanidad (1999); Subsecretaria de Regulacion y
Fomento Sanitario; Direccion General de Calidad Sanitaria de Bienes y Servicios;
Secretaria de Salud.

» Guia de Andlisis de Riesgos, Identificacion y Control de Puntos Criticos (2000);
Subsecretaria de Regulacién y Fomento Sanitario; Direccién General de Calidad Sanitaria
de Bienes y Servicios.

El proveedor debera aplicar lo establecido en la norma oficial mexicana NOM-251-SSA1-2009,
no sélo durante el proceso productivo, sino que también deberd aplicarse en las etapas de
almacenamiento, transportacién y distribucién de cada uno de los productos en los términos
de la norma citada en lo que implique el manejo de alimentos en sus instalaciones, transporte
y manipulacion durante su distribucion.

Asimismo, el proveedor debera contar con un programa de control de plagas en la(s) planta(s)
de produccién, almacenes y transportes en los términos de la norma citada. Los productos
empleados para dicho control deberdn estar incluidos en el catdlogo de CICOPLAFEST vy la
empresa que la realice debera estar especializada en el tipo de servicio por lo que debera
contar con la licencia sanitaria correspondiente.

CONTROL Y REGISTRO

El proveedor debera contar con un sistema en el que se registren los puntos criticos de control
para cada etapa del proceso de manufactura y sobre todo almacenamiento y transporte del
producto.
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CRITERIOS DE ACEPTACION Y RECHAZO EN LA RECEPCION DEL INSUMO
El alimento se acepta o rechaza de acuerdo con los siguientes criterios:
PARAMETROS . ACEPTACION RECHAZO

Color, olor, y aspecto, de acuerdo  Color, olor, y aspecto, diferente a las
a las caracteristicas sensoriales caracteristicas sensoriales
establecidas. establecidas.

Integro. No debe presentar
Rotos, rasgados, con fugas o
roturas, rasgaduras, fugas o

| evidencia de plagas. evidencia de plagas.

Fecha de caducidad | Vigente. Vencida.
Limpio, sin derrames, caja
cerrada, sin evidencia de plagas,
sin malos olores y sin restos de

Apariencia / Aspecto

Envase

Sucio, con derrames, con evidencia
de plagas, con malos olores y con
restos de comida.

Vehiculo de transporte

comida.

REFERENCIAS

NOM-242-SSA1-2009 Productos de la pesca frescos, refrigerados, congelados y procesados.
Disposiciones y especificaciones sanitarias y de calidad y métodos de
prueba. ,

NOM-130-SSA1-1995 Alimentos envasados en recipientes de cierre hermético y sometido a
tratamiento térmico. Disposiciones y especificaciones sanitarias y de
calidad.

NMX-F-220-SCFI-2011 Atun y pescados similares enlatados en aceite.

NMX-F-315-1978 Determinacion de la masa drenada o escurrida en alimentos
envasados.

NOM-002-SCFI-2011 Productos preenvasados. Contenido neto. Tolerancias y métodos de
verificacion.

NOM-030-SCFI-2006 Informacion comercial. Declaracion de cantidad en la etiqueta.
Especificaciones.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010 Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no
alcohdlicas preenvasados. Informacion comercial y sanitaria.

NOM-251-5SSA1-2009 Bienes y servicios. Practicas de higiene para el proceso de alimentos,
bebidas o suplementos alimenticios.

NMX-F-179-SCFI-2001 Productos de la pesca. Sardinas y pescados similares enlatados.

Especificaciones. Normas Mexicanas. Direccion General de Normas.
Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos
alimenticios, su Uso y disposiciones sanitarias.
Estrategia Integral de Asistencia Social Alimentaria y Desarrollo Comunitario. Vigente.
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MEZCLA DE VERDURAS VERDES (EJOTE Y NOPAL) 800g/500 g

DESCRIPCION

Es la mezcla de nopales envasados, producto obtenido a partir de las paletas carnosas erizadas
de espinas que representan las hojas de la planta de la familia de las cactaceas Opuntia ficus-
indica, las cuales deben estar sanas, limpias y sin espinas, los cuales son lavados, se le han
retirado los extremos y se han cubicado; que en combinacién con ejotes, producto obtenido a
partir de las vainas verdes, frescas y sanas, son envasadas con un medio de cobertura liquido
en recipientes sanitarios de cierre hermético y sometidas a proceso térmico antes y después
de cerrado para asegurar su estabilidad bioldgica y por lo tanto su conservacién en envase
retortable.

COMPOSICION

Nopales y ejotes sanos, limpios y tiernos
Agua

Azlcar

Sal yodada

CARACTERISTICAS QUE DEBE PRESENTAR EL PRODUCTO Y ANALISIS DE
LABORATORIO QUE SE DEBEN REALIZAR PERTINENTES A LA ACEPTACION, LA
INOCUIDAD Y LA COMPOSICION DEL INSUMO

CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color Caracteristico de la combinacion de verduras (verdebrillante) con suficiente
intensidad.
Sabor Agradable y caracteristico de la combinacion de verduras frescas, cocidas, exento
de sabores extrafios o desagradables.
Olor Caracteristico de la combinacién de verduras, agradable,exento de olores
desagradables o extrafos.
Apariencia Producto tierno, y firme, caracteristico de la combinacionde verduras cocidas, (ni

demasiado duro, ni demasiadoblando). Aspecto fresco.

CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS

Especificaciones Limite Minimo Limite Maximo
Peso por pieza 800 g

Masa drenada 500 g

Proteina (% m/m) 1.2 -

Fibra dietética (% m/m) 3.2 -
Cenizas .3
Sodio en 100 g = 299 mg

pH 4.2 6.5
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Acidez - - 0.5 B -
Solidos solubles% 2.0 :» 5.0 }
Vacio (kPa) 13.54 | -

MATERIA EXTRANA
El producto debe estar libre de fragmentos de insectos, pelos y excretas de roedores, asi como
de cualquier otra materia extrafa.

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

El producto no debe contener microorganismos patégenos, toxinas microbianas, e inhibidores
microbianos ni otras sustancias téxicas que puedan afectar la salud del consumidor o provocar
deterioro del producto.

Caracteristicas Limite Maximo
Mesofilicos aerobios Negativo
Mesofilicos anaerobios Negativo
Termofilicos aerobios Negativo
Termofilicos anaerobios Negativo

CARACTERISTICAS TOXICOLOGICAS

El producto no debe contener ningin contaminante quimico en cantidades que puedan
representar un riesgo para la salud. Los limites maximos para estos contaminantes quedan
sujetos a lo que establezca la Secretaria de Salud. CODEX STAN 193-1995, enmendada
en 2019.

Contaminantes Limite Maximo
Plomo (Pb) 1.0 mg/kg

Cadmio (Cd) 0.2 mg/kg

Arsénico (As) 1.0 mg/kg

ADITIVOS

Sélo se podran utilizar los aditivos listados en el Acuerdo por el que se determinan los aditivos
y coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones
sanitarias, con sus modificaciones, incluyendo los no publicados en el DOF.

MUESTREO

Para el muestreo y verificacién de las especificaciones quimicas, fisicas y microbioldgicas del
producto, se deben aplicar las normas que se indican en el punto de referencias, debiendo
presentar certificado de pruebas practicadas por un laboratorio reconocido oficialmente por la
Entidad Mexicana de Acreditacién (EMA) y/o COFEPRIS que valide su cumplimiento.
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VIDA DE ANAQUEL

El producto debera tener una vida de anaquel de minimo 6 meses a partir de la fecha que se
entrega el producto a bodega de SMDIF, sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas,
microbioldgicas y sensoriales a fin de que a su recepcién el producto esté en condiciones
dptimas de consumo hasta la fecha que viene marcada en el producto como fecha de

caducidad.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO
El almacén debe encontrarse limpio, fresco y seco, evitando el contacto del producto con pisos,
paredes, techos o superficies sucias. Se debe evitar luz directa del sol sobre el producto.

El control de plagas es aplicable a todas las areas del almacén incluyendo el transporte. Se
deben tomar medidas preventivas para reducir la infestaciéon y con ello limitar el uso de
plaguicidas. En caso de emplearlos, los Unicos permitidos son los que han sido registrados por
CICOPLAFEST o COFEPRIS para su uso en planta de alimentos.

CARACTERISTICAS DE ENVASE Y EMBALAJE

ENVASE

El envase debe estar fabricado de material sanitario, inocuo y resistente, que no reaccione
con el alimento o altere sus caracteristicas fisicas, quimicas, sensoriales y nutricionales.
Elaborado con diferentes capas plasticas que permitan la estabilidad del producto a
temperatura ambiente, por el tiempo establecido de vida de anaquel requerida.

EMBALAJE

E! empaque que contenga el total de los productos que integran el paquete de insumos, debera
ser de cartdn corrugado de un calibre tal que soporte los procesos de transporte, carga,
descarga y estibado a fin de ofrecer la proteccion adecuada a los envases que contienen a
cada uno de los productos, para impedir su deterioro exterior; a su vez el empaque debe
facilitar su manipulacion, almacenamiento y distribucién, venir debidamente sellado e
impreso: la identificacion del contenido del paquete de insumos, y las instrucciones para su
manejo, estiba y demds que se estimen necesarias.

El recipiente o caja tendrd capacidad para resguardar la totalidad de las piezas ajustandose
exactamente al espacio ocupado por los productos que integran el paquete de insumos sin
dejar espacios vacios o huecos, que con el movimiento provoque la ruptura o deterioro del
alimento por aplastamientos, roturas o abolladuras, etc.

Con la finalidad de no generar desconfianza en la poblacidén beneficiada, la caja que contiene
el paquete de insumos se debera entregar perfectamente cerrada o sellada, para ello el tipg
de sello que se elija debe ser resistente de tal forma que soporte los procesos de transporta{\\
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carga, descarga y estibado sin despegarse y asi se pueda garantizar la inviolabilidad y
contenido del paquete de insumos.

CARACTERISTICAS DE ETIQUETADO 1

El envase deberd ser en los colores del fabricante e impreso: la marca comercial, fecha de
caducidad, numero de lote, la declaracion nutrimental expresada en espafiol con -la
informacion de; contenido energético, proteinas, grasas totales (saturadas y trans), Hidratos
de carbono disponibles (azlcares y azlcares afadidos), fibra dietética y sodio, el contenido
en gramos, ademas de la declaracion por 100 g o 100 mL, se debe declarar el contenido total
del envase, opcionalmente se puede declarar por porcidon y puede incluir informacion adicional
como vitaminas y minerales. Debera incluir la leyenda Hecho en México, nombre o razon social
y domicilio del fabricante; asi como todos los Registros Oficiales y demas caracteristicas
requeridas. El etiquetado debe estar conforme a la NOM- 051-SCFI/SSA1-2010. En
presentacion de 800 gramos; La etiqueta debe contener informacidn clara y veraz, asegurando
que el consumidor reciba y/o consuma, disponga de instrucciones que le permitan elegir,
manipular, almacenar y preparar el insumo alimenticio en condiciones inocuas y correctas.

El envase del producto debe llevar la leyenda “Este programa es publico, ajeno a cualquier
partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”.
Debera incluir la leyenda "Manténgase en refrigeracién" El envase debera elaborarse conforme
al modelo que se le proporcionard al proveedor por parte de la Subdireccidon de Asistencia

Alimentaria.

DESCRIPCION DE PROCESOS

Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los cédigos
de limpieza establecidos, ademas de contar con la certidumbre de que no se en encuentran
presentes microorganismos potencialmente peligrosos, asi como sustancias indeseables vy
dafinas o toxicas al organismo, las empresas productoras de alimentos deben cumplir durante
todo el proceso productivo, en lo referente a la calidad, con las especificaciones que se
estipulan en las siguientes Normas:

» NOM-251-SSA1-2009, Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o
suplementos alimenticios.

» Manual de Buenas Practicas de Higiene y Sanidad (1999); Subsecretaria de Regulacién y
Fomento Sanitario; Direccion General de Calidad Sanitaria de Bienes y Servicios;
Secretaria de Salud.

Guia de Analisis de Riesgos, Identificacion y Control de Puntos Criticos (2000);
Subsecretaria de Regulacién y Fomento Sanitario; Direccion General de Calidad Sanitaria
de Bienes y Servicios.

A\
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El proveedor debera aplicar lo establecido en la norma oficial mexicana NOM-251-SSA1-2009,
no solo durante el proceso productivo, sino que también debera aplicarse en las etapas de
almacenamiento, transportacion y distribucion de cada uno de los productos en los términos
de la norma citada en lo que implique el manejo de alimentos en sus instalaciones, transporte
y manipulacién durante su distribucion.

Asimismo, el proveedor debera contar con un programa de control de plagas en la(s) planta(s)
de produccion, almacenes y transportes en los términos de la norma citada. Los productos
empleados para dicho control deberan estar incluidos en el catdlogo de CICOPLAFEST vy la
empresa que la realice deberd estar especializada en el tipo de servicio por lo que debera
contar con la licencia sanitaria correspondiente.

CONTROL Y REGISTRO
El proveedor deberd contar con un sistema en el que se registren los puntos criticos de control
para cada etapa del proceso de manufactura y sobre todo almacenamiento y transporte del

producto.

CRITERIOS DE ACEPTACION Y RECHAZO EN LA RECEPCION DEL INSUMO
El alimento se acepta o rechaza de acuerdo con los siguientes criterios:

PARAMETROS ! ACEPTACION RECHAZO
| Color, olor, y aspecto, deacuerdo Color, olor, y aspecto, diferentea
Apariencia / Aspecto a las caracteristicas sensoriales las caracteristicas sensoriales
| establecidas. establecidas.
' Integro. No debe presentar

Rotos, rasgados, con fugas o

Envase roturas, rasgaduras, fugas o : . .
. . ; evidencia de fauna nociva.

evidencia de fauna nociva.
Fecha de caducidad Vigente. Vencida.

Vehiculo limpio, ausente de malos  Vehiculo sucio, con derrames de
Vehiculo de transporte olores, sin restos de alimentos y productos, presencia de malos

sin evidencia de plaga. olores o presencia de plaga.
REFERENCIAS
NOM-130-5SA1-1995 Bienes y servicios. Alimentos envasados en recipientes de cierres

herméticos y sometidos a tratamiento térmico. Disposiciones y
especificaciones sanitarias.

NOM-030-SCFI-2006 Informacion comercial declaracion de cantidad en la etiqueta-
especificaciones.

CODEX STAN 193-1995, Norma general del CODEX para los contaminantes y las toxinas

enmendada 2019 presentes en los alimentos y piensos.

NMX-F-451-1983 Alimentos Para Humanos. Nopales Envasados

NMX-F-144-1978 Determinacion del vacio en recipientes rigidos herméticamente
sellados.
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NMX-F-309-NORMEX- 2001 Determinacion de benzoatos, Salicilatos y Sorbatos en alimentos.
NOM-251-55A1-2009 Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o
suplementos alimenticios.
NOM-051-SCFI/SSA1- 2010 Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no
alcohélicas preenvasados-Informacion comercial y sanitaria.
NOM-130-SSA1-1995 Bienes y servicios. Alimentos envasados en recipientes de cierres
herméticos y sometidos a tratamiento térmico. Disposiciones y
especificaciones sanitarias.
Estrategia Integral de Asistencia Social Alimentaria y Desarrollo Comunitario. Vigente.
Acuerdo por el qu\\e se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas ysuplementos
alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

VERDURA EN BOLSA (ZANAHORIA) 800 g/500 g

DESCRIPCION

Se entiende por zanahorias el producto preparado a partir de raices limpias y sanas de las
variedades (cultivares) de zanahorias conforme a las caracteristicas de la especie Daucus
carota L., de las que se han eliminado las puntas, apices verdes y la piel, envasados con un
medio liquido (solucién de agua con cloruro de sodio y sacarosa) de cobertura adecuada, en
envases herméticamente cerrados y procesados térmicamente para asegurar su conservacion
en envase retortable. \

COMPOSICION

Zanahorias sanas, limpias y tiernas
Agua

Azucar

Sal yodada

CARACTERISTICAS QUE DEBE PRESENTAR EL PRODUCTO Y ANALISIS DE
LABORATORIO QUE SE DEBEN REALIZAR PERTINENTES A LA ACEPTACION, LA
INOCUIDAD Y LA COMPOSICION DEL INSUMO

CARACTERISTICAS SENSORIALES -

Color Caracteristico de la zanahoria, naranja con suficiente intensidad.
Olor Caracteristico a la zanahoria, sin aromas extrafos.

Sabor Caracteristico a la zanahoria, sin sabores extrafios como agrios.
Aspecto Firme caracteristico de la zanahoria.

Textura Producto tierno y firme (ni demasiado duro, ni demasiado blando).

CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS
Especificaciones Limite Minimo Limite Maximo
Peso por pieza 800 g
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Masa drenada

Proteina (% m/m) ) t \ 0.5
Fibra dietética (% m/m) 1.5
Cenizas (% m/m) o -
Sodio en 100 g V -

pH ) ] 4.2
Sdlidos solubles en % ) 4.0
Vacio (kPa) 13.54

MATERIA EXTRANA

1823-2023

500 g

1.0
299 mg
6.5
5.0

El producto debe estar libre de fragmentos de insectos, pelos y excretas de roedores, asi como

de cualquier otra materia extrafa.

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

El producto no debe contener microorganismos patégenos, toxinas microbianas, e inhibidores
microbianos ni otras sustancias toxicas que puedan afectar la salud del consumidor o provocar

deterioro del producto.
Caracteristicas
Mesofilicos aerobios
Mesofilicos anaerobios
Termofilicos aerobios
Termofilicos anaerobios

CARACTERISTICAS TOXICOLOGICAS

Limite Maximo
Negativo
Negativo
Negativo
Negativo

El producto no debe contener ninglin contaminante quimico en cantidades que puedan
representar un riesgo para la salud. Los limites maximos para estos contaminantes quedan
sujetos a lo que establezca la Secretaria de Salud. CODEX STAN 193-1995, enmendada

en 2019.
Contaminantes
Plomo (Pb)
Cadmio (Cd)
Arsénico

ADITIVOS

Limite Maximo
1.0 mg/kg
0.2 mg/kg
1.0 mg/kg

Sdlo se podran utilizar los aditivos listados en el Acuerdo por el que se determinan los aditivos
y coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones
sanitarias, con sus modificaciones, incluyendo los no publicados en el DOF.

MUESTREO

Para el muestreo y verificacion de las especificaciones quimicas, fisicas y microbioldgicas del
producto, se deben aplicar las normas que se indican en el punto de referencias, debiendo
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presentar certificado de pruebas practicadas por un laboratorio recenocido oficialmente por la
Entidad Mexicana de Acreditacion (EMA) y/o COFEPRIS que valide su cumplimiento.

VIDA DE ANAQUEL

El producto debera tener una vida de anaquel de minimo 6 meses a partir de la fecha que se
entrega el producto a bodega de SMDIF, sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas,
microbiolégicas y sensoriales a fin de que a su recepcion el producto esté en condiciones
dptimas de consumo hasta la fecha que viene marcada en el producto como fecha de

caducidad.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO
El almacén debe encontrarse limpio, fresco y seco, evitando el contacto del producto con pisos,
paredes, techos o superficies sucias. Se debe evitar luz directa del sol sobre el producto.

El control de plagas es aplicable a todas las areas del almacén incluyendo el transporte. Se
deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacién y con ello limitar el uso de
plaguicidas. En caso de emplearlos, los Unicos permitidos son los que han sido registrados por
CICOPLAFEST o COFEPRIS para su uso en planta de alimentos.

CARACTERISTICAS DE ENVASE Y EMBALAJE

ENVASE

El envase debe estar fabricado de material sanitario, inocuo y resistente, que no reaccione
con el alimento o altere sus caracteristicas fisicas, quimicas, sensoriales y nutricionales.
Elaborado con diferentes capas plasticas que permitan la estabilidad del producto a
temperatura ambiente, por el tiempo establecido de vida de anaquel requerida.

EMBALAJE

El empaque que contenga el total de los productos que integran el paquete de insumos, debera
ser de carton corrugado de un calibre tal que soporte los procesos de transporte, carga,
descarga y estibado a fin de ofrecer la proteccion adecuada a los envases que contienen a
cada uno de los productos, para impedir su deterioro exterior; a su vez el empaque debe
facilitar su manipulacién, almacenamiento y distribucién, venir debidamente sellado e
impreso: la identificacion del contenido del paquete de insumos, y las instrucciones para su
manejo, estiba y demds que se estimen necesarias.

El recipiente o caja tendra capacidad para resguardar la totalidad de las piezas ajustandose
exactamente al espacio ocupado por los productos que integran el paquete de insumos sin
dejar espacios vacios o huecos, que con el movimiento provoque la ruptura o deterioro de
alimento por aplastamientos, roturas o abolladuras, etc.
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Con la finalidad de no generar desconfianza en la poblacion beneficiada, la caja que contiene
el paquete de insumos se debera entregar perfectamente cerrada o sellada, para ello el tipo
de sello que se elija debe ser resistente de tal forma que soporte los procesos de transporte,
carga, descarga y estibado sin despegarse y asi se pueda garantizar la inviolabilidad y
contenido del paquete de insumos.

CARACTERISTICAS DE ETIQUETADO

El envase deberd ser en los colores del fabricante e impreso: la marca comercial, fecha de
caducidad, numero de lote, la declaracion nutrimental expresada en espafol con la
informacién de; contenido energético, proteinas, grasas totales (saturadas y trans), Hidratos
de carbono disponibles (azicares y azlcares anadidos), fibra dietética y sodio, el contenido
en gramos, ademas de la declaraciéon por 100 g o 100 mL, se debe declarar el contenido total
del envase, opcionalmente se puede declarar por porcién y puede incluir informacién adicional
como vitaminas y minerales. Debera incluir la leyenda Hecho en México, nombre o razén social
y domicilio del fabricante; asi como todos los Registros Oficiales y demas caracteristicas
requeridas. El etiquetado debe estar conforme a la NOM- 051-SCFI/SSA1-2010. En
presentacion de 800 gramos; La etiqueta debe contener informacion clara y veraz, asegurando
que el consumidor reciba y/o consuma, disponga de instrucciones que le permitan elegir,
manipular, almacenar y preparar el insumo alimenticio en condiciones inocuas y correctas.

El envase del producto debe llevar la leyenda “Este programa es puUblico, ajeno a cualquier
partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”.
Debera incluir la leyenda "Manténgase en refrigeracion” El envase debera elaborarse conforme
al modelo que se le proporcionara al proveedor por parte de la Subdireccion de Asistencia
Alimentaria.

DESCRIPCION DE PROCESOS

Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los coédigos
de limpieza establecidos, ademas de contar con la certidumbre de que no se en encuentran
presentes microorganismos potencialmente peligrosos, asi como sustancias indeseables y
dafiinas o toxicas al organismo, las empresas productoras de alimentos deben cumplir durante
todo el proceso productivo, en lo referente a la calidad, con las especificaciones que se
estipulan en las siguientes Normas:

» NOM-251-SSA1-2009, Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o
suplementos alimenticios.

» Manual de Buenas Practicas de Higiene y Sanidad (1999); Subsecretaria de Regulacién y
Fomento Sanitario; Direccion General de Calidad Sanitaria de Bienes y Servicios;

Secretaria de Salud.
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» Guia de Anadlisis de Riesgos, Identificacion y Control de Puntos Criticos (2000);
Subsecretaria de Regulacién y Fomento Sanitario; Direccion General de Calidad Sanitaria
de Bienes y Servicios.

El proveedor deberd aplicar lo establecido en la norma oficial mexicana NOM-251-SSA1-2009,
no solo durante el proceso productivo, sino que también debera aplicarse en las etapas de
almacenamiento, transportacion y distribucién de cada uno de los productos en los termmos
de la norma citada en lo que implique el manejo de alimentos en sus instalaciones, transporte
y manipulacion durante su distribucion.

Asimismo, el proveedor debera contar con un programa de control de plagas en la(s) planta(s)
de produccién, almacenes y transportes en los términos de la norma citada. Los productos
empleados para dicho control deberédn estar incluidos en el catalogo de CICOPLAFEST vy la
empresa que la realice deberd estar especializada en el tipo de servicio por lo que debera
contar con la licencia sanitaria correspondiente.

CONTROL Y REGISTRO
El proveedor debera contar con un sistema en el que se registren los puntos criticos de control
para cada etapa del proceso de manufactura y sobre todo almacenamiento y transporte del

producto.

CRITERIOS DE ACEPTACION Y RECHAZO EN LA RECEPCION DEL INSUMO
El alimento se acepta o rechaza de acuerdo con los siguientes criterios:

PARAMETROS ACEPTACION RECHAZO
| Color, olor, y aspecto, de acuerdo  Color, olor, y aspecto, diferente a
Apariencia / Aspecto a las caracteristicassensoriales las caracteristicas sensoriales
| establecidas. establecidas.
Integro. No debe presentar roturas,
. . Rotos, rasgados, con fugas o
Envase rasgaduras, fugas oevidencia de . ) )
. evidencia de fauna nociva.
fauna nociva.
Fecha de caducidad Vigente. Vencida.
. Vehiculo limpio, ausente de malos  Vehiculo sucio, con derrames de
Condiciones de - ) .
olores, sin restos de alimentos y productos, presencia de malos
transporte - ) - .
sin evidencia de plaga. olores o presencia de plaga.
REFERENCIAS

NMX-F-112-NORMEX- 2012 Método de prueba para la determinacion de sélidos solubles por lectura
refracto métrica en productos derivados de las frutas.

NMX-F-144-1978 Determinacion del vacio en recipientes rigidos herméticamente sellados.

NMX-F-150-5-1981 Alimentos para humanos. Determinacion de cloruro de sodio en
salmuera.

NMX-F-315-1978 Determinacion de la masa drenada o escurrida en alimentos envasados.
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NMX-F-317-NORMEX- 2013 Determmaaon de pH en alimentos.

NMX-Z-012/1-1987 ‘Muestreo para la inspeccion por atributos.

NOM-130-SSA1-1995 :Bienes y servicios. Alimentos envasados en recipientes de cierres
‘herméticos y sometidos a tratamiento térmico. Disposiciones y
especificaciones sanitarias.

NOM-251-SSA1-2009 Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos

alimenticios.

NOM-051-SCFI/SSA1- 2010 Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no

alcohdlicas preenvasados-Informacion comercial y sanitaria.

Estrategia Integral de Asistencia Social Alimentaria y Desarrollo Comunitario. Vigente.
Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas ysuplementos
alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

VERDURA EN BOLSA (CHiCHARO) 800g/500g

DESCRIPCION

Se entiende por chicharos envasados al producto obtenido a partir de los frutos frescos, sanos,
limpios, enteros, sacados de la vaina aun no maduros (verdes), y de la variedad Pisum sativum
L, envasados con un medio liquido (solucidon de agua con cloruro de sodio y sacarosa) de
cobertura adecuada, en envases herméticamente cerrados y procesados térmicamente para
asegurar su conservacion. Tipo de envase retortable.

COMPOSICION

Chicharos sanos, limpios y tiernos
Agua

Azlcar

Sal yodada

CARACTERISTICAS QUE DEBE PRESENTAR EL PRODUCTO Y ANALISIS DE
LABORATORIO QUE SE DEBEN REALIZAR PERTINENTES A LA ACEPTACION, LA
INOCUIDAD Y LA COMPOSICION DEL INSUMO

CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color Verde caracteristico de los chicharos envasados consuficiente intensidad.
Olor Caracteristico y libre de olores extrafios.

Sabor Caracteristico y libre de sabores extraios.

Textura Tierna y firme, (ni demasiado duro, ni demasiadoblando).

CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS

Especificaciones Limite Minimo Limite Maximo
Peso por pieza 800 g
Masa drenada 500¢g
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Proteina (% m/m) 2.3 -
Fibra dietética (% m/m) 4.0 -
Cenizas (% m/m) = 1.5
Acidos grasos trans (% m/m) - 0.0
Sodio en 100 g = 299 mg
pH 4.2 6.5
Solidos solubles en % - 12.0
Vacio (kPa) 13.54 -

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
El producto no debe contener microorganismos patdgenos, toxinas microbianas, ni otras
sustancias toxicas que puedan afectar la salud del consumidor o provocar deterioro del

producto.

Caracteristicas | Limite Maximo
Mesofilicos aerobios Negativo
Mesofilicos anaerobios ! Negativo
Termofilicos aerobios Negativo
Termofilicos anaerobios ﬂ Negativo

CARACTERISTICAS TOXICOLOGICAS

El producto no deberd contener ningin contaminante quimico en cantidades que puedan
representar un riesgo para la salud. Los limites maximos para estos contaminantes quedan
sujetos a lo que establezca la Secretaria de Salud. CODEX STAN 193-1995, enmendada
en 2019.

Contaminantes Limite Maximo
Plomo (Pb) 1.0 mg/kg
Cadmio (Cd) 0.2 mg/kg
Arsénico 1.0 mg/kg

MATERIA EXTRANA
El producto debe estar libre de fragmentos de insectos, pelos y excretas de roedores, asi como
de cualquier otra materia extrana.

ADITIVOS -

Los permitidos por el Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en los
alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias, con sus
modificaciones, incluyendo los no publicados en el Diario Oficial de la Federacion.

MUESTREO
Para el muestreo y verificacién de las especificaciones quimicas, fisicas y microbiolégicas del
producto, se deben aplicar las normas que se indican en el punto de referencias, debiendo
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presentar certificado de pruebas practicadas por un laboratorio reconocido oficialmente por la
Entidad Mexicana de Acreditacién (EMA) y/o COFEPRIS que valide su cumplimiento.

VIDA DE ANAQUEL

El producto debera tener una vida de anaquel de minimo 6 meses a partir de la fecha que se
entrega el producto a bodega de SMDIF, sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas,
microbioldgicas y sensoriales a fin de que a su recepcion el producto esté en condiciones
optimas de consumo hasta la fecha que viene marcada en el producto como fecha de

caducidad.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO
El almacén debe encontrarse limpio, fresco y seco, evitando el contacto del producto con pisos,
paredes, techos o superficies sucias. Se debe evitar luz directa del sol sobre el producto.

El control de plagas es aplicable a todas las areas del almacén incluyendo el transporte. Se
deben tomar medidas preventivas para reducir la infestaciéon y con ello limitar el uso de
plaguicidas. En caso de emplearlos, los Unicos permitidos son los que han sido registrados por
CICOPLAFEST o COFEPRIS para su uso en planta de alimentos.

CARACTERISTICAS DE ENVASE Y EMBALAJE

ENVASE

El envase debe estar fabricado de material sanitario, inocuo y resistente, que no reaccione
con el alimento o altere sus caracteristicas fisicas, quimicas, sensoriales y nutricionales.
Elaborado con diferentes capas plasticas que permitan la estabilidad del producto a
temperatura ambiente, por el tiempo establecido de vida de anaquel requerida.

EMBALAJE

El empaque que contenga el total de los productos que integran el paquete de insumos, debera
ser de cartdon corrugado de un calibre tal que soporte los procesos de transporte, carga,
descarga y estibado a fin de ofrecer la proteccién adecuada a los envases que contienen a
cada uno de los productos, para impedir su deterioro exterior; a su vez el empaque debe
facilitar su manipulacion, almacenamiento y distribucién, venir debidamente sellado e
impreso: la identificacion del contenido del paquete de insumos, y las instrucciones para su
manejo, estiba y demas que se estimen necesarias.

El recipiente o caja tendra capacidad para resguardar la totalidad de las piezas ajustandose
exactamente al espacio ocupado por los productos que integran el paguete de insumos sin
dejar espacios vacios o huecos, que con el movimiento provoque la ruptura o deterioro del
alimento por aplastamientos, roturas o abolladuras, etc.
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Con la finalidad de no generar desconfianza en la poblacion beneficiada, la caja que contiene
el paquete de insumos se debera entregar perfectamente cerrada o sellada, para ello el tipo
de sello que se elija debe ser resistente de tal forma que soporte los précesos de transporte,
carga, descarga y estibado sin despegarse y asi se pueda garantizar la inviolabilidad y
contenido del paquete de insumos.

CARACTERISTICAS DE ETIQUETADO

El envase deberd ser en los colores del fabricante e impreso: la marca comercial, fecha de
caducidad, numero de lote, la declaracién nutrimental expresada en espafiol con la
informacién de; contenido energético, proteinas, grasas totales (saturadas y trans), Hidratos
de carbono disponibles (azlcares y azlcares afiadidos), fibra dietética y sodio, el contenido
en gramos, ademas de la declaraciéon por 100 g o 100 mL, se debe declarar el contenido total
del envase, opcionalmente se puede declarar por porcién y puede incluir informacion adicional
como vitaminas y minerales. Debera incluir la leyenda Hecho en México, nombre o razén social
y domicilio del fabricante; asi como todos los Registros Oficiales y demas caracteristicas
requeridas. El etiquetado debe estar conforme a la NOM- 051-SCFI/SSA1-2010. En
presentacidon de 800 gramos; La etiqueta debe contener informacién clara y veraz, asegurando
que el consumidor reciba y/o consuma, disponga de instrucciones que le permitan elegir,
manipular, almacenar y preparar el insumo alimenticio en condiciones inocuas y correctas.

El envase del producto debe llevar la leyenda “Este programa es publico, ajeno a cualquier
partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”.
Debera incluir la leyenda "Manténgase en refrigeracion” El envase debera elaborarse conforme
al modelo que se le proporcionard al proveedor por parte de la Subdireccién de Asistencia
Alimentaria.

DESCRIPCION DE PROCESOS

Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los cédigos
de limpieza establecidos, ademas de contar con la certidumbre de que no se en encuentran
presentes microorganismos potencialmente peligrosos, asi como sustancias indeseables y
dafiinas o tdxicas al organismo, las empresas productoras de alimentos deben cumplir durante
todo el proceso productivo, en lo referente a la calidad, con las especificaciones que se
estipulan en las siguientes Normas:

» NOM-251-SSA1-2009, Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o

suplementos alimenticios.
» Manual de Buenas Practicas de Higiene y Sanidad (1999); Subsecretaria de Regulacién y
Fomento Sanitario; Direccion General de Calidad Sanitaria de Bienes y Servicios;

Secretaria de Salud.
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> Guia de Anadlisis de Riesgos, Identificacion y Control de Puntos Criticos (2000);
Subsecretaria de Regulacién y Fomento Sanitario; Direccion General de Calidad Sanitaria
de Bienes y Servicios.

El proveedor debera aplicar lo establecido en la norma oficial mexicana NOM-251-SSA1-2009,
no solo durante el proceso productivo, sino que también deberd aplicarse en las etapas de
almacenamiento, transportacién y distribucién de cada uno de los productos en los términos
de la norma citada en lo que implique el manejo de alimentos en sus instalaciones, transporte
y manipulacién durante su distribucion.

Asimismo, el proveedor deberd contar con un programa de control de plagas en la(s) planta(s)
de produccién, almacenes y transportes en los términos de la norma citada. Los productos
empleados para dicho control deberan estar incluidos en el catdlogo de CICOPLAFEST vy la
empresa que la realice deberd estar especializada en el tipo de servicio por lo que debera
contar con la licencia sanitaria correspondiente.

CONTROL Y REGISTRO
El proveedor deberd contar con un sistema en el que se registren los puntos criticos de control
para cada etapa del proceso de manufactura y sobre todo almacenamiento y transporte del

producto.

CRITERIOS DE ACEPTACION Y RECHAZO EN LA RECEPCION DEL INSUMO
El alimento se acepta o rechaza de acuerdo con los siguientes criterios:

PARAMETROS | ACEPTACION RECHAZO
| Color, olor, y aspecto, de acuerdo Color, olor, y aspecto, diferente a
Apariencia / Aspecto a las caracteristicas sensoriales las caracteristicas sensoriales
establecidas. establecidas.
| Integro. No debe presentar roturas,
. . Rotos, rasgados, con fugas o
Envase rasgaduras, fugas oevidencia de . . .
. evidencia de fauna nociva.
fauna nociva.
Fecha de caducidad Vigente. Vencida.
. Vehiculo limpio, ausente de malos  Vehiculo sucio, con derrames de
Condiciones de . . .
olores, sin restos de alimentos y productos, presencia de malos
transporte ] ) . .
sin evidencia de plaga. olores o presencia de plaga.
REFERENCIAS
CODEX STAN 193-1995, Norma general del CODEX para los contaminantes y las toxinas presente
enmendada 2019 en los alimentos y piensos.
NMX-F-028-1981 Alimentos para humanos. Chicharos envasados. Foods for humans.

Canned peas. Normas mexicanas. Direccion general de normas.

NMX-F-112-NORMEX- 2010 Método de prueba para la determinacion de sélidos solubles por lectura
refracto métrica en productos derivados de las frutas.
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NMX-F-144-1978 . Determinacién del vacio en recipientes rigidos herméticamente sellados.
NMX-F-150-S-1981 ! Alimentos para humanos. Determmaaon de cloruro de sodio en salmuera.’
NMX-F-309-NORMEX- 2001 | Determinacion de benzoatos Salicilatos y Sorbatos en alimentos. {
NMX-F-315-1978 " Determinacion de la masa drenada o escurrida en alimentos envasados.
NMX-F-317-NORMEX- 2013 Determinacién de pH en alimentos. »
NMX-Z-012/1-1987 ~ Muestreo para la inspeccion por atributos.
NOM-130-SSA1-1995 Bienes y servicios. Alimentos envasados en recipientes de cierres

herméticos y sometidos a tratamiento térmico. Disposiciones y
especificaciones sanitarias. ) o
NOM-251-S5A1-2009 Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos
alimenticios.
NOM-051-SCFI/SSA1- 2010 Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no
. alcohdlicas preenvasados-Informacion comercial y sanitaria.
Estrategia Integral de Asistencia Social Alimentaria y Desarrollo Comunitario. Vigente.
Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos
alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

LECHE ENTERA EN POLVO 1 kg

DESCRIPCION

Es el producto obtenido de la secrecion natural de las gldndulas mamarias de las vacas sanas
sin calostro, la cual ha sido sometida a un proceso de deshidratacién, estandarizada o no, la
cual presenta un limite maximo de 4% de humedad.

La leche de vaca, de acuerdo a las caracteristicas que se sefialan en la Ley General de Salud
corresponde a la obtenida de animales sanos. Los sélidos no grasos provienen de la leche y la
grasa es exclusivamente propia de la leche. Se denomina leche entera a aquella que tiene
como minimo 26 g/g de grasa butirica. La leche entera en polvo adicionada con vitaminas A
y D, contiene como minimo 34% m/m de proteinas (en extracto seco y magro) propias de la
leche en % m/m, con fundamento en el reglamento citado en la NOM-155-SSA1-2012. Los
aditivos y emulsificantes afadidos a la leche serdn sélo los permitidos por la Secretaria de
Salud Publica. Asimismo, debera cumplir con lo establecido en las normas oficiales mexicanas:
NOM-155-SCF1-2012. Leche, denominaciones, especificaciones fisicoquimicas, informacion
comercial y métodos de prueba. La NOM-243-SSA1- 2010. Productos y servicios. Leche,
formula lactea y producto combinado y derivados lacteos. Disposiciones y Especificaciones
Sanitarias y de Calidad. Métodos de Prueba.

COMPOSICION
Leche entera en polvo con vitaminas Ay D.
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CARACTERISTICAS QUE DEBE PRESENTAR EL PRODUCTO Y ANALISIS DE
LABORATORIO QUE SE DEBEN REALIZAR PERTINENTES A LA ACEPTACION, LA
INOCUIDAD Y LA COMPOSICION DEL INSUMO

CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color Caracteristico blanco a ligeramente crema.

Olor Caracteristico a lacteo, agradable, libre de olores extrafios o desagradables. !
Sabor Caracteristico a lacteo, agradable, dulce, libre de sabores extrafios odesagradables. .
Aspecto Polvo homogéneo fino, de color uniforme, facilmente reconstituible que nopresenta

aglomeraciones o apelmazamientos como signos evidentes de humedad.

CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS

Especificaciones Minimo Maximo
Peso por pieza 1 kg
Humedad = 4 %

, 34.0 % Expresadas como
Proteina P~ 2 =

sélidos lacteos no grasos.

Caseina expresada en solidoslacteos 27.0 % (m/m) i
no grasos %
Grasa butirica 26% (m/m) 42 % (m/m)
fndice de insolubilidad (mL) = 1.0
Acidez (acido lactico) (%) - 0.15
Pa'rtlculas guemadas y sedimento Disco B (15 mg Méaximo)
(disco/mg)
VITAMINA A 310 a 670 pg/L (1033-2233 UI/L)
VITAMINA D 5a 7.5 pg/L (200-300 UI/L)
Sodio Maximo 299 mg/100 ml de leche preparada de acuerdo conlas

instrucciones de preparacion.

PRUEBAS DE AUTENTICIDAD DE LA LECHE

a) Perfil de acidos grasos de leche descremada por cromatografia de gases-tipico de la leche.
b) Perfil de esteroles de leche descremada por cromatografia de gases-tipico de la leche.

c) Perfil de proteinas de leche descremada por electroforesis capilar-tipico de la leche.

d) Indice de dafio por tratamiento térmico- catalogada como leche “médium Heat”.

e) Especificacién de relacion proteina — caseina.

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Microorganismo. Limite Maximo
Coliformes totales < 10 UFC/g
Salmonella spp Ausente en 25 g
Escherichia coli < 3 NMP/g
Enterotoxina estafilococcica Negativa
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MATERIA EXTRANA

El producto objeto de esta especificacion debe estar libre de cualquier materia extrana, exento
de contaminacion. Sera motivo de rechazo inmediato la presencia de excretas de roedor,
pelos, fragmentos de insectos, presencia de rebabas metalicas o cualquier otro tipo de
material ajeno a la naturaleza del producto.

ADITIVOS
Solo se permite la adicidén de las vitaminas requeridas por especificacion.

CARACTERISTICAS TOXICOLOGICAS

Contaminantes quimicos Limites Maximos
Plomo 0.1 mg/kg
Arsénico 0.2 mg/kg
Mercurio 0.05 mg/kg
Aflatoxina M1 0.5pug/L

INHIBIDORES BACTERIANOS EN LECHE

PRODUCTO Limites
Derivados Clorados Negativo

Sales Cuaternarias de Amonio Negativo
Oxidantes Negativo
Formaldehido B - ~ Negativo
Antibioticos B ' Nc_agativo“ -
MUESTREO

Para el muestreo y verificacién de las especificaciones quimicas, fisicas y microbioldgicas del
producto, se deben aplicar las normas que se indican en el punto de referencias, debiendo
presentar certificado de pruebas practicadas por un laboratorio reconocido oficialmente por la
Entidad Mexicana de Acreditacion (EMA) que valide su cumplimiento.

VIDA DE ANAQUEL

El producto deberd tener una vida de anaquel de minimo 6 meses a partir de la fecha que se
entrega el producto a bodega de SMDIF, sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas,
microbioldgicas y sensoriales a fin de que a su recepcion el producto esté en condiciones
optimas de consumo hasta la fecha que viene marcada en el producto como fecha de
caducidad.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO
El almacén debe encontrarse limpio, fresco y seco, evitando el contacto del producto con pisos,
paredes, techos o superficies sucias.
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El control de plagas es aplicable a todas las dreas del almacén incluyendo el transporte. Se
deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacion y con ello limitar el uso de
plaguicidas. En caso de emplearlos, los Gnicos permitidos son los que han sido registrados por
la COFEPRIS para su uso en planta de alimentos.

CARACTERISTICAS DE ENVASE Y EMBALAJE

ENVASE

Bolsa de un material resistente, de un calibre suficiente para resistir el peso del producto,
inocuo, sin la presencia de cualquier otro material u olor extrafio, que garantice la estabilidad
de! producto, evite su contaminacion y no altere su calidad ni sus especificaciones sensoriales.
Los sellos del empaque deberan ser lo suficientemente resistentes para evitar fugas.

EMBALAIJE

El empaque que contenga el total de los productos que integran el paguete de insumos, debera
ser de cartdn corrugado de un calibre tal que soporte los procesos de transporte, carga,
descarga y estibado a fin de ofrecer la proteccion adecuada a los envases que contienen a
cada uno de los productos, para impedir su deterioro exterior; a su vez el empaque debe
facilitar su manipulacién, almacenamiento y distribucion, venir debidamente sellado e
impreso: la identificacion del contenido del paquete de insumos, y las instrucciones para su
manejo, estiba y demds que se estimen necesarias.

La caja que integre los productos debe llevar el logotipo y la leyenda “Este programa es
publico, ajeno a cualquier partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los
establecidos en el programa”; ademas, a fin de identificar cada periodo de distribucion la caja
debera venir identificada con un pequefio cuadro que defina por medio de colores cada periodo
diferente de distribucién a los DIF municipales. El disefio de la caja deberad elaborarse
conforme al modelo que se le proporcionara al proveedor por parte de la Subdireccion de
Asistencia Alimentaria.

El recipiente o caja tendrd capacidad para resguardar la totalidad de las piezas ajustandose
exactamente al espacio ocupado por los productos que integran el paquete de insumos, sin
dejar espacios vacios o huecos, que con el movimiento provoque la ruptura o deterioro del
alimento por aplastamientos, roturas o abolladuras, etc.

Con la finalidad de no generar desconfianza en la poblacién beneficiada, la caja que contiene
el paquete de insumos se deberd entregar perfectamente cerrada o sellada, para ello el tipo
de sello que se elija debe ser resistente de tal forma que soporte los procesos de transporte,
carga, descarga y estibado sin despegarse y asi se pueda garantizar la inviolabilidad y
contenido del paquete de insumos.
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Asimismo, el insumo debera contener las leyendas de conservacion indicadas en el numeral 9
de la NOM-243-SSA1-2010, por ejemplo: “Consérvese en un lugar fresco y seco”, "Una vez
preparado el producto, manténgase o consérvese en refrigeracion” o cualquier otra
equivalente.

CARACTERISTICAS DE ETIQUETADO

El envase debera ser en los colores del fabricante e impreso: la marca comercial, fecha de
caducidad, nimero de lote, la declaracién nutrimental expresada en espafiol con la
informacion de; contenido energético, proteinas, grasas totales (saturadas y trans), Hidratos
de carbono disponibles (azlicares y azlcares afiadidos), fibra dietetica y sodio, el contenido
en gramos, ademas de la declaracién por 100 g o 100 mL, se debe declarar el contenido total
del envase, opcionalmente se puede declarar por porcion y puede incluir informacién adicional
como vitaminas y minerales. Deberad incluir la leyenda Hecho en México, nombre o razon social
y domicilio del fabricante; asi como todos los Registros Oficiales y demds caracteristicas
requeridas. El etiquetado debe estar conforme a la NOM- 051-SCFI/SSA1-2010. En
presentacion de 1 kg; La etiqueta debe contener informacion clara y veraz, asegurando que
el consumidor reciba y/o consuma, disponga de instrucciones que le permitan elegir,
manipular, almacenar y preparar el insumo alimenticio en condiciones inocuas y correctas.

El envase del producto debe llevar la leyenda “Este programa es publico, ajeno a cualquier
partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”.
Deberd incluir la leyenda "Manténgase en refrigeracion” El envase debera elaborarse conforme
al modelo que se le proporcionara al proveedor por parte de la Subdireccion de Asistencia
Alimentaria.

DESCRIPCION DE PROCESOS

Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los codigos
de limpieza establecidos, ademas de contar con la certidumbre de que no se encuentran
presentes microorganismos potencialmente peligrosos, asi como sustancias indeseables y
dafiinas o téxicas al organismo, las empresas productoras de alimentos deben cumplir durante
todo el proceso productivo, en lo referente a la calidad, con las especificaciones que se
estipulan en las siguientes Normas:

» NOM-251-SSA1-2009, Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o
suplementos alimenticios.

» Manual de Buenas Practicas de Higiene y Sanidad (1999); Subsecretaria de Regulacion y
Fomento Sanitario; Direccidén General de Calidad Sanitaria de Bienes y Servicios;
Secretaria de Salud.

> Guia de Andlisis de Riesgos, Identificacion y Control de Puntos Criticos (2000); |
Subsecretaria de Regulacién y Fomento Sanitario; Direccion General de Calidad Sanitaria
de Bienes y Servicios.
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El proveedor debera aplicar lo establecido en la norma oficial mexicana NOM-251-SSA1-2009,
no solo durante el proceso productivo, sino que también debera aplicarse en las etapas de
almacenamiento, transportacién y distribucion de cada uno de los productos en los términos
de la norma citada en lo que implique el manejo de alimentos en sus instalaciones, transporte
y manipulacion durante su distribucién.

Asimismo, el proveedor deberd contar con un programa de control de plagas en la(s) planta(s)
de produccién, almacenes y transportes en los términos de la norma citada. Los productos
empleados para dicho control deberdn estar incluidos en el catalogo de CICOPLAFEST vy la
empresa que la realice deberd estar especializada en el tipo de servicio por lo que deberd
contar con la licencia sanitaria correspondiente.

CONTROL Y REGISTRO

El proveedor debera contar con un sistema en el que se registren los puntos criticos de control
para cada etapa del proceso de manufactura y sobre todo almacenamiento y transporte del
producto.

CRITERIOS DE ACEPTACION Y RECHAZO EN LA RECEPCION DEL INSUMO
El alimento se acepta o rechaza de acuerdo con los siguientes criterios:

PARAMETROS | ACEPTACION RECHAZO
| Color, olor, y aspecto, de acuerdo  Color, olor, y aspecto, diferente a
Apariencia / Aspecto a las caracteristicas sensoriales las caracteristicas sensoriales
establecidas. establecidas.
Integro. No debe presentar Rotos, rasgados, con fugas o
Envase roturas, rasgaduras, fugas o . )
. . evidencia de plagas.
evidencia de plagas.
Fecha de caducidad Vigente. Vencida.
Limpio, sin derrames, cajacerrada, Sucio, con derrames, con evidencia
Vehiculo de transporte sin evidencia de plagas, sin malos de plagas, con malos olores y con
olores y sinrestos de comida. restos de comida.
REFERENCIAS
NOM-086-5SA1-1994 Alimentos y bebidas no alcohdlicas con modificaciones en su
composicion. Especificaciones nutrimentales.
NOM-243-5SA1-2010 Productos y servicios. Leche, férmula lactea, producto lacteo

combinado y derivados lacteos. Disposiciones y especificaciones
sanitarias y de calidad. Métodos dé prueba.

NOM-155-SCFI-2012 Leche, formula lactea y producto lacteo combinado- Denominaciones,
Especificaciones fisicoquimicas, Informacion comercial y Métodos de
prueba.

NOM-222-SCFI/SAGARPA- 2018  Leche en polvo o leche deshidratada-Materia prima-Especificaciones,
informacion comercial y métodos de prueba.
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NMX-F-608-NORMEX-2011 Determmaaon de protelnas en ahmentos
NMX-F-083-1986 Determlnaaon)’de humedad en productos allment|c105
NOM-092-SSA1-1994 Método para la cuenta de bacterias aerobias en placa
NOM-114-5SSA1-1994 Determmauon de Salmonella en alimentos.
NOM-116-SSA1-1994 ) Determlnaaon de humedad en pr_od_u_c_to_s aliment|C|os
NOM-002-SCFI-2011 Productos Envasados Contenldo neto. ToIerancnas y metodosde
verificacion. )
NOM-030-SCFI-2006 Informaciéon comercial. Declaracién de cantidad en la efiqueta.
Especificaciones.
NOM-051-SCFI/SSA1-2010 Especificaciones generales de etiquetado para alimentos ybebidas no
alcohdlicas preenvasados.
NOM-251-SSA1-2009 Bienes y servicios. Practicas de higiene para el proceso dealimentos,

bebidas o suplementos alimenticios.
Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas ysuplementos
alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.
Estrategia Integral de Asistencia Social Alimentaria y Desarrollo Comunitario, Vigente.
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ESPECIFICACIONES TECNICAS DE LOS PRODUCTOS QUE COMPONEN EL PROGRAMA
2 CORRESPONDIENTE A "ATENCION ALIMENTARIA EN LOS PRIMEROS 1000 DIAS”
(MUJERES Y BEBES)

AVENA EN HOJUELAS 400 g

DESCRIPCION

La avena en hojuela es un producto generado a partir del descascarado, precocido y laminado
del grano de avena de la especie Avena sativa y Avena bizantina. El precocido origina la
inactivacion de enzimas que permiten alargar la vida de anaquel del producto.

Nutricionalmente, la avena es un cereal que contiene un porcentaje promedio de 60 a 65 %
de carbohidratos, de 10 a 14% de proteina, de 7 a 10% de lipidos y de 10 a 14% de fibra
dietética. La proteina de avena incluye entre sus aminodcidos mayores concentraciones de
lisina y triptéfano, aminoacidos que en otros cereales como el arroz, trigo y maiz son
deficientes. La fibra que aporta la avena contiene B-glucanos, una fibra con beneficios
funcionales ampliamente estudiados y asociados al mantenimiento y disminucion del colesterol
de baja densidad (C-LDL).

COMPOSICION

Avena en hojuelas.

CARACTERISTICAS QUE DEBE PRESENTAR EL PRODUCTO Y ANALISIS DE
LABORATORIO QUE SE DEBEN REALIZAR PERTINENTES A LA ACEPTACI()N, LA
INOCUIDAD Y LA COMPOSICION DEL INSUMO

CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color Caracteristico, varia de crema a grisaceo con ligeras tonalidades de castafio a caoba.

Olor Caracteristico del producto a avena tostada sin presencia de signos de rancidez u otros
olores anormales.

Sabor Caracteristico de avena tostada, libre de sabores extrafios.

Aspecto Laminar, hojuelas pequefias.

Textura Firme y seca al tacto.

CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS

Caracteristicas Limites
Contenido neto 400 g
Acidos grasos libres Maximo 10%
Humedad (m/m) Maximo 12.0%
Cenizas Maximo 2.0%
Extracto etéreo/ Lipidos Minimo 5.0%
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Actividad enzimatica ‘ | Negativa
Por cada 100 g de av'éfha en hojuela:sﬂw

Energia (kcal) ? Maximo 400

Proteinas (NX5.83) ; Minimo 10%

Sodio en 100 g - ) | Maximo 299 mg -
Fibra cruda - ) ] R Maximo 2.5% -
Hidratos de carbono (g) [ ) Maximo 69%

Fibra dietética (g) 4 ) f Minimo 6%

Presencia de cascarilla Maximo 4 piezas en 50 g
CARACTERiSTICAS MICROBIOLOGICAS

Caracteristicas Limite Maximo
Mesofilicos aerobios 10,000 UFC/g

Coliformes totales 10 UFC/g

Coliformes fecales Negativo

Hongos y Levaduras 100 UFC/g

Salmonella spp en 25 g Negativo

MATERIA EXTRANA
Deberd estar libre de materia extrafia organica e inorganica o suciedad. No debera contener
mas de 50 fragmentos de insectos, no mas de un pelo de roedor y estar exento de excretas,
en 50 g de producto.

ADITIVOS

Los permitidos por el Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en los
alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias, con sus
modificaciones, incluyendo los no publicados en el DOF.

CARACTERISTICAS TOXICOLOGICAS
No debe contener ningin contaminante quimico, metalico, plaguicida o de cualquier otro tipo
que puedan representar un riesgo para la salud.

Contaminantes Limite Maximo
Plomo 0.5 mg/kg

Cadmio 0.1 mg/kg

Aflatoxinas 20 pg/kg
MUESTREO

Para el muestreo y verificacion de las especificaciones quimicas, fisicas y microbiolégicas del
producto, se deben aplicar las normas que se indican en el punto de referencias, debiendo
presentar certificado de pruebas practicadas por un laboratorio reconocido oficialmente por la
Entidad Mexicana de Acreditacion (EMA) y/o COFEPRIS que valide su cumplimiento.
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VIDA DE ANAQUEL

El producto deberd tener una vida de anaquel de minimo 6 meses a partir de la fecha que se
entrega el producto a bodega de SMDIF, sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas,
microbioldgicas y sensoriales a fin de que a su recepcion el producto esté en condiciones
6ptimas de consumo hasta la fecha que viene marcada en el producto como fecha de

caducidad.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO

El almacén debe encontrarse limpio, fresco y seco, evitando el contacto del producto con pisos,
paredes, techos o superficies sucias. Se debe evitar luz directa del sol sobre el producto, ya
que por su alto contenido de acidos grasos es propenso a la rancidez.

El control de plagas es aplicable a todas las areas del almacén incluyendo el transporte. Se
deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacién y con ello limitar el uso de
plaguicidas. En caso de emplearlos, los Gnicos permitidos son los que han sido registrados por
CICOPLAFEST o COFEPRIS para su uso en planta de alimentos.

CARACTERISTICAS DE ENVASE Y EMBALAJE

ENVASE
El producto se debe empacar en bolsa de polietileno calibre 275, sellada térmicamente, de tal

manera que no altere la calidad del producto ni ninguna de las especificaciones indicadas, o
bien otro material resistente e inocuo que permita mantener intactas las propiedades del
alimento. El envase del producto debe llevar la leyenda “Este programa es publico, ajeno a
cualquier partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el
programa”. La tinta en la etiqueta debe ser de grado alimenticio. El envase debera mostrar la
marca comercial, fecha de caducidad, nimero de lote, la declaraciéon nutrimental expresada
en espafol con la informacidn de; contenido energético, proteinas, grasas totales (saturadas
y trans), Hidratos de carbono disponibles (azlcares y azlcares afiadidos), fibra dietética y
sodio, el contenido en gramos, ademas de la declaracién por 100 g o 100 mL, se debe declarar
el contenido total del envase, opcionalmente se puede declarar por porciéon y puede incluir
informacidn adicional como vitaminas y minerales. El etiquetado debe estar conforme a la
NOM-051-SCFI/SSA1-2010 y se elaborard conforme al modelo que se le proporcionara al
proveedor por parte de la Subdireccion de Asistencia Alimentaria.

EMBALAJE

El empaque que contenga el total de los productos que integran el paquete de insumos, debera
ser de carton corrugado de un calibre tal que soporte los procesos de transporte, carga,
descarga y estibado a fin de ofrecer la proteccion adecuada a los envases que contienen a
cada uno de los productos, para impedir su deterioro exterior; a su vez el empaque debe
facilitar su manipulaciéon, almacenamiento y distribuciéon, venir debidamente sellado e\
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impreso: la identificacién del contenido del paquete de insumos, y las instrucciones para su
manejo, estiba y demas que se estimen necesarias.

La caja que integre los productos debe llevar el logotipo y la leyenda “Este programa es
publico, ajeno a cualquier partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los
establecidos en el programa”; ademas a fin de identificar cada periodo de distribucién la caja
debera venir identificada con un pequeio cuadro que defina por medio de colores cada periodo
diferente de distribucion a los DIF municipales. El disefio de la caja debera elaborarse
conforme al modelo que se le proporcionara al proveedor por parte de la Subdireccion de
Asistencia Alimentaria.

El recipiente o caja tendra capacidad para resguardar la totalidad de las piezas ajustédndose
exactamente al espacio ocupado por los productos que integran el paquete de insumos sin
dejar espacios vacios o huecos, que con el movimiento provoque la ruptura o deterioro del
alimento por aplastamientos, roturas o abolladuras, etc.

Con la finalidad de no generar desconfianza en la poblacién beneficiada, la caja que contiene
el paquete de insumos se deberd entregar perfectamente cerrada o sellada, para ello el tipo
de sello que se elija debe ser resistente de tal forma que soporte los procesos de transporte,
carga, descarga y estibado sin despegarse y asi se pueda garantizar la inviolabilidad y
contenido del paquete de insumos.

CARACTERISTICAS DE ETIQUETADO
El envase deberd ser en los colores del fabricante e impreso: la marca comercial, fecha de
caducidad, numero de lote, la declaracion nutrimental expresada en espafiol con la
informacién de; contenido energético, proteinas, grasas totales (saturadas y trans), Hidratos
de carbono disponibles (azlcares y azlcares afiadidos), fibra dietética y sodio, el contenido
en gramos, ademas de la declaracion por 100 g o 100 mL, se debe declarar el contenido total
del envase, opcionalmente se puede declarar por porcion y puede incluir informacion adicional
como vitaminas y minerales. Debera incluir la leyenda Hecho en México, nombre o razén social
y domicilio del fabricante; asi como todos los Registros Oficiales y demas caracteristicas
requeridas. E! etiquetado debe estar conforme a la NOM- 051-SCFI/SSA1-2010. En
presentacion de 400 gramos; La etiqueta debe contener informacién clara y veraz, asegurando
que el consumidor reciba y/o consuma, disponga de instrucciones que le permitan elegir,
manipular, almacenar y preparar el insumo alimenticio en condiciones inocuas y correctas.

El envase del producto debe llevar la leyenda “Este programa es publico, ajeno a cualquie
partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”.|
Deberd incluir ia leyenda "Manténgase en refrigeracion" El envase debera elaborarse conforme"\
al modelo que se le proporcionara al proveedor por parte de la Subdireccion de Asistencia A

Alimentaria.
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DESCRIPCION DE LOS PROCESOS

Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los cédigos
de limpieza establecidos, ademas de contar con la certidumbre de que no se encuentran
presentes microorganismos potencialmente peligrosos, asi como sustancias indeseables y
dafiinas o toxicas al organismo, las empresas productoras de alimentos deben cumplir durante
todo el proceso productivo, en lo referente a la calidad, con las especificaciones que se
estipulan en las siguientes Normas:

> NOM-251-SSA1-2009, Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o
suplementos alimenticios.

» Manual de Buenas Practicas de Higiene y Sanidad (1999); Subsecretaria de Regulacién y
Fomento Sanitario; Direccion General de Calidad Sanitaria de Bienes y Servicios;
Secretaria de Salud.

> Guia de Analisis de Riesgos, Identificacion y Control de Puntos Criticos (2000);
Subsecretaria de Regulacién y Fomento Sanitario; Direccién General de Calidad Sanitaria
de Bienes y Servicios.

El proveedor deberd aplicar lo establecido en la norma oficial mexicana NOM-251-SSA1-2009,
no solo durante el proceso productivo, sino que también debera aplicarse en las etapas de
almacenamiento, transportacién y distribucion de cada uno de los productos en los términos
de la norma citada en lo que implique el manejo de alimentos en sus instalaciones, transporte
y manipulacién durante su distribucion.

Asimismo, el proveedor deberd contar con un programa de control de plagas en la(s) planta(s)
de produccién, almacenes y transportes en los términos de la norma citada. Los productos
empleados para dicho control deberan estar incluidos en el catdlogo de CICOPLAFEST y la
empresa que la realice deberd estar especializada en el tipo de servicio por lo que deberd
contar con la licencia sanitaria correspondiente.

CONTROL Y REGISTRO

El proveedor deberd contar con un sistema en el que se registren los puntos criticos de control
para cada etapa del proceso de manufactura y sobre todo almacenamiento y transporte del
producto.

CRITERIOS DE ACEPTACION Y RECHAZO EN LA RECEPCION DEL INSUMO

El alimento se acepta o rechaza de acuerdo con los siguientes criterios:
PARAMETROS ACEPTACION RECHAZO

]

Apariencia / Aspecto ¢ alas caracteristicas sensoriales las caracteristicas sensoriales
establecidas. establecidas.
Envase Integro. No debe presentarroturas, Rotos, rasgados, con fugas o
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Fecha de caducidad

Condiciones de
transporte

REFERENCIAS
NMX-F-289-NORMEX-2014
NOM-247-SSA1-2008

NMX-F-607-NORMEX-2013
NMX-F-608-NORMEX-2011
NMX-F-083-1986
NMX-F-615-NORMEX-2018
NMX-F-613-NORMEX-2017
NOM-092-SSA1-1994
NOM-113-55A1-1994
NOM-111-SSA1-1994
NOM-114-SSA1-1994
NOM-116-S5A1-1994
NMX-F-312-NORMEX-2016

NMX-F-317-NORMEX-2013
NOM-188-SSA1-2003
NMX-Z-12/1-1987
NOM-002-SCFI-2011
NOM-030-SCFI-2006

NOM-051-SCFI/SSA1-2010

NOM-251-SSA1-2009

Codex Stan 201-1995

1823-2023

rasgaduras, fugas o evidencia de evidencia de fauna nociva.
fauna nociva.

Vigente. Vencida.

Vehiculo limpio, ausente de malos  Vehiculo sucio, con derrames de
olores, sin restos de alimentos y productos, presencia de malos
sin evidencia de plaga. olores o presencia de plaga.

Alimentos-hojuela de avena-especificaciones y métodos de prueba.
Productos y servicios. Cereales y sus productos. Cereales, harinas de
cereales, sémolas o semolinas. Alimentos a base de: cereales, semillas
comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas. Productos
de panificacion. Disposiciones y especificaciones sanitarias vy
nutrimentales. Métodos de prueba.

Determinacion de cenizas en alimentos.

Alimentos Determinacion de proteinas.

Determinacion de humedad en productos alimenticios.

Determinacion de extracto etéreo.

Determinacion de fibra cruda en alimentos. Método de prueba.
Método para la cuenta de bacterias aerobias en placa.

Cuenta de organismos coliformes.

Método de conteo de hongos y levaduras en alimentos.
Determinacién de Salmonella en alimentos.

Determinacion de humedad en productos alimenticios.

Determinacion de azlcares reductores en alimentos y bebidas no
alcohdlicas.

Determinacion de pH en alimentos y bebidas no alcohdlicas.
Determinacion de Aflatoxinas.

Muestreo para la inspeccidén por atributos.

Productos Envasados. Contenido neto. Tolerancias y métodos de
verificacion.

Informacién comercial. Declaracion de cantidad en la etiqueta.
Especificaciones.

Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no
alcohdlicas preenvasados.

Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o
suplementos alimenticios.
Norma del Codex para la avena.

Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos
alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.
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ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

PURO DE CANOLA 1 LITRO

DESCRIPCION

Los aceites vegetales comestibles son productos alimenticios constituidos principalmente por
glicéridos de &cidos grasos obtenidos Unicamente de fuentes vegetales. Estos podran ser
elaborados por un aceite vegetal puro o con la mezcla de varios aceites vegetales.

Para la obtencién de los aceites deodorizados se utilizan métodos como extraccion por
solventes, expresion mecanica o por cualquier otro procedimiento, y en cuya composicion
predominan triacilgliceroles y que provengan de cualquiera de las siguientes plantas
oleaginosas o de sus variedades biotecnoldgicas aprobadas para alimentacién humana:
ajonjoli, algodén, cacahuate, canola, girasol, maiz, olivo, palma, soya o de cualquier otra
oleaginosa aprobada para consumo humano por la Secretaria de Salud. Los aceites crudos
provenientes de estas oleaginosas deberdn de refinarse quimica o fisicamente, pudiendo
hacerse la mezcla para obtener el aceite vegetal comestible antes o después de la
deodorizacion.

No se permite el empleo de aceite de chicalote, de cacahuananche, de higuerilla y otros que
a juicio de la Secretaria de Salud no se consideren adecuados para la alimentacion humana.

COMPOSICION
Aceite vegetal mixto o aceite vegetal puro de canola.

CARACTERISTICAS QUE DEBE PRESENTAR EL PRODUCTO Y ANALISIS DE
LABORATORIO QUE SE DEBEN REALIZAR PERTINENTES A LA ACEPTACION, LA
INOCUIDAD Y LA COMPOSICION DEL INSUMO

CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color Transparente, caractqiﬁticg de}ﬁprodhctq._

Olor Caracteristico del producto, exento de olores extrafios o rancios.

Aspecto Liquido transparente y libre de cuerpos extrafnos a 20°C (293 K).

Sabor Neutro, caracteristico del producto. Exento de sabores extrafios o rancios.
CARACTERISTICAS FISICOQUiMICAS - (\
Especificaciones Maximo ‘
Contenido neto - 1 litro \
Acidos grasos libres (como acido oleico), %. ' - 0.05

Humedad y materia volatil %. 0.05
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indice de peroxido. :_ ___ ___ ] ] 1_0Fn_ea/k9
~ Color Lovibond. - e 25 A - 2.5R -
Impurezas insolubles %. - B _ 002
Acldos grasos trans %. e - - I 35 '
_Grisaiggta_les % B - B 100 _
Grasas §th_1radas % - - B B - | 724+10 |

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICOS
El producto no debe contener microorganismos patégenos de ninguna especie, al momento
del envasado.

MATERIA EXTRANA
El producto debe estar libre de cualquier materia extrana. NMX-F-475-SCFI-2017.

CARACTERISTICAS TOXICOLOGICAS

No debe contener ningln contaminante quimico y/o metalico o de cualquier otro tipo en
_cantidades que puedan representar un rlesgo para la salud.

i leltes maX|mos mg/kg

Contaminante quimico

Hlerro o - B 1.5 . -
Cobre - - _0._1 L} _ B -
Plomo . | 0.1 |
Argénico_ - i - 0.1 -
ADITIVOS

Sélo se podran utilizar los aditivos listados en el Acuerdo por el que se determinan los aditivos
y coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones
sanitarias, con sus modificaciones, incluyendo Ios no publlcados en eI DOF

_Aditivos (Antioxidantes) Limite Maximo (°/o)

Tocoferoles 0.03

Galato de propilo (GP) 0.01

Terbutil hidroquinona (TBHQ) - 1 0.02

Butirato de hidroxianisol (BHA) ) 0.01

Butirato de hidroxitolueno (BHT) 602
Combinacién de GP, TBHQ, BHA y BHT sin exceder limites individuales 0.02
Palmitato de ascorbilo ' _ - _ - 0.02
Antioxidantes sinérgicos: Acido citrico o acido fosforicogrado alimenticio. 10.005

NOTA. - Si se utiliza acido fosférico, el contenido de fésforo en el aceite podra aumentar a \
mas de 2 ppm.
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MUESTREO

Para la verificacion de las especificaciones del producto se deben aplicar las normas que se
indican en el capitulo de referencias, debiendo presentar certificado de pruebas practicadas
por laboratorio reconocido oficialmente que valide su cumplimiento.

VIDA DE ANAQUEL

El producto deberd tener una vida de anaquel de minimo 6 meses a partir de la fecha que se
entrega el producto a bodega de SMDIF, sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas,
microbioldgicas y sensoriales a fin de que a su recepcién el producto esté en condiciones
optimas de consumo hasta la fecha que viene marcada en el producto como fecha de

caducidad.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO

El almacén debe encontrarse limpio, fresco y seco, evitando el contacto del producto con pisos,
paredes, techos o superficies sucias. Evitar luz directa del sol sobre el productto, ya que su
alto contenido de grasa lo hace propenso a la rancidez.

El control de plagas es aplicable a todas las areas del almacén incluyendo el transporte. Se
deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacién y con ello limitar el uso de
plaguicidas. En caso de emplearlos, los tnicos permitidos son los que han sido registrados por
CICOPLAFEST o COFEPRIS para su uso en planta de alimentos.

CARACTERISTICAS DE ENVASE Y EMBALAIJE

ENVASE
El producto se debe envasar en recipientes de un material resistente, transparente e inocuo,

sellado herméticamente que garantice la estabilidad del mismo, y evite su contaminacién, no
alterando su calidad ni sus especificaciones sensoriales. El envase del producto debe llevar la
leyenda “Este programa es publico, ajeno a cualquier partido politico. Queda prohibido el uso
para fines distintos a los establecidos en el programa”. La tinta en la etiqueta debe ser de
grado alimenticio. El envase deberd mostrar la marca comercial, fecha de caducidad, nimero
de lote, la declaracién nutrimental expresada en espafiol con la informacion de; contenido
energético, proteinas, grasas totales (saturadas y trans), Hidratos de carbono disponibles
(azlcares y azlcares afadidos), fibra dietética y sodio, el contenido en gramos, ademas de la
declaracién por 100 g o 100 mL, se debe declarar el contenido total del envase, opcionalment
se puede declarar por porciéon y puede incluir informacién adicional como vitaminas y
minerales. El etiquetado debe estar conforme a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010 y se elaborarg
conforme al modelo que se le proporcionard al proveedor por parte de la Subdireccion de\
Asistencia Alimentaria.
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EMBALAJE

El empaque que contenga el total de los productos que integran el paquete de insumos, debera
ser de cartén corrugado de un calibre tal que soporte los procesos de transporte, carga,
descarga y estibado a fin de ofrecer la proteccion adecuada a los envases que contienen a
cada uno de los productos, para impedir su deterioro exterior; a su vez el empaque debe
facilitar su manipulacién, almacenamiento y distribuciéon, venir debidamente sellado e
impreso: la identificacidn del contenido del paquete de insumos, y las instrucciones para su
manejo, estiba y demads que se estimen necesarias.

La caja que integre los productos debe llevar el logotipo y la leyenda “Este programa es
pUblico, ajeno a cualquier partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los
establecidos en el programa”; ademas a fin de identificar cada periodo de distribucion la caja
debera venir identificada con un pequefio cuadro que defina por medio de colores cada periodo
diferente de distribucion a los DIF municipales. El disefio de la caja deberd elaborarse
conforme al modelo que se le proporcionard al proveedor por parte de la Subdireccion de
Asistencia Alimentaria.

El recipiente o caja tendrad capacidad para resguardar la totalidad de las piezas ajustandose
exactamente al espacio ocupado por los productos que integran paquete de insumos, sin dejar
espacios vacios o huecos, que con el movimiento provoque la ruptura o deterioro del alimento
por aplastamientos, roturas o abolladuras, etc.

Con la finalidad de no generar desconfianza en la poblacién beneficiada, la caja que contiene
el paquete de insumos se deberd entregar perfectamente cerrada o sellada, para ello el tipo
de sello que se elija debe ser resistente de tal forma que soporte los procesos de transporte,
carga, descarga y estibado sin despegarse y asi se pueda garantizar la inviolabilidad y
contenido del paquete de insumos.

CARACTERISTICAS DE ETIQUETADO

El envase debera ser en los colores del fabricante e impreso: la marca comercial, fecha de
caducidad, numero de lote, la declaracion nutrimental expresada en espafiol con la
informacion de; contenido energético, proteinas, grasas totales (saturadas y trans), Hidratos
de carbono disponibles (azucares y azucares afadidos), fibra dietética y sodio, el contenido
en gramos, ademas de la declaracién por 100 g o 100 mL, se debe declarar el contenido total
del envase, opcionalmente se puede declarar por porcion y puede incluir informacion adicional
como vitaminas y minerales. Deberd incluir la leyenda Hecho en México, nombre o razén social
y domicilio del fabricante; asi como todos los Registros Oficiales y demas caracteristica
requeridas. El etiquetado debe estar conforme a la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. En
presentacion de 1 litro; La etiqueta debe contener informacion clara y veraz, asegurando que\
el consumidor reciba y/o consuma, disponga de instrucciones que le permitan elegir,
manipular, almacenar y preparar el insumo alimenticio en condiciones inocuas y correctas.
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El envase del producto debe llevar la leyenda “Este programa es publico, ajeno a cualquier
partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”.
Deberd incluir la leyenda "Manténgase en refrigeracion” El envase debera elaborarse conforme
al modelo que se le proporcionard al proveedor por parte de la Subdireccién de Asistencia
Alimentaria.

DESCRIPCION DE LOS PROCESOS .

Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los cédigos
de limpieza establecidos, ademas de contar con la certidumbre de que no se encuentran
presentes microorganismos potencialmente peligrosos, asi como sustancias indeseables y
dafiinas o tdéxicas al organismo, las empresas productoras de alimentos deben cumplir durante
todo el proceso productivo, en lo referente a la calidad, con las especificaciones que se
estipulan en las siguientes Normas:

> NOM-251-SSA1-2009, Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o
suplementos alimenticios.

» Manual de Buenas Practicas de Higiene y Sanidad (1999); Subsecretaria de Regulacién y
Fomento Sanitario; Direccion General de Calidad Sanitaria de Bienes y Servicios;
Secretaria de Salud.

» Guia de Andlisis de Riesgos, Identificacién y Control de Puntos Criticos (2000);
Subsecretaria de Regulacién y Fomento Sanitario; Direccion General de Calidad Sanitaria
de Bienes y Servicios.

El proveedor deberd aplicar lo establecido en la norma oficial mexicana NOM-251-5SA1-2009,
no solo durante el proceso productivo, sino que también deberd aplicarse en las etapas de
almacenamiento, transportacion y distribucién de cada uno de los productos en los términos
de la norma citada en lo que implique el manejo de alimentos en sus instalaciones, transporte
y manipulacién durante su distribucion.

Asimismo, el proveedor deberd contar con un programa de control de plagas en la(s) planta(s)
de produccién, almacenes y transportes en los términos de la norma citada. Los productos
empleados para dicho control deberan estar incluidos en el catdlogo de CICOPLAFEST vy la
empresa que la realice debera estar especializada en el tipo de servicio por lo que debera
contar con la licencia sanitaria correspondiente.

CONTROL Y REGISTRO
El proveedor debera contar con un sistema en el que se registren los puntos criticos de control

para cada etapa del proceso de manufactura y sobre todo almacenamiento y transporte de los |

productos.
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CRITERIOS DE ACEPTACION Y RECHAZO EN LA RECEPCION DEL INSUMO
El alimento se acepta o rechaza de acuerdo con los siguientes criterios:

PARAMETROS

Apariencia / Aspecto

Envase

Fecha de caducidad

Condiciones de
transporte

REFERENCIAS

“NOM- 002 SCFI-2011

NOM-030-SCFI-2006

NMX F 101 SCFI 2012

NMX-F-154-SCFI-2010

NMX-F-475-SCFI-2017
ALIMENTOS

_NMX F-808-SCFI-2018

~ CODEX - STAN 210- 1999
NMX-F-806-SCFI-2018

NMX-F-211-SCFI-2012

NMX-F-215- SCFI 2006

NMX-F-222-1975
NMX-F-225-SCFI-2014

NOM-251-SSA1-2009

NOM-051-SCFI/S5A1-2010

. Integro. No debe presentar
i roturas, rasgaduras, fugas o
i evidencia de fauna nociva.

| Alimentos-aceites y grasas vegetales o animales- determlnaoon del valor|
| de perdxido-método de Qrueba _ |

ACEPTACION RECHAZO
| Color, olor, y aspecto, de acuerdo  Color, olor, y aspecto, diferente a
. a las caracteristicas sensoriales las caracteristicas sensoriales
| establecidas. establecidas.

Rotos, rasgados, con fugas o
evidencia de fauna nociva.

. Vigente. Vencida.

. Vehiculo limpio, ausente de malos  Vehiculo sucio, con derrames de

. olores, sin restos de alimentos y productos, presencia de malos
sin evidencia de plaga. olores o presencia de plaga.

Productos preenvasados- contenldo neto-tolerancias y métodos de|
verificacion.

||
Informacion comercial-declaracién de cantidad en la etiqueta -
espeaﬂcacmnes ||

| Alimentos-aceites y grasas vegetates o] anlmales determmacnon de audosl.
| grasos libres-método de prueba B |

Aceite Comestible Puro De Canola - Espeoﬁcacnones |

| Alimentos. Aceite vegetal comestlble

Norma del Codex para aceltes vegetales Especmcados

Alimentos-aceites y grasas vegetales o animales-determinacién del indice

de estabilidad osi-método de prueba

Alimentos-aceites y grasas vegetales o] anlmales determmaaon de
humedad y materia volatil por el método de placa caliente-método de
prueba.

Alimentos- ace|tes Y grasas vegetales 0 anlmales determlnaaon de
impurezas insolubles-método de prueba.

Determinaciéon de rancidez en aceites y grasas vegetales o animales.
Alimentos-aceites y grasas vegetales o animales-determinacién de prueba
fria en aceites normales refinados y secos-método de prueba.

Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos
alimenticios. -

Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no
alcohdlicas preenvasados- Informacion comercial y sanitaria.

Reglamento de Control Sanltario de Productos y Serwcnos Secretarfa de Salud
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Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos
alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

AMARANTO 25049

DESCRIPCION
El amaranto es una planta perteneciente a la familia de las amarantaceas, la cual posee 70

géneros y mas de 850 especies. Produce un fruto en forma de capsula con semillas pequefias,
lisas y brillantes al interior. En la semilla o grano se distinguen el endosperma, que es el
embrién formado por los cotiledones rico en proteinas y una capa interna llamada perisperma
rica en almidones.

El grano de amaranto es sometido a un proceso térmico para producir la expansion de los
almidones presentes en el mismo, dando como resultado el grano reventado de amaranto.

COMPOSICION
Cereal de granos comestibles procedentes de las plantas de amaranto.

CARACTERISTICAS QUE DEBE PRESENTAR EL PRODUCTO Y ANALISIS DE
LABORATORIO QUE SE DEBEN REALIZAR PERTINENTES A LA ACEPTACION, LA
INOCUIDAD Y LA COMPOSICION DEL INSUMO

CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color Caracteristico del producto. Varia de amarillo a blanco, caracteristico de la variedad.

Olor Caracteristico del producto, agradable y sin presentar signos de rancidez, humedad uotro
olor anormal.

Sabor Caracteristico del producto, ligeramente dulce. Libre de sabores extranos odesagradables

que indiquen rancidez.

Aspecto  Granos redondos pequefios y blandos de apariencia uniforme, exentos de plagas ydafios
causados por ellas.

Textura Firme y seca al tacto.

CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS

Caracteristicas Grado de Calidad Categoria I
Minimo Maximo

Contenido neto 250¢g

Energia (Kcal) 400

Humedad (%) 0.1 2.8

Grano reventado (% de retencion en cribal6) 96 100

Grano quemado (%) Ausente

Grano negro (%) = 0.5
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Particulas metalicas (%)

Material ferroso (%) ; =
Cenizas (%) 2.0
Densidad (kg/hL) =
Indice de peroxidos (meq de peréxidos/kg) -

Proteina (%) 14.0
Extracto etéreo (%) 8.0
Fibra dietética (%) 6.0
Fibra cruda (%) 2.0

Carbohidratos (%) -

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Especificaciones

Mesofilicos aerobios

Hongos y levaduras

Coliformes totales

Salmonella spp en 25 g

Staphylococcus aureus

Aflatoxinas

MATERIA EXTRANA

Ausente

Colegio Militar
1823-2023

0.05
2.9
14.3
7.0

5.4
72.3

Limite Maximo

5 000 UFC/g
100 UFC/g
30 UFC/g

Ausente
100 UFC/g
20 pg/kg

No debera contener mas de 50 fragmentos de insectos, no mds de un pelo de roedor y estar

exento de excretas, en 50 g de producto.

ADITIVOS

Los permitidos por el Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en
alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias, con sus

modificaciones, incluyendo los no publicados en el DOF.

CARACTERISTICAS TOXICOLOGICAS

El producto deberd someterse a analisis para las determinaciones de Pb y Cd periodicamente
para efectos de monitoreo. Los niveles de referencia se establecen en el siguiente cuadro.

Metales Pesados
Plomo (Pb)
Cadmio (Cd)
Mercurio (Hg)
Arsénico (As)
Aflatoxinas totales 20 ug/kg

MUESTREO

Limite Maximo mg/kg

0.5

0.1
0.01

0.2

Para el muestreo y verificacion de las especificaciones quimicas, fisicas y microbiologicas del
producto, se deben aplicar las normas que se indican en el punto de referencias, debiendo
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presentar certificado de pruebas practicadas por un laboratorio reconocido oficialmente por la
Entidad Mexicana de Acreditacién (EMA) y/o COFEPRIS que valide su cumplimiento.

VIDA DE ANAQUEL

El producto deberd tener una vida de anaquel de minimo 6 meses a partir de la fecha que se
entrega el producto a bodega de SMDIF, sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas,
microbiolégicas y sensoriales a fin de que a su recepcion el producto esté en condiciones
dptimas de consumo hasta la fecha que viene marcada en el producto como fecha de

caducidad.
CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO

El almacén debe encontrarse limpio, fresco y seco, evitando el contacto del producto con pisos,
paredes, techos o superficies sucias. Se debe evitar luz directa del sol sobre el producto, ya
que por su alto contenido de acidos grasos es propenso a la rancidez.

El control de plagas es aplicable a todas las areas del almacén incluyendo el transporte. Se
deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacion y con ello limitar el uso de
plaguicidas. En caso de emplearlos, los Unicos permitidos son los que han sido registrados por
CICOPLAFEST o COFEPRIS para su uso en planta de alimentos.

CARACTERISTICAS DE ENVASE Y EMBALAIJE

ENVASE

El producto se debe envasar en recipientes de un material resistente, como Bolsas de
polietileno calibre 275 cerradas herméticamente mediante el uso de termo, transparente e
inocuo que evite su contaminacion, no alterando su calidad ni sus especificaciones sensoriales.
El envase del producto debe llevar la leyenda “Este programa es publico, ajeno a cualquier
partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”.
La tinta en la etiqueta debe ser de grado alimenticio. El envase debera mostrar la marca
comercial, fecha de caducidad, niumero de lote, la declaracién nutrimental expresada en
espafiol con la informacién de; contenido energético, proteinas, grasas totales (saturadas y
trans), Hidratos de carbono disponibles (azlcares y azlcares afiadidos), fibra dietetica y sodio,
el contenido en gramos, ademads de la declaracién por 100 g o 100 mL, se debe declarar el
contenido total del envase, opcionalmente se puede declarar por porcidn y puede incluir
informacién adicional como vitaminas y minerales. El etiquetado debe estar conforme a la
NOM-051-SCFI/SSA1-2010 y se elaborard conforme al modelo que se le proporcionara al
proveedor por parte de la Subdireccidén de Asistencia Alimentaria.

EMBALAJE
El empaque que contenga el total de los productos que integran el paquete de insumos, deberd
ser de cartdén corrugado de un calibre tal que soporte los procesos de transporte, carga,
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descarga y estibado a fin de ofrecer la proteccién adecuada a los envases que contienen a
cada uno de los productos, para impedir su deterioro exterior; a su vez el empaque debe
facilitar su manipulacién, almacenamiento y distribucion, venir debidamente sellado e
impreso: la identificacion del contenido del paquete de insumos, y las instrucciones para su
manejo, estiba y demds que se estimen necesarias.

La caja que integre los productos debe llevar el logotipo y la leyenda “Este programa es
publico, ajeno a cualquier partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los
establecidos en el programa”; ademas a fin de identificar cada periodo de distribucién la caja
deberd venir identificada con un pequefio cuadro que defina por medio de colores cada periodo
diferente de distribucién a los DIF municipales. El disefio de la caja deberd elaborarse
conforme al modelo que se le proporcionarad al proveedor por parte de la Subdireccion de
Asistencia Alimentaria.

El recipiente o caja tendrd capacidad para resguardar la totalidad de las piezas ajustandose
exactamente al espacio ocupado por los productos que integran el paquete de insumos sin
dejar espacios vacios o huecos, que con el movimiento provoque la ruptura o deterioro del
alimento por aplastamientos, roturas o abolladuras, etc.

Con la finalidad de no generar desconfianza en la poblacién beneficiada, la caja que contiene
el paquete de insumos se deberd entregar perfectamente cerrada o sellada, para ello el tipo
de sello que se elija debe ser resistente de tal forma que soporte los procesos de transporte,
carga, descarga y estibado sin despegarse y asi se pueda garantizar la inviolabilidad y
contenido del paquete de insumos.

CARACTERISTICAS DE ETIQUETADO

El envase deberd ser en los colores del fabricante e impreso: la marca comercial, fecha de
caducidad, nimero de lote, la declaracién nutrimental expresada en espafiol con la
informacion de; contenido energético, proteinas, grasas totales (saturadas y trans), Hidratos
de carbono disponibles (azlcares y azlcares anadidos), fibra dietética y sodio, el contenido
en gramos, ademas de la declaracién por 100 g o 100 mL, se debe declarar el contenido total
del envase, opcionalmente se puede declarar por porcién y puede incluir informacién adicional
como vitaminas y minerales. Debera incluir la leyenda Hecho en México, nombre o razén social
y domicilio del fabricante; asi como todos los Registros Oficiales y demas caracteristicas
requeridas. El etiquetado debe estar conforme a la NOM- 051-SCFI/SSA1-2010. En
presentacion de 250 gramos; La etiqueta debe contener informacion clara y veraz, asegurando
que el consumidor reciba y/o consuma, disponga de instrucciones que le permitan elegir,
manipular, almacenar y preparar el insumo alimenticio en condiciones inocuas y correctas.

El envase del producto debe llevar la leyenda “Este programa es publico, ajeno a cualquier
partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”.
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Deberd incluir la leyenda "Manténgase en refrigeracion" El envase debera elaborarse conforme
al modelo que se le proporcionara al proveedor por parte de la Subdireccion de Asistencia
Alimentaria.

DESCRIPCION DE LOS PROCESOS

Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los codigos
de limpieza establecidos, ademas de contar con la certidumbre de que no se encuentran
presentes microorganismos potencialmente peligrosos, asi como sustancias indeseables y
dafinas o téxicas al organismo, las empresas productoras de alimentos deben cumplir durante
todo el proceso productivo, en lo referente a la calidad, con las especificaciones que se
estipulan en las siguientes Normas:

» NOM-251-SSA1-2009, Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o
suplementos alimenticios.

» Manual de Buenas Practicas de Higiene y Sanidad (1999); Subsecretaria de Regulacion y
Fomento Sanitario; Direccion General de Calidad Sanitaria de Bienes y Servicios;
Secretaria de Salud.

» Guia de Andlisis de Riesgos, Identificacion y Control de Puntos Criticos (2000);
Subsecretaria de Regulaciéon y Fomento Sanitario; Direccidon General de Calidad Sanitaria
de Bienes y Servicios.

El proveedor debera aplicar lo establecido en la norma oficial mexicana NOM-251-SSA1-20089,
no sélo durante el proceso productivo, sino que también debera aplicarse en las etapas de
almacenamiento, transportacion y distribucién de cada uno de los productos en los términos
de la norma citada en lo gue implique el manejo de alimentos en sus instalaciones, transporte
y manipulacién durante su distribucion.

Asimismo, el proveedor debera contar con un programa de control de plagas en la(s) planta(s)
de produccién, almacenes y transportes en los términos de la norma citada. Los productos
empleados para dicho control deberan estar incluidos en el catalogo de CICOPLAFEST vy la
empresa que la realice debera estar especializada en el tipo de servicio por lo que deberd
contar con la licencia sanitaria correspondiente.

CONTROL Y REGISTRO

El proveedor debera contar con un sistema en el que se registren los puntos criticos de control
para cada etapa del proceso de manufactura y sobre todo almacenamiento y transporte del
producto.
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CRITERIOS DE ACEPTACION Y RECHAZO EN LA RECEPCION DEL INSUMO
El alimento se acepta o rechaza de acuerdo con los siguientes criterios:
PARAMETROS ACEPTACION RECHAZO
© Color, olor, y aspecto, deacuerdo Color, olor, y aspecto, diferente a

Apariencia / Aspecto ' a las caracteristicas sensoriales las caracteristicas sensoriales

establecidas. establecidas.

Integro. No debe presentar roturas,

Rotos, rasgados, con fugas o

Envase | rasgaduras, fugas oevidencia de ; . .
. evidencia de fauna nociva.

| fauna nociva.
Fecha de caducidad | Vigente. Vencida.

| Vehiculo limpio, ausente de malos . Vehiculo sucio, con derrames de
Vehiculo de transporte | olores, sin restos de alimentos y productos, presencia de malos

sin evidencia de plaga. . olores o presencia de plaga.

REFERENCIAS
NOM-247-SSA1-2008 Productos y servicios. Cereales y sus productos. Cereales, harinas de

cfereales, sémolas o semolinas. Alimentos a base de: cereales, semillas
comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas.
Productos de panificacion.

Disposiciones y especificaciones sanitarias y nutrimentales. Métodos

de prueba.
NOM-188-5SS5A1-2002 Determinacion de Aflatoxinas.
NMX-F-608-NORMEX-2011 Determinacion de proteinas en alimentos.
NMX-FF-116-SCFI-2010 Productos Agricolas Destinados para Consumo Humano - Grano

Reventado De Amaranto (Amaranthus spp.) Para Uso yConsumo
Humano - Especificaciones y Métodos de Ensayo.

NOM-116-SSA1-1994 Determinacion de humedad en productos alimenticios.
NOM-086-55A1-1994 Alimentos y bebidas no alcohdlicas con modificaciones en su
composicion. Especificaciones nutrimentales.
NOM-092-55A1-1994 Método para la cuenta de bacterias aerobias en placa.
NOM-113-SSA1-1994 Cuenta de microorganismos coliformes totales en placa.
NOM-051-SCFI/SSA1-2010 Especificaciones generales de etiquetado para alimentosy
bebidas no alcohdlicas preenvasados.
NOM-251-55A1-2009 Bienes y servicios. Practicas de higiene para el proceso de
alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.
NOM-111-5SSA1-1994 Método de conteo de mohos y levaduras en alimentos.
NOM-114-SSA1-1994 Determinacién de Salmonella en alimentos. '
NOM-115-SSA1-1994 Staphylococcus aureus.
NOM-251-55A1-2009 Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o
suplementos alimenticios. |
CCAYAC-M-004/11 Método de prueba para la estimacion de la densidad microbiana por la
técnica del nimero mas probable (NMP), deteccién de coliformes \

totales, coliformes fecales y Escherichia coli.
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MUJICA, A., 1997 El Cultivo del Amaranto (Amaranthus spp.): produccién,mejoramiento ,
genético y utilizacion. Oficina Regional de Produccién Vegetal, FAO.
NMX-FF-116-SCFI-2010 Productos Agricolas Destinados para Consumo Humano — Grano

Reventado De Amaranto (Amaranthus spp.) Para Uso y Consumo.
Humano - Especificaciones y Métodos de Ensayo.
Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas ysuplementos
alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

FRIJOL NEGRO 1 kg

DESCRIPCION _

De acuerdo a lo establecido en la NMX-FF-038-2003-SCFI el frijol es un grano perteneciente
a la familia de las leguminosas, del género Phaseolus Vulgaris L; es un alimento rico en
proteinas, cuyo contenido es de 20.9 en cada 100 g. Se obtiene de una planta originaria de
América, la cual produce granos envueltos en vaina y que desde tiempos remotos es, junto
con el maiz, la base de la alimentacién de los mexicanos.

Su hdbito de crecimiento puede ser determinado (mata) o indeterminado (guia). De acuerdo
a las variedades su rendimiento, varia de 0.8 a 1.7 toneladas por hectarea y la altura promedio
de las plantas es de 40-60 cm, dependiendo de la variedad. El producto debe ser de clase

Negro.

COMPOSICION
Frijol negro en grano.

CARACTERISTICAS QUE DEBE PRESENTAR EL PRODUCTO Y ANALISIS DE
LABORATORIO QUE SE DEBEN REALIZAR PERTINENTES A LA ACEPTACION, LA
INOCUIDAD Y LA COMPOSICION DEL INSUMO

CARACTERISTICAS SENSORIALES

Olor Caracteristico del grano sano, seco y limpio. No permitiéndose en ningln caso que
presente olor de humedad, fermentacién, rancidez, enmohecimiento, putrefaccion
o cualquier otro olor extrano.

Color Caracteristico de las variedades de frijol negro sano, seco y limpio.

Aspecto Granos sanos, del mismo tamafio y forma, de acuerdo a la variedadcomercial.
Sin presencia de evidencia de plaga.

Sabor posterior al Libre de sabores extranos o desagradables.

cocimiento

CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS
Tiempo de coccidon (en laboratorio) Un tiempo de coccion con un intervalo de 55 min.a 70
min., en una olla de presion casera.
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ESPECIFICACIONES DE CALIDAD DEL GRANO
Especificaciones Limites Maximos de Calidad (%)
Cétegoﬁa _ I
l o Impurezas y materia extrafa
Piedra 0.50
Otros 0.30
Total 0.80
Granos Danados
Agentes Meteoroldgicos 0.80
Hongos 0.50
Insectos y Roedores 1.00
Desarrollo Germinal 0.10
Total 2.40
~ Variedades
Contrastantes 0.75
Afines ) 1.50
Total 2.25
Granos Defectuosos
Partidos o quebrados 1.5
Manchados 2.0
Ampollados 2.0
Total 5.50
Presencia de plaga 0.0
Suma total 10.95
Tiempo de coccién 55 a 70 minutos en olla de presidncasera.
CALIDAD DEL GRANO
En ningln caso se permitira grano con perforaciones de insectos, hongos, etc.
Especificaciones Minimo Maximo
Peso por pieza 1 kg
Humedad (% m/m) 8.5 13.0
Proteina (% m/m) 21 -
Fibra (% m/m) 15 -
Cenizas (% m/m) 2.0 2.8

MATERIA EXTRANA
El producto debe estar libre de fragmentos de insectos, larvas y/o huevecillos, tierra y arena,
pelos y excretas de roedores; asi como de cualquier otra materia extrafa.

CARACTERISTICAS TOXICOLOGICAS
En ningun caso se aceptara frijol con evidencias de haber sido tratado para semillas de siembra
ni con aplicaciones de plaguicidas (fungicidas, insecticidas) o cualquier otra sustancia tdxica,
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como productos quimicos que se encuentren fuera de la normatividad sanitaria de la Comision
Intersecretarial para el control del Proceso y Uso de Plaguicidas, fertilizantes y sustancias
Toxicas (CICOPLAFEST); solo se aceptan los productos quimi;os expresamente autorizados.

Contaminantes Quimicos _ Limites Maximos

Plomo 0.1 mg/kg

Cadmio ¢ 0.1 mg/kg
ADITIVOS

No aplica debido a que es un producto del campo que no lleva proceso de transformacién. Por
tanto, no debe contener ningun tipo de aditivo.

MUESTREO

Para la verificacidn de las especificaciones del producto se deben aplicar las normas que se
indican en el capitulo de referencias, debiendo presentar certificado de pruebas practicadas
por laboratorio reconocido oficialmente que valide su cumplimiento.

VIDA DE ANAQUEL

El producto debera tener una vida de anaquel de minimo 6 meses a partir de la fecha que se
entrega el producto a bodega de SMDIF, sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas,
microbioldgicas y sensoriales a fin de que a su recepcién el producto esté en condiciones
optimas de consumo hasta la fecha que viene marcada en el producto como fecha de

caducidad.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO
El almacén debe encontrarse limpio, fresco y seco, evitando el contacto del producto con pisos,
paredes, techos o superficies sucias. Se debe evitar luz directa del sol sobre el producto.

El control de plagas es aplicable a todas las areas del almacén incluyendo el transporte. Se
deben tomar medidas preventivas para reducir la infestaciéon y con ello limitar el uso de
plaguicidas. En caso de emplearlos, los Unicos permitidos son los que han sido registrados por
CICOPLAFEST o COFEPRIS para su uso en planta de alimentos.

CARACTERISTICAS DE ENVASE Y EMBALAJE

ENVASE
El producto se debe envasar en bolsa de polietileno inocua y de calibre 150-250 micras,

herméticamente sellado que evite su contaminacion, no altere su calidad ni sus
especificaciones fisicas, quimicas, sensoriales y microbioldgicas. El contenido de cada envase
debe ser homogéneo, compuesto por granos del mismo origen, cosecha, categoria, tamafno y
variedad. El envase del producto debe llevar la leyenda “Este programa es publico, ajeno a
cualquier partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el
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programa”. El envase deberd elaborarse conforme al modelo que se le proporcionara al
proveedor por parte de la Subdireccion de Asistencia Alimentaria.

EMBALAIJE

El empaque que contenga el total de los productos que integran el paquete de insumos, debera
ser de cartdn corrugado de un calibre tal que soporte los procesos de transporte, carga,
descarga y estibado a fin de ofrecer la proteccién adecuada a los envases que contienen a
cada uno de los productos, para impedir su deterioro exterior; a su vez el empaque debe
facilitar su manipulacién, almacenamiento y distribucién, venir debidamente sellado e
impreso: la identificacién del contenido del paquete de insumos, y las instrucciones para su
manejo, estiba y demds que se estimen necesarias.

El recipiente o caja tendra capacidad para resguardar la totalidad de las piezas ajustandose
exactamente al espacio ocupado por los productos que integran el paquete de insumos sin
dejar espacios vacios o huecos, que con el movimiento provoque la ruptura o deterioro del
alimento por aplastamientos, roturas o abolladuras, etc.

Con la finalidad de no generar desconfianza en la poblacién beneficiada, la caja que contiene
el paquete de insumos se deberd entregar perfectamente cerrada o sellada, para ello el tipo
de sello que se elija debe ser resistente de tal forma que soporte los procesos de transporte,
carga, descarga y estibado sin despegarse y asi se pueda garantizar la inviolabilidad y
contenido del paquete de insumos. :

CARACTERISTICAS DE ETIQUETADO

El envase deberd ser en los colores del fabricante e impreso: la marca comercial, fecha de
caducidad, nimero de lote, la declaracién nutrimental expresada en espafiol con la
informacion de; contenido energético, proteinas, grasas totales (saturadas y trans), Hidratos
de carbono disponibles (azlcares y azlcares anadidos), fibra dietética y sodio, el contenido
en gramos, ademas de la declaracién por 100 g o 100 mL, se debe declarar el contenido total
del envase, opcionalmente se puede declarar por porcién y puede incluir informacién adicional
como vitaminas y minerales. Deberd incluir la leyenda Hecho en México, nombre o razén social
y domicilio del fabricante; asi como todos los Registros Oficiales y demas caracteristicas
requeridas. El etiquetado debe estar conforme a la NOM- 051-SCFI/SSA1-2010. En
presentacion de 1 kilogramo; La etiqueta debe contener informacion clara y veraz, asegurando
que el consumidor reciba y/o consuma, disponga de instrucciones que le permitan elegir,
manipular, almacenar y preparar el insumo alimenticio en condiciones inocuas y correctas.

El envase del producto debe llevar la leyenda “Este programa es publico, ajeno a cualquier
partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”.
Debera incluir la leyenda "Manténgase en refrigeracion” El envase debera elaborarse conforme
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al modelo que se le proporcionara al proveedor por parte de la Subdirecciéon de Asistencia
Alimentaria.

DESCRIPCION DE PROCESOS

Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los cédigos
de limpieza establecidos, ademas de contar con la certidumbre de que no se encuentran
presentes microorganismos potencialmente peligrosos, asi como sustancias indeseables y
dafinas o toxicas al organismo, las empresas productoras de alimentos deben cumplir durante
todo el proceso productivo, en lo referente a la calidad, con las especificaciones que se
estipulan en las siguientes Normas:

» NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o
suplementos alimenticios.

» Manual de Buenas Practicas de Higiene y Sanidad (1999); Subsecretaria de Regulacién y
Fomento Sanitario; Direccion General de Calidad Sanitaria de Bienes y Servicios;
Secretaria de Salud.

» Guia de Anadlisis de Riesgos, Identificacion y Control de Puntos Criticos (2000);
Subsecretaria de Regulacién y Fomento Sanitario; Direccion General de Calidad Sanitaria
de Bienes y Servicios.

El proveedor debera aplicar lo establecido en la norma oficial mexicana NOM-251-SSA1-2009,
no sélo durante el proceso productivo, sino que también deberd aplicarse en las etapas de
almacenamiento, transportacién y distribucién de cada uno de los productos en los términos
de la norma citada EN LO QUE IMPLIQUE EL MANEJO DE ALIMENTOS EN SUS INSTALACIONES,
TRANSPORTE Y MANIPULACION DURANTE SU DISTRIBUCION.

Asimismo, el proveedor debera contar con un programa de control de plagas en la(s) planta(s)
de produccion, almacenes y transportes en los términos de la norma citada. Los productos
empleados para dicho control deberdn estar incluidos en el catalogo de CICOPLAFEST y la
empresa que la realice deberd estar especializada en el tipo de servicio por lo que deberd
contar con la licencia sanitaria correspondiente.

CONTROL Y REGISTRO

El proveedor deberd contar con un sistema en el que se registren los puntos criticos de control
para cada etapa del proceso de Recepcidén, Manejo de Alimentos en sus Instalaciones,
Transporte y Manipulacién Durante su Distribucion.
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CRITERIOS DE ACEPTACION Y RECHAZO EN LA RECEPCION DEL INSUMO
El alimento se acepta o rechaza de acuerdo con los siguientes criterios:

PARAMETROS

ACEPTACION RECHAZO

Apariencia / Aspecto

Envase
Fecha de caducidad

Vehiculo de transporte

REFERENCIAS

NMX-FF-038-SCFI- 2016

Color, olor, y aspecto, deacuerdo
a las caracteristicas sensoriales
establecidas.

Integro. No debe presentarroturas,
rasgaduras, fugas o evidencia de
fauna nociva.

Vigente.

Vehiculo limpio, ausente de malos
olores, sin restos de alimentos y

| sin evidencia de plaga.

Color, olor, y aspecto, diferentea
las caracteristicas sensoriales
establecidas.

Rotos, rasgados, con fugas o
evidencia de fauna nociva.

Vencida.

Vehiculo sucio, con derrames de
productos, presencia de malos
olores o presencia de plaga.

Productos alimenticios no industrializados para consumo humano -
fabaceas- frijol (Phaseolus vulgaris |.) - especificaciones y métodos de
prueba.

CXS 193-1995 Enmendada Norma General para los Contaminantes y las Toxinas Presentes enlos

en 2019
NOM-F-83-1986
NOM-002-SCFI-2011
NOM-030-SCFI-2006

NOM-051-SCFI/SSA1-
2010
NOM-251-SSA1-2009

CODEX Stan 171-1989
(rev, 1-1995)

CODEX Stan 230-2001
Rev, 1-2003

CAC/GL 39-2001

DESCRIPCION

Harina de maiz nixtamalizado, al producto deshidratado que se obtiene de la molienda de los
granos del maiz nixtamalizado.

COMPOSICION

Harina de maiz nixtamalizado. \

Km. 1.5 Carretera Xalapa-Coatepec
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Alimentos y Piensos.
Alimentos. Determinacion de Humedad en Productos Alimenticios.

' Productos Envasados. Contenido neto. Tolerancias y métodos de verificacion.

Informacion comercial. Declaracion de cantidad en la etiqueta.
Especificaciones.

Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no
alcohdlicas preenvasados.

Bienes y Servicios. Practicas de higiene para el proceso de alimentos,
bebidas o suplementos alimenticios.

Norma del Codex para determinadas legumbres.
Niveles maximos para el plomo.

Nivel méximo para el Cadmio en los cereales, legumbres y leguminosas

HARINA DE MAIZ NIXTAMALIZADO 1 kg

20€e-
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CARACTERISTICAS QUE DEBE PRESENTAR EL PRODUCTO Y ANALISIS DE
LABORATORIO QUE SE DEBEN REALIZAR PERTINENTES A LA ACEPTACION, LA
INOCUIDAD Y LA COMPOSICION DEL INSUMO

CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color Blanco amarillento, con particulas de diferentes tonos de café.

Olor Caracteristico a maiz, blanco amarillento, sin presentar signos de rancidez u otrosolores
extrafos o desagradables.

Sabor Caracteristico a harina de maiz nixtamalizado, sin presentar sabores extrafios o

desagradables.
Aspecto  Granuloso con una finura tal que el 75% como minimo pase a través de un tamiz de 0.25
mm de abertura de malla. Tamiz NMX No. 24 M. - 60 U.S.

CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS

Caracteristicas Limite Minimo Limite Maximo

Contenido neto

1 kg

Humedad s 12.5%
Proteina en base seca 7.0 % -
Proteina en base humeda 6.0 % -
Extracto etéreo en base seca 3.0% =
Extracto etéreo en base humeda 2.5% -
Cenizas en base seca 3 3.5%
Cenizas en base humeda z 3.0%
Fibra dietética total en base seca 6.0% -
Fibra dietética total en base hiumeda 5.0% -
Tiamina (Vitamina B1) 5 mg/kg -
Riboflavina (Vitamina B2) 3 mg/kg -
Niacina (Vitamina B3) 35 mg/kg -
Acido félico 2 mg/kg -
Hierro 40 mg/kg =
Zinc 40 mg/kg -
= 299

Sodio mg/100 g

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Caracteristicas
Mesofilicos aerobios
Coliformes Totales
Hongos

MATERIA EXTRANA

El producto debe estar libre de fragmentos de insectos, pelos y excretas de roedores, asi como
~de cualquier otra materia extrafna.

Km. 1.5 Carretera Xalapa-Coatepec
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Limite Maximo
50,000 UFC/g
100 UFC/g
1,000 UFC/g
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ADITIVOS

Los permitidos por el Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en los
alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias, con sus
modificaciones, incluyendo los no publicados en el DOF.

CARACTERISTICAS TOXICOLOGICAS

Contaminantes Quimicos Limite Maximo
Plomo o 0.5 mg/kg

Cadmio 0.1 mg/kg

Arsénico 0.3 mg/kg
Aflatoxinas 12 pg/kg
MUESTREO

Para el muestreo y verificacién de las especificaciones quimicas, fisicas y microbioldgicas del
producto, se deben aplicar las normas que se indican en el punto de referencias, debiendo
presentar certificado de pruebas practicadas por un laboratorio reconocido oficialmente por la
Entidad Mexicana de Acreditacion (EMA) y/o COFEPRIS que valide su cumplimiento.

VIDA DE ANAQUEL

El producto debera tener una vida de anaquel de minimo 6 meses a partir de la fecha que se
entrega el producto a bodega de SMDIF, sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas,
microbioldgicas y sensoriales a fin de que a su recepcion el producto esté en condiciones
optimas de consumo hasta la fecha que viene marcada en el producto como fecha de
caducidad.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO
El almacén debe encontrarse limpio, fresco y seco, evitando el contacto del producto con pisos,
paredes, techos o superficies sucias. Se debe evitar luz directa del sol sobre el producto.

El control de plagas es aplicable a todas las areas del almacén incluyendo el transporte. Se
deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacidon y con ello limitar el uso de
plaguicidas. En caso de emplearlos, los Unicos permitidos son los que han sido registrados por
CICOPLAFEST o COFEPRIS para su uso en planta de alimentos.

CARACTERISTICAS DE ENVASE Y EMBALAJE

ENVASE

Empacado en bolsa de papel blanco impreso a 4 tintas, sellado que evite su contaminacion,
no altere su calidad ni sus especificaciones fisicas, quimicas, sensoriales y microbioldgicas. El
contenido de cada envase debe ser homogéneo, compuesto por granos del mismo origen,
cosecha, categoria, tamano y variedad.
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EMBALAJE

El empaque que contenga el total de los productos que integran el paquete de insumos, debera
ser de cartdn corrugado de un calibre tal que soporte los procesos de transporte, carga,
descarga y estibado a fin de ofrecer la proteccion adecuada a los envases que contienen a
cada uno de los productos, para impedir su deterioro exterior; a su vez el empaque debe
facilitar su manipulacion, almacenamiento y distribucién, venir debidamente sellado e
impreso: la identificacion del contenido del paquete de insumos, y las instrucciones para su
manejo, estiba y demas que se estimen necesarias.

El recipiente o caja tendra capacidad para resguardar la totalidad de las piezas ajustandose
exactamente al espacio ocupado por los productos que integran el paquete de insumos sin
dejar espacios vacios o huecos, que con el movimiento provoque la ruptura o deterioro del
alimento por aplastamientos, roturas o abolladuras, etc.

Con la finalidad de no generar desconfianza en la poblacidon beneficiada, la caja -que contiene
el paquete de insumos se debera entregar perfectamente cerrada o sellada, para ello el tipo
de sello que se elija debe ser resistente de tal forma que soporte los procesos de transporte,
carga, descarga y estibado sin despegarse y asi se pueda garantizar la inviolabilidad y
contenido del paquete de insumos.

CARACTERISTICAS DE ETIQUETADO

El envase debera ser en los colores del fabricante e impreso: la marca comercial, fecha de
caducidad, nimero de lote, la declaracién nutrimental expresada en espafiol con la
informacién de; contenido energético, proteinas, grasas totales (saturadas y trans), Hidratos
de carbono disponibles (azlcares y azUcares afadidos), fibra dietética y sodio, el contenido
en gramos, ademas de la declaracion por 100 g o 100 mL, se debe declarar el contenido total
del envase, opcionalmente se puede declarar por porcién y puede incluir informacién adicional
como vitaminas y minerales. Debera incluir la leyenda Hecho en México, nombre o razén social
y domicilio del fabricante; asi como todos los Registros Oficiales y demas caracteristicas
requeridas. El etiquetado debe estar conforme a la NOM- 051-SCFI/SSA1-2010. En
presentacion de 1 kilogramo; La etiqueta debe contener informacién clara y veraz, asegurando
gue el consumidor reciba y/o consuma, disponga de instrucciones que le permitan elegir,
manipular, almacenar y preparar el insumo alimenticio en condiciones inocuas y correctas.

El envase del producto debe llevar la leyenda “Este programa es publico, ajeno a cualquier
partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”.
Deberd incluir la leyenda "Manténgase en refrigeracion” El envase debera elaborarse conforme
al modelo que se le proporcionara al proveedor por parte de la Subdireccion de Asistencia

Alimentaria.
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DESCRIPCION DE PROCESOS

Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los cddigos
de limpieza establecidos, ademas de contar con la certidumbre de que no se encuentran
presentes microorganismos potencialmente peligrosos, asi como sustancias indeseables y
dafinas o toxicas al organismo, las empresas productoras de alimentos deben cumplir durante
todo el proceso productivo, en lo referente a la calidad, con las especificaciones que se
estipulan en las siguientes Normas:

» NOM-251-SSA1-2009, Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o
suplementos alimenticios.

> Manual de Buenas Practicas de Higiene y Sanidad (1999); Subsecretaria de Regulacién y
Fomento Sanitario; Direccién General de Calidad Sanitaria de Bienes y Servicios;
Secretaria de Salud.

> Guia de Andlisis de Riesgos, Identificacion y Control de Puntos Criticos (2000);
Subsecretaria de Regulacién y Fomento Sanitario; Direccién General de Calidad Sanitaria
de Bienes y Servicios.

El proveedor debera aplicar lo establecido en la norma oficial mexicana NOM-251-55A1-2009,
no solo durante el proceso productivo, sino que también debera aplicarse en las etapas de
almacenamiento, transportacion y distribucion de cada uno de los productos en los términos
de la norma citada en lo que implique el manejo de alimentos en sus instalaciones, transporte
y manipulacién durante su distribucion.

Asimismo, el proveedor debera contar con un programa de control de plagas en la(s) planta(s)
de produccién, almacenes y transportes en los términos de la norma citada. Los productos
empleados para dicho control deberan estar incluidos en el catdlogo de CICOPLAFEST vy la
empresa que la realice deberd estar especializada en el tipo de servicio por lo que deberd
contar con la licencia sanitaria correspondiente.

CONTROL Y REGISTRO

El proveedor deberd contar con un sistema en el que se registren los puntos criticos de control
para cada etapa del proceso de manufactura y sobre todo almacenamiento y transporte del
producto.

CRITERIOS DE ACEPTACION Y RECHAZO EN LA RECEPCION DEL INSUMO
El alimento se acepta o rechaza de acuerdo con los siguientes criterios:

PARAMETROS ACEPTACION RECHAZO
Color, olor, y aspecto, deacuerdo Color, olor, y aspecto, diferentea l\
Apariencia / Aspecto a las caracteristicas sensoriales las caracteristicas sensoriales
_ ' establecidas. establecidas.
Envase | Integro. No debe presentar Rotos, rasgados, con fugas o
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| roturas, rasgaduras, fugas o evidencia de fauna nociva.
! evidencia de fauna nociva.
Fecha de caducidad | Vigente. Vencida.
- | Vehiculo limpio, ausente de malos  Vehiculo sucio, con derrames de
Condiciones de ) i .
FraE Rt . o.lores‘, sin restos de alimentos y productos, prese.nCIa de malos
sin evidencia de plaga. olores o presencia de plaga.

REFERENCIAS

NOM-247-5SSA1-2008 Productos y servicios. Cereales y sus productos. Cereales, harinas de
cereales, sémolas o semolinas. Alimentos a base de: cereales, semillas
comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas.
Productos depanificacion. Disposiciones y especificaciones sanitarias y
nutrimentales. Métodos de prueba.

NMX-F-046-SCFI-2018 Harina de maiz nixtamalizado.

NMX-F-607-NORMEX-2013 Determinacion de cenizas en alimentos.

NMX-F-608-NORMEX-2011 Determinacion de proteinas en alimentos-método de ensayo
(prueba).

NMX-F-083-1986 Determinacién de humedad en productos alimenticios.

NMX-F-615-NORMEX-2018 Determinacion de extracto etéreo.

NMX-F-613-NORMEX-2017 Determinacion de fibra cruda en alimentos.

NOM-092-SSA1-1994 Método para la cuenta de bacterias aerobias en placa.

NOM-113-SSA1-1994 Cuenta de microorganismos coliformes totales en placa.

NOM-111-SSA1-1994 Método de conteo de hongos y levaduras en alimentos.

NOM-114-SSA1-1994 Determinacion de Salmonella en alimentos.

NOM-115-55A1-1994 Staphylococcus aureus.

NOM-116-55A1-1994 Determinacion de humedad en productos alimenticios.

NMX-F-312-NORMEX-2016 Determinacion de azucares reductores en alimentos y bebidas no
alcohdlicas.

NMX-F-317-NORMEX-2013 Determinacion de pH en alimentos y bebidas no alcohdlicas.

NOM-188-SSA1-2003 Determinacion de Aflatoxinas.

NOM-002-SCFI-2011 Productos Envasados. Contenido neto. Tolerancias y métodos de
verificacion.

NOM-030-SCFI-2006 Informacion comercial. Declaracién de cantidad en la etiqueta.
Especificaciones.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010 Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no
alcohdlicas preenvasados.

NOM-251-SSA1-2009 Bienes y servicios. Practicas de higiene para el proceso de alimentos,

bebidas o suplementos alimenticios.
Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos
alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.
Estrategia Integral de Asistencia Social Alimentaria y Desarrolloc Comunitario. Vigente.
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HARINA INTEGRAL DE AVENA CON AMARANTO FORTIFICADO 1 kg

DESCRIPCION
Se define como el producto obtenido al producto resultante de la molienda del grano de avena;

maduro, limpio, entero, sano y seco de la especie Avena sativa, L; y que ademas esta libre
de sus envolturas celuldsicas combinado con la molienda del grano sano, maduro y seco del
género perteneciente a la familia de las amarantaceas. Se presenta como un polvo fino y de
granulometria homogénea, mezclada con una fortificacién de vitaminas C, E y D y minerales
como hierro y zinc. Elaborada para mejorar las masas para preparacion de tortillas u otros
productos a base de harina de maiz nixtamalizado o preparar bebida a base de cereales.
Preparado mediante procesos fisicos, no aptos para ser consumidos directamente.

COMPOSICION
Harina integral de avena con amaranto, fortificacién cd vitaminas y minerales.

CARACTERISTICAS QUE DEBE PRESENTAR EL PRODUCTO Y ANALISIS DE
LABORATORIO QUE SE DEBEN REALIZAR PERTINENTES A LA ACEPTACION, LA
INOCUIDAD Y LA COMPOSICION DEL INSUMO

CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color Caracteristico del producto. Blanco a beige con puntos negros caracteristicos de las
semillas de amaranto.

Olor ' Caracteristico del producto, tipico de los cereales que contiene, agradable, sin
presentar signos de rancidez o viejo u otros olores extrafios o desagradables.

Sabor Caracteristico del producto y combinacion de cereales, sin presentar saboresextrafios o

desagradables como rancio o viejo.
Aspecto  Polvo de apariencia uniforme, aspecto fresco, granular.

CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS

Caracteristicas Limite Minimo Limite Maximo
Contenido neto 1 kg

Humedad > 10 %
Proteina 8.0 % -
Azlcares afiadidos = 0.0%
Grasas totales 3.0% -
Grasas saturadas (% de las kcal delinsumo) - 9.99%-
Acidos grasos trans (% de las kcal delinsumo) = 0.99 %
Cenizas = 2.0%
Sodioen 100 g - 259 mg
Fibra dietética en 100 g 6.0% -
Indice de Peréxidos (megq/kg) = 9.0
Vitamina C en 100 gramos 5.0% IDR ~
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Vitamina D en 100 gramos 5.0% IDR -
Vitamina E en 100 gramos 5.0% IDR -
Hierro en 100 gramos 5.0% IDR -
Zinc en 100 gramos 5.0% IDR -

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Caracteristicas Limite Maximo
Mesofilicos aerobios 50,000 UFC/g
Coliformes Totales 100 UFC/g
Hongos 1,000 UFC/g

MATERIA EXTRANA
El producto no debera contener mas de 50 fragmentos de insectos, no mas de un pelo de
roedor y estar exento de excretas, en 50 g de producto

ADITIVOS

Los permitidos por el Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en los
alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias, con sus
modificaciones, incluyendo los no publicados en el DOF.

CARACTERISTICAS TOXICOLOGICAS

Contaminantes Quimicos Limite Maximo
Plomo 0.5 mg/kg
Cadmio 0.1 mg/kg
Arsénico 0.2 mg/kg
Mercurio 0.01 mg/kg
Aflatoxinas 20 pg/kg
MUESTREO

Para el muestreo y verificacion de las especificaciones quimicas, fisicas y microbioldgicas del
producto, se deben aplicar las normas que se indican en el punto de referencias, debiendo
presentar certificado de pruebas practicadas por un laboratorio reconocido oficialmente por la
Entidad Mexicana de Acreditacién (EMA) y/o COFEPRIS que valide su cumplimiento.

VIDA DE ANAQUEL

El producto debera tener una vida de anaquel de minimo 6 meses a partir de la fecha que se
entrega el producto a bodega de SMDIF, sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas,
microbioldgicas y sensoriales a fin de que a su recepcion el producto esté en condiciones \
optimas de consumo hasta la fecha que viene marcada en el producto como fecha de
caducidad.
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CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO
El almacén debe encontrarse limpio, fresco y seco, evitando el contacto del producto con pisos,
paredes, techos o superficies sucias. Se debe evitar luz directa del sol sobre el producto.

El control de plagas es aplicable a todas las areas del almacén incluyendo el transporte. Se
deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacion y con ello limitar el uso de
plaguicidas. En caso de emplearlos, los Unicos permitidos son los que han sido registrados por
CICOPLAFEST o COFEPRIS para su uso en planta de alimentos.

CARACTERISTICAS DE ENVASE Y EMBALAJE

ENVASE

El producto se debe envasar en bolsa de polietileno inocua y de calibre 150-250 micras,
herméticamente sellado que evite su contaminaciéon, no altere su calidad ni sus
especificaciones fisicas, quimicas, sensoriales y microbiolégicas. El contenido de cada envase
debe ser homogéneo, compuesto por granos del mismo origen, cosecha, categoria, tamaifo y
variedad. El envase del producto debe llevar la leyenda “Este programa es publico, ajeno a
cualquier partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el
programa”. El envase deberd elaborarse conforme al modelo que se le proporcionarad al
proveedor por parte de la Subdiréccion de Asistencia Alimentaria.

EMBALAJE

El empaque que contenga el total de los productos que integran el paquete de insumos, deberd
ser de carton corrugado de un calibre tal que soporte los procesos de transporte, carga,
descarga y estibado a fin de ofrecer la proteccion adecuada a los envases que contienen a
cada uno de los productos, para impedir su deterioro exterior; a su vez el empaque debe
facilitar su manipulacion, almacenamiento y distribuciéon, venir debidamente sellado e
impreso: la identificacion del contenido del paquete de insumos, y las instrucciones para su
manejo, estiba y demas que se estimen necesarias.

El recipiente o caja tendra capacidad para resguardar la totalidad de las piezas ajustandose
exactamente al espacio ocupado por los productos que integran el paquete de insumos sin
dejar espacios vacios o huecos, que con el movimiento provoque la ruptura 0 deterioro del
alimento por aplastamientos, roturas o abolladuras, etc.

Con la finalidad de no generar desconfianza en la poblacion beneficiada, la caja que contiene
el paquete de insumos se debera entregar perfectamente cerrada o sellada, para ello el tipo
de sello que se elija debe ser resistente de tal forma que soporte los procesos de transporte,
carga, descarga y estibado sin despegarse y asi se pueda garantizar la inviolabilidad y
contenido del paquete de insumos.
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CARACTERISTICAS DE ETIQUETADO

El envase debera ser en los colores del fabricante e impreso: la marca comercial, fecha de
caducidad, ndmero de lote, la declaracion nutrimental expresada en espafiol con la
informacién de; contenido energético, proteinas, grasas totales (saturadas y trans), Hidratos
de carbono disponibles (azlicares y azlcares anadidos), fibra dietética y sodio, el contenido
en gramos, ademas de la declaracion por 100 g o 100 mL, se debe declarar el contenido total
del envase, opcionalmente se puede declarar por porcidén y puede incluir informacién adicional
como vitaminas y minerales. Debera incluir la leyenda Hecho en México, nombre o razén social
y domicilio del fabricante; asi como todos los Registros Oficiales y demas caracteristicas
requeridas. El etiquetado debe estar conforme a la NOM- 051-SCFI/SSA1-2010. En
presentacion de 200 gramos; La etiqueta debe contener informacion clara y veraz, asegurando
que el consumidor reciba y/o consuma, disponga de instrucciones que le permitan elegir,
manipular, almacenar y preparar el insumo alimenticio en condiciones inocuas y correctas.

El envase del producto debe llevar la leyenda “Este programa es publico, ajeno a cualquier
partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”.
Debera incluir la leyenda "Manténgase en refrigeracién" El envase debera elaborarse conforme
al modelo que se le proporcionara al proveedor por parte de la Subdireccién de Asistencia

Alimentaria.

DESCRIPCION DE PROCESOS

Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los codigos
de limpieza establecidos, ademas de contar con la certidumbre de que no se encuentran
presentes microorganismos potencialmente peligrosos, asi como sustancias indeseables y
dafinas o toxicas al organismo, las empresas productoras de alimentos deben cumplir durante
todo el proceso productivo, en lo referente a la calidad, con las especificaciones que se
estipulan en las siguientes Normas:

» NOM-251-SSA1-2009, Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o
suplementos alimenticios.

» Manual de Buenas Practicas de Higiene y Sanidad (1999); Subsecretaria de Regulacion y
Fomento Sanitario; Direccion General de Calidad Sanitaria de Bienes y Servicios;
Secretaria de Salud.

> Guia de Analisis de Riesgos, Identificacion y Control de Puntos Criticos (2000);
Subsecretaria de Regulacion y Fomento Sanitario; Direccion General de Calidad Sanitaria
de Bienes y Servicios.

El proveedor debera aplicar lo establecido en la norma oficial mexicana NOM-251-5SA1-2009,
no solo durante el proceso productivo, sino que también debera aplicarse en las etapas de
almacenamiento, transportacion y distribucion de cada uno de los productos en los términos
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de la norma citada en lo que implique el manejo de alimentos en sus instalaciones, transporte
y manipulacién durante su distribucion.

Asimismo, el proveedor debera contar con un programa de control de plagas en la(s) planta(s)
de produccién, almacenes y transportes en los términos de la norma citada. Los productos
empleados para dicho control deberan estar incluidos en el catédlogo de CICOPLAFEST vy la
empresa que la realice deberd estar especializada en el tipo de servicio por lo que debera
contar con la licencia sanitaria correspondiente.

CONTROL Y REGISTRO

El proveedor deberd contar con un sistema en el que se registren los puntos criticos de control
para cada etapa del proceso de manufactura y sobre todo almacenamiento y transporte del
producto.

CRITERIOS DE ACEPTACION Y RECHAZO EN LA RECEPCION DEL INSUMO
El alimento se acepta o rechaza de acuerdo con los siguientes criterios:

PARAMETROS ACEPTACION RECHAZO
Color, olor, y aspecto, deacuerdo Color, olor, y aspecto, diferentea
Apariencia / Aspecto a las caracteristicas sensoriales las caracteristicas sensoriales
| establecidas. establecidas.
Integro. No debe presentar

Rotos, rasgados, con fugas o

Envase roturas, rasgaduras, fugas o . . .
. . . evidencia de fauna nociva.
evidencia de fauna nociva.
Fecha de caducidad Vigente. Vencida.
. | Vehiculo limpio, ausente de malos  Vehiculo sucio, con derrames de
Condiciones de | . . .
| olores, sin restos de alimentos y productos, presencia de malos
transporte . . . .
! sin evidencia de plaga. olores o presencia de plaga.
REFERENCIA
NOM-247-SSA1-2008 Productos y servicios. Cereales y sus productos. Cereales, harinas de
cereales, sémolas o semolinas. Alimentos a base de: cereales, semillas
comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas.
Productos depanificacion. Disposiciones y especificaciones sanitarias y
nutrimentales. Métodos de prueba.
NMX-F-607-NORMEX-2013 Determinacion de cenizas en alimentos.
NMX-F-608-NORMEX-2011 Determinacién de proteinas en alimentos-método de ensayo
(prueba).
NMX-F-083-1986 Determinacion de humedad en productos alimenticios.
NOM-092-S5A1-1994 Método para la cuenta de bacterias aerobias en placa.
NOM-113-SSA1-1994 Cuenta de microorganismos coliformes totales en placa.
NOM-111-SSA1-1994 Método de conteo de hongos y levaduras en alimentos.
NOM-114-5SA1-1994 Determinacion de Salmonella en alimentos.
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NOM-116-55A1-1994 : Determinacién de humedad en productos alimenticios.
NMX-F-312-NORMEX-2016 Determinacion de azlcares reductores en alimentos y bebidas no
alcohdlicas.
NMX-F-317-NORMEX-2013 Determinacion de pH en alimentos y bebidas no alcohélicas.
NOM-188-SSA1-2003 Determinacion de Aflatoxinas.
NOM-002-SCFI-2011 . Productos Envasados. Contenido neto. Tolerancias y métodos de
o ¢ verificacion.
NOM-030-SCFI-2006 " . Informacion comercial. Declaracién de cantidad en la etiqueta.
Especificaciones.
NOM-051-SCFI/SSA1-2010 Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no
alcoholicas preenvasados.
NOM-251-5SA1-2009 Bienes y servicios. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, !

!
bebidas o suplementos alimenticios. |
Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos
alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

Estrategia Integral de Asistencia Social Alimentaria y Desarrollo Comunitario. Vigente.

LENTEJA EN GRANO 1 kg

DESCRIPCION

La semilla de la lenteja es una legumbre que proviene de la planta llamada lens esculenta.
Existen muchas variedades de lentejas, entre las que se encuentran la rubia castellana, el
lentején, la rubia de la armifia, la lenteja pardina, lenteja beluga o la lenteja verdina. Las
semillas se caracterizan por tener forma de disco de aproximadamente medio centimetro de

diametro.

Extraidos de la vaina de la planta anual herbacea de la familia Fabaceae, con tallos de 30 a
40 cm, endebles, ramosos y estriados, hojas oblongas, estipulas lanceoladas, zarcillos poco
arrollados, flores blancas con venas moradas, sobre un pedinculo axilar, y fruto en vaina
pequefia. Estas son diferenciadas de las semillas oleaginosas de leguminosas por su bajo
contenido de grasa.

COMPOSICION
Lenteja en grano.

CARACTERISTICAS QUE DEBE PRESENTAR EL PRODUCTO Y ANALISIS DE
LABORATORIO QUE SE DEBEN REALIZAR PERTINENTES A LA ACEPTACION, LA
INOCUIDAD Y LA COMPOSICION DEL INSUMO

CARACTERISTICAS SENSORIALES
Olor Caracteristico del producto, sano, seco y limpio. Libre de olores de humedad,
fermentacion, rancidez, enmohecido, putrefaccién o de cualquier otro oclorextrafo.
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Color El grano es de color uniforme, verdoso o café claro amarillento, caracteristicode la
variedad de la semilla sana, seca y limpia. _
Sabor Caracteristico del producto, posterior al cocimiento libre de sabores extrafioso
desagradables. v \
Aspecto Tamafo y apariencia uniforme del producto, forma tipica de la variedad comercial.

Aspecto fresco. Grano entero homogéneo, maduro, sano y limpio. Sin presentar
evidencia fisica de plaga.

CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS
Tiempo de Coccidn 30 minutos, en una olla de presion casera.

CALIDAD DEL GRANO

Especificaciones Minimo Maximo

Peso por pieza 1Kg

Humedad (% m/m) 8.5 13.5

Proteina (% m/m) 22 -

Fibra (% m/m) 30 =
2.0 2.8

Cenizas (% m/m)

ESPECIFICACIONES DE CALIDAD DEL GRANO

Especificaciones Limites Maximos de Calidad (%)

Categoria I (Primera)
Impurezas y materia extrana

Piedra 0.50

Otros 0.30

Total 0.80
Granos Dainiados

Agentes Meteoroldgicos 0.80

Hongos 0.50

Insectos y Roedores 1.00

Desarrollo Germinal 0.10

Total 2.40
Variedades

Contrastantes 0.75

Afines 1.50

Total 2.25
Granos Defectuosos

Partidos o quebrados 1.5

Manchados 2.0

Ampollados 2.0

Total 5.50

0.0

Presencia de plaga
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Suma total 10.95

MATERIA EXTRANA
El producto debe estar libre de fragmentos de insectos, larvas y/o huevecillos, tierra y arena,
pelos y excretas de roedores; asi como de cualquier otra materia extrafia.

CARACTERISTICAS TOXICOLOGICAS

En ningln caso se aceptara lenteja con evidencias de haber sido tratada para semilla de
siembra ni con aplicaciones de plaguicidas, fungicidas, insecticidas o cualquier otra sustancia
toxica.

Contaminantes guimicos - Limite Maximo
Plomo s - N o 0.1 mg/kg

Cadmio 0.1 mg/kg
ADITIVOS

No aplica debido a que es un producto del campo que no lleva proceso de transformacion. Por
tanto, no debe contener ningun tipo de Aditivo.

MUESTREO

Para la verificacién de las especificaciones del producto se deben aplicar las pruebas necesarias
de referencias, debiendo presentar certificado de pruebas practicadas que valide su
cumplimiento, por laboratorio reconocido oficialmente.

VIDA DE ANAQUEL

El producto debera tener una vida de anaquel de minimo 6 meses a partir de la fecha que se
entrega el producto a bodega de SMDIF, sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas,
microbioldgicas y sensoriales a fin de que a su recepcion el producto esté en condiciones
optimas de consumo hasta la fecha que viene marcada en el producto como fecha de

caducidad.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO

El almacén debe encontrarse limpio, fresco y seco, evitando el contacto del producto con pisos,
paredes, techos o superficies sucias. Se debe evitar luz directa del sol sobre el producto.

El control de plagas es aplicable a todas las areas del almacén incluyendo el transporte. Se
deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacion y con ello limitar el uso de
plaguicidas. En caso de emplearlos, los unicos permitidos son los que han sido registrados por |
CICOPLAFEST o COFEPRIS para su uso en planta de alimentos. \
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CARACTERISTICAS DE ENVASE Y EMBALAJE

ENVASE

El producto se debe envasar en bolsa de polietileno inocua y de calibre 150-250 micras,
herméticamente sellado que evite su contaminacién, no altere su calidad ni sus
especificaciones fisicas, quimicas, sensoriales y microbioldgicas. El contenido de cada envase
debe ser homogéneo, compuesto por granos del mismo origen, cosecha, categoria, tamafio y
variedad. El envase del producto debe llevar la leyenda “Este programa es publico, ajeno a
cualquier partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el
programa”. El envase deberad elaborarse conforme al modelo que se le proporcionara al
proveedor por parte de la Subdireccidén de Asistencia Alimentaria.

EMBALAJE

El empaque que contenga el total de los productos que integran el paquete de insumos, debera
ser de carton corrugado de un calibre tal que soporte los procesos de transporte, carga,
descarga y estibado a fin de ofrecer la proteccién adecuada a los envases que contienen a
cada uno de los productos, para impedir su deterioro exterior; a su vez el empaque debe
facilitar su manipulacién, almacenamiento y distribuciéon, venir debidamente sellado e
impreso: la identificacion del contenido del paquete de insumos, y las instrucciones para su
manejo, estiba y demds que se estimen necesarias.

El recipiente o caja tendrd capacidad para resguardar la totalidad de las piezas ajustandose
exactamente al espacio ocupado por los productos que integran el paquete de insumos sin
dejar espacios vacios o huecos, que con el movimiento provoque la ruptura o deterioro del
alimento por aplastamientos, roturas o abolladuras, etc.

Con la finalidad de no generar desconfianza en la poblacidn beneficiada, la caja que contiene
el paquete de insumos se deberd entregar perfectamente cerrada o sellada, para ello el tipo
de sello que se elija debe ser resistente de tal forma que soporte los procesos de transporte,
carga, descarga y estibado sin despegarse y asi se pueda garantizar la inviolabilidad y
contenido del paquete de insumos.

CARACTERISTICAS DE ETIQUETADO

El envase deberd ser en los colores del fabricante e impreso: la marca comercial, fecha de
caducidad, nimero de lote, la declaracién nutrimental expresada en espafiol con la
informacién de; contenido energético, proteinas, grasas totales (saturadas y trans), Hidratos
de carbono disponibles (azlcares y azlcares afiadidos), fibra dietética y sodio, el contenido
en gramos, ademas de la declaracién por 100 g o 100 mL, se debe declarar el contenido total
del envase, opcionalmente se puede declarar por porcién y puede incluir informacion adicional
como vitaminas y minerales. Debera incluir la leyenda Hecho en México, nombre o razon social
y domicilio del fabricante; asi como todos los Registros Oficiales y demas caracteristicas
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requeridas. El etiquetado debe estar conforme a la NOM- 051-SCFI/SSA1-2010. En
presentacién de 1 kilogramo; La etiqueta debe contener informacidn clara y veraz, asegurando
que el consumidor reciba y/o consuma, disponga de instrucciones que le permitan elegir,
manipular, almacenar y preparar el insumo alimenticio en condiciones inocuas y correctas.

El envase del producto debe llevar la leyenda “Este programa es publico, ajeno a cualquier
partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”.
Deberd incluir la leyenda "Manténgase en refrigeracion” El envase debera elaborarse conforme
al modelo que se le proporcionara al proveedor por parte de la Subdirecciéon de Asistencia

Alimentaria.

DESCRIPCION DE PROCESOS

Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los cédigos
de limpieza establecidos, ademas de contar con la certidumbre de que no se en encuentran
presentes microorganismos potencialmente peligrosos, asi como sustancias indeseables y
dafiinas o tdxicas al organismo, las empresas productoras de alimentos deben cumplir durante
todo el proceso productivo, en lo referente a la calidad, con las especificaciones que se
estipulan en las siguientes Normas:

» NOM-251-SSA1-2009, Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o
suplementos alimenticios.

> Manual de Buenas Préacticas de Higiene y Sanidad (1999); Subsecretaria de Regulacién
y Fomento Sanitario; Direccion General de Calidad Sanitaria de Bienes y Servicios;
Secretaria de Salud.

» Guia de Andlisis de Riesgos, Identificacion y Control de Puntos Criticos (2000);
Subsecretaria de Regulacién y Fomento Sanitario; Direccion General de Calidad Sanitaria

de Bienes y Servicios.

El proveedor debera aplicar lo establecido en la norma oficial mexicana NOM-251-SSA1-2009,
no solo durante el proceso productivo, sino que también debera aplicarse en las etapas de
almacenamiento, transportacién y distribucién de cada uno de los productos en los términos
de la norma citada en lo que implique el manejo de alimentos en sus instalaciones, transporte
y manipulaciéon durante su distribucién.

Asimismo, el proveedor deberd contar con un programa de control de plagas en la(s) planta(s)
de produccidén, almacenes y transportes en los términos de la norma citada. Los productos
empleados para dicho control deberan estar incluidos en el catdlogo de CICOPLAFEST vy la
empresa que la realice deberd estar especializada en el tipo de servicio por lo que debera
contar con la licencia sanitaria correspondiente.
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CONTROL Y REGISTRO

El proveedor debera contar con un sistema en el que se registren los puntos criticos de control
para cada etapa del proceso de Recepcion, Manejo de Alimentos en sus Instalaciones,
Transporte y Manipulaciéon Durante su Distribucion.

CRITERIOS DE ACEPTACION Y RECHAZO EN LA RECEPCION DEL INSUMO
El alimento se acepta o rechaza de acuerdo con los siguientes criterios:

PARAMETROS | ACEPTACION RECHAZO
I Color, olor, y aspecto, de acuerdo Color, olor, y aspecto, diferente a
Apariencia / Aspecto a las caracteristicassensoriales las caracteristicas sensoriales
establecidas. establecidas.
|
Integro. No debe presentar RGHEE, Fadgades), <oh g 6
Envase | roturas, rasgaduras, fugas o . ) .
. . ; evidencia de fauna nociva.
| evidencia de fauna nociva.
Fecha de caducidad Vigente. Vencida.
- Vehiculo limpio, ausente de malos  Vehiculo sucio, con derrames de
Condiciones de . : .
olores, sin restos de alimentos y productos, presencia de malos
transporte ) - . ;
sin evidencia de plaga. olores o presencia de plaga.
REFERENCIAS )
CODEX Stan 171-1989(rev-1995) | Norma del CODEX para determinadas legumbres.
NMX-B-231-1990 ' Cribas de laboratorio para clasificacion de materialesgranulares.
NOM-F-83-1986 Alimentos. Determinacién  de Humedad en ProductosAlimenticios.
NOM-002-SCFI-2011 Productos Envasados. Contenido neto. Tolerancias ymétodos de
i verificacion.
NOM-030-SCFI-2006 Informacién comercial. Declaracion de cantidad en laetiqueta.
Especificaciones.
NOM-051-SCFI/SSA1-2010 Especificaciones generales de etiquetado para alimentos ybebidas
no alcohdlicas preenvasados.
NOM-251-SSA1-2009 Bienes y Servicios. Practicas de higiene para el proceso de

alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.
Codex Stan 230-2001, Rev.1-2003 Niveles maximos para el plomo.

CAC/GL 39-2001 Nivel maximo para el cadmio en los cereales, legumbres y
leguminosas.

NMX-FF-038-SCF1-2016 Productos alimenticios no industrializados para consumo humano.
Fabaceas-frijol (Phaseolus vulgaris 1.), Especificaciones y métodos
de prueba.

Secretaria de Agricultura y Desarrollo Rural (Oct, 2015). Lenteja simbolo de abundancia.Disponible en:
https://www.gob.mx/agricultura/es/articulos/lenteja-simbolo-de-abundancia

Norma General para los contaminantes y las toxinas presentes en los alimentos y piensos cxs193- \
1995 enmendada en 2019.
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Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas ysuplementos
alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

SOPA DE PASTA INTEGRAL (FIDEO) BOLSA 200 g

DESCRIPCION

Es el producto elaborado por la desecacion de las figuras obtenidas del amasado mecanico de
sémola, semolinas y/o harinas, o cualquier combinacion de estas procedentes en su totalidad
de trigos duros con agua potable y otros ingredientes opcionales. Para denominarse integral
debe contener al menos 2.5% y maximo 5.5% de salvado, salvadillo o acemite de trigo. Sélo
se permite el uso de los trigos del género Triticum durum. Es utilizada para realizar diferentes
platillos en la alimentacién cotidiana. En forma de fideos.

COMPOSICION
Sémola de trigo integral.

CARACTERISTICAS QUE DEBE PRESENTAR EL PRODUCTO Y ANALISIS DE
LABORATORIO QUE SE DEBEN REALIZAR PERTINENTES A LA ACEPTACION, LA
INOCUIDAD Y LA COMPOSICION DEL INSUMO

CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color Caracteristico del producto, de amarillo marrén a café claro.

Olor Caracteristico del producto, sin presentar olores extrafios o desagradables.
Sabor Caracteristico del producto, sin presentar sabores extrafios o desagradables.
Aspecto Fideos. La pasta no debe presentar agrietamientos y/o estrellamientos.

CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS
Realizar el analisis de fibra dietética y sodio para verificar que cumpla con los criterios de

calidad nutricia de la EIASADC vigente.

Especificaciones - Minimo Maximo
Peso por pieza 200 g

Humedad (% m/m) - 13
Proteina Nx6.25 (% m/m) 13 -
Fibra dietética en 30 g 1.8¢g -
Cenizas (% m/m) — 1.25
Acidos grasos trans - 0.0
Sodio en 30 g - 89.7 mg

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Caracteristicas Limite Maximo
Hongos 200 UFC/g
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Levaduras 150 UFC/g
Coliformes totales Menos de 10 UFC/g
Escherichia coli _ Ausente

MATERIA EXTRANA
El producto debe estar libre de fragmentos de insectos, larvas y/o huevecillos, tierra y arena,
pelos y excretas de roedores; asi como de cualquier otra materia extraia.

CARACTERISTICAS TOXICOLOGICAS
No debe contener ningun contaminante que puedan representar un riesgo para la salud.

Contaminantes Quimicos Limites Maximos
Plomo 0.5 mg/kg

Cadmio 0.1 mg/kg

Aflatoxinas 20 pg/kg
ADITIVO

Los permitidos por el Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en los
alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias, con sus
modificaciones, incluyendo los no publicados en el DOF.

MUESTREO

Para el muestreo y verificacion de las especificaciones fisicas, quimicas y microbioldgicas del
producto se deben aplicar las normas que se indican en el punto de referencias, debiendo
presentarse certificado de pruebas practicadas por un laboratorio reconocido oficialmente por
la Entidad Mexicana de Acreditacion (EMA) o COFEPRIS, en los métodos de prueba que se
solicitan, para validar sus resultados.

VIDA DE ANAQUEL

El producto debera tener una vida de anaquel de minimo 6 meses a partir de la fecha que se
entrega el producto a bodega de SMDIF, sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas,
microbioldgicas y SENSOR a fin de que a su recepcion el producto esté en condiciones dptimas
de consumo hasta la fecha que viene marcada en el producto como fecha de caducidad.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO

El almacén debe encontrarse limpio, fresco y seco, evitando el contacto del producto con pisos,
paredes, techos o superficies sucias. Se debe evitar luz directa del sol sobre el producto.

El control de plagas es aplicable a todas las dreas del almacén incluyendo el transporte. Se
deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacion y con ello limitar el uso de
plaguicidas. En caso de emplearlos, los Gnicos permitidos son los que han sido registrados por|
CICOPLAFEST o COFEPRIS para su uso en planta de alimentos.
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CARACTERISTICAS DE ENVASE Y EMBALAJE

ENVASE

El producto se debe envasar en bolsa de polietileno inocua y de calibre 150-250 micras,
herméticamente sellado que evite su contaminacion, no altere su calidad ni sus
especificaciones fisicas, quimicas, sensoriales y microbioldgicas. El contenido de cada envase
debe ser homogéneo, compuesto por granos del mismo origen, cosecha, categoria, tamafo y
variedad. El envase del producto debe llevar la leyenda “Este programa es publico, ajeno a
cualquier partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el
programa”. El envase deberd elaborarse conforme al modelo que se le proporcionara al
proveedor por parte de la Subdireccién de Asistencia Alimentaria.

EMBALAIJE

El empaque que contenga el total de los productos que integran el paquete de insumos, debera
ser de cartdon corrugado de un calibre tal que soporte los procesos de transporte, carga,
descarga y estibado a fin de ofrecer la proteccién adecuada a los envases que contienen a
cada uno de los productos, para impedir su deterioro exterior; a su vez el empaque debe
facilitar su manipulacién, almacenamiento y distribucién, venir debidamente sellado e
impreso: la identificacion del contenido del paquete de insumos, y las instrucciones para su
manejo, estiba y demds que se estimen necesarias.

El recipiente o caja tendra capacidad para resguardar la totalidad de las piezas ajustandose
exactamente al espacio ocupado por los productos que integran el paquete de insumos sin
dejar espacios vacios o huecos, que con el movimiento provoque la ruptura o deterioro del
alimento por aplastamientos, roturas o abolladuras, etc.

Con la finalidad de no generar desconfianza en la poblacién beneficiada, la caja que contiene
el paquete de insumos se debera entregar perfectamente cerrada o sellada, para ello el tipo
de sello que se elija debe ser resistente de tal forma que soporte los procesos de transporte,
carga, descarga y estibado sin despegarse y asi se pueda garantizar la inviolabilidad y
contenido del paquete de insumos.

CARACTERISTICAS DE ETIQUETADO

El envase deberd ser en los colores del fabricante e impreso: la marca comercial, fecha de
caducidad, nimero de lote, la declaracion nutrimental expresada en espanol con la
informacion de; contenido energético, proteinas, grasas totales (saturadas y trans), Hidratos
de carbono disponibles (azliicares y azUcares afiadidos), fibra dietética y sodio, el contenido
en gramos, ademas de la declaracion por 100 g o 100 mL, se debe declarar el contenido total
del envase, opcionalmente se puede declarar por porcion y puede incluir informacion adicional
como vitaminas y minerales. Debera incluir la leyenda Hecho en México, nombre o razén social
y domicilio del fabricante; asi como todos los Registros Oficiales y demads caracteristicas
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requeridas. El etiquetado debe estar conforme a la NOM- 051-SCFI/SSA1-2010. En
presentacién de 200 gramos; La etiqueta debe contener informacion clara y veraz, asegurando
gue el consumidor reciba y/o consuma, disponga de instrucciones que le permitan elegir,
manipular, almacenar y preparar el insumo alimenticio en condiciones inocuas y correctas.

El envase del producto debe llevar la leyenda “Este programa es publico, ajeno a cualquier
partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”.
Deberd incluir la leyenda "Manténgase en refrigeracién” El envase deberad elaborarse conforme
al modelo que se le proporcionara al proveedor por parte de la Subdireccion de Asistencia
Alimentaria.

DESCRIPCION DE PROCESOS

Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los codigos
de limpieza establecidos, ademas de contar con la certidumbre de que no se encuentran
presentes microorganismos potencialmente peligrosos, asi como sustancias indeseables y
dafiinas o toxicas al organismo, las empresas productoras de alimentos deben cumplir durante
todo el proceso productivo, en lo referente a la calidad, con las especificaciones que se
estipulan en las siguientes Normas:

» NOM-251-SSA1-2009, Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o
suplementos alimenticios.

» Manual.de Buenas Practicas de Higiene y Sanidad (1999); Subsecretaria de Regulacion y
Fomento Sanitario; Direccién General de Calidad Sanitaria de Bienes y Servicios;
Secretaria de Salud.

» Guia de Andlisis de Riesgos, Identificacion y Control de Puntos Criticos (2000);
Subsecretaria de Regulaciéon y Fomento Sanitario; Direccion General de Calidad Sanitaria
de Bienes y Servicios.

El proveedor debera aplicar lo establecido en la norma oficial mexicana NOM-251-SSA1-2009,
no solo durante el proceso productivo, sino que también deberd aplicarse en las etapas de
almacenamiento, transportacion y distribucion de cada uno de los productos en los términos
de la norma citada en lo que implique el manejo de alimentos en sus instalaciones, transporte
y manipulacién durante su distribucién.

Asimismo, el proveedor debera contar con un programa de control de plagas en la(s) planta(s)
de produccion, almacenes y transportes en los términos de la norma citada. Los productos
empleados para dicho control deberan estar incluidos en el catdlogo.de CICOPLAFEST y la
empresa que la realice deberd estar especializada en el tipo de servicio por lo que debera
contar con la licencia sanitaria correspondiente.
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CONTROL Y REGISTRO
El proveedor debera contar con un sistema en el que se registren los puntos criticos de control
para cada etapa del proceso de recepcion, manejo de alimentos en sus instalaciones,
transporte y manipulacién durante su distribucién.
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CRITERIOS DE ACEPTACION Y RECHAZO EN LA RECEPCION DEL INSUMO
El alimento se acepta o rechaza de acuerdo con los siguientes criterios:

PARAMETROS

Apariencia / Aspecto

Envase

Fecha de caducidad

Condiciones de
transporte

REFERENCIAS
NMX-F-023-NORMEX-2002

NOM-247-SSA1-2008

NMX-F-607-NORMEX-2013
NMX-F-608-NORMEX-2011
NOM-092-55A1-1994
NOM-113-5SA1-1994
NOM-111-5SA1-1994
NOM-115-55A1-1994
NOM-114-5S5A1-1994
NOM-116-55A1-1994
NOM-002-SCFI-2011

NOM-030-SCFI-2006
NOM-051-SCFI/SSA1-2010

NOM-251-SSA1-2009
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ACEPTACION RECHAZO
| Color, olor, y aspecto, deacuerdo Color, olor, y aspecto, diferentea
a las caracteristicas sensoriales las caracteristicas sensoriales
establecidas. establecidas.

Rotos, rasgados, con fugas o
evidencia de fauna nociva.

| Vigente. Vencida.
Vehiculo limpio, ausente de malos  Vehiculo sucio, con derrames de
olores, sin restos de alimentos y productos, presencia de malos

sin evidencia de plaga.

olores o presencia de plaga.

Alimentos-pasta-caracteristicas, denominacion, clasificacién

comercial y métodos de prueba.

Productos y servicios. Cereales y sus productos. Cereales, harinas de
cereales, sémolas o semolinas. Alimentos a base de: cereales, semillas
comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas. Productos
de panificacion. Disposiciones y especificaciones

nutrimentales. Métodos de prueba.

Determinacién de cenizas en alimentos.
Determinacidon de proteinas en alimentos método de ensayo (prueba).
Método para la cuenta de bacterias aerobias en placa.

Cuenta de organismos coliformes.

Método de conteo de mohos y levaduras en alimentos.

Staphylococcus aureus.

. Determinacion de Salmonella en alimentos.
Determinacion de humedad en productos alimenticios.
Productos Envasados. Contenido neto. Tolerancias y métodos de

verificacion.

sanitarias

Informacion comercial. Declaracion de cantidad en la etiqueta.

Especificaciones.

Y

Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no

alcohdlicas preenvasados.

Bienes y Servicios. Practicas de higiene para el proceso de alimentos,

bebidas o suplementos alimenticios.
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Estrategia Integral de Asistencia Social Alimentaria y Desarrolio Comunitario. Vigente.
Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos
alimenticios, su usoy disposiciones sanitarias.

PECHUGA DE POLLO DESHEBRADA 240 g/200g

DESCRIPCION

Pechuga de pollo deshebrada con texturas diferenciadas de cualquier otro producto cuya
fuente natural de proteina es de alta calidad, sin estar acompafada de tejido conectivo, hueso
y grasa, ademas de fibras nerviosas, vasos linfaticos y sanguineos; provenientes de los pollos.
Ademas de presentar aromas y sabores caracteristicos y tradicionales. Sometida a un proceso
de esterilizacion con temperatura mayor de 120 °C colocados en envases sanitarios

herméticamente cerrados que garanticen su estabilidad biologica.

COMPOSICION
Carne de pechuga de pollo, agua vy sal.

CARACTERISTICAS QUE DEBE PRESENTAR EL PRODUCTO Y ANALISIS DE
LABORATORIO QUE SE DEBEN REALIZAR PERTINENTES A LA ACEPTACION, LA
INOCUIDAD Y LA COMPOSICION DEL INSUMO

CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color Beige-crema, caracteristico del producto. Sin presentar areas negras porquemaduras o
. sobrecoccidn, ni rojizas por falta de coccidn.
Olor Aromatico caracteristico a pollo, agradable, sin presentar olores extrafos agrios,
putrefactos o desagradables.
Sabor Caracteristico del producto, aprecidndose las caracteristicas de la carne y salbalanceada.

Libre de sabores extrafos.
Aspecto  Tiras de carne de aproximadamente 30 mm de largo x 2 mm de ancho. Deshebrado.

CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS

Especificaciones Limite Minimo Limite Maximo
Peso por pieza (g) 240

Masa drenada (g) 200

Energia (Kcal en 100 g) - 150
Proteina (%) 26.0 -

Grasa (%) - 3.0
Grasa saturada (%) = 0.8
Sodio (en 100 g) = 299 mg
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CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Realizar los andlisis Bacteriolégicos conforme a lo establecido en la NOM-130-SSA1-1995 y

NOM- 213-SSA1-2002.‘_ )
Caracteristicas

_____ : _I1________Limite Maximo

Termofilicos aerobios - Negativo
Termofilicos anaerobios Negativo
Mesofilicos aerobios Negativo
Mesofilicos anaerobios Negativo

MATERIA EXTRANA

El producto debe estar libre de cualquier materia extrafia. Las astillas de hueso no deben tener
una longitud mayor a 2 mm. De acuerdo con la norma NOM-213-SSA1-2002, Productos y
servicios. Productos carnicos procesados. Especificaciones sanitarias. Métodos de prueba.

ADITIVOS

Los permitidos por el Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en los
alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias, con sus
modificaciones, incluyendo los no publicados en el DOF.

CARACTERISTICAS TOXICOLOGICAS
Los productos carnicos procesados deben cumplir con las siguientes especificaciones:

Contaminantes Limite Maximo (mg/kg)
Cadmio (Cd) 0.1

Estafio (Sn) 50

Plomo (Pb) 1.0

Arsénico (as) 1.0
MUESTREO

Para el muestreo y verificaciéon de las especificaciones quimicas, fisicas y microbiolégicas del
producto, se deben aplicar las normas que se indican en el punto de referencias, debiendo
presentar certificado de pruebas practicadas por un laboratorio reconocido oficiaimente por la
Entidad Mexicana de Acreditacion (EMA) y/o COFEPRIS que valide su cumplimiento.

VIDA DE ANAQUEL

El producto debera tener una vida de anaquel de minimo 6 meses a partir de la fecha que se
entrega el producto a bodega de SMDIF, sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas,
microbioldgicas y sensoriales a fin de que a su recepcién el producto esté en condiciones
6ptimas de consumo hasta la fecha que viene marcada en el producto como fecha de

caducidad.
{
; Q
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CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO
El almacén debe encontrarse limpio, fresco y seco, evitando el contacto del producto con pisos,
paredes, techos o superficies sucias. '

El control de plagas es aplicable a todas las areas del almacén incluyendo el transporte. Se
deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacion y con ello limitar el uso de
plaguicidas. En caso de emplearlos, los Gnicos permitidos son los que han sido registrados por
la COFEPRIS para su uso en planta de alimentos.

CARACTERISTICAS DE ENVASE Y EMBALAJIE

ENVASE

El envase debe estar fabricado de material sanitario, inocuo y resistente, que no reaccione
con el alimento o altere sus caracteristicas fisicas, quimicas, sensoriales y nutricionales.
Elaborado con diferentes capas plasticas que permitan la estabilidad del producto a
temperatura ambiente, por el tiempo establecido de vida de anaquel requerida.

EMBALAIJE

El empaque que contenga el total de los productos que integran el paquete de insumos, debera
ser de cartéon corrugado de un calibre tal que soporte los procesos de transporte, carga,
descarga y estibado a fin de ofrecer la proteccion adecuada a los envases que contienen a
cada uno de los productos, para impedir su deterioro exterior; a su vez el empaque debe
facilitar su manipulacién, almacenamiento y distribucién, venir debidamente sellado e
impreso: la identificacion del contenido del paquete de insumos, y las instrucciones para su
manejo, estiba y demas que se estimen necesarias.

El recipiente o caja tendra capacidad para resguardar la totalidad de las piezas ajustandose
exactamente al espacio ocupado por los productos que integran el paquete de insumos sin
dejar espacios vacios o huecos, que con el movimiento provoque la ruptura o deterioro del
alimento por aplastamientos, roturas o abolladuras, etc.

Con la finalidad de no generar desconfianza en la poblacion beneficiada, la caja que contiene
el paquete de insumos se deberd entregar perfectamente cerrada o sellada, para ello el tipo
de sello que se elija debe ser resistente de tal forma que soporte los procesos de transporte,
carga, descarga y estibado sin despegarse y asi se pueda garantizar la inviolabilidad y
contenido del paquete de insumos.

CARACTERISTICAS DE ETIQUETADO

Et envase debera ser en los colores del fabricante e impreso: la marca comercial, fecha de
caducidad, nimero de lote, la declaracidon nutrimental expresada en espafiol con la
informacion de; contenido energético, proteinas, grasas totales (saturadas y trans), Hidratos
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de carbono disponibles (azticares y azlcares afiadidos), fibra dietética y sodio, el contenido
en gramos, ademas de la declaracién por 100 g o 100 mL, se debe declarar el contenido total
del envase, opcionalmente se puede declarar por porcién y puede incluir informacién adicional
como vitaminas y minerales. Debera incluir la leyenda Hecho en México, nombre o razén social
y domicilio del fabricante; asi como todos los Registros Oficiales y demas caracteristicas
requeridas. El etiquetado debe estar conforme a la NOM- 051-SCFI/SSA1-2010. En
presentacion de 240 gramos; La etiqueta debe contener informacion clara y veraz, asegurando
que el consumidor reciba y/o consuma, disponga de instrucciones que le permitan elegir,
manipular, almacenar y preparar el insumo alimenticio en condiciones inocuas y correctas.

El envase del producto debe llevar la leyenda “Este programa es publico, ajeno a cualquier
partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los establecidos en el programa”.
Deberd incluir la leyenda "Manténgase en refrigeracion” El envase debera elaborarse conforme
al modelo que se le proporcionara al proveedor por parte de la Subdireccion de Asistencia
Alimentaria.

DESCRIPCION DE PROCESOS

Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los cddigos
de limpieza establecidos, ademas de contar con la certidumbre de que no se encuentran
presentes microorganismos potencialmente peligrosos, asi como sustancias indeseables y
dafinas o toxicas al organismo, las empresas productoras de alimentos deben cumplir durante
todo el proceso productivo, en lo referente a la calidad, con las especificaciones que se
estipulan en las siguientes Normas:

» NOM-251-SSA1-2009, Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o
suplementos alimenticios.

> Manual de Buenas Practicas de Higiene y Sanidad (1999); Subsecretaria de Regulacion
y Fomento Sanitario; Direccién General de Calidad Sanitaria de Bienes y Servicios;
Secretaria de Salud.

> Guia de Anadlisis de Riesgos, Identificaciéon y Control de Puntos Criticos (2000);
Subsecretaria de Regulaciéon y Fomento Sanitario; Direccidn General de Calidad Sanitaria
de Bienes y Servicios.

El proveedor debera aplicar lo establecido en la norma oficial mexicana NOM-251-55A1-2009,
no solo durante el proceso productivo, sino que también debera aplicarse en las etapas de
almacenamiento, transportacion y distribucion de cada uno de los productos en los términos
de la norma citada en lo que implique el manejo de alimentos en sus instalaciones, transporte
y manipulacion durante su distribucién.

Asimismo, el proveedor debera contar con un programa de control de plagas en la(s) planta(s)
de produccién, almacenes y transportes en los términos de la norma citada. Los productos
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empleados para dicho control deberdn estar incluidos en el catdlogo de CICOPLAFEST y la
empresa que la realice deberd estar especializada en el tipo de servicio por lo que debera
contar con la licencia sanitaria correspondiente.

CONTROL Y REGISTRO

El proveedor debera contar con un sistema en el que se registren los puntos criticos de control
para cada etapa del proceso de manufactura y sobre todo almacenamiento y transporte del

producto.

CRITERIOS DE ACEPTACION Y RECHAZO EN LA RECEPCION DEL INSUMO
El alimento se acepta o rechaza de acuerdo con los siguientes criterios:

PAIy'_\METROS ACEPTACION RECHAZO

Apariencia / Aspecto | Color, olor, y aspecto, deacuerdo Color, olor, y aspecto, diferente a
| alas caracteristicas sensoriales las caracteristicas sensoriales

establecidas. establecidas.

Envase ' | Integro. No debe presentar Rotos, rasgados, con fugas o
| roturas, rasgaduras, fugas o evidencia de fauna nociva.

evidencia de fauna nociva.

Fecha de caducidad | Vigente. Vencida.

Vehiculo de transporte Limpio, ausente de malos olores,sin Sucio, con derrames de productos,
restos de alimentos y sin evidencia presencia de malos olores o
de plaga. presencia de plaga.

REFERENCIAS

NOM-213-55A1-2018

NOM-130-SSA1-1995

NOM-086-55A1-1994
NMX-F-315-1978
NOM-002-SCFI-2011
NOM-030-SCFI-2006
NOM-051-SCFI/SSA1-2010
NOM-251-S5A1-2009

Sistema Mexicano deAlimentos
"Equivalentes
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Productos y servicios. Productos carnicos procesados.Especificaciones
sanitarias. Métodos de prueba.

Alimentos envasados en recipientes de cierre hermético ysometido
a tratamiento térmico. Disposiciones y especificaciones sanitarias y de
calidad.

Bienes y servicios. Alimentos y bebidas no alcohdlicas con
modificaciones en su composicion. Especificaciones nutrimentales.
Determinacion de la masa drenada o escurrida en alimentos
envasados.

Productos preenvasados. Contenido neto. Tolerancias ymétodos de
verificacion.

Informacién comercial. Declaracion de cantidad en la etiqueta.
Especificaciones.

Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no
alcohdlicas preenvasados. Informacion comercial y sanitaria.

Bienes y servicios. Practicas de higiene para el proceso dealimentos,
bebidas o suplementos alimenticios.

Alimentos de origen animal de bajo aporte de grasa.
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NOM-194-SSA1-2004, Productos y servicios. Especificaciones Sanitarias en los
establecimientos dedicados al sacrificio y faenado de animales para
abasto, almacenamiento, transporte y expendio. Especificaciones
sanitarias de productos especificaciones sanitarias.

Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas ysuplementos

alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

Estrategla Integral de Asistencia Social Allmentarla y Desarrollo Comumtarlo Vlgente

CARNE DE RES DESHEBRADA 240 g/200g

DESCRIPCION

Carne deshebrada de res con texturas diferenciadas de cualquier otro producto cuya fuente
natural de proteina es de alta calidad, sin estar acompafiada de tejido conectivo, hueso y
grasa, ademas de fibras nerviosas, vasos linfaticos y sanguineos; provenientes de las vacas.
Ademads de presentar aromas y sabores caracteristicos y tradicionales. Sometida a un proceso
de esterilizacion con temperatura mayor de 120 °C colocados en envases sanitarios
herméticamente cerrados que garanticen su estabilidad biolégica.

COMPOSICION
Carne de res, agua y sal.
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